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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.



WARNING!

In order to ensure a normal operation of your refrigerating appliance, which uses a completely environmentally friendly

refrigerant the R600a (flammable only under certain conditions) you must observe the following rules:

Do not hinder the free circulation of the air around the appliance.

+ Do not use mechanical devices in order to accelerate the defrosting, others than the ones recommended by the manufacturer.

+ Do not destroy the refrigerating circuit.

+ Do not use electric appliances inside the food keeping compartment, other than those that might have been
recommended by the manufacturer.

WARNUNG!

Ihr Gerat verwendet ein umweltvertragliches Kéltemittel, R600a (nur unter bestimmten Umstanden brennbar). Um einen

einwandfreien Betrieb Ihres Gerates sicherzustellen, beachten Sie bitte folgende Vorschriften:

+ Die Luftzirkulation um das Gerat darf nicht behindert sein.

+ Verwenden Sie aul3er der vom Hersteller empfohlenen, keine mechanischen Hilfsmittel, um den Abtauprozess zu beschleunigen.

+ Der Kaltemittelkreislauf darf nicht beschadigt werden.

+ Verwenden Sie im Lebensmittelaufbewahrungsbereich Ihres Gerétes keine elektrischen Gerate, es sei denn, sie sind
vom Hersteller empfohlen.

DEMESIO!

Norédami uztikrinti normaly Sio Saldymo prietaiso, kuriame naudojama visiSkai aplinkai zalos nedaranti Saldymo medziaga
R600a (degi esant tik tam tikroms aplinkos salygoms), veikima, privalote vadovautis Siomis taisyklémis:

+ Nesutrikdysite laisvos oro cirkuliacijos aplink prietaisa.

Norédami pagreitinti atSildymo procesa, nenaudokite kitokiy, nei gamintojy rekomenduojamy mechaniniy priemoniy.
Nesugadinkite Saldymo linijos.

Buitinio prietaiso maisto saugojimo skyriuose nenaudokite elektriniy prietaisy, nebent juos rekomenduoty gamintojas.

UZMANIBU!

Lai garantétu jasu sasaldéSanas iekartas (kura izmanto viedei nekaitigu dzeséSanas vielu R600a — uzliesmojoss tikai pie
noteiktiem apstakliem), ir nepiecieSams ievérot sekojoSo:

+ Netrauciet gaisa cirkulacijai ap iekartu.

+ Neizmantojiet nekadas mehaniskas iekartas atkauséSanas paatrinaSanai.

+ Nesabojajiet dzeséSanas kédi.

+ Nodalijuma partikas produktu glabaSanai neizmantojiet nekadas mehaniskas iekartas, ja razotajs to neiesaka.

HOIATUS!

Et kiilmutusseade, mis kasutab igati keskkonnasdbralikku kilmutusagensit R600a (tuleohtlik ainult teatavatel tingimustel),
tootaks normaalselt, peate jargima jargmisi eeskirju:

«+ Arge blokeerige 6hu vaba ringlust seadme iimbruses.

Arge piitidke sulamist kiirendada mehaaniliste abivahenditega, mida tootja ei ole soovitanud.

Arge kahjustage kilmutusagensikontuuri.

Arge kasutage toiduainete hoiukambrites elektriseadmeid, mida tootja ei ole soovitanud.

YBATlA!

Onga Toro, wob 3abe3neunTn HopmanbHy poboTy Baluoro xonoannbHvKa, B AKOMY BUKOPUCTOBYETLCH OXONOMKYHOYMN

peareHT R600a, abCcomntoTHO HELLKIANMBUIA O HABKOMULLHBOrO cepeaoBuLLa (3aiMaeTbCa nuLe 3a NeBHUX YMoB), Bam

HeobxigHO 4OTpMMyBaTUCS HACTYMHKX NPaBWn..

+ He cTBOpIONTE NEPENOH ANSs BiNbHOI LUMPKYNALii NOBITPS HABKOMO XONOAMITbHUKA.

+ He KOpUCTYWATECH XXOOHUMWU MEXAHIYHUMU NPUCTPOSMM Ta IHCTPYMEHTaMM A9 BUAAnNeHHs nboay nig vac
PO3MOPOXKYBaHHSI XONOAMIBHUKA, OKPIM TUX, LLIO PEKOMEH0BaHI BUPOOHMKOM.

+ He ponyckawTe NOLWKOMKEHHS OXONOMKYHOro KOHTypa.

+ He BCTaHOBNOWTE BCEPEAVHY XONOAMIMBHOIO BiaAineHHs, ae 36epiraloTbCa NpoayKTU, XOOHUX ENEKTPUYHUX NPUCTPOIB,
OKpiM TUX, LLIO PEKOMEHA0BaHI BUPOOHUKOM.
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Congratulations on your choice of a BE&KO Quality
Appliance, designed to give you many years of service.

Safety first!

Do not connect your appliance to the electricity supply
until all packing and transit protectors have been
removed.

* Leave to stand for at least 12 hours before switching
on, to allow compressor oil to settle, if transported
horizontally.

* If you are discarding an old appliance with a lock or
latch fitted to the door, ensure that it is left in a safe
condition to prevent the entrapment of children.

» This appliance must only be used for its intended
purpose.

* Do not dispose of the appliance on a fire. Your
appliance contains non CFC substances in the
insulation which are flammable. We suggest you
contact your local authority for information on disposal
and available facilities.

* We do not recommend use of this appliance in an
unheated, cold room. (e.g. garage, conservatory,
annex, shed, out-house etc.)

To obtain the best possible performance and trouble
free operation from your appliance it is very important to
read these instructions carefully. Failure to observe
these instructions may invalidate your right to free
service during the guarantee period.

Please keep these instructions in a safe place for easy
reference.

This appliance is not intended for use by person with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.




Electrical requirements

Before inserting the plug into the wall socket
make sure that the voltage and the frequency
shown in the rating plate inside the appliance
corresponds to your electricity supply.

We recommend that this appliance is
connected to the mains supply via a suitably
switched and fused socket in a readily
accessible position.

Warning! This appliance must be earthed.
Repairs to electrical equipment should only be
performed by a qualified technician. Incorrect
repairs carried out by an unqualified person
are carry risks that may have critical
consequences for the user of the appliance.
ATTENTION!

This appliance operates with R600a which is
an environmental friendly but flammable gas.
During the transportation and fixing of the
product, care must be taken not to damage
the cooling system. If the cooling system is
damaged and there is a gas leakage from the
system, keep the product away from open
flame sources and ventilate the room for a
while.

WARNING - Do not use mechanical devices
or other means to accelerate the defrosting
process, others than those recommended by
the manufacturer.

WARNING - Do not damage the refrigerant
circuit.

WARNING - Do not use electrical appliances
inside the food storage compartments of the
appliance, unless they are of the type
recommended by the manufacturer.
WARNING - If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Transportation instructions

1. The appliance should be transported only in
an upright position. The packing as supplied
must be intact during transportation.

2. If during the transport the appliance, has
been positioned horizontally, it must not be
operated for at least 12 hours, to allow the
system to settle.

Instruction for use

3. Failure to comply with the above
instructions could result in damage to the
appliance, for which the manufacturer will not
be held liable.

4. The appliance must be protected against
rain, moisture and other atmospheric
influences.

Important!

» Care must be taken while cleaning/carrying
the appliance not to touch the bottom of the
condenser metal wires at the back of the
appliance, as this could cause injury to fingers
and hands.

* Do not attempt to sit or stand on top of your
appliance as it is not designed for such use.
You could injure yourself or damage the
appliance.

* Make sure that the mains cable is not caught
under the appliance during and after moving,
as this could damage the cable.

* Do not allow children to play with the
appliance or tamper with the controls.

Installation instructions

1. Do not keep your appliance in a room
where the temperature is likely to fall below 10
degrees C (50 degrees F) at night and/or
especially in winter, as it is designed to
operate in ambient temperatures between +10
and +38 degrees C (50 and 100 degrees F).
At lower temperatures the appliance may not
operate, resulting in a reduction in the storage
life of the food.

2. Do not place the appliance near cookers or
radiators or in direct sunlight, as this will
cause extra strain on the appliance's
functions. If installed next to a source of heat
or freezer, maintain the following minimum
side clearances:

From Cookers 30 mm

From Radiators 300 mm

From Freezers 25 mm

3. Make sure that sufficient room is provided
around the appliance to ensure free air
circulation (Item 2).

* Put the back airing lid to the back of your
refrigerator to set the distance between the
refrigerator and the wall (Item 3).



4. The appliance should be positioned on a
smooth surface. The two front feet can be
adjusted as required.To ensure that your
appliance is standing upright adjust the two
front feet by turning clockwise or anti-
clockwise, until firm contact is secured with
the floor. Correct adjustment of feet prevents
excessive vibration and noise (Iltem 4).

5. Refer to "Cleaning and Care" section to
prepare your appliance for use.

Getting to know your appliance
(Item 1)

1 - Thermostat and lamp housing

2 - Adjustable Cabinet shelves

3 - Wine bottles support

4 - Water collector

5 - Crisper cover

6 - Crispers

7 - Fresh zone compartment

8 - Ice tray support & ice tray

9 - Compartment for quickly freezing
10 - Compartments for frozen froods keeping
11 - Adjustable foot
12 - Dairy Compartment
13 - Egg tray
14 - Shelf for jars
15 - Shelf for bottles

Suggested arrangement of food in
the appliance

Guidelines for obtaining optimum storage and
hygiene:

1. The fridge compartment is for the short-
term storage of fresh food and drinks.

2. The freezer compartment is
rated and suitable for the freezing and
storage of pre-frozen food.

The recommendation for | % storage as
stated on the food packaging should be
observed at all times.

3. Dairy products should be stored in the
special compartment provided in the door
liner.

Instruction for use

4. Cooked dishes should be stored in airtight
containers.

5. Fresh wrapped produce can be kept on
the shelf. Fresh fruit and vegetables should be
cleaned and stored in the crispers.

6. Bottles can be kept in the door section.

7. To store raw meat, wrap in polythene
bags and place on the lowest shelf. Do not
allow to come into contact with cooked food,
to avoid contamination. For safety, only store
raw meat for two to three days.

8. For maximum efficiency, the removable
shelves should not be covered with paper or
other materials to allow free circulation of cool
air.

9. Do not keep vegetable oil on door
shelves. Keep the food packed, wrapped or
covered. Allow hot food and beverages to cool
before refrigerating. Leftover canned food
should not be stored in the can.

10. Fizzy drinks should not be frozen and
products such as flavoured water ices should
not be consumed too cold.

11. Some fruit and vegetables suffer damage
if kept at temperatures near 0°C. Therefore
wrap pineapples, melons, cucumbers,
tomatoes and similar produce in polythene
bags.

12. High-proof alcohol must be stored upright
in tightly closed containers. Never store
products that contain an inflammable
propellant gas (e.g. cream dispensers, spray
cans, etc.) or explosive substances. These
are an explosion hazard.

13. To take out the baskets from the freezer
compartment please proceed as in Item 9.



Temperature control and adjustment

Operating temperatures are controlled by the
thermostat knob (Item 5) and may be set at
any position between MIN and MAX (the
coldest position).

The average temperature inside the fridge
should be around +5°C (+41°F).

Therefore adjust the thermostat to obtain the
desired temperature. Some sections of the
fridge may be cooler or warmer (such as
salad crisper and top part of the cabinet)
which is quite normal. We recommend that
you check the temperature periodically with a
thermometer to ensure that the cabinet is kept
to this temperature. Frequent door openings
cause internal temperatures to rise, so it is
advisable to close the door as soon as
possible after use.

Before operating

Final Check

Before you start using the appliance check
that:

1. The feet have been adjusted for perfect
levelling.

2. The interior is dry and air can circulate
freely at the rear.

3. The interior is clean as recommended
under "Cleaning and care.”

4. The plug has been inserted into the wall
socket and the electricity is switched on.
When the door is open the interior light will
come on.

And note that:

5. You will hear a noise as the compressor
starts up. The liquid and gases sealed within
the refrigeration system may also make some
(noise), whether the compressor is running or
not. This is quite normal.

6. Slight undulation of the top of the cabinet is
guite normal due to the manufacturing
process used; itis not a defect.

7. We recommend setting the thermostat knob
midway and monitor the temperature to
ensure the appliance maintains desired
storage temperatures (See section
Temperature Control and Adjustment).

Instruction for use

8. Do not load the appliance immediately it is
switched on. Wait until the correct storage
temperature has been reached. We
recommend checking the temperature with an
accurate thermometer (see; Temperature
Control and Adjustment).

Storing frozen food

Your freezer is suitable for the long-term
storage of commercially frozen foods and also
can be used to freeze and store fresh food.

If there is a power failure, do not open the
door. Frozen food should not be affected if the
failure lasts for less than 18 hrs. If the failure
is longer, then the food should be checked
and either eaten immediately or cooked and
then re-frozen.

Freezing fresh food

Please observe the following instructions to
obtain the best results.

Do not freeze too large a quantity at any one
time. The quality of the food is best preserved
when it is frozen right through to the core as
quickly as possible.

Do not exceed the freezing capacity of your
appliance in 24 h.

Placing warm food into the freezer
compartment causes the refrigeration
machine to operate continously until the food
is frozen solid. This can temporarily lead to
excessive cooling of the refrigeration
compartment.

When freezing fresh food, keep the
thermostat knob at medium position. Small
quantities of food up to 1/2 kg. (1 Ib) can be
frozen without adjusting the temperature
control knob.

Take special care not to mix already frozen
food and fresh food.

Making ice cubes

Fill the ice - cube tray 3/4 full with water and
place it in the freezer. Loosen frozen trays
with a spoon handle or a similar implement;
never use sharp-edged objects such as
knives or forks.



Defrosting

A) Fridge compartment

The fridge compartment defrosts
automatically. The defrost water runs to the
drain tube via a collection container at the
back of the appliance (Item 6).

During defrosting, water droplets may form at
the back of the fridge compartment where a
concealed evaporator is located. Some
droplets may remain on the liner and refreeze
when defrosting is completed. Do not use
pointed or sharp-edged objects such as
knives or forks to remove the droplets which
have refrozen.

If, at any time, the defrost water does not
drain from the collection channel, check that
no food particles have blocked the drain tube.
The drain tube can be cleared with a pipe-
cleaner or similar implement.

Check that the tube is permanently placed with
its end in the collecting tray on the compressor
to prevent the water spilling on the electric
installation or on the floor (Item 7).

B) Freezer compartment

Defrosting is very straightforward and without
mess, thanks to a special defrost collection
basin.

Defrost twice a year or when a frost layer of
around 7 (1/4") mm has formed. To start the
defrosting procedure, switch off the appliance
at the socket outlet and pull out the mains
plug.

All food should be wrapped in several layers
of newspaper and stored in a cool place (e.g.
fridge or larder).

Containers of warm water may be placed
carefully in the freezer to speed up the
defrosting.

Do not use pointed or sharp-edged
objects, such as knives or forks to remove
the frost.

Never use hairdryers, electrical heaters or
other such electrical appliances for defrosting.
Sponge out the defrost water collected in the
bottom of the freezer compartment. After
defrosting, dry the interior thoroughly (Item 8).
Insert the plug into the wall socket and switch
on the electricity supply.

Instruction for use

Replacing the interior light bulb
(Item 10)

In case that the light bulb is out of function it is
easily to replace. First make sure that the
refrigerator / freezer is disconnected from the
power supply by removing the plug. Take a
flat screwdriver and keep it carefully without
force into the left gap between lamp cover and
internal cabinet. Then press the handle of the
screwdriver carefully to the left side until you
notice that the left pin of the cover is
disengaged . Repeat this procedure on the
right gap, however now press the handle of
the screwdriver carefully to the right side. If
both sides are loosened the cover can be
removed easily.

Ensure that bulb is screwed securely in the
bulb holder. Plug the appliance into the power
supply. If the light still fails, replace E14
screw-cap type 15 Watt (Max) bulb from your
local electrical store and then fit it. Carefully
dispose of the burnt-out light bulb
immediately.

If you have changed the light bulb please fix
the cover again in it's former position. Take
care that the cover snaps-in correctly.

Cleaning and care

1. We recommend that you switch off the
appliance at the socket outlet and pull out the
mains plug before cleaning.

2. Never use any sharp instruments or
abrasive substances, soap, household
cleaner, detergent or wax polish for cleaning.

3. Use luke warm water to clean the cabinet
of the appliance and wipe it dry.

4. Use a damp cloth wrung out in a solution
of one teaspoon of bicarbonate of soda to one
pint of water to clean the interior and wipe it
dry.

5. Make sure that no water enters the
temperature control box.

6. If the appliance is not going to be used for
a long period of time, switch it off, remove all
food, clean it and leave the door ajar.

7. We recommend that you polish the metal
parts of the product (i.e. door exterior, cabinet
sides) with a silicone wax (car polish) to
protect the high quality paint finish.



8. Any dust that gathers on the condenser,
which is located at the back of the appliance,
should be removed once a year with a
vacuum cleaner.

9. Check door seals regularly to ensure they
areclean and free from food particles.

10. Never:

* Clean the appliance with unsuitable material;
eg petroleum based products.

* Subject it to high temperatures in any way,
 Scour, rub etc., with abrasive material.

11. Removal of dairy cover and door tray :

» To remove the dairy cover, first lift the cover
up by about an inch and pull it off from the
side where there is an opening on the cover.
* To remove a door tray, remove all the
contents and then simply push the door tray
upwards from the base.

12. Make sure that the special plastic
container at the back of the appliance which
collects defrost water is clean at all times. If
you want to remove the tray to clean it, follow
the instructions below:

» Switch off at the socket outlet and pull out
the mains plug

» Gently uncrimp the stud on the compressor,
using a pair of pliers, so that the tray can be
removed

« Lift it up.

* Clean and wipe it dry

* Reassemble, reversing the sequence and
operations

13. To remove a drawer, pull it as far as
possible, tilt it upwards and then pull it out
completely.

Repositioning the door

Proceed in numerical order (Item 11).

Instruction for use

Do’s and don’ts

Do- Clean and defrost your appliance
regularly (See "Defrosting")

Do- Keep raw meat and poultry below
cooked food and dairy products.

Do- Take off any unusable leaves on
vegetables and wipe off any soil.

Do- Leave lettuce, cabbage, parsley and
cauliflower on the stem.

Do- Wrap cheese firstly in greaseproof paper
and then in a polythene bag, excluding
as much air as possible. For best results,
take out of the fridge compartment an
hour before eating.

Do- Wrap raw meat and poultry loosely in
polythene or aluminium foil. This
prevents drying.

Do- Wrap fish and offal in polythene bags.

Do- Wrap food with a strong odour or which
may dry out, in polythene bags, or
aluminium foil or place in airtight
container.

Do- Wrap bread well to keep it fresh.

Do- Chill white wines, beer, lager and mineral
water before serving.

Do- Check contents of the freezer every so
often.

Do- Keep food for as short a time as possible
and adhere to "Best Before" and "Use
by" etc. dates.

Do- Store commercially frozen food in
accordance with the instructions given on
the packets.

Do- Always choose high quality fresh food
and be sure it is thoroughly clean before
you freeze it.

Do- Prepare fresh food for freezing in small
portions to ensure rapid freezing.

Do- Wrap all food in aluminium foil or freezer
quality polythene bags and make sure
any air is excluded.

Do- Wrap frozen food immediately after
purchasing and put it in to the freezer as
soon as possible.

Do- Defrost food in the fridge compartment.



Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-

Don’t-
Don’t-

Don’t-

Store bananas in your fridge
compartment.

Store melon in your fridge. It can be
chilled for short periods as long as it
is wrapped to prevent it flavouring
other food.

Cover the shelves with any protective
materials which may obstruct air
circulation.

Store poisonous or any dangerous
substances in your appliance. It has
been designed for the storage of
edible foodstuffs only.

Consume food which has been
refrigerated for an excessive length of
time.

Store cooked and fresh food together
in the same container. They should
be packaged and stored separately.
Let defrosting food or food juices drip
onto food.

Leave the door open for long periods,
as this will make the appliance more
costly to run and cause excessive ice
formation.

Use sharp edged objects such as
knives or forks to remove the ice.

Put hot food into the appliance. Let it
cool down first.

Put liquid-filled bottles or sealed cans
containing carbonated liquids into the
freezer, as they may burst.

Exceed the maximum freezing loads
when freezing fresh food.

Give children ice-cream and water
ices direct from the freezer. The low
temperature may cause 'freezer
burns' on lips.

Freeze fizzy drinks.

Try to keep frozen food which has
thawed; it should be eaten within 24
hours or cooked and refrozen.
Remove items from the freezer with
wet hands.

Instruction for use

Energy Consumption

Maximum frozen food storage volume is
achieved without using the drawers provided
in the freezer compartment. Energy
consumption of your appliance is declared
while the freezer compartment is fully loaded
without using the drawers.

Practical advice concerning the reduction
of the electricity consumption

1. Make sure that the appliance is located in
well-ventilated areas, far from any source of
heat (cooker, radiator etc.). At the same time,
the location of the appliance must be done in
such a way that it prevents it to be under the
direct incidence of the sunbeams.

2. Make sure that the food purchased in
refrigerated/frozen condition is placed into the
appliance as soon as possible, especially
during summertime. It is recommended to use
thermal insulated bags to transport the food
home.

3. We recommend the thawing of the packets
taken out from the freezer compartment be
done in the refrigerator compartment. For this
purpose, the packet which is going to be
thawed will be placed in a vessel so that the
water resulting from the thawing does not leak
in the refrigerator compartment. We
recommend you to start the thawing at least
24 hours before the use of the frozen food.

4. We recommend reducing the number of
door openings to the minimum.

5. Do not keep the door of the appliance open
more than necessary and make sure that after
each opening the door is well closed



Information concerning the noise
and the vibrations which might
appear during the operation of the
appliance

1.The operation noise can increase during the

operation.

- In order to keep the temperatures at the
adjusted temperatures, the compressor of
the appliance starts periodically. The noise
produced by the compressor becomes
stronger when it starts and a click can be
heard when it stops.

- The performance and operation features of
the appliance can change according to the
modifications of the temperature of the
ambient environment. They must be
considered as normal.

2. Noises like liquids flowing or as being

sprayed

- These noises are caused by the flow of the
refrigerant in the circuit of the appliance and
comply with the operation principle of the
appliance.

3. Other vibrations and noises.

- The level of noise and vibrations can be
caused by the type and the aspect of the
floor on which the appliance is placed. Make
sure that the floor does not have significant
level distortions or if it can yield to the weight
of the appliance (it is flexible).

- Another source of noise and vibrations is
represented by the objects placed on the
appliance. These objects must be removed
from the appliance

- The bottles and the vessels placed in the
refrigerator touching each other. In such
cases move the bottles and the vessels so
that there is a small distance between them.

Troubleshooting

If the appliance does not operate when

switched on, check;

» That the plug is inserted properly in the
socket and that the power supply is on. (To
check the power supply to the socket, plug
in another appliance)

* Whether the fuse has blown/circuit breaker
has tripped/main distribution switch has
been turned off.

* That the temperature control has been set
correctly.

* That the new plug is wired correctly, if you
have changed the fitted, moulded plug.

If the appliance is still not operating at all after

above checks, contact the dealer from whom

you purchased the unit.

Please ensure that above checks have been

done, as a charge will be made if no fault is

found.



Technical data

Brand BEKO
Appliance type REFRIGERATOR-FREEZER type | L%
CS 232030 X
Total gross volume (1.) 298
Total usable volume (1.) 278
Freezer - usable volume (l.) 95
Refrigerator - useful volume 183
Freezing capacity (kg/24 h) 5
Energy class (1) A++
Power consumption (kWh/year) (2) 225
Autonomy (h) 18
Noise [dB(A) re 1 pW] 42
Ecological refrigerating agent R600a
(1) Energy class: A+++ ... D (A+++ = more economical . . . D =less economical)
(2) The real power consumption depends on using conditions and appliance location.

The symbol mmm on the product or on packaging indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will
help prevent potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product, please contact your local city office, you
household waste disposal service or the shop where you purchased the product.




Gebrauchsanweisung

Wir danken Ihnen , dass Sie sich fur den Kauf eines
BEKO Produkte entschieden haben. Ihr Gerat
genugt hohen Ansprichen und wurde fur eine
langjahrige Benutzung entworfen.

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit !

e Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial,
bevor Sie das Gerat einschalten

e Nachdem Sie das Gerat aufgestellt haben, sollten Sie
mit dem Anschliessen und Einschalten mindestens 12
Stunden warten, damit sich das Kaltemittel im Kreislauf
setzen kann.

e Schnapp-oder Riegelverschluss vom ausgedienten
Gerat entfernen oder unbrauchbar machen, damit sich
spielende Kinder nicht selbst im alten Geréat
einschliessen konnen.

e Das Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt.

e Werfen Sie das Gerat nicht ins Feuer. Fur das in dem
Gerat verwendete Kuhlmittel und die Gase in der
Isolierung  sind  spezielle  Entsorgungsverfahren
vorgeschrieben .

Befolgen Sie die Mullverordnungen in lhrer Region, um
das Gerat sicher zu entsorgen.

e Nicht zu empfehlen ist die Verwendung des Gerates in
sehr kalten, unbehitzten Raumen (Garage, Keller,
Lagerrdume, usw.)

Damit Sie den gré3tmoglichen Nutzen aus lhrem Gerét
ziehen und es optimal und stérungsfrei benutzen
benutzen koénnen, lesen Sie bitte die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Bewahren Sie
sie fur den Bedarfsfall sorgfaltig auf. Die Nichtachtung
dieser Hinweise koénnen zu Sachschaden und zum
Verlust der Garantie fuhren.

Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.
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Elektrischer Anschluss

Bevor Sie das Gerat anschliessen, prifen Sie
unbedingt, ob die auf dem Typenschild
angegebene Wechselspannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt. Die
elektrischen Anschlisse mussen den
gesetzlichen Vorschriften entsprechen.
Schlieen Sie das Geréat an eine leicht
zugangliche Steckdose an .

Warnung !

Dieses Gerat muss richtig geerdet werden.
Reparatur- und Wa rtungsarbeiten sollten nur
von Fachkréaften durchgefiihrt werden.
Reparaturen, die von nicht qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden, sind eine
Gefahrenquelle und kénnen gefahrliche
Konsequenzen fir den Benutzer des
Gerates haben.

Achtung!

Dieses Geréat verwendet das Kuhlmittel
R600a, ein Gas mit hoher
Umweltvertraglichkeit, das aber brennbar ist.
Achten Sie beim Transportieren und
Aufstellen des Geréts darauf, dal keine Teile
des Kuhlmittelkreislaufs beschadigt werden.
Vermeiden Sie bei Beschadigungen offenes
Feuer oder Zindquellen, und liften Sie den
Raum, in dem sich das Gerét befindet,
mehrere Minuten lang.

Warnung !

Verwenden Sie zur Beschleunigung des
Abtauprozesses keine mechanischen oder
anderen Hilfsmittel als die vom Hersteller
empfohlenen Mittel.

Warnung !

Achten Sie darauf, dass der
KahImittelkreislauf nicht beschadigt wird.
Warnung !

Keine elektrische Gerate benutzen um den
Abtauprozess zu beschleunigen.
Verwenden Sie in der Kuhl-Gefrier -
Kombination keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen elektrischen Gerdate.
Warnung !

Wenn die Netzanschlussleitung dieses
Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
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Transporthinweise

1. Wéhrend des Transports sollte das Geréat
stets aufrecht stehend und in
Originalverpackung transportiert werden.

2. Wurde das Gerat waagerecht transportiert,
so muld es zur Beruhigung des
Kéltekreislaufes wenigstens 12 Stunden ruhig
lassen, bevor der Inbetriebnahme.

3. Fur Schéaden infolge Nichtbeachtung haftet
der Hersteller nicht.

4. Das Gerat muss vor Regen, Feuchtigkeit
oder anderen Witterungsbedingungen
geschuitzt werden

Wichtig !

¢ Greifen Sie nicht mit der Hand unter das Gerét
wahrend der Reinigung oder des Transportes.
Sie kénnten sich an scharfen Kanten oder an
die Rohre auf der Geraterlickseite verletzen.

¢ Setzen Sie sich nicht auf das Gerat. Sie
konnten sich verletzen oder Beschadigungen
am Geréat bewirken.

¢ Keine schweren Gegenstande bzw. das Gerat
selbst auf das Netzkabel stellen. Das kénnte zur
Beschadigung des Netzkabels flihren.

e Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét
spielen.

Aufstellen

1. Die Umgebungstemperatur hat eine
Auswirkung auf den Energieverbrauch und
die anwandfreie Funktion des Kihlgerates.
Bei der Standortwahl sollten Sie darauf
achten, das Geréat in einem Raum mit einer
konstanten Umgebungstemperatur in Betrieb
zu setzen die seiner Klimaklasse entspricht,
dh. + 10...+38° C. (50...100° F ) .

Ein Raum mit schwankenden Temperaturen
(insbesonders nachts oder im Winter unter
10° C) ist zu vermeiden.

2. Bei niedrigen Temperaturen ist es moglich,
dass das Gerat nicht funktioniert. Das bewirkt
eine Verminderung der Lagerungsdauer von
Lebensmitteln, mindert unnétig den Nahrwert
und im schlechtesten Fall konnen
Lebensmittel friihzeitig verderben

Vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung,
und stellen Sie das Geréat nie in der Nahe
einer direkten Warmequelle auf. (Heizkorper,
Herd, Ofen).



Die Mindestabstande zu solchen Geraten
betragen :

zu Gasherden 300 mm

zu Heizkorper 300 mm

zu Gefriergeraten 25 mm
3. Halten Sie einen Raum um das Gerét,
damit die Luft frei zirkulieren kann. (Abb.2)
Laftungsgitter auf der Geratriickseite
einsetzen (Abb.3)
4. Das Gerat muss auf einem festen, ebenen
Untergrund stehen. Bodenunebenheiten
durch Ein-oder Herausdrehen der beiden
StellfuRen vorne ausgleichen. Vermeiden Sie
starke Gerdusche durch richtige Ausrichtung
(Abb 4).
5. Lesen Sie Kap. ,, Reinigung und
Instandehaltung “ bevor der Inbetriebnahme.

GeratelUbersicht
(Abb. 1)

1 - Thermostat und Beleuchtungsarmatur
2 - Hohenverstellbare Ablagen
3 - Weinflaschengestell
4 - Tauwasserablauf
5 - Deckel fur Gemuseschubladen
6 - Gemuseschubladen
7 - Frischbereich
8 - Eiswlrfelfach
9 - Schnellgefrierabteil
10 - Gefrierschubladen zur Aufbewahrung
von tiefgefrorenen Lebensmitteln
11 - Hohenverstellbare Fuf3en
12 - Fach fur Milchprodukte
13 - Eierbehalter
14 - Glaserfach
15 - Flaschenfach

Allgemeine
Einlagerungsempfehlungen

1. Im Kuhlteil werden frische Lebensmittel und
Getranke fir kurze Zeit aufbewahrt

2. Im Gefrierfach sind im Handel erhaltliche
tiefgefrorene Produkte fur einen langen
Zeitraum aufzubewahren, und auRerdem
besteht die Moglichkeit frische Lebensmittel
einzufrieren und zu lagern. Bei abgepackten
Waren auf Haltbarkeits- bzw.
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Verbrauchsdatum achten und die
angegebenen Lagerbedingungen unbedingt
einhalten.

3. Bewahren Sie Milchprodukte im
speziellen Turfach auf.

4. Gekochte Speisen in dicht schliessenden
GefalRen aufbewahren.

5. Frische Lebensmittel, gut verpackt,
kénnen auf den Ablagengittern aufbewahrt
werden.Gemuse und Obst werden in den
Gemiseschubladen aufbewahrt.

6. Bewahren Sie Flaschen im Turfach auf.

7. Frisches Fleisch, in Polyathylenbeutel gut
verpackt, kann nur fur einige Tagen auf die
unterste Ablage im Kuhlabteil gelagert werden
Vermeiden Sie , dass das Fleisch in
Bertihrung mit den gekochten Speisen
kommt.

8. Decken Sie die Ablagegitter nicht mit
Papier ab , damit die Luft zirkulieren kann.

9. Kein Pflanz6l im Tarafch aufbewahren.
Vergewissern Sie sich, dal3 die Lebensmittel
gut verpackt bzw. abgedeckt sind, bevor Sie
sie einlagern .Lassen Sie warme
Lebensmittel und Getranke abkuhlen, bevor
Sie sie im Gerét einlagern .

Keine Konserven nach dem Offnen im
Kuhlschrank aufbewahren.

10. Glasflaschen mit kohlensaurehaltigen
Sodawasser dirfen nicht im Gefrierabteil
aufbewahrt werden.

11. Kalteempfindliche Gemusearten
(Paradeiser, Gurken) und Obst (Ananas,
Wassermelonen) mit luftdichter Verpackung
aufbewahren.

12. Hochprozentiger Alkohol darf nur aufrecht
in fest versiegelten Behaltern aufbewahrt
werden. Lagern Sie im Kihlschrank keine
flichtigen, explosiven oder brennbaren Stoffe.
13. Um die Korbe aus dem Tiefkuhlfach zu
nehmen, gehen Sie wie in Abschnitt 9 vor.



Temperaturregelung.
Einstellung der Temperatur

Mit den Thermostat kann die die gewiunschte
Lagertemperatur eingestellt werden (Abb. 5).
Wenn das Gerat die eingestellte Temperatur
erreicht hat, schaltet sich der Thermostat
automatisch aus, steigt die Temperatur
wieder, so schaltet es sich wieder ein.
Stellung ,, MAX “ bedeutet die niedrigste
Innentemperatur (kélteste Einstellung).

Wird der Temperaturregler auf Stufe Mitte
zwischen Min.und Max.eingestellt, so wird im
Kihlbereich automatisch +5°C (+41°F)
erreicht.

Im Kihlschrank gibt es kaltere und wérmere
Zonen (Gemiuseschublade, oberes Teil des
Kuhlschranks). Jedes Lebensmittel sollte den
richtigen Platz bekommen, damit es lange
frisch bleibt.

Wir empfehlen, die Temperatur der
Raumtemeperatur, der Haufigkeit mit der der
Kihlschrank gedffnet wird, sowie der Menge
der eingelagerten Lebensmittel entsprechend
einzustellen.

Die Temperatur im Kihlschrank regelmafig
an verschiedenen Stellen mit einem
Thermometer messen. Vermeiden Sie
unnotiges und zu langes Offnen der Tur.

Bevor der Inbetriebnahme

Bevor der Innbetriebnahme prufen Sie ob :

1. Die Stellfu3en vorne ausgeglichen wurden.
2. Der Innenraum gereinigt wurde und die Luft
frei zirkulieren kann

3. Der Innenraum sauber ist ( gem. den
Empfehlungen im Kap. ,,Reinigung )

4. Der Netzstecker richtig eingesteckt ist.

Achtung :

5. Immer wenn das Gerét einschaltet, werden
Sie ein Summen hdren, das von dem
Kompressor des Kihlschranks erzeugt wird
Gerausche werden auch vom Kihlmittel der
Kihl-Gefrier-Kombination erzeugt. Diese sind
normale Betriebsgerausche.

6. Die leicht gewolbte Form des
Kuhlschranks, fabrikationsbedingt, ist kein
Defekt.
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7. Um den korrekten Betrieb des Gerats zu
erhalten, den Thermostat auf eine mittlere
Position einstellen.

8. Sie kdnnen Lebensmittel in das Gerat
einrfAumen, wenn eine geeignete
Kuhltemperatur erreicht ist. Prifen Sie die
Temperatur im Kuhlabteil mit einem
Thermometer.

Lagern von tiefgefrorenen
Lebensmitteln

Im Gefrierschrank sind im Handel erhéltliche
tiefgefrorene Produkte fur einen langen
Zeitraum aufzubewahren. Aul3erdem besteht
die Mdglichkeit frische Lebensmittel
einzufrieren und zu lagern.

Sollte der Strom ausfallen, 6ffnen Sie die Tur
nicht. Falls die Unterbrechung nicht mehr als
18 Stunden dauert, werden die Lebensmittel
im Gefrierfach nicht beeintrachtigt.

Einmal aufgetaute oder angetaute Produkte
sollten sobald wie méglich verzehrt werden
und nicht wieder einfrieren, aul3er sie werden
zu einem Fertiggericht weiter verarbeitet.

Einfrieren von frischen
Lebensmitteln

Einige Regeln sollten beachtet werden, um
Qualitatsverluste zu vermeiden und die
Erhaltung von Konsistenz, Geschmack,
Nahrwert, Vitamineninhalt und Aussehen der
TiefkUihlkost zu garantieren:

Frieren Sie nie eine zu grol3e Menge frische
Ware auf einmal ein, sonst kann die Ware
nicht schnell genug bis zum Kern
durchgefroren werden und so kdnnen, nach
dem Auftauen, Qualitat- und
Geschmacksverluste auftreten.

Das Gefriervermogen des Gerates nicht zu
Uberschreiten.

Mdoglichst schnell einfrieren!

Die einzulegenden Lebensmittel nicht mit den
bereits im Fach befindlichen in Berlhrung zu
kommen .

Lassen Sie warme Lebensmittel abkihlen,
bevor Sie sie im Gerét einlagern.



Abtauen des Gerates

Kuhlabteil

Das Abtauen erfolgt vollautomatisch wahrend
der Kompressor von dem Thermostat
unterbrochen wird. Keine Eingriffe sind
erforderlich.

Das Abtauwasser lauft durch den
Tauwasserablauf in die Auffangschale auf
dem Kompressor und verdunstet dort durch
die Warme des Kompressors. (Abb. 6).

Das Auftreten von Wassertropfen auf der
inneren Ruckwand des Kihlraums zeigt die
automatische Abtauphase an. Nach dem
Abtauen sind Reif- bzw. Eisschichtflecken auf
der Rickseite des Kuhlschrankes nicht
unublich. Verwenden Sie keine spitzen
Gegenstande wie Messer oder Gabeln, um
diese zu entfernen. Die AbfluRR6ffnung
regelmafig mit einem Reinigungsstabchen
reinigen, damit das Tauwasser stetig und zligig
abflieRen kann.

Halten Sie die Auffangrinne und die
Ablaufoffnung sauber. Ist diese verstopft, dann
lassen sich die Verschmutzungen mit dem
gelieferten Werkstick beseitigen (Abb.7).

Gefrierteil

Durch den eingebauten Tauwassersammelbehalter
gestaltet sich das Abtauen sehr einfach und
unkompliziert.

Sie sollten etwa zweimal pro Jahr abtauen,
bzw. wenn sich eine Eisschicht von etwa 7
mm (1/4”) Starke gebildet hat. Schalten Sie
zum Abtauen das Gerat ggf. an der
Steckdose ab und ziehen Sie den
Netzstecker.

Wickeln Sie die Lebensmittel in mehrere
Lagen Zeitungspapier und verstauen Sie dann
alles an einem kihlen Ort (z.B. Kuhlschrank
oder Speisekammer).

Um das Abtauen zu beschleunigen, kénnen
Sie vorsichtig Behalter mit warmem Wasser in
das Gefrierabteil stellen.

Verwenden Sie zum Entfernen des Eises
niemals einen spitzen oder scharfen
Gegenstand, wie etwa ein Messer oder eine
Gabel.

Verwenden Sie zum Abtauen niemals einen
Haartrockner, ein elektrisches Heizgerat oder
ahnliche Elektroapparate.
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Wischen Sie das Tauwasser auf, das sich am
Boden des Gefrierabteils angesammelt hat,
und trocknen Sie den Innenraum nach dem
Abtauen grindlich ab (Abb. 8).

Verbinden Sie den Netzstecker mit der
Steckdose und schalten Sie den Strom wieder
an.

Wechseln des tiranschlags

Befolgen Sie nacheinander die einzelnen
Schritte entsprechend der Numerierung
(Abb. 11).

Wechsel der Glihlampe
(Abb. 10)

Falls die Innenbeleuchtung einmal ausfallen
sollte, kann das Leuchtmittel leicht ersetzt
werden. Trennen Sie das Kuhlgerat zunachst
von der Stromversorgung, indem Sie den
Netzstecker ziehen. Nehmen Sie einen
Schlitzschraubendreher zur Hand, setzen Sie
die Klinge vorsichtig in den linken Spalt
zwischen Lampenabdeckung und Innenwand.
Bewegen Sie den Griff des Schraubendrehers
vorsichtig nach links, bis sich der linke Stift
der Abdeckung l6st. Dies wiederholen Sie mit
dem rechten Spalt, hier bewegen Sie den Griff
des Schraubendrehers entsprechend
vorsichtig nach rechts. Wenn beide Seiten
geldst sind, lasst sich die Abdeckung leicht
abnehmen.

Kontrollieren Sie dann, ob das Leuchtmittel
richtig eingeschraubt ist. Verbinden Sie das
Gerat mit der Stromversorgung. Sollte das
Licht noch immer nicht aufleuchten, erwerben
Sie ein neues Leuchtmittel (E14-Gewinde,
maximal 15 Watt) im Elektrofachhandel und
schrauben dieses ein. Entsorgen Sie das
ausgebrannte Leuchtmittel sofort und mit
Vorsicht.

Nach dem Austausch des Leuchtmittels
setzen Sie die Abdeckung wieder wie zuvor
auf. Achten Sie darauf, dass die Abdeckung
richtig einrastet.



Reinigung und Pflege

1. Vor der Reinigung empfiehlt es sich, das
Gerat ggf. an der Steckdose abzuschalten
und den Netzstecker zu ziehen.

2. Verwenden Sie zum Reinigen weder
scharfe Gegenstdnde noch Scheuermittel,
Seife, Haushaltsreiniger, andere Putzmittel
oder Wachspolitur.

3. Reinigen Sie den Innenraum des Geréts
mit lauwarmem Wasser und reiben Sie ihn
dann trocken.
4. Befeuchten Sie zum Reinigen ein Tuch in
einer Losung aus einem Teeloffel
Natriumbikarbonat (doppeltkohlensaures
Natron) und einem halben Liter Wasser, und
wischen Sie den Innenraum damit aus.
5. Achten Sie darauf, dal3 kein Wasser in die
Thermostateinheit gelangt.
6. Wenn das Gerét flr eine langere Zeit nicht
verwendet werden soll, dann schalten Sie es
ab, nehmen Sie samtliche Lebensmittel
heraus, reinigen Sie es, und lassen Sie die
Tar leicht gedffnet.
7. Zum Polieren der Metallteile des Gerats
(d.h. die TurauRRenseite und die seitlichen
AulRenwande) empfehlen wir die Verwendung
eines Wachses auf Silikonbasis (Autopolitur).
Auf diese Weise wird die hochwertige
Aul3enlackierung geschutzt.

8. Staub, der sich auf dem Kondensator

hinter dem Gerat ansammelt, sollte einmal pro

Jahr mit einem Staubsauger entfernt werden.
9. Uberpriifen Sie die Turdichtung

regelmafig auf Sauberkeit und achten Sie

darauf, dal® sich keine Reste von

Lebensmitteln 0.&. darauf befinden.

10.Vermeiden Sie es in jedem Fall,

 das Gerat mit ungeeigneten Substanzen zu

reinigen, wie etwa mit benzinhaltigen Mitteln,

* es allzu hohen Temperaturen auszusetzen,

* es mit scheuernden Substanzen zu putzen,

abzureiben o0.4.

11. Ausbau des Deckels des

Milchproduktefachs und der Turablage:

* Zum Ausbau den Deckel zunachst 2-3 cm

anheben und dann an der Seite abziehen, an

der sich im Deckel eine Offnung befindet.
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* Um eine Turablage zu entfernen, zunéchst
den gesamten Inhalt der Ablage entfernen
und dann einfach vom Boden her nach oben
dricken.

12. Achten Sie darauf, daf3 die Plastikschale
an der Ruckseite des Geréts, die zum
Sammeln von Tauwasser dient, immer sauber
bleibt. Wenn Sie die Schale zum Reinigen
ausbauen wollen, dann gehen Sie wie folgt
vor:

» Das Gerat ggf. an der Steckdose abschalten
und den Netzstecker ziehen.

*Den Sitift am Kompressor vorsichtig mit einer
Zange zuriickbiegen, so dal3 die Schale freiliegt.
* Die Schale abnehmen.

» Die Schale reinigen und trockenreiben.
«Zum Wiedereinbauen die gleichen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge ausfuhren.

13. Starkere Eisablagerungen sollten
regelmafig mittels ein Eisschabers aus
Plastik entfernt werden. Massive
Eisablagerungen vermindern die Kuhlleistung
Ihres Gerats.



Was Sie tun sollten und was auf
keinen fall-einige Hinweise

Richtig: Das Gerat regelmaRig reinigen und
abtauen (siehe Abschnitt ,Abtauen”).

Richtig: Rohes Fleisch und Geflugel tiefer lagern
als gekochte Speisen und Molkereiprodukte.

Richtig: Bei Gemuse alles unbrauchbare
Blattwerk entfernen und etwaigen Schmutz
abwischen.

Richtig: Blattsalat, Kohl, Petersilie und
Blumenkohl am Stiel belassen.

Richtig: Kase fest in Butterbrotpapier und dann in
einen Beutel aus Polyethylen wickeln, und die Luft
soweit als moglich herausdriicken. Kéase
schmeckt am besten, wenn er eine Stunde vor

dem Verzehr aus dem Kuhlabteil genommen wird.

Richtig: Rohes Fleisch und Gefliigel nicht zu fest
in Polyethylen- oder Aluminiumfolie einwickeln,
um ein Austrocknen zu verhindern.

Richtig: Fisch und Innereien in
Polyethylenbeutel wickeln.

Richtig: Lebensmittel, die einen starken Geruch
haben oder nicht austrocknen sollen, in
Polyethylenbeutel oder Aluminiumfolie wickeln
oder in luftdichten Behaltern lagern.

Richtig: Brot gut einwickeln, damit es frisch bleibt.

Richtig: Weil3wein, Bier und Mineralwasser vor
dem Servieren gut kiihlen.

Richtig: Von Zeit zu Zeit den Inhalt des
Gefrierabteils Uberprifen.

Richtig: Lebensmittel so kurz wie moglich
aufbewahren und die Angaben ,Mindestens
haltbar bis:” bzw.

Richtig: Handelsubliche Tiefkihlware
entsprechend der Hinweise auf der jeweiligen
Verkaufsverpackung lagern.

Richtig: Zum Einfrieren nur frische
Lebensmittel bester Qualitat verwenden und
diese vorher grundlich sdubern.

Richtig: Einzufrierende Lebensmittel vorher in
kleine Portionen zerlegen, damit sie rasch
durchfrieren.

Richtig: Lebensmittel zum Einfrieren in
Aluminiumfolie oder Gefrierbeutel aus
einwandfreiem Polyethylen packen und darauf
achten, daf3 die Luft vollstéandig herausgedrickt
wurde.

Richtig: Tiefkiihlware gleich nach dem
Einkaufen einwickeln und sobald als mdglich
in das Gefrierabteil legen.

Richtig: Tiefkiihlware zum Auftauen ins
Kahlabteil legen.
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Falsch: Bananen im Kihlabteil lagern.

Falsch: Melonen im Kihlabteil lagern. -
Melonen kénnen allerdings fur kurze Zeit
gekuhlt werden, solange sie eingewickelt
werden, so dafd sich ihr Aroma nicht auf
andere Lebensmittel Ubertragt.

Falsch: Die Ablagen mit einem schonenden
Material bedecken. - Dies wirde die
Kaltluftzirkulation behindern.

Falsch: Gifte oder Gefahrenstoffe im Gerat
lagern. - Das Gerét ist ausschlieRlich fur die
Lagerung von Lebensmitteln bestimmt.

Falsch: Lebensmittel verzehren, die zu lange
im Gerat gelagert wurden.

Falsch: Gekochte Speisen und frische
Lebensmittel zusammen in einen Behélter
tun. - Beides sollte getrennt verpackt und
gelagert werden.

Falsch: Beim Auftauen Wasser oder Flussigkeit
von Lebensmitteln auf andere Lebensmittel
tropfen lassen.

Falsch: Die Tir lAngere Zeit offenstehen
lassen. - Hierdurch wird der Betrieb des
Gerats teurer, und die Eisbildung verstarkt
sich.

Falsch: Zum Entfernen des Eises spitze oder
scharfe Gegenstande verwenden, wie etwa
ein Messer oder eine Gabel.

Falsch: Warme Speisen ins Gerat stellen. -
Besser zuerst abkuhlen lassen.

Falsch: Mit Flussigkeit gefullte Flaschen oder
ungedffnete Konserven mit
kohlenséurehaltigen Getranken in das
Gefrierabtell stellen. - Diese kbnnen
zerplatzen.

Falsch: Beim Einfrieren frischer Lebensmittel
das maximale Gefriervermdgen
Uberschreiten.

Falsch: Kindern Speiseeis oder Eissorbetts
unmittelbar nach dem Herausnehmen aus
dem Gefrierabteil geben. - Die sehr niedrige
Temperatur kann zu ‘kalten Verbrennungen’
an den Lippen flhren.

Falsch: Kohlensaurehaltige Getranke
einfrieren.

Falsch: Aufgetaute Tiefkiihlware weiter
aufbewahren. - Statt dessen innerhalb von
24 Stunden verzehren oder kochen und
wiedereinfrieren.

Falsch: Mit feuchten Handen etwas aus dem
Gefrierabteil herausnehmen.



Energieverbrauch

Das maximale TK-Stauvolumen wird ohne
Schubladen im Tiefkuhlfach erreicht. Der
Energieverbrauch lhres Gerates wurde bei
komplett gefulltem Tiefklhlfach ohne
Schubladen ermittelt.

Praktische Tipps zum Energiesparen

1. Sorgen Sie dafir, dass das Gerat an einer
gut bellfteten Stelle und nicht in der Nahe von
Warmequellen (Herd, Heizung, usw.)
aufgestellt wird. Achten Sie gleichzeitig
darauf, dass das Gerat nicht im prallen
Sonnenlicht steht.

2. Sorgen Sie dafur, dass gekihlte oder
gefrorene Speisen so schnell wie moglich in
das Gerat gegeben werden; dies gilt nattrlich
insbesondere im Sommer. Wir empfehlen,
Kihltaschen zum Transport von
Lebensmitteln zu verwenden.

3. Geben Sie Speisen zum Auftauen in den
Kihlbereich. Vergessen Sie nicht, die Speisen
in einen Behalter zu geben, damit kein
Tauwasser in den Kihlbereich auslauft.
Beginnen Sie mindestens 24 Stunden im
Voraus mit dem Auftauen.

4. Versuchen Sie, die Tur so selten wie
moglich zu o6ffnen.

5. Offnen Sie die Tur des Gerates nicht
unnotig, achten Sie darauf, dass die Tur
anschlieRend wieder richtig geschlossen wird.
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Hinweise zu Gerauschen und
Vibrationen, die im Betrieb auftreten
kdnnen

1. Das Betriebsgerausch kann im laufenden

Betrieb zunehmen.

- Um die vorgegebenen Temperaturen zu
halten, springt der Kompressor des Geréates
von Zeit zu Zeit an. Das Betriebsgerédusch
kann bei laufendem Kompressor zunehmen,
beim Anhalten des Kompressors kann ein
Klicken zu héren sein.

- Die Leistung des Gerates kann sich je nach
Temperatureinstellung und unmittelbarer
Umgebung andern. Dies muss als normal
betrachtet werden.

2. Gerausche wie flieRende Flussigkeiten

oder Spritzer

- Diese Gerausche werden durch den
Durchfluss des Kuhimittels im Gerat
verursacht; dies ist in Anbetracht der
Funktionsweise des Gerates vollig normal.

3. Sonstige Vibrationen und Gerausche.

- Gerausche und Vibrationen kdnnen je nach
Typ und Neigung des Untergrundes, auf
dem das Gerat aufgestellt wurde, starker
oder schwacher ausfallen. Achten Sie
darauf, dass der Boden moglichst eben ist
und das Gewicht des Gerates miihelos
tragen kann.

- Weitere Gerédusche und Vibrationen kénnen
durch auf dem Gerat abgestellte
Gegenstande verursacht werden. Nehmen
Sie solche Gegenstande vom Gerét
herunter.

- Im Gerat gelagerte Flaschen oder andere
Behalter bertihren einander. Ordnen Sie
Flaschen und Behalter so an, dass sich
diese nicht bertihren kénnen.



Massnahmen bei Betriebstérunger

Wenn das Gerét nach dem Einschalten nicht

funktionieren sollte, dann prufen Sie, ob

* der Netzstecker richtig in der Steckdose
steckt, und dal3 der Strom angeschaltet ist
(zum Prifen der Stromversorgung kdnnen
Sie ein anderes Gerét an die Steckdose
anschliel3en);

* ob evtl. die Sicherung durchgebrannt ist / der
Sicherungsautomat ausgeldst wurde oder
der Hauptschalter auf Aus steht;

 ob der Temperaturwahlschalter richtig
eingestellt wurde;

Technische Daten

Gebrauchsanweisung

« (falls der angegossene Stecker ersetzt
wurde) ob der neu angebrachter Stecker
richtig verdrahtet wurde.

Sollte das Geréat nach dieser Uberpriifung

immer noch nicht funktionieren, dann setzen

Sie sich bitte mit dem Handler in Verbindung,

bei dem Sie das Geréat erworben haben.

Denken bitte Sie daran, dal3 eine Gebuhr
fallig wird, wenn am Gerat kein Fehler
gefunden werden sollte; prifen Sie das Geréat
daher auf jeden Fall wie oben beschrieben.

Hersteller BEKO
Typ (Sterne — Kennzeichnung) KUHL-GEFRIER-Typ | [%¥
CS 232030 X
Gesamter Bruttoinhalt (1) 298
Gesamter Nutzinhalt (1) 278
Gefrierteil Nutzinhalt (1) 95
Kihlteil Nutzinhalt (1) 183
Gefriervermdgen in kg /24h 5
Energie-Effizienz-Klasse (1) A++
Energieverbrauch KWh/Jahr (2) 225
Lagerzeit bei Storung (h) 18
Gerausch [dB(A) re 1 pW] 42

Umweltfreundliches Kihimittel R600a

von den Funktionierungsbedingungen ab.

(1) Energie-Effizienz-Klassen A+++ . . . D (die Effizienzklassen fir Elektrogerate reichen von
A+++ = niedrigster Verbrauch bis D = hoher Verbrauch )
(2) Der wirkliche Energieverbrauch hangt von vom Standort der Kiihl-Gefrier-Kkombination und

E Bedeutung des Symbols ,Mulltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmuill.

Nutzen Sie die fur die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
Ihre Elektrogeréate ab die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie Uber lhre Kommunen oder die
Gemeindeverwaltungen.

In vielen Landern der EU ist die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgerdten tber den Haus-
und/oder Restmiill ab 13.8.2005 verboten.

In Deutschland ab 23.3.2006.
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Naudojimo instrukcija

Sveikiname pasirinkus kokybiskg BEKO buitinj
prietaisg, sukurtg tarnauti Jums daugelj mety.

Pirmiausia- saugumas!

Nejunkite savo buitinio prietaiso j elektros tinklg, kol
nenuémeéte visy pakavimo ir pervezimo apsaugy.

« Jeigu gabenote horizontalioje padétyje, pries
jjlungdami leiskite pastovéti bent 12 valandas, kad
kompresoriaus tepalas nusistovety.

« Jeigu jus iSardote seng buitinj prietaisa, kurio durelése
jtaisytas uZraktas arba automatiné spynelé, jsitikinkite,
kad palikote jg saugioje padétyje, kad jame
neuzsitrenkty vaikai.

« Sj buitinj prietaisg naudokite tik pagal numatyta
paskirtj.

« Buitinio prietaiso nedeginkite. Jusy buitinio prietaiso
izoliacijoje yra degiy ne chlorofluormetano medziagy.
Dél informacijos apie prietaiso iSmetimg ir galimas
paslaugas kreipkités j vietine valdzia.

* Nerekomenduojame naudoti Sio buitinio prietaiso
nesildomoje, Saltoje patalpoje, (t.y., garaze,
oranzerijoje, priestate, pasitréje, ne name ir taip toliau).
Norédami, kad buitinis prietaisas veikty geriausiai ir be
gedimy, labai svarbu jdémiai perskaityti Sias
instrukcijas. Nesilaikydami Siy nurodymy galite prarasti
teise | nemokama aptarnavimag garantinio laikotarpio
metu.

Prasome laikyti Sias instrukcijas saugioje vietoje, kad
galétumeéte bet kada jomis pasinaudoti.

Sio buitinio prietaiso nerekomenduojama naudoti asmenims, turintiems fiziniy, jutimo ar
psichiniy negaliy arba neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, kaip naudotis Siuo prietaisu,
nebent juos priziiréty arba su Sio buitinio prietaiso naudojimu supazindinty uz jy sauga
atsakingas asmuo. Priziurékite vaikus, kad jie nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.
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Elektros reikalavimai

Prie$ jkiSdami kiStuka | sienoje esantj elektros
lizdg jsitikinkite, kad buitinio prietaiso viduje
esancioje kategorijos ploksteléje nurodyta
itampa ir daznis atitinka jusy elektros tiekima.
Mes rekomenduojame $§j buitinj prietaisg
prijungti prie elektros maitinimo per tinkamas
jjlungta lizdg su saugikliu, kuris turi bati lengvai
prieinamoje vietoje.

Démesio! Sj buitinj prietaisa reikia
iZzeminti.

Elektrinio buitinio prietaiso remontg gali atlikti
tik kvalifikuotas specialistas. Netinkamai
nekvalifikuoto asmens atlikti taisymo darbai
gali sukelti pavojy, kurie gali turéti lemtingy,
padariniy buitinio prietaiso vartotojui.
DEMESIO!

Siame buitiniame prietaise naudojama
Saldymo medziaga R600a, kuri nedaro zZalos
aplinkai, taciau tai — degios dujos. Gabenimo
ir gaminio pastatymo metu privalote
pasirtpinti, kad nepazeistuméte Saldymo
sistemos. Jeigu pazeistuméte Saldymo
sistemg ir i$ jos imty tekéti dujos, laikykite
gaminj atokiai nuo liepsnos Saltiniy ir gerai
iSvédinkite patalpa.

DEMESIO - norédami pagreitinti atsildymo
procesa, nenaudokite kitokiy, nei gamintojy
rekomenduojamy mechaniniy arba kity
priemoniy.

DEMESIO - nepazeiskite ausinimo sistemos.
DEMESIO - buitinio prietaiso maisto
saugojimo skyriuose nenaudokite elektriniy
prietaisy, nebent juos rekomenduoty
gamintojas.

DEMESIO - Jeigu maitinimo laidas paZeistas,
ji leidziama keisti tik gamintojui, gamintojo
klienty aptarnavimo atstovui arba panasios
kvalifikacijos asmenims — kitaip gali kilti
pavojus.

Gabenimo instrukcijos

1. Prietaisg reikia gabenti tik stacig.
Gabenimo metu jpakavimas turi likti
nesugadintas.

2. Jeigu buitinj prietaisg gabenote
horizontalioje padétyje, pries jjungdami
leiskite pastovéti bent 12 valandas, kad
sistema nusistovéty.
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3. Nesilaikant anks€iau minéty nurodymu,
buitinis prietaisas gali bati sugadintas, ir
gamintojas uz tai nebus atsakingas.

4. Prietaisg batina saugoti nuo lietaus,
drégmeés ir kitokio atmosferos poveikio.

Démesio!

» Valant/priZiGrint buitinj prietaisa, reikia bati
atsargiems, kad nepaliestuméte
kondensatoriaus metaliniy groteliy pagrindo,
esancio buitinio prietaiso atbulinéje puséje,
nes galite susizeisti pirSus ir rankas.

» Nebandykite ant buitinio prietaiso sédéti
arba stoveéti, nes jis neskirtas tokiam
naudojimui. Galite susizeisti arba sugadinti
buitinj prietaisa.

+ Patikrinkite, ar slinkdami ir perstate buitinj
prietaisg neprispaudéte maitinimo kabelio,
nes tai galéty jj pazeisti.

* Neleiskite vaikams Zaisti su buitiniu
prietaisu ar spaudinéti valdymo mygtuky.

Instaliavimo instrukcijos

1. Nelaikykite buitinio prietaiso patalpoje,
kuriame naktj ir /arba Ziemg temperattra gali
nukristi iki minus 10 laipsniy C (50 laipsniy F),
nes jis skirtas dirbti ten, kur aplinkos
temperatira yra tarp +10 ir +38 laipsniy C (50
ir 100 laipsniy F). Zemesnéje temperatiroje
buitinis prietaisas neveiks, todél maisto
saugojimo laikas sutrumpes.

2. Zemoje temperatiroje buitinis prietaisas
gali neveikti ir gali sumazéti jo Saldymo
efektyvumas, o laikant jj tiesioginiuose saulés
spinduliuose ar prie radiatoriy, buitinio
prietaiso funkcijos gali bati papildomai
apkrautos. Statydami Salia Silumos $altinio
arba Saldiklio, iSlaikykite Siuos minimalius
tarpus i$ Sony:

Nuo virykliy - 30 mm

Nuo radiatoriy - 300 mm

Nuo Saldikliy - 25 mm

3. |sitikinkite, kad aplink buitinj prietaisg
esancios erdvés pakanka laisvai oro
cirkuliacijai uztikrinti (2 pav.).

* Norédami nustatyti atstuma tarp Saldytuvo ir
sienos, pritaisykite galinj védinimo dangtelj
prie Saldytuvo galinés sienos (3 pav.).



4. Buitinj prietaisg reikéty pastatyti ant lygaus
pavirSiaus. Prireikus, galima reguliuoti dvi
priekines kojeles. Norédami uztikrinti, kad
buitinis prietaisas stovéty tiesiai, reguliuokite
dvi priekines kojeles, sukdami jas pagal arba
pries$ laikrodzio rodykle, kol prietaisas tvirtai
stovés ant grindy. Teisingas kojeliy
sureguliavimas panaikina pernelyg didele
vibracijg ir triukdmag (4 pav.).

5. Norédami paruosti buitinj prietaisg
naudojimui, vadovaukités ,Valymo ir
priezidros” skyriaus nurodymais.

SusipazZinkite su buitiniu prietaisu
(1 pav.)

1 - Termostatas ir lemputés korpusas
2 - Pritaikomos Saldytuvo lentynos
3 - Atrama vyno buteliams
4 - Vandens rinktuvas
5 - Uzdengiamos dézutés
6 - Uzdengiamos dézutés dangtis
7 - Svieziy maisto produkty skyrius
8 - Atrama ledo surinkimo lentynai ir ledo
surinkimo lentyna
9 - Greito uz8aldymo skyrius
10 - Skyriai uz8aldytiems maisto produktams
laikyti
11 - Reguliuojamos kojelés
12 - Pieno produkty skyrius
13 - Lentynos stiklainiams
14 - KiauSiniy déklas
15 - Lentynos buteliams

Rekomenduojamas maisto produkty
iSdéstymas buitiniame prietaise

Nurodymai optimaliems saugojimo ir higienos
rezultatams gauti:

1. Saldytuvo skyrius skirtas trumpam $vieZio
maisto ir gérimy saugojimui.

2. Saldiklio kamera yra jvertinta ir
tinkama Saldymui ir maisto produkty laikymui
prie uzsaldyma.

Visada reikia prisilaikyti ant maisto produkty
ipakavimy nurodyty maisto laikymo
rekomendacijy.

3. Pieno produktus reikéty laikyti
specialiuose dureliy jdéklo skyriuose.
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4.Pagamintus patiekalus reikéty laikyti
hermetiSkuose induose.

5. SvieZius suvyniotus produktus galima
laikyti ant lentynos. SvieZius vaisius ir
darzoves reikéty nuvalyti ir laikyti
uzdengiamose déZutése.

6. Butelius galima laikyti dureliy skyriuje.

7. Norédami laikyti SvieZig meésa, suvyniokite
ja | polietileninj maiselj ir padékite ant
Zemiausios lentynos. Neleiskite, kad Sviezia
meésa liestysi su pagamintais maisto
produktais, kad Sie neblty uzkrésti. Saugumo
sumetimais, Zalig mésg laikykite ne ilgiau nei
dvi ar tris dienas.

8. Norint, kad Saldytuvas veikty
veiksmingiausiai, jo iStraukiamy lentyny
nereikéty uzkloti popieriumi arba kitomis
medZiagomis, kurios sutrukdyti laisvg oro
cirkuliacija.

9. Dureliy lentynose nelaikykite augalinio
aliejaus. Maisto produktus laikykite
supakuotus, suvyniotus arba uzdengtus. Prie$
dédami kar$tus maisto produktus ir gérimus |
Saldytuva, leiskite jiems atvésti. Skardinése
likusio maisto nereikéty laikyti skardinéje.

10. Putojanciy gérimy nereikéty uzsaldyti, o
tokius produktus kaip aromatiniai vandens
kubeliai, pries vartojimg reikéty truputj
atSildyti.

11.Kai kurie vaisiai ir darzovés, laikomi beveik
0°C temperatiroje, sugenda. Todél ananasus,
melionus, agurkus, pomidorus ir panasius
produktus susukite | polietileninius maiselius.
12.Labai stiprus alkoholiniai gérimai turi bati
laikomi stacioje padétyje stipriai uzkimstuose
buteliuose. Saldytuve niekada nelaikykite
produkty, kuriuose yra degiy sprogstamuyjy
dujy (pvz., purSkiamos grietinélés flakonuy,
skardiniy su purskalais ir t.t.) arba
sprogstamuyjy medziagy. Jos gali sukelti
sprogima.



Temperatiros kontrolé ir
reguliavimas

Darbiné temperatira valdoma termostato
rankenéle (5 pav.), kuri gali nustatyta | bet
kurig padétj nuo MIN iki MAX (pastaroji-
SalCiausia padeétis).

Vidutiné temperattra Saldytuvo viduje turéty
bati mazdaug +5°C (+41°F).

Nustatykite termostatg taip, kad pasiektuméte
norimag temperatirg. Kai kurie Saldytuvo
skyriai gali bati vésesni arba Siltesni (pvz.,
lentyna salotoms ir virSutiné dézutés dalis),
tacCiau tai visai normalu. Rekomenduojame
periodiSkai patikrinti temperatirg termometru,
kad jsitikintumeéte, jog skyriuje palaikoma Si
temperatira. Nuolat atidarinéjant dureles,
temperatira Saldytuvo virSuje pakyla, todél
patartina dureles uzdaryti tuoj pat po
naudojimo.

Pries pradedant naudoti

Galutinis patikrinimas

Prie$ pradédami naudoti buitinj prietaisa,
patikrinkite, ar:

1. Sureguliavote kojeles, kad prietaisas
stovéty lygiai.

2. Saldytuvo vidus yra sausas, o gale oras
gali laisvai cirkuliuoti.

3. Vidus yra Svarus, pagal ,Valymo ir
priezitros" skyriaus rekomendacijas.

4. KiStukas [kistas | sienoje esant] lizda, ir
elektra jjungta. Atidarius dureles, uzsidega
vidinis apSvietimas.

Ir atkreipkite démesij, kad:

5. Pradéjus veikti kompresoriui, iSgirsite
nestiprius garsus. Ar kompresorius veikia, ar
ne, Saldytuvo sistemoje hermetiskai uzdarytas
skystis ir dujos taip pat gali kelti silpnus
garsus (triukd8mag). Tai visiSkai normalu.

6. Saldytuvo skyriaus virdus gali bati trupusj
banguotas dél panaudoto gamybos proceso,
taCiau tai visiSkai normalu ir néra gedimas.
7. Rekomenduojame nustatyti termostato
rankenéle per vidurj ir stebéti temperatira,
kad jsitinkintumeéte, jog buitinis prietaisas
palaiko norima temperatira (Zr. j skyriy
"Temperatdros kontrolé ir reguliavimas").
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8. Neprikaukite buitinio prietaiso tuoj pat po
jjungimo. Palaukite, kol bus pasiekta tinkama
temperattra. Rekomenduojame patikrinti
temperatura tiksliu termometru (zr.j skyriy

» 1 emperaturos kontrolé ir reguliavimas®).

Saldyty maisto produkty laikymas

Saldiklis tinkamas ilgam parduotuvése pirkty
maisto produkty laikymui; be to, jis gali bati
naudojamas Svieziems maisto produktams
uzSaldyti ir laikyti.

Dingus elektrai, neatidarykite dureliy. Jeigu
gedimas trunka trumpiau nei 18 val.,
uzSaldytiems produktams tai neturéty padaryti
jokios zalos. Taciau jeigu gedimas trukty
ilgiau, maisto produktus reikéty patikrinti ir
arba nedelsiant suvartoti, arba juos pagaminti,
o po to vel uz3aldyti.

Svieziy maisto produkty uzsaldymas

Norédami pasiekti geriausiy rezultaty,
laikykités Siy instrukcijy.

Vienu metu neuzSaldykite per didelio maisto
kiekio. Maisto kokybé geriausiai iSsaugojama
tada, kai jis yra visas uzSaldomas kaip
imanoma greiciau.

NevirSykite buitinio prietaiso galingumo,
nustatyto 24 val.

|déjus Siltg maistg | Saldiklio kamera,
Saldytuvo variklis nepertraukiamai veikia tol,
kol maistas kietai uzSaldomas. Tai gali laikinai
padidinti Saldiklio kameros ausinima.
UzSaldant SvieZius maisto produktus,
termostato rankenélé turi bati vidurinéje
padétyje. Mazi maisto kiekiai iki 1/2 kg (1 Ib),
gali bati uzSaldomi nereguliuojant
temperatiros valdymo rankenélés.

Ypac svarbu pasirtpinti, kad
nesumaisytumete Svieziy ir jau uzSaldyty,
maisto produkty.

Ledo gabaliuky gaminimas

Pripilkite | ledo padéklg % vandens ir jdékite jj
| Saldiklj. ISlaisvinkite priSalusius padéklus
Sauksto rankena arba panasius jrankiu;
niekada nenaudokite daikty astriais galais,
pvz., peiliy arba Sakuciy.



Atsildymas

a) Saldytuvo skyrius

Saldytuvo skyrius at$yla automatigkai. Atsiles
vanduo per buitinio prietaiso gale esantj
surinkimo rezervuarg teka | drenazo vamzdelj
(6 pav.).

AtSildymo metu ant Saldytuvo skyriaus galinés
sienos, uz kurios jrengtas pasléptas
garintuvas, gali susidaryti vandens laSeliy. Ant
tarpiklio gali likti laSeliy, kurie atSildymui
pasibaigus gali vél uzsalti. UzSalusiems
lasSeliams pasalinti nenaudokite smailiy daikty
arba daikty su astriais galais, pvz., peiliy ar
Sakuciy.

Jeigu atSiles vanduo neisteka i$ surinkimo
kanalo, patikrinkite, ar drenazo vamzdelio
neuzkim3o maisto dalelés. Drenazo vamzdelj
galima atkimsti prietaisu vamzdzZiams atkimsti
arba panasiu jrankiu.

Patikrinkite, kad Sio vamzdelio galas visuomet
bty ant kompresoriaus surinkimo padéklo,
kad vanduo neiSsiliety ant elektros laidy arba
grindy (7 pav.).

b) Saldiklio kamera

AtSaldymo procesas yra labai paprastas:
naudojant ypatingg atSildyto vandens
surinkimo indaq, jis vyksta labai tvarkingai.
AtSildykite Saldytuvg dukart per metus arba
tuomet, kai susidarys mazdaug 7 (1/4") mm
Serksno sluoksnis. Norédami pradéti
atSildymo procesa, iSjunkite buitinio prietaiso
jungiklj ir iStraukite jo kiStukg is elektros lizdo.
Visus maisto produktus suvyniokite j keletg
laikrascio sluoksniy ir padékite | vésig vietg
(pvz., | Saldytuvg arba sandéliuka).

Norint pagreitinti atSildymo procesa, Saldiklyje
galima atsargiai pastatyti indy su Siltu
vandeniu.

UzSalusiems laseliams pasalinti
nenaudokite smailiy daikty arba daikty su
astriais galais, pvz., peiliy arba Sakuciy.
AtSildymui niekada nenaudokite plauky
dZiovintuvy, elektriniy Sildytuvy arba kitokiy
panasiy elektriniy buitiniy prietaisy.

Saldiklio skyriaus apadioje susikaupusj atsilusj
vandenj sugerkite kempine. Prietaisui atSilus,
kruopscCiai nusausinkite jo vidy (8 ir 9 pav.).
|kiSkite kiStuka | sienoje esantj elektros lizdg ir
jjunkite buitinio prietaiso jungiklj.
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Vidinés lemputés pakeitimas
(10 pav.)

Jeigu lemputé neveikty, jg galima lengvai
pakeisti nauja. Pirmiausiai batinai atjukite
Saldytuva / $aldiklj nuo maitinimo tinklo,
iStraukdami kiStuka i$ elektros lizdo. Paimkite
atsuktuvg ploks€iu galu ir atsargiai,
nenaudodami jeégos, statykite jj | kairéje esantj
tarpelj tarp lemputés gaubto ir vidinés sienelés.
Tuomet atsargiai spauskite atsuktuvo rankeng
kairén, kol pastebésite, kad kairysis gaubto
kaistis atsikabino. Tuos pacius veiksmus atlikite
ir deSiniajam tarpeliui, tik dabar atsuktuvo
rankeng atsargiai spauskite deSinén. Atlaisvinus
abi puses, gaubtg galima lengvai nuimti.

Iki galo jsukite lempute | lemputés laikiklj.
|kiSkite buitinio prietaiso elektros kiStukag |
maitinimo lizdg. Jeigu apSvietimas vis dar
neveikia, vietinéje elektros prekiy parduotuveje
isigykite E14 tipo 15 W (maks.) lempute su
uzsukamu dangteliu ir jsukite jg. Nedelsdami
atsargiai iSmeskite perdegusig lempute.
Pakeite lempute, jtaisykite gaubtg j pradine jo
padeét]. |sitikinkite, ar gaubtas yra tinkamai
uzfiksuotas.

Valymas ir prieziira

1. Prie$S valymg rekomenduojama istraukti
buitinio prietaiso kistuka i$ lizdo ir atjungti
maitinima.

2. Valymui niekada nenaudokite astriy jrankiy
arba abrazyviniy medziagy, muilo, namy,
ukyje naudojamo valiklio, skalbimo priemoniy
ar vasko poliravimui.

3. Buitinio prietaiso skyriy nuvalykite drungnu
vandeniu, o po to sausai iSSluostykite.

4. Saldytuvo vidui valyti naudokite drégna
nuspaustag skudurélj, sudrekintg tirpale,
pagamintame iStirpinus vieng arbatinj
Saukstelj sodos (bikarbonato) vienoje pintoje
(0,57 litro) vandens; po to sausai iSSluostykite.
5. PasirGpinkite, kad vanduo nepatekty |
temperatiros valdymo dézute.

6. Jeigu ketinate ilgam nenaudoti buitinio
prietaiso, iSjunkite jj ir iSimkite visg maistq,
iSvalykite jj ir palikite dureles pravertas.

7. Norint apsaugoti kokybiSkg dazytg apdaila,
metalines gaminio dalis (pvz., iSorine dureliy
puse, Saldytuvo Sonus) rekomenduojame
nublizginti silikono vasku (automobiliniu
politdra).



8. Kartg per metus bet kokias ant buitinio
prietaiso galinés sienos esancio
kondensatoriaus susikaupusias dulkes reikety
susiurbti siurbliu.

9. Reguliariai patikrinkite, ar dureliy tarpikliai
yra SvarUs ir ant jy néra maisto daleliy.

10. Niekada:

* Nevalykite buitinio prietaiso netinkamomis
medziagomis, pvz., benzino pagrindu
pagamintais produktais.

« Jokiais budais nenaudokite jo aukstoje
temperaturoje.

* NesSveiskite, netrinkite ir t.t. abrazyvinémis
medZiagomis.

11. Pieno produkty skyriaus dangcio ir dureliy
lentynos iSémimas:

* Norint nuimti pieno produkty skyriaus dangtj,
pirmiausia pakelkite dangtj mazdaug vieng
colj ir istraukite jj i$ tos puseés, kurioje dangtyje
yra plysys.

» Norédami iStraukti dureliy lentyng, iSimkite i$
jos visus daiktus ir po to paprasciausiai
patraukite dureliy lentyng j virSy nuo pagrindo.
12. Patikrinkite, ar specialus plastmasinis
rezervuaras, esantis buitinio prietaiso gale,
kuris surenka atSildytg vandenj, visada
Svarus. Jeigu norite nuimti lovelj ir iSvalyti jj,
vadovaukités toliau nurodytomis
instrukcijomis:

« IStraukite kistuka i$ lizdo ir atjunkite elektros
maitinima.

* Atsargiai replémis atsukite kompresoriuje
esantj varztg, kad galétuméte nuimti lovelj.

» Pakelkite jj.

* ISvalykite ir sausai iSSluostykite.

» Sumontuokite atgal, naudodami atbuline
veiksmy tvarka.

13. Noredami iSvalyti stalCiy, iStraukite jj kaip
imanoma labiau, pakelkite jj virSun ir visiSkai
iStraukite.

Dureliy perstatymas

Veiksmus atlikite eilés tvarka (11 pav.).
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Nurodymai

Reikia- Reguliariai atSildyti ir valyti buitinj
prietaisg (zr. | skyriy ,AtSildymas®).
Zalig mésa ir paukstiena laikyti
apacioje, po pagamintais patiekalais
ir pieno produktais.

Nuskinti bereikalingus darZoviy lapus
ir nuvalyti zemes.

Salotas, kopuUstus, petrazolés ir
Ziedinius kopustus palikti ant stieby.
Sarj pirmiausia susukti | pergamentinj
popieriy, o po to jdéti | polietileninj
maiselj taip, kad jame likty kuo maziau
oro. Jis bus skaniausias, jei iStrauksite
ji IS Saldytuvo valandg prie$ vartojima.
Zalig mésg ir paukstieng lengvai
susukti | polietileng arba aliuminio
folijg. Taip neleisite jai apdziati.

Zuvj ir plauékepenius déti j
polietileninius maiselius.

Stipraus kvapo maisto produktus arba
tuos produktus, kurie gali iSdziati, déti
i polietileninius maiselius arba susukti
i aliuminio folijg arba déti juos |
hermetiSkus indus.

Gerai jvynioti duong, kad ji likty Sviezia.
Prie$§ pateikdami baltg vyna, aly,
nestipry Sviesy aly ir mineralinj
vandenj, atSaldykite juos.

Retkarciais patikrinti Saldiklio turinj.
Maisto produktus Saldytuve saugoti
kuo trumpiau ir tvirtai laikytis nurodyty
,2Geriausias iki“ ir ,Suvartoti iki“ terminy.
Gamykliniu blGdu uz3aldytg maistg
laikykite vadovaudamiesi ant
pakuocCiy nurodytomis instrukcijomis.
Rinktis tik kokybiSka Sviezig maista ir,
pries jj uzsaldant, jsitikinti, ar jis
kruopsciai nuvalytas.

UzSaldymui skirtg maistg paruosti
mazomis porcijomis, kad jis uzsalty
greitai.

Visus maisto produktus jsukti | aliuminio
folijg arba kokybiskus Saldymui skirtus
polietileninius maiselius ir patikrinti, ar
juose neliko oro.

Nusipirkus Saldytus maisto produktus
nedelsiant juos suvynioti ir kuo
greiCiau déti juos | Saldikil].

Maistg visada atSildyti Saldytuvo skyriuje.

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-
Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-

Reikia-



Negalima- Saldytuvo skyriuje laikyti banany.
Negalima- Saldytuvo skyriuje laikyti meliony.
Juos galima trumpam atSaldyti,
taciau reikia | kg nors jvynioti, kad
nesuteikty kvapo kitiems maisto
produktams.

Lentyny uzdengti jokiomis
apsauginémis medziagomis,
kurios galéty sutrukdyti oro
cirkuliacijai.

Buitiniame prietaise laikyti
nuodingy ar kokiy nors pavojingy
medziagy. Jis skirtas tik
valgomiesiems maisto
produktams laikyti.

Vartoti maisto, kuris buvo
laikomas Saldytuve pernelyg ilgai.
Laikyti Sviezio ir pagaminto maisto
tame pacCiame inde. Juos reikéty
supakuoti ir laikyti atskirai.

Leisti, kad atSildomas maistas
arba jo sultys kristy/laséty ant kity
maisto produkty.

Palikti ilgai atidaryty dureliy, nes
tada buitinis prietaisas sunaudos
daugiau energijos ir jame
susidarys per daug ledo.

Ledui pasalinti naudoti astriy
daikty, pvz., peiliy ar Sakuciy.

| Saldytuvg déti karSto maisto.
Pirma leiskite jam atveésti.

| Saldiklj kisti buteliy su skysc€iais
arba sandariy skardiniy su
gazuotais gérimais, nes jie gali
sprogfti.

UzSaldant Sviezius maisto
produktus, virSyti didZiausio
leidZiamo uzSaldymo svorio.
Duoti vaikams ledy ir susaldyto
vandens tiesiai i$ $aldiklio. Zemos
temperatiros gali nusaldyti lGpas.
UzSaldyti gazuoty gérimuy.

Laikyti Saldyto maisto, kuris
atitirpo; jj reikéty suvalgyti per 24
valandas arba pagaminti ir vél
uzsaldyti.

Traukti produkty iS Saldiklio
Slapiomis rankomis.

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-

Negalima-
Negalima-

Negalima-
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Energijos sanaudos

Maksimaly Saldyty maisto produkty kiekj
galima sudéti nenaudojant stalCiy, esanciy,
Saldiklio kameroje. Sio prietaiso energijos
sgnaudos apskaiciuotos visiskai prikrovus
Saldiklio kamera, nenaudojant stalCiy.

Praktiniai patarimai, kaip mazinti elektros
energijos sanaudas

1. Sj prietaisg batinai statykite gerai
védinamoje vietoje, atokiai nuo Silumos
Saltinio (viryklés, radiatoriaus ir pan.). Tuo pat
metu prietaisg reikia pastatyti taip, kad jis
nebdty veikiamas tiesioginiy saulés spinduliy.
2. Nusipirkus atvésintus/uzsaldytus maisto
produktus, juos batina kuo grei€iau sudéti j
prietaisg, ypac€ vasarg. Produktus namo veZzti
rekomenduojama SaltkrepSiuose.

3. Pakuotes, istrauktas i$ Saldiklio kameros,
rekomenduojama atSildyti Saldytuvo skyriuje.
Pakuote, kurig ketinate atSildyti, dékite j inda,
kad tirpsmo vanduo nenutekéty j Saldytuvo
skyriy. AtSildyti rekomenduojame pradéti bent
24 valandas prie$ panaudojant Saldytus
maisto produktus.

4. Rekomenduojame kuo reciau darinéti
dureles.

5. Nelaikykite prietaiso dureliy atidaryty ilgiau
nei batina, o kiekvieng kartg atidare dureles,
paskui batinai gerai jas uzdarykite.



Gedimy Salinimas

Informacija apie garsus ir vibracija,
kuriy gali kilti prietaisui veikiant

1. Prietaisui veikiant, keliamas triukSmas gali

padidéti.

- Siekiant palaikyti nustatytas temperattros
nuostatas, reguliariai jjungiamas prietaiso
kompresorius. Kompresoriui jsijungus, jo
keliamas triuk8mas tampa garsesnis; jam
iSsijungiant, gali bati girdimas
spragteléjimas.

- Sio prietaiso nasumas ir naudojimo savybés
gali kisti, priklausomai nuo kintanciy aplinkos
temperatiros salygy. Tai normalu.

2. Garsai, lyg tekeéty arba baty purskiamas

skystis

- Siuos garsus kelia prietaiso grandinéje
tekancio SaltneSio srautas, kuris atitinka
prietaiso veikimo principa.

3. Kiti garsai ir vibracija.

- Triuk8mo ir vibracijos lygis gali priklausyti
nuo grindy, ant kuriy stovi prietaisas, tipo.
Isitikinkite, ar grindys néra smarkiai
deformuotos ir ar jos gali atlaikyti prietaiso
svorj (kuris gali bati jvairus).

- Kitas triukSmo ir vibracijos Saltinis gali bati
ant prietaiso padéti daiktai. Siuos daiktus
reikia nuimti nuo prietaiso.

- Saldytuve sudéti buteliai ir indai lie¢ia vienas
kitg. Tokiais atvejais tarp buteliy ir indy
palikite nedidelius tarpelius.
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Jeigu jjungtas buitinis prietaisas neveikia,

patikrinkite:

* Ar gerai [kiSote kiStukg j lizdg ir ar jjungéte
elektros maitinima. (Norédami patikrinti
elektros tiekima, jkiskite j lizdg kito buitinio
prietaiso kistukq).

* Ar neperdegé saugiklis/ nejsijungé
grandinés pertraukiklis/ nebuvo iSjungtas
pagrindinis maitinimo paskirstymo jungiklis.

* Ar teisingai nustatyta temperatdros valdymo
rankenélé.

* Ar pakeitus pritaikytg forminj kistuka nauju,
jis buvo prijungtas teisingai.

Jeigu atlikus visus virSuje minétus

patikrinimus buitinis prietaisas vis tiek

neveikia, susisiekite su pardavimo atstovu,
pas kurj nusipirkote prietaisa.

|sitikinkite, ar atlikote visus virSuje minétus

patikrinimus, nes neradus gedimo, jums teks

sumokeéti.



Techniniai duomenys

RaSis BEKO
Buitinio prietaiso tipas SALDYTUVAS-SALDIKLIS I tipo
*

CS 232030 X
Bendroji talpa (1) 298
Bendroji naudojama talpa (1) 278
Saldiklio naudojama talpa (1) 95
Saldytuvo naudojama talpa (1) 183
Saldymo pajégumas (kg/24 val.) 5
Energijos efektyvumo klasé (1) A++
Energijos sgnaudos (kWh/metus) (2) 225
SavarankiSkas Saldymas dingus elektros tiekimui (h) 18
TriukSmo lygis [dB(A) / 1 pW] 42

EkologiSka Saldymo medziaga R600a

buitinis prietaisas.

(1) Energijos efektyvumo klasé: A+++ ... D (A+++ = ekonomiska . . . D = maZiau ekonomiska)
(2) Realios energijos sgnaudos priklauso nuo naudojimo salygy ir vietos, kurioje yra pastatytas

Ant prietaiso arba pakuotés esantis simbolis mmm nurodo, kad su Siuo prietaisu negalima
elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia perduoti atitinkam surinkimo punktui, kad
elektros ir elektronikos prietaisas baty perdirbtas. Tinkamai iSmesdami §j gaminj,
prisidésite prie apsaugos nuo galimo neigiamo poveikio aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kuris
gali bati padarytas §j gaminj netinkamai iSmetant. Dél iSsamesnés informacijos apie Sio
gaminio perdirbima, prasom kreiptis | savo miesto valdZios institucija, buitiniy atlieky
iSvezimo tarnybg arba parduotuve, kurioje pirkote §j prietaisa.
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Apsveicam jds ar to, ka esat izvélgjis BEKO
ledusskapi, kas kalpos jums ilgus gadus.

DroSibas noradijumi!

* Pirms pieslégSanas izpakojiet iekartu un nonemiet
visus transportéSanai nepiecieSamus materialus.

* Atstajiet ledusskapi uz 12 stundam, lai ella
kompresora notecétu uz leju, ja iekarta bija transportéta
horizontalaja stavokI.

« Ja jUs gribat izmest jusu veco ledusskapi, tad izlauziet
durvju sledzi, lai bérni nevarétu sev aizvért ieksa.

* lekartu jalieto tikai tam uzdevumam, kuram ta ir
paredzéta.

* Nemetiet ledusskapi ugunt, jo tas var uzspragt.

* Més neiesakdm izmantot So iekartu vésa,
neapkurinama telpa (pieméram, pagalma vai garaza).

* Lai sasniegtu labakos rezultatus un pareizi izmantotu
ledusskapi, ir nepiecieSams uzmanigi izlasit $o
lietoSanas instrukciju. LietoSanas instrukcija izklastitu
prasibu un noteikumu neievéroSanas dé€| garantija var
bat anuléta.

* LOdzu, saglabajiet S0 lietoSanas instrukciju
turpmakam uzzinam.

Siierice nav paredzéta, lai to izmantotu persona ar ierobezotam garigam un fiziskam
spéjam, bez pieredzes un zinaganam, un ari ja vin$ nav apmacits. ST ierice jalieto
tikai ta cilveka klatbutnée, kurs atbildigs par personas drosibu.

Berni So ierici drikst lietot tikai ta cilveka klatbatne, kurs par tiem ir atbildigs, lai
novérstu nelaimes gadijumus un to, lai bérni ar ierici nespélétos.
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Elektriskas prasibas

Pirms pieslégt iekartu pie baroSanas
parliecinieties, ka elektrtikla parametri atbilst
iekartas prasibam.

Meés iesakam pieslegt ledusskipi pie rozetes,
kura aprikota ar droSintaju un kura atrodas
viegli sasniedzamaja vieta.

Uzmanibu! lekarta ir jaiezemé

Visus uzstadiSanas un pieslégSanas darbus
uzticiet specialistam. Nepareizi veikts remonts
vai uzstadiSana var novest pie iekrtas
bojajumiem, lietotaja traumam un garantijas
anuléanas.

Uzmanibu!

lekarta izmanto R600a, kura ir videli
nekaitiga, bet uzliesmojosa gaze.
Transportéjot un uzstadot iekartu, jabat Tpasi
uzmanigam, lai nesabojatu dzeséSanas kéedi.
Ja dzeséSanas kéda tika sabojata un ir
konstatéta gazes noplide, tad turiet iekartu
péc iespéjas talak no karstuma avotiem un
izvediniet telpu.

Uzmanibu - Neizmantojiet nekaadas
mehaniskas iekartas atkausésanas
paatrinasanai.

Uzmanibu - Nesabojajiet dzeséSanas kedi.
Uzmanibu - Nodalijuma partikas produktu
glabasanai neizmantojiet nekadas
mehaniskas iekartas, ja razotajs to neiesaka.
Uzmanibu - Lai izvairitos no bistamam
situacijam elektribas kabela bojajuma
gadijuma, nomaina jauztic razotajam, ta
pakalpojumu sniedz&jam vai l1dzigi
kvalificetam personam.

Transportésana

1. lekartu jatransporté vertikalaja stavokilr.
TransportéSanas materialiem nedrikst bat
sabojatiem transportésanas laika.

2. Ja ledusskapis tika transportéts
horizontalaja stavokli, tad uztadiet to un
atstajiet izslégtu uz 12 stundam.

3. Ja augstak minétas prasibas netiek
ievérotas, garantija tiks anuléta.

4. lekartu jasarga no mitruma un siltuma.
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Svarigi!

* Tirot iekartu, nepieskarieties metaliskiem
kondensatora vadiem.

» Uz iekartas nedriks stavét un sedet.

» Uz baro$anas vada nedrikst novietot
smagus priekSmetus.

* Nelaujiet bérniem spéléties ar iekartu.

Uzstadisana

* Neuzstadiet iekartu telpas, kur
temperatira var pazeminaties I1dz 10
gradiem vai zemak.

* Neuzstadiet iekartu telpas, kur
temperatira var pazeminaties I1dz vairak
neka 38 gradi.

Uzstadiet iekartu tikai telpa, kuru var

izvédinat.

Nenovietojiet saldétavu tuvu karstuma

avotiem vai uz tieSajiem saules stariem.

Ja 3o prasibu nav iesp€jams ieveérot, tad

atstajiet vismaz sekojo$o attalumu:

* 3,00 cm no elektriskas plits

* 3,00 cm no silditaja

* 2,50 cm no dzeséSanas iekartam

NodroSiniet labu gaisa cirkulaciju ap iekartu.

Piestipriniet ierices aizmuguré specialas

starplikas (3. att.).

* lekarta janovieto uz lidzenas, izturigas
virsmas. lekartas izlidzinaSanai izmantojiet
divas priekSéjas kajinas, kurus var
noregulét péc augstuma.

Apraksts
(1. att)

1 - Temperaturas regulatotrs un lampa
2 - Plaukti
3 - Nodalijums pudelém
4 - Udens savacéjs
5 - Atvilktnes
6 - Atvikltnu vacini
7 - Svieziy maisto produkty skyrius
8 - Forma ledus kubiniem
9 - Nodalijums atrai sasaldésanai
10 - Saldéetava
11 - Reguléjamas kajinas
12 - Nodalijums piena produktiem
13 - Olu paplates
14 - Plaukts krikam
15 - Plaukts pudelém



Partikas produktu izvietosana

* AugsSéjais nodalijums ir paredzéts svaigu
produktu Tstermina glabasanai.

» Apakséjais nodaslijums ir paredzét svaigu
produktu sasaldéSanai un sasaldéto
produktu glabasanai.

* Piena produktiem art ir atvéléts specials
nodalijums.

Temperatiras regulésana

Temperattru var noregulét, izmantojot
temperatiras regulatoru. Uzstadiet to
apméram vidéja stavoklT.

Pirms ekspluatacijas

Pirms sakt iekartas ekspluataciju, parbaudiet
sekojoso:

* Vai iekarta ir labi uzstadita?

* Vai ir atstata vieta gaisa cirkulacijai?

* Vai iekarta ir tira?

» Uzstadiet termostatu pa vidu no ,1” un ,4”.
* Pieslédziet iekartu pie baroSanas.

Neievietojiet produktus uzreiz. Pagaidiet, kad
temperatura sasniegs vajadzigu limeni.

Sasaldétu produktu glabasana

Apakseja nodalijuma var ilgu laiku glabat
sasaldétus partikas produktus. Elektribas
traucéjumu gadijuma neatveriet saldétavas
durvis, jo produktus var glabat lidz 18
stundam bez elektroenergijas.

Sasaldésana

Nodalijums, kas paredzéts produktu
sasaldéSanai, ir apziméts ar simbolu.
Jus varat izmantot iekartu produktu
sasaldéSanai vai saldétu produktu glabasanai.
LOdzu, ievérojiet noradijumus uz produktu
iepakojuma.

Uzmanibu

Nesasaldgjiet limonadi, jo tas var uzspragt.

Uzmanibu
Vienmér glabajiet saldétus produktus atseviski
no svaigiem.
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Ledus kubinu gatavosana

Uzpildiet formu ledus kubinu gatavoSanai ar
udens uz 3/4. Tad ielieciet formu saldétava.
Péc kada laika ledus kubini bas gatavi.

lekartas atkauséesana

lekarta tiek atkauséta automatiski. Udens
notek specialaja paplaté iekartas aizmugure
un iztvaiko.

Parliecinieties, ka paplate ir uzstadita virs
kompresora.

Saldétava ir jaatkausé paSsam vismaz divas
reizes gada, vai kad izveidosies 7 mm biezs
ledus parklajums.

Lai iznemtu grozus no saldétavas, lGdzu,
rikojieties, ka noradits 9. punkta.

lekséja apgaismojuma spuldzes
nomaina
(20. att.)

Ja spuldzite ir izdegusi, tad to var viegli
nomaintt. Vispirms parliecinieties, ka
ledusskapis / saldétava ir atvienots no
baroSanas avota un spraudkontakts ir izrauts
no kontaktligzdas. Panemiet skrivgriezi ar
plakanu galu un ievietojiet to sprauga, kas
atrodas kreisaja pusé starp lampas vaku un
ieksejo korpusu. Nepielietojiet spéku. Péc tam
uzmanigi spiediet skrlvgrieza rokturi uz kreiso
pusi, I1dz ieveérosiet, ka vaka kreisas puses
tapa ir iznakusi no savas vietas. Atkartojiet So
pasu darbibu labas puses sprauga, tikai
Soreiz uzmanigi spiediet skruvgrieza rokturi uz
labo pusi. Ja abas puses ir atbrivotas, tad
vaku var viegli nonemt.

Parliecinieties, ka spuldzite ir cieSi ieskrivéta
spuldzites turétaja. lespraudiet iekartas
spraudkontaktu baroSanas avota
kontaktligzda. Ja spuldzite vél arvien nedeg,
tad to nomainiet ar E14 tipa ieskrivéjamo 15
vatu (maks.) spuldziti, ko iespéjams
iegadaties elektroprecu veikala. Nekavéjoties
rapigi atbrivojieties no izdegusas spuldzes.

Ja esat nomainijis spuldziti, tad, IGdzu,
uzlieciet atkal atpakal vaku ta iepriekséja
stavoklt. Parliecinieties, ka vaks pareizi
iegulies sava vieta.



TirtSana un apkalposana

lekSejas un aréjas virsmas
Uzmanibu!

Pirms tiriSanas obligati atsledziet iekartu no
baro$anas.

IztTriet iekartu ar siltu Gdeni un neitralu
tiriSanas I1dzekli.

Nekad neizmantojiet abrazivos tiriSanas
[Tdzeklus vai kimiski aktivas vielas.

Vo=

Noslaukiet iekSejas virsmas ar mikstu un
sausu lupatu.

Parliecinieties, ka elektriskie savienojumi
neatrodas kontakta ar tdeni.

Ja iekarta netiks lietota ilgu laiku, atbrivojiet to
no produktiem un atslédziet no baroSanas.
Péc tam iztiriet iekartu un atstajiet durvis
atvéertas.

Vienu reizi gada tiriet kondensatoru iekartas
aizmuguré, izmantojot puteklu stcéju.
Atvilktnes

Lai nomazgatu atvilktnes iznemiet to no
saldétavas.
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Traucéjumu meklésana

1. lekarta nestrada, bet ta ir pieslégta pie
barosSanas.
* Parliecinieties, ka iekarta ir pareizi
pieslégta pie rozetes.
+ Parliecinieties, ka elektrotikls nav bojats.
* Parliecinieties, ka ir uzdota vajadziga
temperatdra.

2. Elektribas traucéjumi.
Turiet iekartas durvis aizvertas. Produktu
glabadanas laiks $ados gadijumos ir
noradits iekartas parametru tabula.

3. Ja problemu neizdevas atrisinat
Griezieties autorizétaja servisa centra.

Durvju pakarsana uz citu pusi

* Secigi izpildiet pedeja attéla noradijumus.



Elektroenergijas patérins

Maksimalo saldetas partikas uzglabasanas
vietas tilpumu var panakt saldétavu izmantojot
bez atvilktném. lekartas elektroenergijas
patérins noradits pilnai saldétavai bez
atvilktném.

Praktisks padoms par elektroenergijas
patérina samazinasanu

1. Novietojiet iekartu vieta ar labu ventilaciju
un talu no siltuma avotiem (plits, radiatora
utt.). Taja pasa laika iekartas atrasanas vietai
ir jabat tadai, lai to neapspidétu tieSi saules
stari.

2. levietojiet nopirkto atdzeséto/sasaldéto
partiku péc iespéjas atrak, it ipasi vasara.
Partikas nogadasanai I'dz majam ieteicams
izmantot aukstumsomas.

3. Més iesakam no saldétavas iznemtos
iepakojumus atlaidinat ledusskapja
nodalijuma. Lai to izdarTtu, atlaidinamo
iepakojumu ir jaievieto trauka, lai ledus udens
nenotecétu ledusskapja nodalijjuma. Més
iesakam sakt atlaidinaSanu vismaz 24
stundas pirms saldétas partikas lietoSanas.
4. Més iesakam lt1dz minimumam samazinat
durvju atvérSanas reizu skaitu.

5. Neturiet iekartas durvis atvértas ilgak neka
nepiecieSams un neaizmirsiet péc ikvienas
durvju atvérSanas reizés tas ciesi aizvert.
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Informacija par iekartas darbibas
laika iespéjamo troksni un
vibracijam

1. Darbibas laika tas radttais troksnis var

palielinaties.

- Lai uzturétu noreguléto temperatdru, laiku pa
laikam ieslédzas iekartas kompresors. Péc
kompresora ieslégSanas ta raditais troksnis
palielinas, un péc kompresora apstasanas
atskan klikskis.

- lekartas veiktspé€ja un darbiba var atSkirties
atkariba no aréjas vides temperatiras
izmainam. Tas ir normali.

2. Troksni, kas atgadina Skidrumu izS|akSanos

vai izsmidzinasanu

- Sos trok3nus rada dzesésanas Skidruma
plisma iekartas kédg, un tas atbilst iekartas
darbibas principam.

3. Citi trokSni un vibracija

- Zinamu troksni un vibraciju var radit grida,
uz kuras novietota iekarta. Parliecinieties, ka
grida nav ieveérojami deforméjusies un spé;j
noturét iekartas svaru (t.i. neieliecas).

- Vel viens trokSna un vibraciju avots ir
priek8meti, kas novietoti uz iekartas. Sos
priekSmetus ir janonem no iekartas.

- Ledusskapr ievietotas pudeles un trauki
saskaras. Saja gadijuma pudeles un traukus
japarvieto ta, lai starp tiem batu neliels
attalums.



Tehniskais apraksts

LietoSanas instrukcija

Marka BEKO
Modelis CS 232030 X
lekartas tips AUKSTUMA KAMERU UN SALDETAVU veids |
*
Kopéjais bruto tilpums (I) 298
Kopéjais izmantojamais tilpums (I) 278
Saldétavas izmantojamais tilpums (1) 95
Ledusskapja izmantojamais tilpums (1) 183
SasaldéSanas jauda (kg/24 h) 5
Elektroenergijas efektivitates klase (1) A++
Energijas patérins (KWh/gada) (2) 225
Autonoma darbiba (stundas) 18
Trok$ni (dB(A) uz 1 pW) 42

Ekologiska dzesé&josa viela R600a

(1) Elektroenergijas klase: A+++ . .. D (A+++ = ekonomiska . . . D = vismazak ekonomiska)
(2) Realais elektroenergijas patérins ir atkarigs no apstakliem un iekartas atraSanas vietas.

Simbols mmmuz produkta vai ta iepakojuma norada, ka jus nedrikstiet no ta atbrivoties ka
no majsaimniecibas atkritumiem. Ta vieta Sis produkts janogada attiecigaja savak$anas
punkta, kura tiek pienemtas elektriskds un elektroniskas iekartas otrreiz€jai izejvielu
parstradei. Pareizi atbrivojoties no §1 produkta, jis palidzésit novérst ta potencialo
negativo ietekmi uz vidi un cilvéku veselibu, kas var rasties tad, ja neatbrivosities no Si
produkta pareiza veida. Lai sanemtu sikaku informaciju par S produkta otrreiz€jo
parstradasanu, ladzu, sazinieties ar savu vietéjo pilsétas biroju, savu majsaimniecibas
atkritumu savakSanas dienestu vai veikalu, kura jus So produktu iegadajaties.
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Palju dnne aruka valiku puhul, BEKO meie
kvaliteetseade teenib teid kindlasti palju aastaid.

Ohutus ennekdike!

Arge Uhendage seadet elektrivérku enne, kui pakendi ja
transpordikaitsme kdik osad on eemaldatud.

 Laske seadmel enne sisselllitamist vahemalt 12 tundi
seista, et stisteemi tooseisund saaks parast
horisontaalasendis transporti taastuda.

Luku vai riiviga varustatud seadme kasutuselt
korvaldamisel jatke lukk/riiv ohutusse asendisse, et
lapsed ei saaks seadmesse |6ksu jaada.

» Seadet vdib kasutada ainult ettenahtud otstarbeks.

- Arge utiliseerige seadet pdletamise teel. Seadme
isolatsiooni koostisse kuuluvad kloorfluorsusinikke
mittesisaldavad ained, mis on tuleohtlikud. Lisateabe
saamiseks utiliseerimismeetodite ja -vBimaluste kohta
poorduge kohaliku omavalitsuse poole.

* Me ei soovita seadet kasutada kitmata kilmas ruumis
(nt garaaz, kasvuhoone, juurdeehitis, kuur, kérvalhoone
vms).

Tutvuge hoolikalt kasutusjuhendiga, et oskaksite seadet
optimaalselt ja probleemideta kasutada. Juhiste
eiramisel vOite jddda ilma tasuta garantiiteeninduse
digusest.

Hoidke juhendit kindlas kohas, et see vajadusel
kergesti leida.

Seade ei ole mbeldud kasutamiseks fuusilise, meele- vdi vaimupuudega vdi nappide
kogemuste ja teadmistega inimestele, valja arvatud juhul, kui nad kasutavad seda
oma ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve all vdi on saanud vastavad juhised.

Lastel tuleb silma peal hoida, et nad ei saaks seadmega méangida.
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Elektriohutus

Enne seadme vooluvorku thendamist
kontrollige, kas seadme sees paiknevale
andmesildile margitud toitepinge ja sagedus
vastavad vooluvdrgu néitajatele.

Soovitame thendada seadme vooluvorku
sobivas kohas paikneva kaitsmega varustatud
seinakontakti kaudu.

Hoiatus! Seade peab olema maandatud.
Elektriseadmete remondiga vdivad tegelda
ainult kvalifitseeritud spetsialistid.
Kvalifitseerimata isiku tehtud oskamatu
remont vdib pdhjustada ohte, mis vdivad
seadme kasutajat tOsiselt kahjustada.
TAHELEPANU!

Seadmes on kasutusel kilmutusagens
R600a, mis on keskkonnasdbralik, kuid
tuleohtlik gaas. Toodet tuleb transportida ja
paigaldada ettevaatlikult, et mitte kahjustada
jahutussisteemi. Kui jahutussiisteem on viga
saanud ja on tekkinud gaasileke, hoidke
toodet eemal lahtistest leekidest ja tuulutage
veidi aega ruumi.

HOIATUS: arge kasutage sulatusprotsessi
kiirendamiseks mehaanilisi vms abivahendeid
peale tootja soovitatute.

HOIATUS: arge kahjustage
kulmutusagensikontuuri.

HOIATUS: arge kasutage toiduainete
hoiukambrites elektriseadmeid, vélja arvatud
tootja soovitatud seadmetitbid.

HOIATUS: ohtude véltimiseks peab defektse
toitejuhtme valja vahetama tootja, volitatud
teenindus v6i samavaarse kvalifikatsiooniga
isik.

Transpordieeskirjad

1. Seadet vdib transportida ainult pustasendis.

Tarnepakend peab transpordi kaigus terveks
jadma.

2. Kui seadet on transporditud
horisontaalasendis, ei tohi seda vahemalt 12
tundi kasutada, et siisteem saaks taastuda.
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3. Eespool toodud juhiste eiramisel voib
seade saada kahjustusi, mille eest tootja ei
vastuta.

4. Seade peab olema kaitstud vihma, niiskuse
ja muude atmosfaarimdjude eest.

NB!

» Seadme puhastamisel/transportimisel tuleb
valtida seadme tagakiiljel asuva
kondensaatori metalltraatide puudutamist,
sest need vdivad vigastada s6rmi vOi kasi.

+ Arge istuge ega seiske seadme peal, sest
see ei ole selleks ette n&htud. Voite end
vigastada v0i seadet kahjustada.

« Et mitte vigastada toitejuhet, jalgige seadme
teisaldamisel, et toitejuhe ei jaaks seadme
alla.

« Arge laske lastel seadme ja selle nuppudega
mangida.

Paigaldusjuhised

1. Arge hoidke seadet ruumis, kus
temperatuur voib 66siti langeda alla 10 °C
(50 °F), seda eriti talvel, sest seade on
mdeldud t66ks umbritseva keskkonna
temperatuuril +10 kuni +38 °C (50 kuni

100 °F). Madala temperatuuri juures ei pruugi
seade t66tada, mistottu liheneb toiduainete
sdilivusaeg.

2. Arge asetage seadet pliidi v6i radiaatori
lahedusse ega otsese paikesevalguse katte,
sest see koormab liigselt seadme funktsioone.
Seadme paigaldamisel sugavkilmiku voi
kuttekeha lahedusse jatke vajalik vahemaa:
pliidist 30 mm

radiaatorist 300 mm

kilmkapist 25 mm

3. Veenduge, et seadme Umber on piisavalt
ruumi 6hu vaba ringluse jaoks (Joonis 2).

» Kilmkapi ja seina 6ige vahemaa
seadmiseks paigaldage kilmkapi taha
ohutuskate (Joonis 3).



4. Seade tuleb paigutada Uhetasasele
pinnale. Kahte esijalga saab vajadusel
reguleerida. Seadme loodimiseks reguleerige
kahte esijalga, podrates neid pari- voi
vastupaeva, kuni seade seisab pdrandal
kindlalt ja otse. Jalgade Oige reguleerimine
aitab véltida liigset vibratsiooni ja mira
(Joonis 4).

5. Juhiseid seadme kasutamiseks
ettevalmistamiseks leiate 16igust
"Puhastamine ja hooldus".

Esmane tutvus seadmega
(Joonis 1)

1 - Termostaat ja valgusti
2 - Reguleeritavad riiulid
3 - Veinipudelihoidik
4 - Veekogumisanum
5 - Juurviljakastid
6 - Juurviljakasti kate
7 - Varskena hoidmise kamber
8 - Jaaalus toetust & jaakarp
9 - Kiirktlmutuskamber
10 - Sugavkilmutatud toiduainete kambrid
11 - Reguleeritav jalg
12 - Piimatoodete kamber
13 - Muna plaadile
14 - Purgiriiul
15 - Pudeliriiul

Toiduainete soovituslik paigutus
seadmes

Juhised optimaalse séilivuse ja hugieeni
tagamiseks:

1. Jahutuskamber on ette néhtud varskete
toiduainete ja jookide luhiajaliseks
hoidmiseks.

2. Kllmutuskamber vastab nduetele

ja sobib eelkilmutatud toiduainete
kulmutamiseks ja sailitamiseks.
Alati tuleb jargida toiduainete pakendile

margitud soovitusi _% sailitustingimuste
kohta.

3. Piimatooteid tuleb hoida ukse kiljes
paiknevas spetsiaalses hoidikus.

4. Valmistoitu tuleb hoida dhukindlalt suletud
anumates.

5. Pakendatud tootlemata tooteid voib hoida
riiulil. Varsked puu- ja kddgiviljad tuleb
puhtaks pesta ja hoida kddgiviljasahtlites.
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6. Pudeleid vdib hoida ukseriiulis.

7. Toorest liha hoidke kilekotis kdige
alumisel riiulil. Valtige selle kokkupuudet
valmistoiduga, et viimane ei saastuks.
Ohutuse huvides arge séilitage toorest liha Ule
kahe-kolme péeva.

8. Maksimaalse efektiivsuse tagamiseks ei
tohi eemaldatavaid riiuleid katta paberi voi
muu materjaliga, mis takistab dhuringlust.

9. Arge hoidke taimedli ukseriiulis. Hoidke
toiduaineid pakendis, kilekotis voi kaanega
suletud ndus. Laske kuumal toidul ja joogil
enne kilmkappi panekut jahtuda. Avatud
plekkpurkide sisu tuleb tdsta Umber teise
anumasse.

10. Gaseeritud jooke ei tohi kiilmutada ja
kilmutatud tooteid (nt mahlajaatist) ei tohi
tarbida liiga kulmalt.

11. Mdned puu- ja kéogiviljad ei kannata
hoidmist temperatuuril 0 °C ringis. Seepéarast
tuleb ananassi, melonit, kurki, tomatit jms
hoida kilekotis.

12. Kanget alkoholi tuleb hoida piistiselt
tihedalt suletud anumates. Arge hoidke
kulmkapis kunagi tooteid, mis sisaldavad
kergstittivaid ohtlikke gaase (nt sifoonpudelid,
pulverisaatorid jne) voi plahvatusohtlikke
aineid. Plahvatusoht.

13. Sahtlite eemaldamisel kilmutuskambrist
juhinduge joonisest 9.

Temperatuuri valik ja reguleerimine

Tootemperatuuri seatakse termostaadinupuga
(Joonis 5), mille vbib seada asendisse 1-5
(kdige kilmem).

Keskmine temperatuur jahutuskambris peaks
olema umbes +5 °C (+41 °F).

Reguleerige termostaati vastavalt soovitud
temperatuurile. Jahutuskambri méned osad
vlivad olla jahedamad v&i soojemad (nt
salatikamber ja kilmiku tUlaosa) — nii see
peabki olema. Soovitame kontrollida
temperatuuri regulaarselt termomeetriga ja
veenduda, et kilmikus on vajalik temperatuur.
Ukse sage avamine pdhjustab temperatuuri
tdusu kilmiku sisemuses, seetdttu on
soovitatav uks parast avamist véimalikult ruttu
sulgeda.



Enne seadme kasutamist

Viimane kontroll

Enne, kui asute seadet kasutama, kontrollige
jargmist:

1. Kas seade on jalgade abil korralikult
looditud?

2. Kas kulmiku sisemus on kuiv ja kas 6hk
saab selle tagaosas vabalt liikuda?

3. Kas sisemus on puhas (vt 18iku
"Puhastamine ja hooldus™)?

4. Kas pistik on seinakontakti thendatud ja
elektrivarustus sisse lulitatud? Kas ukse
avamisel suttib jahutuskambri tuli?
Arvestage jargmist:

5. Kompressori kaivitumisega kaasneb mura.
Kilmutussusteemis olev vedelik ja gaasid
vOivad samuti mura tekitada, seda isegi juhul
kui kompressor ei to6ta. See on taiesti
normaalne nahtus.

6. Kapipealse kergelt laineline kuju tuleneb
tootmisprotsessist ja ei ole defekt.

7. Soovitame seada termostaadinupp
keskmisse asendisse ja kontrollida, et
seadmes oleks pusivalt etteantud
sailitustemperatuur (vt 16iku "Temperatuuri
valik ja reguleerimine™).

8. Arge asetage toitu kiilmikusse kohe péarast
selle sisselllitamist. Oodake, kuni seade
saavutab Oige sailitustemperatuuri. Soovitame
kontrollida temperatuuri tdpse termomeetriga
(vt 16iku "Temperatuuri valik ja
reguleerimine™).

Kiulmutatud toiduainete sailitamine

Slugavkulmik sobib kauplusest ostetud
kulmutatud toidu pikaajaliseks séailitamiseks
ning seda voib kasutada ka varske toidu
kulmutamiseks ja sailitamiseks.
Voolukatkestuse ajal &rge avage seadme ust.
Kui voolukatkestus kestab vahem kui 18 tundi,
ei mojuta see kulmutatud toiduainete sailivust.
Kui voolukatkestus kestab kauem, tuleb
toiduaineid kontrollida ja kohe ara tarvitada
vOi kuumtdddelda ja seejarel uuesti
kulmutada.
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varskete toiduainete kiilmutamine

Parima tulemuse saavutamiseks jargige
alltoodud juhiseid.

Arge kulmutage korraga liiga suurt
toidukogust. Toidu kvaliteet sailib kdige
paremini, kui see vdimalikult kiiresti labi
kilmub.

Arge uletage seadme kiilmutusjéudlust 24
tunni jooksul.

Sooja toidu asetamisel kilmutuskambrisse
tootab kulmutussisteem lakkamatult, kuni toit
l&abi kilmub. See vdib ajutiselt langetada
temperatuuri jahutuskambris.

Varskete toiduainete kilmutamisel hoidke
termostaadinuppu keskmises asendis.
Véikese toidukoguse (kuni 1/2 kQ)
kilmutamiseks ei pea temperatuuri
reguleerima.

Jalgige, et varsked toiduained ei seguneks
kilmutatud toiduainetega.

Jaakuubikute valmistamine

Taitke jaandu kolmveerandini veega ja
asetage kulmutuskambrisse. Kasutage
jaadtunud ndude eemaldamiseks lusika
kaepidet vms, aga mitte mingil juhul
teravaservalisi esemeid (nt nuga voi kahvlit).



Sulatamine

A) Jahutuskamber

Jahutuskambrit sulatatakse automaatselt.
Sulamisvesi voolab labi &ravoolutoru
kogumisanumasse, mis asub seadme
tagaosas (Joonis 6).

Jaa sulatamise ajal vbivad moodustuda
veepiisad jahutuskambri tagakuljele, mille
taga asub aurusti. Mdned veepiisad voivad
parast sulatamise 16ppu killmuda. Arge
kasutage kulmunud veepiiskade
eemaldamiseks teravaid voi terava servaga
esemeid nagu noad voi kahvlid.

Kui sulamisvesi ei voola labi kogumiskanali
ara, tuleb veenduda, et aravoolutoru pole
toiduosakeste tottu ummistunud. Aravoolutoru
saab puhastada torupuhasti vms vahendiga.
Veenduge, et dravoolutoru ots asetseb kindlalt
kogumiskiinas kompressori peal, et vesi ei
voolaks elektrististeemi vOi pdrandale
(Joonis 7).

B) Kulmutuskamber

Sulatamine on vaga lihtne ja puhas tanu
spetsiaalsele sulatusvee kogumise ndule.
Sulatage kulmikut kaks korda aastas voi kui
on tekkinud umbes 7 mm jaakiht.
Sulatusprotseduuri alustamiseks lulitage
seade pistiku juurest valja ning eemaldage
juhe seinakontaktist.

Kogu toit tuleks pakkida mitmekihiliselt
ajalehtedesse ja panna hoiule jahedasse
kohta (nt. kilmik vGi sahver).
Kilmkambrisse vdib ettevaatlikult asetada
soojaveendud, et kiirendada sulamist.

Arge kasutage jaa eemaldamiseks teravaid
vOi terava servaga riistu nagu noad vOoi
kahvlid.

Arge kunagi kasutage sulatamiseks fooni,
kuumapuhurit voi teisi sarnaseid
elektriseadmeid.

Eemaldage kasnaga kilmutuskambri pdhja
kogunenud sulatusvesi. Parast sulatamist
kuivatage seadme sisemus korralikult (Joonis
8). Uhendage pistik seinakontakti ja lilitage
elektrivarustus sisse.
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Sisevalgusti pirni vahetamine
(Joonis 10)

Labipdlenud pirni on lihtne vahetada. Esmalt
thendage kilmik/stgavkilmik vooluvdrgust
lahti, eemaldades pistiku seinakontaktist.
Votke lapikkruvikeeraja ja torgake see
ettevaatlikult, jdudu rakendamata pilusse
lambikatte vasakpoolse serva ja siseseina
vahel. Seejarel suruge kruvikeeraja kaepidet
ettevaatlikult vasakule, kuni markate, et katte
vasakpoolne kinnitus on lahti tulnud. Korrake
sama parempoolse piluga, surudes niud
kruvikeeraja kaepidet paremale. Kui mdlemad
kiljed on lahti tulnud, saab katte hdlpsasti
eemaldada.

Veenduge, et pirn on korralikult pesasse
keeratud. Uhendage seade vooluvdrku. Kui
valgust ikkagi ei ole, ostke kohalikust
elektritarvete kauplusest E14-keermega 15 W
(maksimum) pirn ja paigaldage see.
Kdrvaldage labipdlenud pirn ettevaatlikult.
Parast pirni vahetamist kinnitage kate tagasi
endisele kohale. Jélgige, et kate korralikult
kohale kldpsataks.

Puhastamine ja hooldus

1. Enne puhastamist soovitame lUlitada
seadme vélja ja eemaldada pistiku
seinakontaktist.

2. Arge kasutage puhastamiseks teravaid
instrumente, abrasiivseid puhastusvahendeid,
seepi, puhastuskemikaali, detergenti vdi vaha.

3. Puhastage seadme korpust leige veega
ning parast kuivatage see.

4. Puhastage seadme sisemust lapiga, mida
on niisutatud sé6gisooda vesilahuses
(teelusikatais soodat poole liitri vee kohta),
seejarel puhkige sisepinnad kuivaks.

5. Véltige vee sattumist
temperatuuriregulaatorisse.

6. Kui seadet pikema aja jooksul ei kasutata,
lulitage see vélja, eemaldage kogu toit,
puhastage seade ja jatke uks praokile.



7. Soovitame toote metallosi (nt ukse valispinda,
korpuse kiilgi) poleerida silikoonvahaga
(autopoleerimisvahendiga), mis kaitseb
kvaliteetset varvkatet.

8. Puhastage seadme taga asuvat
kondensaatorit kord aastas tolmuimejaga.

9. Kontrollige regulaarselt uksetihendeid,
veendumaks et need on puhtad ega ole
toiduosakestega maardunud.

10. Mitte kunagi ei tohi:

* puhastada seadet sobimatu ainega, nt
naftapdhiste toodetega;

* hoida seadet kdrge temperatuuri kdes;

* kiilirida ja hddruda abrasiivsete vahenditega;

11. Piimatoodete kambri katte ja ukseriiuli
eemaldamine:

* Piimatoodete kambri katte eemaldamiseks
kergitage seda paari sentimeetri vorra ja tdmmake
lahti sellest kiiljest, milles on ava.

* Ukseriiuli eemaldamiseks tostke valja selle sisu
ja seejarel vabastage ukseriiul kinnitusest, likates
seda Ules.

12. Hoolitsege, et seadme taga olev plastist
sulaveekiina oleks alati puhas. Kui soovite kiina
puhastamiseks eemaldada, jargige alltoodud
juhiseid:

» Eemaldage pistik vooluvérgust.

* Vabastage kiina ploksklamber napitsate abil
ettevaatlikult kompressori kiljest, nii et kiina saaks
eemaldada.

* Tostke see Ules.

» Puhastage ja puhkige kuivaks.

* Paigaldage tagasi vastupidises jarjekorras.

13. Sahtli eemaldamiseks tdmmake see vélja nii
kaugele kui vdimalik, kallutage tlespoole ning
tdmmake seejarel taiesti valja.

Ukse avanemissuuna muutmine

Jargige juhiseid numbrite jargi (Joonis 11).
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Kasud ja keelud

Tehke nii: puhastage seadet regulaarselt (vt
"Sulatamine™).

hoidke toorest liha valmistoidust ja
piimatoodetest allpool.

puhastage koddgiviljad mullast ja
eemaldage kasutuskdlbmatud
pealmised lehed.

arge eemaldage lehtsalati, kapsa,
peterselli ja lillkapsa juurt.

méahkige juust kdigepealt
pargamentpaberisse ja pakkige
seejarel véimalikult dhukindlalt
kilekotti. Parema tulemuse saamiseks
votke see jahutuskambrist vélja tund
aega enne tarvitamist.

pakkige toores liha kilekotti v3i
alumiiniumfooliumisse (mitte tihedalt).
See kaitseb liha kuivamise eest.
hoidke liha ja rupskeid kilekotis.
hoidke tugeva I6hnaga v0i kergesti
kuivavaid toiduaineid kilekotis,
fooliumis v6i 6hukindlas pakendis.

et leib pusiks varske, arge hoidke
seda lahtiselt.

jahutage valget veini, 6lu ja
mineraalvett enne serveerimist.
kontrollige regulaarselt
kdlmutuskambri sisu.

sdilitage toitu vdimalikult lUhikest
aega ja jargige pakendile margitud
sdilivusaega.

hoidke kauplusest ostetud kilmutatud
toiduaineid vastavalt pakendil toodud
juhistele.

eelistage alati kvaliteetseid varskeid
toiduaineid ja veenduge enne
kilmutamist, et need on taiesti
puhtad.

kilmutage varskeid toiduaineid
vaikeste portsjonitena, et need Kiiresti
l&bi kiilmuksid.

pakkige koéik toiduained dhukindlalt
fooliumisse vdi sugavkilmutamiseks
sobivatesse kilekottidesse.

pakkige kulmutatud toiduained kohe
parast poest toomist fooliumisse voi
kilekotti ja asetage need kohe
stigavkulmikusse.

sulatage toitu alati jahutuskambris.

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:

Tehke nii:
Tehke nii:

Tehke nii;

Tehke nii;

Tehke nii;

Tehke nii;

Tehke nii;

Tehke nii;

Tehke nii;

Tehke nii;

Tehke nii;

Tehke nii:



Ei tohi:
Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:

Ei tohi:
Ei tohi:

Ei tohi:

hoida jahutuskambris banaane.

hoida jahutuskambris meloneid. Neid
vOib jahutada luhikest aega kilekotti
pakituna, et I6hn ei kanduks teistele
toiduainetele.

katta riiuleid kaitsematerjalidega, mis
vOivad takistada 6huringlust.

hoida seadmes murgiseid voi ohtlikke
aineid. Seade on mdeldud ainult
stodava kraami hoidmiseks.

tarbida toiduaineid, mida on hoitud
kulmikus liiga kaua.

hoida valmistoitu ja té6tlemata
toiduaineid Uhes anumas. Neid tuleb
hoida eraldi pakendis.

lasta toiduainetest nérguval mahlal
vOi sulamisveel tilkuda teistele
toiduainetele.

jatta ust pikemaks ajaks lahti, sest sel
juhul suureneb elektrikulu ja seadmes
tekib rohkem jaad.

kasutada jaa eemaldamiseks terava
servaga esemeid (nt nuge-kahvleid).
asetada seadmesse sooja toitu.
Laske sellel esmalt maha jahtuda.
asetada sugavkulmikusse vedelikuga
taidetud pudeleid voi kinniseid
plekkpurke gaseeritud jookidega, sest
need vdivad |dhkeda.

asetada sugavkulmikusse rohkem
varskeid toiduaineid kui lubatud.
anda lastele jaatist ja mahlajaatist
otse suigavkulmikust. Madal
temperatuur vGib p&hjustada huultel
kilmaville.

kulmutada gaseeritud jooke.

séilitada Ulessulanud toiduaineid;
need tuleb ara tarvitada 24 tunni
jooksul véi kuumtoodelda ja seejarel
uuesti kilmutada.

voOtta toitu stgavkulmikust margade
katega.
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Energiakulu

Maksimaalse koguse kilmutatud toidu
mahutamiseks voib loobuda kilmutuskambri
sahtlite kasutamisest. Seadme energiakulu
ametlik vaartus on saadud olukorras, kus
kilmutuskamber on taiesti tais ning sahtleid ei
kasutata.

Praktilised nduanded elektrikulu
vahendamiseks

1. Seade tuleb paigutada hea ventilatsiooniga
kohta, kuttekehadest (pliit, radiaator jne)
eemale. Uhtlasi tuleb valida selline
paigalduskoht, et seade ei oleks otsese
paikesekiirguse kaes.

2. Poest ostetud jahutatud/stugavkilmutatud
toit tuleb véimalikult ruttu kiilmikusse panna,
eriti suvisel ajal. Toidu kojutoomiseks on
soovitatav kasutada soojust isoleerivaid kotte.
3. Kulmutuskambrist valja vbetud pakendeid
soovitame sulatada jahutuskambris. Selleks
asetatakse sulatamist vajav pakend
anumasse, et sulamise kaigus tekkiv vesi
jahutuskambris laiali ei voolaks.
Slugavkiulmutatud toitu soovitame sulatama
hakata vahemalt 24 tundi enne kasutamist.

4. Soovitame ust avada nii harva kui voimalik.
5. Seadme ust ei tohi liiga kauaks lahti jatta
ning iga kord tuleb see kindlalt sulgeda.



EST

Seadme toodtamisel tekkiv mira ja
vibratsioon

1. To6mura suureneb, kui kiilmik tootab.

- Et seadmes oleks pidevalt vajalik
temperatuur, lUlitub aeg-ajalt sisse
kompressor. Seda mura tekitab kompressori
voimsuse suurenemine kaivitumisel.
Kompressori seiskumisel on kuulda
klGpsatust.

- Kilmiku j6udlus ja téonaitajad voivad
muutuda soltuvalt imbritsevast
temperatuurist. Tegu on normaalse
nahtusega.

2. Vedeliku voolamise voi pihustamise heli

- See mira on tingitud seadme t66pB&himdttest
ja seda tekitab kilmutusagensi voolamine
seadme kiulmutusahelas.

3. Muu vibratsioon vdi mira

- Mira tugevus ja vibratsioon v6ib séltuda ka
seadmealuse pinna konarustest ja
porandakatte thdbist. Jalgige, et pérandal ei
oleks suuremaid konarusi ja et see taluks
seadme raskust (elastsus).

- Miira ja vibratsiooni voivad tekitada ka
seadme peale asetatud esemed. Need
esemed tuleb seadme pealt eemaldada.

- Samuti vdib pdhjuseks olla kilmikus
asetsevate pudelite puutumine Uksteise
vastu. Sellisel juhul asetage pudelid ja
anumad nii, et nende vahele jaaks veidi
ruumi.
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Probleemide kdrvaldamine

Kui seade ei to0ta, kontrollige jargmist:

» Kas pistik on korralikult pesas ja kas
pistikupesa toétab? (Voolu olemasolu
pistikupesas saate kontrollida mdne teise
elektriseadmega.)

 Kas kaitse on labi pdlenud, kaitsellliti on
rakendunud voi pealiliti on valja lulitatud?

» Kas temperatuuriltliti on diges asendis?

* Kui olete asendanud originaalpistiku pistiku
uuega, kas uus pistik on digesti thendatud?

Kui seade parast nimetatud punktide

kontrollimist ikkagi to6le ei hakka, poorduge

edasimiija poole, kellelt seadme ostsite.

Enne teeninduskeskuse poole p6érdumist

kontrollige eespool nimetatud punkte, kuna

juhul, kui viga ei avastata, peate tasuma
pdhjuseta valjakutse kulud.
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Tehnilised andmed

Mark BEKO
Seadme tilp KULMIK-SUGAVKULMIK | tiitipi
Mudel CS 232030 X
Kogumaht (1) 298
Kasulik maht (1) 278
Kilmutuskambri kasulik maht (1) 95
Jahutuskambri kasulik maht 183
Kilmutusjéudlus (kg/24h) 5
Energiaklass (1) A++
Energiakulu (kWh aastas) (2) 225
Autonoomne t66 (h) 18
Mira [dB(A), 1 pW] 42

Keskkonnasaastlik kilmutusagens R600a
(1) Energiaklass: A+++ ... D (A+++ = 6konoomne . . . D = vdhem 6konoomne)
(2) Tegelik energiakulu séltub seadme kasutustingimustest ja asukohast.

X

Sumbol == tootel voi pakendil néitab, et toodet ei vdi kdidelda olmejddtmena. See tuleb
toimetada vastavasse kogumispunkti, mis tegeleb elektri- ja elektroonikaseadmete
ringlussevdtuga. Tagades toote nduetekohase kasutuselt kbrvaldamise, aitate ara hoida
voimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele, mida voib pdhjustada
kbnealuse toote ebapiisav jadtmekaitlus. Tapsema teabe saamiseks toote ringlussevotu
kohta p6orduge kohaliku omavalitsuse, olmejaatmeid kaitleva ettevotte voi toote mutnud
kaupluse poole.
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IHCTPYKLIiA 3 eKcnnyaTauii

BiTaemo Bac 3 npnadaHHAM BUCOKOSKICHOIO xonoaunbHuka BEKO
wo 6yne Bam cnyxutu TpuBanum yac.

be3neka nepw 3a sece!

He BMunkanTe xonogunbHUK OO0 enekTpoMmepexi, AoKM He npubepeTe
BCHO YMAKOBKY i TPAHCNOPTYBarbHi KpPiNfeHHs.

* HAKWwo BM NEepeBO3UNN  XOSNIOAWUSIBHUK Y  TOPU3OHTanbHOMY
NOMNOXEHHI,

He BMuKanTe noro nicns posnakyBaHHA NPpUHaUMHI 12 roguHu, ons
TOro, Wwob BCi cucTtemMu NPUALLAN 4O HOPMW.

* AKWO BM BMKMOAETE CTapUi XONOAUNbHUK, U B HBOTO Ha ABEPSiX €
3aMOK 4/ 3acyB, BMNEBHITbCS, WO BOHW B pobo4voMy CTaHi, Wwob aitm
rpatynchb, BUNALKOBO HE OMUHUANCS B HBOMY 3a4MHEHUMM.

» XonogunbHUK Mae BUKOPUCTOBYBATUCH NULLIE 3a MPU3HAYEHHSIM.

* [lo3byBatouncb CTaporo XxonogusnbHWKA, He HamaramTecss Noro
cnanutu. B Tennoisonauii  xonogunbHWKa  BUKOPUCTOBYHOTLCS
3anmMucTi matepiann. Mu pagumo Bam 3B’A3aTucs 3 MicLEeBUMMU
opraHamu Brnagum gnd oTpUMaHHA iHdopMaLii CTOCOBHO TOro, Kyau
MOXHa BUKUHYTU CTapUIN XOSTOAUIBbHUK.

* Mn He pekoMeHOYyEMO KOPUCTYBATUCH XOMNOAWUSTbHUKOM B
HeonarnwBaHOMY, XON0AHOMY MicCLji (Hanpuknag, rapaxi, Ha cknagi, B
npmnbyaosi, Nig HaBicoM, y HaABIpHI NpMbyaoBi i T.H.)

LLlo6 3abe3neuntn makcumanbHoO eekTnBHy i 6e3nepebinHy poboTy
XONoAunNbHWKA, OyXe BaXIMBO YBaXXHO NPOYMTaATU LI iHCTPYKLUIO.
Monamka xonogunbHWka B pes3ynbTaTi HEeAOTPUMAHHS  Halnx
pekoMmeHauin moxe no3baButm Bac npaBa Ha ©6e3kOWTOBHE
obcnyroByBaHHS BNPOOOBX rapaHTiInHOMo nepioay.

Byab nacka, 36epirante U0 IHCTPYKUiO B HaginHOMY Micui, Wob6 i
MOXHa 6yno nerko 3HanTu B pasi HEOOXiAHOCTI.

PeMOHT xonogunbHUKa NOBUHEH 34INCHIOBATY NULLE KBasidikoBaHUN
cneuianict 3 ABTopusoBaHoro CepsicHoro LIeHTpy.

B pasi NOWKOMKEHHA €neKTpU4HOro npoBoay, Koro HeobxigHo
3aMiHMTK, WO6 3anobirtn ypaKeHHK enekTpu4HMM cTpymom. [ns
3aMiHW NpoBO4Y BUKAMYTE cneuianicta 3 ABTOPM30BaHOro
CepsicHoro LleHTpy.

MpucTpin He Npu3HavYeHUN AN BUKOPUCTaAHHA NOAbMU 3i 3HWXKEHUMU hisn4HMMK abo
pPO3yMOBUMM 30iOHOCTAMMU, a TAKOX MNOPYLUEHHAMM YyTNMBOCTI. Jlroaum, Wwo He maloTb
[OCBiAy NOBOMKEHHS 3 AaHUMU NMPUCTPOEM, MOXYTb BUKOPUCTOBYBaTU MOro nuiie nig
Harnsagom AocBigYeHnx ocid, BignoBiaanbHMX 3a 6e3neky. BUkopucTaHHA NpucTpoto AiTbMU
TaKoX Mae€ BiabyBaTUCA Nifg KOHTPOEM AOPOCIIMUX.
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Bumozu do ennekmponocmavyaHHs

Mepen TUM, ik BCTaBUTKM LWITENCENb A0
€NeKTPUYHOI PO3ETKU, BNEBHITLCS, LLO Hanpyra i
yacToTa CTpPyMY, BKa3aHi Ha 3aBOLCbKIN Mapui
BCepeaVHi XxonoauneHuKa, BignoBsigaTb
Hanpysi Ta yacToTi cTpymy y Bawiomy 6yaunHky.
Mu pekomeHAayeMO Nigkno4aTn XonoAnbHNK
A0 enekTpoMepeXi Yepes po3eTKy, HaNeXHUM
YXMHOM BCTAHOBIEHY Y NErkogoCTYMHOMY MiCLii.
YBATA! XonoannbHuk mae 6yt 3a3eMnenHuni.
PeMOHT enekTpunyHoro obnagHaHHsa mae
BUKOHYBaATUCS nuvLle KBanigpikoBaHUM
cneuianictom. HenpaBunbHWU PEMOHT,
BUKOHaHWNN HEKBanNigpikoBaHOK MOAUHOIO,
NoB'A3aHNN 3 PU3MKOM | XONOLUNbHUK MOXE
cTatn Hebe3neyHnm B ekcnnyaTtadii.

YBAT A! B cucremi oxonoakeHHs XonoamrbHuKa
umnpkyrnoe raz R600a, o He mae LWKigIMBoro
BMMMBY Ha HABKOSWLUHE CcepefoBULLIE, ane Jerko
3anmaeTbes. [ig yac TpaHcnopTyBaHHA Ta
BCTAHOBJIEHHS XONOAUIbHMKA HaMaranTecb He
MOLLKOANTU CUCTEMY OXOJSTOPKEHHSA. AKLLO
MOLLIKO)KEHHS TaKX CTanocs i Mae mMicue BUTIK
rasy 3 CUCTEMW OXONOKEHHS, CIiAKYWTE 3a TUM,
wob nopsg i3 xonoamnbHUKOM He Byno mpkepen
BiOKPUTOro BOrH0, 4O6pe NpoBiTPiTh
NPUMILLLEHHS.

YBATA! [1nsa 3anobGiraHHs HeLlacHUM BUnaakam,
AKLLO LUHYP >XWUBMEHHS NOLUKOKEHUI, NOro Mae
3aMiHUTK BMPOBHMK, MOro crnewjianicT 3 cepaicy un
iHWa ocoba, KoTpa Mae aHanoriyHy Keasnidikawito.
YBAT A - He kopucTynTech XogHUMm
MeXaHiYHUMUM NMPUCTOCYBAHHSAMMW OKPIM TUX, LLIO
pekoMeHAYHTbCA B Ui IHCTPYKUIT ANns
NPUCKOPEHHS PO3MOPOXXYBaHHSA XONoAubHMKa
Ta OYMLLEHHA MOPO3USBHOT KaMepw Bif NboAay.
YBAT A - He gonyckanTe NoLwwKOgKeHb CUCTEMMU
OXONODKEHHS.

YBAT A - He BcTaHoBMONTE BCEpeaHi
XOSTI0ANNBHUKA eNEKTPUYHMX NPUCTOCYBaHb,
OKpIM TUX, WO peKoMeHO0BaHi BUPOOHUKOM
XonoaunbHuKa.

IHcmpykuiss 3 mpaHcrniopmyeaHHs

1. XonogunbHUK Mae TpaHcnopTyBaTUCA
nvwe y BepTukanbHOMY CTaHi.
3aBoAcbka ynakoBka nig vac
TpaHCNOPTYBaHHSA Mae€ 3anuwnTUCh
HENOLUKOXKEHOHO.
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2. AKLo xonoannbHUK Nig Yac
TpaHCNOpTyBaHHA 6yB pO3MiLLEHWI
rOPU3OHTarnbHO, HAM He CIif KOpucTyBaTucs
npuHanMHi 12 rogmHn, wob BCi Moro cuctemm
NPUALLAN OO HOPMW.

3. BupobHuk He Hece BignoBiganbLHOCTI 3a
NOLLKOOKEHHA XONoaunbHMKa, SIKLLO
NopYyLLYTLCA BULLLEe3ragaHi pekomeHaadii.
4. XonoannbHUK Mae ByTn 3axuLleHnm Big,
AoLly, BOMOMY Ta iHWMX aTMOCepHUX
BNINBIB.

Baxknuee 3ayeaeHHs1!

* Cnig 6yt obepexHnmu nig Yac 4Ynctkm abo
nepeMilLleHHs1 XonoaunbHMKa | He TopKaTUCS
MeTaniyHnX YacTuUH KOHOeHcaTopa B 3a4Hin
YacTuHI xonoguneHuka, 60 B pesynbTarTi
MOXXHa MOLLUKOANTW NarnbLi Ta pyKu.

* He cipanTte i He ctaBanTe Ha XONOAUITbHUK.
BiH ana uboro He npu3HayeHnn. Bu moxeTe
oTpMMaTU TPaBMy UM NOLUKOAUTU
XONOAUNBbHUK.

* BneBHIiTbCA, WO enekTpU4HuM Nposia He
noTpanue Nig Xono4unbHUK Nig Yac i nicns
nepeMilLleHHs1 XONoAunbHUKa, iHaKLWwe Noro
MO>XXHa NOLLUKOAUTW.

* He go3sonanTe Oitsam rpaTmcs 3
XONoAMbHUKOM abo rpaTtucs 3 pyvykamm 4m
KHONKaMu KepyBaHHS.

IHcmpykuis 3i ecmaHoO8/1eHHS

1. He ctaBTe xonoauneHWK B NpUMILLEHHI, e
TemnepaTypa Moxe onyckaTtucs Humkye 10°C
BHOYi abo, 0co6nMBO, B3MMKY, OCKISTbKN
XONOANNBbHWK po3paxoBaHuii Ha poboTy 3a
TemnepaTypu HaBKONULIHBOrO cepeaoBMLLa B
mexax Big +10 go +38°C. 3a 6inbLlu HU3bKOIT
TemnepaTypu XonoaunbHUK MOXe He
npautoBaTu i TepMiH 36epiraHHa NpoayKTiB B
HbOMY Ma€ ByTN CKOPOYEHNNA.

2. He BcTaHoOBMNOMTE XONOANNBHUK NO6NM3Yy
BiZl KYXOHHMX NNUT abo pagiaTtopiB onaneHHs
4YM Ha NPSAMOMY COHSYHOMY CBITAi, OCKIfNIbKN
Le BUKNNUYye JoAaTKOBE HaBaHTaXXEHHS Ha
arperaTtu XonoaunbHuKa

AKLLO B 3MyLLEHI BCTAHOBIIOBATH
XONOANNbHUK NopA i3 oxepenom tenna abo
MOPO3UNbHNKOM, 3abe3neyTte HacTyrnHy
MiHiManbHy Bi4CTaHb:



BiZ KyXOHHUX NnunT 30 MM

Big pagiatopis onaneHHa 300 mm

3. HamaranTtechb, W00 HaBKOMNO XONoAnIibHUKa
Oyno 4oCTaTHbLO BiflbHOrO Micus i NOBITPA
BiNTbHO UMpKynioBano (AuB. man. 2).

* BcTaHOBITL BEHTUNALIMHY KPULLKY Ha
3aaHbOMY Boui xonoausbHUKa 4ng Toro,
LLlo6 3abe3neuntn HeobXigHy BiaCTaHb MiX
XONOAMUNBHUKOM i CTiHO (AMB. Man. 3).

4. X0noannbHUK Mae CTOSATU Ha PiBHIN
nosepxHi. [1Bi nepeaHi Hixkkn maoTb ByTu
BiAMOBIgHMM YMHOM BigperynboBaHi. Lo
AOCSITM CyBOPO BEPTUKANBHOIO MOSIOXEHHS
XONnoaunbHWKa, BiAPErynonTe HiXKn,
obepTatoun ix 3a abo NpoTU roagUHHMUKOBOI
CTPIfKW, OOKN BOHWN He ByayTb CTIKO CTOSATH
Ha nignoasi.

[MpaBunbHe peryroBaHHS HiXKOK
XonoaunbHWKa nonepegxye HagMipHy
Bibpauito Ta wym (amMB. man. 4).

5. 3BepHiTbCcs Ao po3aginy “YmeHHs
XonogunbHWKa i gornsag 3a HUM”, woo
NiaroTyBaTW XONO4MMbHUK A0 eKkcnnyaTauil.

3azanbHi eidomocmi npo

XO0J100USTbHUK:
(Man. 1)

1 - Kopobka namnu i Tepmocrarty
2 - SHIMHI NONNYKK
3 - Monuua anga BuH
4 - XXonob onsa cTikaHHS KOHAEHCcaTy
5 - Kpuwika swmka gnsa oBodis
6 - Awmkn onga osodiB
7 - BipaoineHHs "Fresh zone" (3oHa HYyNbOBOI
TemnepaTypmu)
8 - BigaineHHs NoTkiB Anst NpUroTyBaHHS
neoay
9 - BigaineHHsa WBnaKol 3aMOopO3Kn
10 - BiggineHHs 36epiraHHA 3aMOPOXEHNX
NPOAYKTIB
11 - PerynboBaHi HiXXKu
12 - BigaineHHs ans MONoYHUX NPOAYKTIB
13 - Aeub
14 - MNonwnyka gnga 6aHokK
15 - MNMonwn4yka anga nnawok

PexomeHOo8aHul cnocib po3miweHHs1
npodyKmie y xono0usibHUKY

PekomeHaauii 3 onTumanbHoro 36epiraHHs Ta
OOTPUMAHHS CaHiTapHUX HOPM:
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1. XonogunebHe BigaineHHs npusHadeHe ans
HeTpmBanoro 36epiraHHs CBiXKMX NPOAYKTIB Ta
HanoiB.

2. Mopo3unbHa Kamepa Mae 3aMOpPOXYHYy
30aTHICTb B TPU 3ipOYKM | NpU3HayeHa ong
30epiraHHs1 3aMOPOXXEHMX NPOOYKTIB.
PekomeHaauii 3i 36epiraHHA 3aMOPOXXEHNX
NpOoAYKTIB BKasaHi Ha 1X ynakoBui i X cnig
OOTPUMYyBaTUCA B yCiX BUNaaKax.

3. NpuroToBaHi cTpaBu MarTb 36epiratuca B
LLiNTbHO 3aKpUTOMY NocyAi.

4. CBixi NpOAYKTW B yNakoBLi MOXHa
30epirati Ha nonuyui. CBiXi PYKTU Ta OBOM
MatoTb ByTK YncTMKM Ta 36epiraTuca B SLLMKY
01151 OBOMIB.

5. MNMnawkn moxHa 36epiratn y
cnevjianbHOMY BigA4iNeHHI Ha OBepsiX.

6. Cupe Mm'aco 36epirante y nonieTUNeHoOBMX
nakeTax Ha HanHWXYIn nonuydi. He
AonyckamTe KOHTaKTy CMporo m'dca 3
roTOBUMM CTpaBamu, LLOO YHUKHYTH
3apaxeHHs 3 meToto be3nekn 3bepirante
cupe M'sico nuule aBa-Tpu AHi.

7. Ans makcumanbHO epekTUBHOI poboTn
XOrnoAunbHUKA, 3HIMHI MONNYKN HE NOBUHHI
OyTn HakpuTi Nnanepom abo iHWNM
MaTepianom, Lo nepeLKogXae BinbHin
LMPKYNsUil XonogHoro nosiTpsi.

8. He TpumanTe pocnuHHy onito Ha Nonuusx
3 BHYTPILWHBbOI CTOPOHU OABEPLAT.
36epirante NpoayKTV 3aropHyTUMN,
ynakoBaHmun abo nifg KpULLKOHO.

Oxonogitb rapsdi npoaykT abo Hanoi nepLu
HI>K CTaBUTU X B XONOAUITBbHUK . BigkpuTi
KOHCEpPBW HE NMOBUHHI 36epiratnca y
KOHCEpPBHMX HBaHKax.

9. He MoXHa 3amMOpoOXXyBaTK ra3oBaHi Hanof,
a nig 3 apomaTtnsoBaHol BOAM He BapTO
BXWBaTW HAATO XONTOAHUM.

10. [lesiki oBoYi Ta (ppyKTM NCYIOTLCA Bif,
TemnepaTtypu, 6nmsbkoi go 0° C. Tomy
TpUMamnTe aHaHacu, ANHIO, OripKK, TOMaTK Ta
iHWI nogibHi NnpoayKTN y NonieTUNEHOBMX
nakeTtax.

11. Hikonwn He 36epirante y XonoaunbHUKY
NPOAYKTU, LLO MICTATb JIErkO3anMNCTUI ras
(Hanpumep, BEPLLKM 3 PO3NUIOBAYEM,
KOHCEPBM B aep030SIbHOMY YraKkyBaHHi 1 T.M.)
abo BMOYXOBI pe4OBUHU.

Lle moxe 6yTn HebGe3neyHo.



PezaynroeaHHs1 meMnepamypu

TemnepaTtypa BcepeauHi xonoaunbHuKa
peryntioeTbCa Py4YKo TepMOoCTaTy, WO MOXe
OyTn BCcTaHoBMNeHa B 6yab-sike NOSTIOXKEHHSA
MiX 115 (MakcumanbHO HU3bKa
TemnepaTtypa).

CepefHs TemnepaTypa BcepeauHi
XONOAWNbHOrO BigAineHHs mae 6ytn +5 °C.
ToMy BCTaHOBITb TEPMOCTAT B MOSIOXEHHS,
Lo 3abesneynTb NOTPIOHY TemnepaTtypy. B
Pi3HNX MiCLAX BCEpPeaNHI XONOANNBHOMO
BiA4INeHHs (Hanpuknag, swuka ansg osBodyis
abo y BepXxHin YacTuHIi BiaadineHHSs)
TemnepaTypa Moxe 6yTu BuLie abo HuxYe,
LLIO LiISTKOM HOpMarbHO.

Mw pagumo nepiognyHo NepeBipATU TOYHUM
TEPMOMETPOM UM 36€epiraeTbCsl BCepeanHi
xonogunbHWKa NoTpibHa Temnepatypa.

B pasi 4actoro Big4MHEHHS ABEPUSAT XOnoaHe
NOBITPS BUXOAUTb 3 XONOANUNbHUKA |
TemnepaTypa BcepeauHi NigBuULLYETLCH, TOMY
He 3anuwanTe aBepusTta BigYMHEHUMMU i
HamMaramTecs 3a4nHATU IX AKOMora LuBugLLe.

lNeped noyamkom pobomu

OcmaHHs nepeeipka

lMepen noyaTkoM ekcnnyaTtauil XonoansibHUKa
nepesipTe HACTyMnHe:

1. MepefHi HixXkn matoTb BYTK BigperynbLoBaHi
Tak, Wwob 3abeanevyBaTi CTiNKE NONOXEHHS
XONOAUSbHUKA.

2. BcepeauHi xonoanneHmka mae 6yt cyxo,
NOBITPS 32 HAM MOBMHHO LMPKYNOBATU BiSTbHO.
3. XonogunbHUK BcepeanHi mae 6yTn 4ynmcto
BUMUTUM, SIK PEKOMEHOYETLCH Yy PO34ini ,
“UuweHHsa xonogunbHUKa i gornag 3a HUm”.
4. litencenb noBUHEH OyTN BCTaBNEHUN y
pPO3€eTKY Ta eNEKTPUYHNIA CTPYM BBIMKHYTUNA.
Konu BiguMHAOTLCA ABEpLUSTa XON04UNbHOIo
Bi4INEHHA, Ma€e 3aropsTMUChb flamnoyka
BHYTPILLUHBOrO OCBITIIEHHA.

3BepHiTb yBary Ha Te, LWO:

5. Bn 6ygeTte 4yTtu lWym Npu BBIMKHEHHI
Komnpecopa. PignHa Ta ras BcepeavHi cuctemm
OXOJSTOKEHHA TaKOX MOXYTb CTBOPIOBATU
OEeAKUI LYyM, He3aneXHo Bif TOro, npautoe
KOMMpecop 4u Hi. Lle uinkom HopmarnbsHo.

6. BepxHsa yactnHa 6yae Tpoxm BibpyBatu. Lle
HOpPMarnbHO i He € AedeKToM.
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7. Mn pagnmo BCTaHOBUTM TEpMOCTaT B
cepeaHe NosoXKeHHS i AesIKUK Yac
crnocTtepirat 3a TemnepaTypoto, wob
nepecsBigyYNTUCh, WO XONOAUMNBHUK NigTPUMYE
noTpibHy TemnepaTtypy 36epiraHHs (auB.
po3ain «PerynioBaHHs Temnepatypu”).

8. He 3aBaHTaxynTte X0NnoAunnNbHUK ogpasy
nicns BBIMKHEHHS1. 3a4yekanTte, JOKU
BCepeavHi He BCTaHOBUTLCS NOTPiOHa
Temnepatypa. Mu pagnumo nepesipaTn
TemnepaTypy TOYHUM TEPMOMETPOM.

36epicaHHs 3aMOPOXKEHUX
npodykmie

XonoaunesHWK po3paxoBaHui Ha TpuBane
306epexxeHHs1 Xxap4oBMX NPOAYKTIB,
3aMOpPOXEHMX NMPOMMUCITIOBMM criocobom, a
TakoX MoXe OyTn BUKOpUCTaHUI ans
3aMOpPOXEHHS | 36epiraHHs CBIXXMX NPOLYKTIB.
B pasi nepeboiB i3 enekTponocTtayaHHsaM He
BiIKpMBaNTe ABepUATA XONOoAUNbHUKA.
3aMOopOXXeHi NPOAYKTM HE NOCTPaXaaroThb,
SKLLO €NEeKTpOonocTavyaHHAa NnepepBaHo MeHLUE,
Hi>XX Ha 18 roguH. AKWo cTpymMy Hemae BinbLu
TpuBanuu yac, To crig nepesipuTn NPoLYKTH,
LLIO 36epiratoTbCsl | HEranHo BUKOPUCTATK iX
abo npoBapuTh i 3aMOPO3NTK 3HOBY.

3amopo)kyeaHHs1 ceixux npodyKmie

He 3amopoxynte npoaykTn ogpasy B HaaTo
BEJSIKIN KiNbKOCTI 3a 0OauH pas.

MpoaykTn Kpawe 36epiratoTbCsl, AKLLO BOHM
NPOMOPOXEHI HACKPi3b MakCUMaribHO LWBWNOKO.
He nepeBaHTaXXymTe MOPO3UIbHY Kamepy
GinbLue, Hixx Ha Jo0by.

AKLLO NoKnacTy 40 MOPO3USbHOI Kamepu
Tenni NpoayKTn, To arperaT XonoAusbHMKa
NoBWHHI OyayTb NpautoBaTn 6esnepepsHo,
NMOKW NPOAYKTN HEe 3aMOopOo3aTbCs. Ha aknincb
yac ue npu3sege 40 HaaMIPHOrO 3HUMXXEHHS
TemMnepaTypu B X0n0aUNbHOMY BigLiNIEHHI.
3amMOopOXyHUM CBiXKi NPOAYKTX, BCTAHOBIIONTE
TepMocTaT B cepeHE NOSOXeHHSA. HeBenuki
nopuii NpoaykTiB (8o

0,5 Kkr) MOXHa 3amopoxxyBaTn 6e3 3MiHK
NONOXEHHA TepMocCTaTy.

Ocob6nnBo peTenbHO crigkynTe 3a TuMm, LWob
He 30epiraT pasom 3aMOpPOXKEHI Ta CBiXi
NPOAYKTWN.



3amopoxxyeaHHs Jibody

3anoBHITb JIOTOK ANd Nboay Boaow Ha 3/4 i
NOMICTITb MOr0 Yy MOPO3UJSIbHE BiAiNEeHHS.
HictaBanTe Kybukn Nbody py4KO NOXKN abo
iHWWM NofibHNM IHCTPYMEHTOM,; HIKONMU He
KOPUCTYNTECh rocTpuMmn abo pixkyunmm
npegMeTamu.

Po3MOpO)Xy8aHHs:

A) XosnodunbHe 8i00ineHHs

XonogwnbHe BiaAiNeHHS poO3MOPOXYETLCS
aBTOMaTU4HO. Tana BoAa cTikae ao
APEeHaxHOT TpyOKM Yepes HakonuyyBasribHUN
KOHTENHep B 3aHi YaCTUHI XONo4uNbHUKA.
(am.. man. 6).

[Mig yac po3mMopOXKyBaHHA Kpansi BoAn
MOXYTb HaKoONU4yBaTUCS Y 3a4HiN YaCTUHI
X0noaunbHOro BigdineHHd, ae po3MilleHumn
npuxoBaHu BunapoByBaB. BoHN MOXyTb
3anuIMTUCS Ha CTIHLiI BUNnapoByBana, e
NOBTOPHO 3aMep3HYTb, KON 3aKiHYUTLCS
pPO3MOpPOXYBaHHA. He Buaansante 3amep3sni
Kpansi roctpummn abo pixkyummmn npegmeTamm
KLWTanT HOXIiB abo BMAENOK. AKLLO B SIKYCb
MUTb BM nobauunTe, WO Tana Boga He BUTIKae
3 HaKonNuyyBanbHOro KOHTENHepPa, nepesipTe,
4 He 3abunacb ApeHaxHa Tpybka B
pesynbTati NnoTpanfsiHHA YaCTUHOK NPOAYKTIB.
[peHaxHy TpybKy MOXXHa npoayTn Oyab-aKum
NPUCTPOEM ANA NpoYncTKn. MNepecsigdiTbes,
LLIO KiHLeBaA YacTMHa ApeHaxXHOoI TpyoKu
3HaxoauTbCs B NOTKY Ans 36upaHHa Boam Ha
Komnpecopi, Ansa 3anobiraHHA NoTpansisiHHS
BOAM Ha eneKTpUYHi YactuHu abo Ha nignory.

(puc 7).

B) Mopo3unbHa kamepa

MoposunbHa Kamepa po3MOPOXYETLCSA OyXKe
npocTo i 6e3 3aMBOro KrNonoTy 3aBAsiKu
HasIBHOCTI crewjianbHOoro nigaoHy ans
30MpaHHa Tanoi Boaw.

PoamopoxyiiTe kamepy Agidi Ha pik abo konu
HaKOMMYNTBLCA Lap HaMOpPO3i TOBLLWHO A0 7
MM. LLlo6 po3noyaTn po3mMopoXKyBaHHS,
BUMKHITb XONOOUITbHUK 3 MEPEXi, BUTATHYBLUN
LUTENCceNb 3 eNeKTPUYHOI PO3ETKM.

Bci npoaykTn cnig 3aropHyTU B KifbKa Lapis
nanepy i cknacTtu B NPOXOrogHOMY MicCLi
(Hanpuknag, xonoaunbHUKY abo KoMopi).
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[ns Toro, wob NpMCcKOpUTU PO3MOPOXKYBAHHS,
MOXHa NOCTaBUTU A0 MOPO3USbHOI Kamepu
EMHICTb 3 TENo BOOOH0.

He kopuctyntecb roctpumm abo pixxyummm
npeamMeTamMu, Ha 3pa3oK HOXiB abo
BUAENOK Ans Toro, wob suaanutu
HamMopo3b.

Hikonu He kopucTyntecs heHom,
enekTpnyHnm obirpisayem abo 6yab-skum
IHLUMM enekTPUYHUM npunagom gns
PO3MOPOXKEHHS.

Buganite rybkoro Tany oy, Lo 3ibpanach
Ha OHi MOpOo3unbHOI kamepu. lNicns
PO3MOPOXXYBaHHS BUTPITb HACYXO BHYTPILLHIO
nosepxHio kamepu (Man. 8 u 9).

BcraBTe wrencernb B po3eTKy i BBIMKHITb
XOSNOANNBHUK.

3amiHa namnoyku ecepeouHi

X0J100UJIbHUKa
(Man. 10).

AKL0 NnamnoYvka BHYTPILLUHbOrO OCBITNIEHHA
neperopina, ii nerko 3amiHnTn. Hacamnepeg,
YMEBHITLCA B TOMY, LLO XONOANUNBbHUK /
MOPO3UITbHUK BiOKNHOYEHUN Bif
eneKkTpoMepexi, BANHABLUW LUTeNCcenbHy
BUITKY 3 PO3eTKN. BidbMiTb Nracky BUKPYTKY i
obepexHo, He 3aCTOCOBYOYM CUiy, BCTaBTe i
B JTIBUN MPOMIXKOK MiXK KPULLKOK NTaMMOYKK i
BHYTPILLHbOK NOBepXHe kopnycy. [1oTim
0bepexHO HaTUCKanTe Ha Py4YKYy BUKPYTKK
BJ1iBO, JOKN HE NMOMITUTE, L0 NIBUA BUCTY
KPULLKKN BUBINbHUBCA. [10BTOPITL OnepaLito 3
npaBMM MPOMIXKKOM, ane Tenep obepexxHo
HaTUCKanUTe PyyKy BUKPYTKM BrpaBo. AKLO
0obnaBi CTOPOHU BUBINbHEHI, KPULLIKY MOXHA
Nerko 3HATU.

lNepekoHanTecs, Wo naMmnoyka LWisnibHO
BKpyYeHa B NaTPOH. YBIMKHITb
enekTponpunag 4o mepexi. Akwo namnoyka
BCE XX He npautoe, 3aMiHiTb i HOBOK
namMno4koto 3 Lokonem E14 notyxHictio 15 BT
(makcumym), npnabaHy B Hanbnmx4omy
MarasuHi enekTpoToBapiB, i BKPYTITb 1.
HesigknagHo ytunisynte neperopiny
NnamMnouyKy.

AKLLO BU 3aMiHUIM NAaMMNOYKy OCBITINEHHS,
BCTaHOBITb KPULLKY Ha MicLe B nonepeaHe
nonoxeHHs. lNepekoHantecs, WO KpULLKa
BCTaBIieHa NpaBuIbHO.



HuweHHs1 xonoodunbHUKa i doanso
3a HUM

1. Mu pagnmo BaM BUMMKATU XONOLUMNBHUK
BUMMKaYeEM i BUTAryBaTu LITencenns 3
€NeKTPUYHOI PO3eTKM nepes YNLLEHHAM.

2. Hikonn He KopuctynTecb AN YMLLEHHS
XONnoAunbHUKa roCTPUMN iHCTPYMeHTaMn abo
abpasuBHUMM MaTepianamu, MUIomMm,
nobyTtoBnmmM 3acobamu onst YULLEHHS,
MUIOYMMK abo nonipyrynmMm 3acobamu.

3. Ans YnweHHa kopnycy XonogunbHuKa
KOPUCTYNTECH TENSO BOLOK | BUTUpanTe
MNOro Hacyxo.

4. 3MOMiTb raHyipKy Yy pO34mnHi Xap4oBol coau
(ogHa yanHa noxka Ha nisniTpa Boagn) ons
TOro, Wob BUMUTU XONOANNBHUK BCEPEANHI, i
NPOTPITb BCi NOBEPXHI HACyXo.

5. CnigkynTe 3a TuM, Wob Boaa He
noTpannsna go Kopobku TepmocTarty.

6. AKLO BKN He 3bMpaeTecb KOpUCTyBaTUCH
XOSI0QUNBHUKOM TPpUBanun Yyac, BUMKHITb
noro, 3abepiTb 3 HLOro BCi NPOAYKTU, BUMUNTE
3cepeanHn Ta 3anuwiTb ABepudaTa He
NPUYMHEHUMM.

7. Mv pagumo Bam nonipysaTtu meTtanesi
YacTuHM Kopnycy (TOBTO, 30BHILLHIO
NoBeEPXHIO ABepeN, DOKOBI CTiHKK)
CUNIKOHOBOK MacTUKOK (aBTOMOBINbHWIA
noniposne) ons Toro, wob 36epertu BUCOKY
AKICTb NocpapbyBaHHS.

8. MNun, Wwo 36upaeTbca Ha KoHAeHcaTopi,
po3TalloBaHOMY B 3aHiN YaCTUHI
XonoaunbHUKa, crig pas Ha pik BuaansaTm
NMMIOCOCOM.

9. PerynapHo nepesipanTe yLiNibHEHHS
ABepusar, wob nepecsigunT1Cs, WO BOHO
4YUCTE | HA HbOMY HEMAE 3anuLLKIB NPOAYKTIB.
10. Hikonu:

* HE YMCTITb XONOAUNBHUK HE NPU3HAYEeHNMN
ANns uboro 3acobamu, TakMMK, K Hanpuknag,
PEYOBUHMU, LLO MICTATb BEH3UH;

* He nigaaBanTe XONoAUNbHUK BMANBY
BUCOKOT TeMneparypu;

* HE MUITE, He NPOTUPaNnTE i T.M. XONOANUNbHNK,
BMKOPUCTOBYOYM abpasnBHi MaTtepianu;
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11. CnigkynTte 3a TUM, W06 nnacTmacosui
NOTOK, PO3TaLUOBaHUN Yy 3a[iHiN YaCTUHI
xonoaunbHuka ansa 3éupaHHa Tanoi Boau, oys
3aBXAu YNCTUM.

Akwo Bam Tpeba BUTATHYTU 1MOro, o6
NOMUTU, OOTPUMYNTECH HAaBEAEHUX HUXKYE
peKkoMeHaauin:

* BUMKHITb BUMMKa4 Bing namnoyku i
BUTAMHITb LUTENCESb 3 PO3ETKY;

* 06epeXxHO PO3irHiTb NNoCcKorybuamMu 3aLyinky
Ha komnpecopi, Wwob

12. [insa Toro, wob BUTATHYTU BUCYBHUN SLLUK,
NOTArHITL Moro Ha cebe Ao KiHus, npu
NiAHIMITb | BUTAMHITb 30BCiM.

lNepeHagiwyeaHHs dsepusim

BukoHnanTe aji B NOocnigoBHOCTI, BKa3aHin Ha
cxemi (Man. 11).

Lljo cnid i 4020 He MOXXHa pobumu

Cnia - perynspHoO Y cTUTU | PO3MOPOXKYBaTH
XONoaunbHUK (AuB. po3ain «PO3MopoXKyBaHHS»)
Cnipg - 36epirat cMpe M'ACO | NTULIIO HA HUXKHIX
nonuusx, Nig NonMuaMmu, Ha SKUX CTOATb rOTOBI
CTpaBu Ta MOJSIOYHI NPOAYKTN.

Cnip - ounwatv oBoMi Big 3emMni Ta BUAANATH
He BUKOPWUCTOBYBaHe NUCTA.

Cnia - He Bigpi3aTK NUCTA canaTy Ta NeTPYLLKK
Bif, KOpPEHIB, a 3BMYaNHy Ta KONbOPOBY KanycTty
Big KavaHa.

Cnia - cvp cnepluy 3aroptaTi y neprameHTHUN
nanip, a NoTiM KracTu 4o nonieTUneHoBoro
nakeTy, BuOansaw4m 3 nakeTy sce nositps. Ons
NOMINLWeHHs1 CMakoBUX SKOCTEN cupy,
pEKOMEHAYETLCA AicTaBaTh MOro 3 XONOAUbHUKA
3a roAvHY 00 BXMBaHHS.

Cnip - knacTtu cupe M'sico Ta NTUuU 40
nonieTuneHoBoro nakety abo antomiHieBoi
donbru, He 3aropTatoum cunbHo. Lle 3anobirae
BUCYLLYBaHHIO.

Cnia - knactn puby Ta Tensbyxm oo
nonieTuNeHoBNx NakeTiB.

Cnip - 3aroptatv NPOAYKTH, LLIO MaKTb CUNBHWUIA
3anax, Y1 NpPoAyKTH, LLIO MOXYTb BUCOXHYTHU, Y
nonieTuneHosunin Nnaket abo antoMmiHieBy onbry
4n 36epirat iX B LWiNbHO 3aKpUTOMY Mocyai.
Cnip - petenbHO 3anakoByBaTu xnib, 06
30epertn Noro CBiXKNM.

Cnia - oxonoaxysaTu 6ini BMHAa, NMBO Ta
MiHeparnbHy Bo4y nepeq BXUBAHHAM.



Cnip - yacTiwe nepeBipsaATM NPOOYKTH, LLLO
30epiraloTbCsa Y MOPO3UIbHIN Kamepi.

Cnip - 36epiraTn NpoayKkTU BNPOAOBX SiIKOMOra
MEHLLIOro Yacy i CyBOpoO JOTpMMYyBaTUCS
TepMiHiB 36epiraHHs.

Cnip - 36epiraT roToBi 3aMOPOXXEHI NPOAYKTH
BiANOBIAHO [0 IHCTPYKLUIN, BKa3aHNX Ha
ynakoBL,i.

Cnip - 3aBxan BMGMpaTH CBiXI NPOaYKTU
BWCOKOI AKOCTI | peTenbHO MUTU IX nepes,
3aMOPOXEHHSAM.

Cnia - 4innTK cBiXXi NPOAYKTU HAa MarneHbKi
nopuii, wWo6 BOHM LUBUALLE 3aMOPOXYBaNUCh.
Cnip - 3aropTtati BCi NPOAYKTU B antoMiHieBY
donbry abo cnewjianbHi NONIETUNEHOBI NakeTV ANs
MOpPO3uIbHUKa | BMOanaTu 3 ynakoBKu BCe MOBITPS.
Cnip - akomora ckopille 3aroptaTi LWOWHO
KynneHi 3amMopoXXeHi NPOAYKTU i KnacTu iX 4o
MOPO3UNBLHOI KaMepu.

Cnip - po3amMopoXyBaTh 3aMOPOXEHI NPOAYKTUN Y
XOSTI0ANNBHOMY BiaAiNeHHi.

He cnip - 36epiratn y xonognnbHuky 6aHaHu.
He cnig - 36epirati B XonoaunbHUKY AuHo. i
MOXHa OXONOANTM BNPOAOBX KOPOTKOIo 4acy,
SIKLLIO BOHA 3aropHyTa Tak, Lwob ii 3anaxom He
nponaxnu iHwWi NPOaYKTU.

He cnia - 3akpynBaTtn nonuui 6yab-akumm
3aXMCHUMK MaTepianamu, LWo MOXYTb
nepeLukogKaTh LMpKynauii noBiTps.

He cnig - 36epiratn B XonogunbHUKY OTPYWHI
abo Hebe3neyHi pe4yoBMHM.

XonoaunbHWK NpU3HaYeHnn nuwe ans
30epiraHHA XapyoBMX MPOLYKTIB.

He cnia - BxxuBaty npogykTy, wo 36epiranvca B
XONoAUIbHUKY NOHaA NPUNycTMMKiA Yac.

He cnig - 36epiratn pasom B ogHOMy nocygi
roToBi CTpaBu Ta CBiXi NpoaykTn. BoHn matoTb
OyTM NoknageHi 4O pPi3HMX KOHTENHEPIB |
30epiraTnca okpemo.

He cnig - gonyckaTu, Wwob pigrMHa 3 NpoaykTiB,
LLIO PO3MOPOXKYKOTbCS, Kpanana Ha iHLUi
NPOAYKTU, SKi 30epiratoTbCs B XONOOUIBbHUKY.
He cnip - 3anuwaTu aBepusta xonogunbHUKa
BiJYMHEHMMM BNPOJOBXK TpUBAsoro 4acy, 6o ue
npuseene 40 A0OAaTKOBUX BUTpAT B MOro
eKkcnnyaTauil.

He cnia - BukopuctoByBaTu roctpi abo pixyui
npeameTn, Ha KWTanT HoXiB abo BMaenok ans
BUOaneHHs HaMopoai.
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He cnip - ctaButn 0o XonoaunbHUKa rapsui
npoayktu. Tpeba cnepluy gatu im
MPOXOSOHYTH.

He cnia - knactn 0o Mopo3nnbHOT kamepu
NNSLWKA, HANOBHEHI BOAOD, abo He BiaKpwUTI
6aHkn rasosaHoil Boaun, 60 BOHM MOXYTb
posipBaTUCS.

He cnig - nepenoBHioBaTn HagMmipy
MOPO3WUNbHY Kamepy Mig 4ac 3aMOPOXKEHHS
CBIKUX MPOAYKTIB.

He cnig - naBatu gitam mopoaueo abo
dpYyKTOBY BOAY NPAMO 3 MOPO3UITbHOT KaMepHu.
BoHU MoxyTb 06MOpo3nTy rybu.

He cnipf - 3amopoXXyBaTu rasoBaHi Hanoi.

He cnig - TpuBanuin yac 36epiratu
PO3MOpPOXeEHi MpoayKTw, ix Tpeba BukopucTaTu
BNPOoAoBX fobn abo npoBapuTH i 3aMOpo3nNTH
3HOB.

He cnig - gictaBaty npoayKTy 3 XxonoausibHUKa
MOKPUMU pyKamm



EHepz2ocnoxueaHHs

o6 y makcumanbHi Mipi BUKOPpUCTOBYBaTH
NPOCTip MOPO3uUNbHOI Kamepu Ans 36epiraHHA
NPOAYKTIB, CNi4 BUNHATN 3 HET BUCYBHI
KOHTenHepw. [laHi NpO eHeprocrnoXxmBaHHSA
X0noannbHMKa HaBeaeHi Ans YMOB, KONu
BUCYBHiI KOHTENHEPW BUNHATI, 1 MOPO3UIbHa
Kamepa MOBHICTIO 3aBaHTaXKeHa.

MpakTn4Hi pekomMeHaauil WOA0 3HUXKEHHSA
CMOXNBaHHSA eNeKTpoeHeprii

1. MNoGyToBi enekTponpunaau cnig
BCTaHOBMOBATK Yy Ao6pe NpoBiTpOBaHMUX
MicuaX nogani Big opkepen Tenna, Takux gk
KYXOHHI NNuTK, pagiatopn onaneHHa n T.n. Kpim
TOro, cnig yHUKaTu Miclb, Kyan notpannse
NpsIMe COHAYHE NMPOMIHHS.

2. MNpuabaHi oxonomXeHi Yn 3aMOpPOXKEHI
NPOAYKTU CNif oapasy KrnacTu BiAnoBigHO Y
xonoaunsHe abo MOpPO3nnbHE BiOAINEHHS,
ocobnuBo, y niTHO nopy. [ins AocTaBku
NPOAYKTIB 3 Mara3nHy 4040MYy peKOMeHAYyETbCA
BUKOPUCTOBYBATU TEPMOCYMKMU.

3. lNpoaykTn, BUAHATI 3 MOPO3UIBLHOI Kamepw,
pekoMeHAyeTbCA nomiwaTi ans
PO3MOPOXYBaHHS Y XONoAunbHe BiagineHHs.
o6 He ponycTuTtn 3abpyaHEHHs
XON0AMNBbHOrO Bia4INEeHHS, 3aMOPOXEHI
NPOAYKTU CNiA BKNagaTu y nocyn, Kyau nig vyac
BigTaBaHHs Oyae cTikatv Boga.
PoamMmopoxyBaHHSA NpOaYKTIB pEKOMEHOYETLCA
noYmHaTW, MPMHANMHI, 3a OOy A0 BXMBAHHA.
4. PekoMmeHOYeTbCS BigKpMBaTh ABepuaTa
sikomora pigwe.

5. He sanuwanTe aBepudta npunagy
BiOKPUTMMK 6e3 NoTpebu 1 cTexTe 3a TUM, Wwob
BOHM 3aBXaun Oynu LWiNbHO 3aKpwTi.
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Bi6bpauisi U wym, siKi MOXXymb
@UHUKamu nid yac pobomu npunady

1. Y npoueci poboTu xonoaunbHMKa piBeHb

LYMY MOXe MiaBuLLyBaTUCS.

- Ona nigTpumaHHA TemnepaTtypu y BigaiNeHHSAxX
Ha 3aJaHOMYy pPiBHi NepiogNYHO BMUKAETLCA
Komnpecop npunagy. Y MOMEHT 3arnycky
KOMnpecopa LWyM NigCUITIETLCS, a Npu
BMMMWKaHHI KOMNpecopa YyTHO KrnauaHHS.

- Poboui xapaktepuctuku npynagy MOXyTb
3MiHIOBaTUCA 3aNeXHo Bid 3MiH TemnepaTypu
HaBKONULLIHBOIO cepegosuLla. Lie HopmansHe
ABuLLE.

2. lym, cxoxuin Ha 3BYK pianHK, L0 NNETbCA

4n po3BpU3KYyETLCS.

- MprymnHoto Taknx WyMiB € LMPKyNALia
XOJ1I040areHTy B CUCTEMi OXONOIKEHHS, LLIO
Bignosigae npuHuunam poboTu npunagy.

3. IHwi BiGpauii 1 wymn.

- PiBeHb wymy 1 Bibpauii 3anexuTb Big TMMy 1
SIKOCTi Mignoru, Ha sKin BCTaHOBIEHO nNpunag.
Mignora mae 6yt 4OCUTL PIBHOKO i
BUTPMMYBATK Bary npunagy.

- [bxepenom wymy MoxyTb 6yTn npegmeTu, sKi
nexatb Ha npunagi. Taki npegmeTn cnig
npubpatu 3 npunagy.

- lym Moxe BUHMKaTK TOAi, KONN CTUKaOTHCS
po3TalloBaHi Nopyy NAgawkun abo iHWuik nocya.
Y Takux Bunagkax cnig TPOXu po3CyHyTU
nnawkun abo nocya.

ycyHeHHﬂ HecnpaBHOCTeﬁ

AKLWL0 XONoAMNBHUK HE Npautoe, KON Noro
BBIMKHEHO, NepecBiaviTbCs:

* WO WTencenb BCTaBNEHUA OO €NEKTPUYHOT
PO3ETKMN NPaBUIBbHO i LLIO ENEKTPUYHUIA CTPYM
He BUMKHeHUN. (NS nepeBipkn HasiBHOCTI
CTPYMY BBIMKHITb [0 Ui€l pO3eTKM iHLINIA
npunag);

* LL|O He 3ropiB 3anobiKHMK, HE BUMKHYBCS
BUMMKAY, Y4 HE BUMKHEHWUI TONOBHUIA BUMMUKAY
Ha pO3MoAiNbYOMY LLMUTKY;

* LL|O perynsiTtop TemnepaTypu BCTaHOBIIEHUN
BipHO;

* LL|O HOBWUN LUTENCENb, L0 BUKOPUCTOBYETHCS
3aMiCTb 3aBOACLKOro, NOCTaBMEHUI BipHO.
AKWo XxonoaunbHUK BCe LWe He npaLtoe nicnd
TOro, ik Bu BUKOHanNu nepepaxoBaHi BULLE
nepeBipOYHiI Ail, 3BEPHITLCA MO 4ONOMOry 40
cneuianicta AsTopusosaHoro CepsicHOro
LleHTpy.
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TexHiYHi xapaKTepuCcTUKu

Mapka BEKO
Twvn xonogunbHUKa XonognnbHUK-MOPO3UJTIbHUK
TMny |

Mopenb CS 232030 X
3aranbHumn ob’em (1) 298
KopucHum ob’em (1) 278
KopucHun o6’em MOpO3unnbHOI kKamepu (1) 95
KopucHun o6’em xonogubHOro BigainieHHs (n) 183
[MpOoJyKTMBHICTb MOPO3UNbLHOT Kamepu (Kr/goba) 5
Knac eHeprocnoxuBaHHs (1) A++
CnoxuBaHHs enekTpoeHeprii (kBT1/roa) (2) 225
Mpunyctnma nepepsa B nogadi enekrpoeHeprii 18
(4ac)
Wym [dB(A) Ha 1 pW] 42

EkonoriyHo 6e3nevHnin oxonomxyo4dmin peareHT R600a
(1) Knac eHeprosbepexeHHs: A+++ . . . D (A+++ = BinbL eKOHOMIYHUM . . . D = meHwWw
€KOHOMHUN)
(2) PeanbHe cnoxuBaHHS eneKkTpoeHepril 3anexuTb BiJ KOHKPETHUX YMOB eKkcrnyaTtadil.

X

CuvBon mmmm Ha BMPOOI 4M ynakoBUi BKasye, LLO LEen npunag He cnig ytunidyBatu 3
nobytoBummn Bigxogamu. HatomicTtb nmoro Tpeba 3gaTu y BIiANOBIAHWUW NYHKT 360py Ans
yTunizauii  enekTpu4yHoro Ta enekTpoHHOro obnagHaHHA. 3abesnevyoun  HanexHy
yTunisauito UbOro npunagy, Bu cnpuyatumeTe 3anobiraHH MOTEHUINHUM HeraTMBHUM
Hacnigkam ans OOBKiNns Ta 340pOoB’s NMI0AMHU, SKi MOXYTb BYTU CIPUYMHEHI HEMpPaBUbHUM
CTaBMNEeHHAM 00 yTunisauii uboro Bupoby. 3a goknagHiwow iHopmauieto Wwoao yrunisauii
Lboro BMpoOy 3BepHiTbCA A0 MiCLEBOI agMiHicTpauii, cnyxou ytunisauii nobytoBux Bigxoais
abo oo marasuHy, B sKkoMy B/ Npuadanu npunag.

Bupo6Huk: ‘S.C. Arctic S.A.’, [aTa BMpoOHMLTBA MICTUTLCS B CEPIMHHOMY

Gaesti, str.13 Desembrer Ne210, HOMepI NPOAYKTY, WO BKa3aHUN Ha

Romania (PymyHis) €TMKETLI, pO3TaLlOBaHi Ha NPOAYKTi, a
came, nepLi ABi uMcpu cepinHOro Homepa

IMnopTep Ha TepuTopii YKpaiHu: Nno3Ha4aroTb pik BUPOOHMLTBA, @ OCTaHHi ABi

MM KoHHekT M XMenbHULUbKUN, - Micaub. Hanpuknag, «10-100001-05»

Byn YopHoBona 23 O3Ha4ae, Lo NpoayKT BUrOTOBIEHUN B

TpasHi 2010 poky.
IHdpopmaLito Npo cepTudikauito NPOAYKTY

Bu moxeTe yTOuHUTHY, 3aTenedoHyBaBLUN
Ha rapsdy ninito 0-800-500-4-3-2.
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