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Korzystanie z instrukcji obstugi

Gratulujemy zakupu kuchenki mikrofalowej firmy SAMSUNG. Instrukcje obstugi zawieraja
cenne informacje na temat gotowania przy uzyciu kuchenki mikrofalowej dotyczgace:
zasad bezpieczenstwa,
wtasciwych akcesoriow i przybordw kuchennych,
pomocnych wskazowek dotyczgcych przygotowywania potraw.
wskazowek dotyczgcych przygotowywania potraw.

W instrukcji obstugi stosowane sgq nastepujace symbole:

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktdre moga prowadzi¢ do powaznego kalectwa lub
Smierci.

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktdre moga prowadzi¢ do drobnych obrazen lub
uszkodzenia mienia.

Uzyteczne wskazowki, zalecenia i informacje utatwiajace korzystanie z urzadzenia.

4 Polski

‘ ‘ NQ50J9530_EN_DE68-04354G-00_PL.indd 4 @ 2/16/2015 6:39:23 PM



Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK KONIECZNOSCI UZYCIA
W PRZYSZLOSCI.

NALEZY ZAWSZE PRZESTRZEGAC NINIEJSZYCH ZASAD BEZPIECZENSTWA.

PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA Z KUCHENKI NALEZY ZASTOSOWAC
SIE DO NINIEJSZYCH INSTRUKCJI.

Tylko funkcja kuchenki mikrofalowej

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli drzwiczki lub
ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki musza najpierw zostac
naprawione przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: \Wykonywanie czynnosci serwisowych i naprawa
Urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym przez osoby niewykwalifikowane
moze byc¢ bardzo niebezpieczne.

OSTRZEZENIE: Ptyny i pozostata zywnos¢ nie moga by¢ podgrzewane w
szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz moze to spowodowac ich wybuch.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i nie
jest przeznaczone do uzywania:
w pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy;
w budynkach rolniczych;
przez klientow hoteli, moteli ani innych miejscach oferujacych
zakwaterowanie;
W pensjonatach.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzysta¢ z kuchenki mikrofalowej bez nadzoru
dorostych wytacznie po wyjasnieniu im, jak bezpiecznie obstugiwac to
urzadzenie, oraz jakie ryzyko wigze sie z jego niewtasciwym uzytkowaniem.

Polski
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE: Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o
niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia
jedynie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpieczne]
obstugi i zagrozen. Nie wolno pozwalac dzieciom bawic sie urzadzeniem.
Dzieci mogg przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzadzenia
wytacznie pod nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem ukonczenia 8
lat.

Nalezy uzywac wytacznie naczyn odpowiednich do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych pojemnikach
powinno odbywac sie pod scistym nadzorem uzytkownika ze wzgledu
na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia i
napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz podgrzewanie mokrych gabek,
obuwia, wilgotnych Sciereczek | podobnych rzeczy grozi obrazeniami,
zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytgczycC oraz
odtaczycC od zrodta zasilania; pozostawic¢ drzwiczki kuchenki zamkniete
w celu zduszenia ptomienia.

OSTRZEZENIE: Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej
moze w niektorych przypadkach dojs¢ do opdznionego gwattownego
wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z naczyniem.
OSTRZEZENIE: Przed podaniem zawarto$¢ butelek i stoiczkow z

jedzeniem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasngc oraz sprawdzic
temperature, aby uniknac poparzenia.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac w
kuchenkach mikrofalowych, poniewaz mogg one eksplodowac¢ nawet po
zakonczeniu podgrzewania.
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Kuchenke nalezy regularnie czyscic i usuwac z niej wszelkie pozostatosci
jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenie jej
powierzchni i skroci¢ czas eksploatacji urzadzenia lub doprowadzi¢ do

niebezpiecznych sytuacji.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach drogowych,
przyczepach itp.

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej,
badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy (np. dzieci) nie powinny
korzysta¢ z urzadzenia bez nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi
przez inng osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic¢, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajacy musi
zosta¢ wymieniony przez producenta w autoryzowanym serwisie lub
przez wykwalifikowang osobe.

Urzadzenia nie nalezy czyscic strumieniem wody.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wtasciwej pozycji i na odpowiedniej
wysokosci, aby zapewnic dostep do komory kuchenki i przyciskow
sterowania.

Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wtaczyc jg na 10 minut
Z umieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.

Gdy z kuchenki dobiegaja dziwne hatasy, czuc dziwny zapach lub
wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast odtgczyc¢ zasilanie i
skontaktowac sie z najblizszym punktem serwisowym.

Kuchenke mikrofalowg nalezy ustawi¢ w poblizu wolnego gniazdka
elektrycznego.

Kuchenka jest przeznaczona do uzywania wytacznie na blacie (jako
urzadzenie wolnostojgce). Nie wolno umieszczac urzadzenia w szafce.

Polski
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Tylko funkcja kuchenki - opcjonalnie

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z trybu taczonego wytacznie pod
nadzorem o0sob dorostych ze wzgledu na bardzo wysoka temperature
gotowania.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac odpowiednie
Srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi
wewnatrz kuchenki.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci moga
sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom zblizac sie do
urzadzenia.

Nie nalezy uzywac myjki parowe;.

OSTRZEZENIE: \W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy odtaczyc¢ urzadzenie od
zasilania.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
srodkdw zawierajagcych sktadniki scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego tatwo dostepne czesci
moga sie nagrzewac.

Nalezy zachowac¢ odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia
kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystac¢ z urzadzenia wytacznie
pod stata kontrola.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i
zagrozen. Nie wolno pozwalac dzieciom bawic sie urzadzeniem. DziecCi
nie mogg samodzielnie czysci¢ ani naprawiac urzadzenia.
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Powierzchnie kuchenki nagrzewajg sie podczas pracy urzadzenia.

Drzwiczki i zewnetrzne powierzchnie kuchenki moga sie nagrzewac
podczas pracy urzadzenia.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z mysla o wspotpracy z
zewnetrznym urzadzeniem wytaczajgcym ani oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

h Ruszt nalezy umieszczac w

piekarniku tak, aby wygieta czesc¢

ramy zwrocona byta do tytu

urzadzenia. W ten sposob podczas

pieczenia wiekszych porcji ruszt

Y bedzie stabilniejszy @®

Nie wolno uzywac rusztu piekarnika w trybie kuchenki mikrofalowe;.

0golne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Modyfikacja lub naprawa urzadzenia moze by¢ wykonywana wytgcznie przez
wykwalifikowanych pracownikow serwisu.

Nie wolno podgrzewac ptynow lub innego jedzenia w zamknietych pojemnikach z
wykorzystaniem funkcji kuchenki mikrofalowej.

Dla wtasnego bezpieczenstwa nie wolno stosowac myjek wysokocisnieniowych ani urzadzen
do czyszczenia strumieniem pary.

Nie wolno instalowac¢ urzadzenia w poblizu grzejnika i materiatow tatwopalnych. Nie
wolno instalowac urzadzenia w miejscach wilgotnych, zattuszczonych lub zakurzonych i w
miejscach wystawionym na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych czy wody oraz
narazonych na wyciek gazu. Kuchenke nalezy ustawi¢ réwno wzgledem ziemi.

Urzadzenie nalezy wtasciwie uziemic¢ zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.

Z bolcow i stykow wtyczki zasilania nalezy regularnie usuwac suchg szmatka wszystkie obce
substancje, takie jak kurz czy wode.

Przewodu zasilajgcego nie wolno naciggac, nadmiernie zginac ani stawiac na nim ciezkich
przedmiotow.

Polski 9
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10 Polski

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

W przypadku wycieku gazu (np. propanu, LP itp.) nalezy natychmiast przewietrzyc
pomieszczenie, nie dotykajgc wtyczki zasilania.

Nie wolno dotykac¢ wtyczki ani przewodu zasilajacego wilgotnymi rekami.
Nie wolno wytaczac urzadzenia przez odtgczenie wtyczki zasilania, gdy urzadzenie pracuje.

Nie wolno wktadac palcow ani obcych substancji. Jezeli do urzadzenia dostata sie
jakakolwiek obca substancja, np. woda, nalezy natychmiast odtgczy¢ wtyczke zasilania i
skontaktowac sie z najblizszym serwisem.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani uderzac go.

Nie nalezy umieszczac urzadzenia nad delikatnymi przedmiotami, takimi jak zlewy czy
wyroby szklane.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac benzyny, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki
parowej ani myjki wysokocisnieniowej.

Nalezy upewnic sie, ze napiecie, czestotliwosc i natezenie pradu sg takie same, jak w
specyfikacji produktu.

Zdecydowanie wcisnij wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno korzystac z rozgateznikow,

przedtuzaczy ani transformatorow pradu.

Nie wolno zawieszac przewodu zasilajgcego na metalowych obiektach, ktas¢ przewod
zasilajagcy miedzy obiektami ani wciskac¢ go za urzadzenie.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewodow zasilajgcych lub poluzowanych
gniazd. Gdy wtyczka lub kabel zasilania sg uszkodzone, nalezy skontaktowac sie z
najblizszym punktem serwisowym.

Urzadzenia nie wolno oblewac ani bezposrednio spryskiwac¢ woda.
Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotow w urzadzeniu, na nim ani na jego drzwiczkach.

Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni kuchenki substancji lotnych, takich jak srodek
owadobogjczy.

Nie nalezy przechowywac¢ materiatow tatwopalnych w kuchence. Nalezy zachowac
szczeqgolng ostroznose podczas podgrzewania potraw lub napojow zawierajgcych alkohol,
poniewaz opary alkoholu moga sie zetkng¢ z gorgcymi czesciami kuchenki.

Dzieci nie powinny przebywac w poblizu kuchenki podczas otwierania i zamykania
drzwiczek, gdyz mogtyby w nie uderzy¢ lub przytrzasnac sobie palce.

OSTRZEZENIE: Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektorych
przypadkach dojs¢ do opdznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie
obchodzi¢ sie z naczyniem. Aby temu zapobiec, nalezy przestrzegac ponizszych zalecen:
ZAWSZE po wytaczeniu kuchenki nalezy odczekac co najmniej 20 sekund, aby temperatura
sie ustabilizowata. W czasie podgrzewania jedzenie mozna w razie potrzeby zamieszac,
natomiast po podgrzaniu nalezy o tym ZAWSZE pamietac.
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W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami PIERWSZEJ
POMOCY:

Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

Zatdz czysty, suchy opatrunek.

Nie smaruj poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Nie wolno wktadac¢ do wody tacy ani podstawy bezposrednio po zakonczeniu gotowania,
poniewaz moze to prowadzi¢ do ich uszkodzenia.

Urzadzenie nie stuzy do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie mozna kontrolowac
jego temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia goracego ptynu.

Nalezy uzywac wytacznie naczyn odpowiednich do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.
NIE UZYWAC zadnych metalowych pojemnikow, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami,
szpikulcow, widelcow itp.

Nalezy usuna¢ metalowe zamkniecia z plastikowych lub papierowych toreb.

Przyczyna: Mogg one spowodowac wystgpienie tukow elektrycznych oraz iskrzenia, co moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia kuchenki mikrofalowe;.

Nie nalezy uzywac kuchenki mikrofalowej do suszenia papieru lub odziezy.

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dla mniejszych ilosci
pozywienia nalezy stosowac krotszy czas gotowania.

Nie wolno zanurzac kabla zasilajgcego ani wtyczki w wodzie. Nalezy unikac ich kontaktu z
goragcymi powierzchniami.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac w kuchenkach
mikrofalowych, poniewaz mogg one eksplodowac nawet po zakonczeniu podgrzewania. Nie
wolno rowniez podgrzewac szczelnie zamknietych lub zamknietych prozniowo butelek, stoikow i
innych pojemnikdw, a takze orzechow w tupinach, pomidorow itp.

Nie wolno zakrywac otworow wentylacyjnych tkaning lub papierem. Mogg sie one zapali¢,
poniewaz z kuchenki wydobywa sie gorgce powietrze. Moze to tez spowodowac przegrzanie sie
kuchenki i jej automatyczne wytaczenie. Kuchenka pozostanie wytgczona do czasu ostygniecia.

Zawsze podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy uzywac rekawic kuchennych w celu
unikniecia oparzen.

Ptyny nalezy zamieszac w czasie lub po zakonczeniu podgrzewania. Po zakonczeniu
podgrzewania nalezy odczekac co najmniej 20 sekund, aby unikng¢ gwattownego wrzenia ptynu.

W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowac od niej odlegtos¢ wyciggnietej reki w
celu unikniecia poparzenia gorgcym powietrzem lub para.

Nie wolno wtgczac pustej kuchenki mikrofalowej. Kuchenka mikrofalowa zostanie automatycznie
wytaczona na 30 minut ze wzgleddw bezpieczenstwa. Zalecane jest pozostawianie w nigj
szklanki z woda. Woda pochtonie mikrofale w razie przypadkowego wtgczenia kuchenki.

Polski 11
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Kuchenke nalezy zainstalowac¢ z zachowaniem odstepdw okreslonych w niniejszej instrukgji
obstugi. (Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej)

Zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika.

Srodki ostroznosci zapobiegajace mozliwej ekspozycji na nadmierne dziatanie
promieniowania mikrofalowego. (Tylko funkcja kuchenki mikrofalowej).

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe
dziatanie promieniowania mikrofalowego.
Pod zadnym pozorem nie wolno probowac uruchomic¢ kuchenki z otwartymi drzwiczkami,
manipulowac przy blokadach bezpieczenstwa (zatrzaskach drzwiczek), ani wktadac
przedmiotow do otworow blokad.
NIE WOLNO umieszczac¢ zadnych przedmiotow miedzy przednig czescig kuchenki a ptyta
czotowa, ani dopuszcza¢ do gromadzenia sie jedzenia lub resztek srodkow czyszczacych
na powierzchniach uszczelniajgcych. Po uzyciu kuchenki drzwiczki i ich powierzchnie
uszczelniajace nalezy wytrzec¢ najpierw wilgotng, a potem suchg miekka szmatka.
W przypadku uszkodzenia kuchenki NIE WOLNO jej uruchamiac, dopoki nie zostanie
naprawiona przez wykwalifikowanego pracownika serwisu, odpowiednio przeszkolonego
@ przez producenta. Nalezy zwroci¢ szczegoing uwage na prawidtowe zamykanie sie drzwiczek
kuchenki oraz uszkodzenie nastepujgcych elementow:
drzwiczki (nie moga by¢ wygiete)
zawiasy drzwiczek (nie mogg by¢ utamane lub poluzowane)
uszczelnienie drzwiczek i powierzchnie uszczelniajace
Regulacja i naprawa kuchenki powinny by¢ wykonywane tylko przez wykwalifikowanych
pracownikow serwisu, odpowiednio przeszkolonych przez producenta.

Firma Samsung obcigzy uzytkownika kosztami za wymiane elementow akcesoryjnych lub
naprawe uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek
dotyczy nastepujgcych uszkodzen.
Wagniecione, porysowane lub ztamane drzwiczki czy uchwyty oraz podobne uszkodzenia
panelu zewnetrznego lub panelu sterowania.
Uszkodzenie lub zgubienie takich elementdw jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik lub
druciana podstawka.
Uzywaj urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym w niniejszej
instrukcji obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa umieszczone w tej
instrukcji nie obejmujg wszystkich warunkow i sytuacji, z ktorymi moze zetknac sie uzytkownik.
Podczas instalacji, konserwacji i obstugi urzadzenia nalezy zachowac szczegoding ostroznosc i
zdrowy rozsadek.
Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy roznych modeli, funkcje Twojej kuchenki
mikrofalowej mogg sie nieznacznie rozni¢ od tych opisanych w niniejszej instrukgji. Dodatkowo,
nie wszystkie znaki ostrzegawcze mogga mie¢ zastosowanie. W przypadku jakichkolwiek pytan
lub uwag skontaktuj sie z najblizszym centrum serwisowym lub uzyskaj pomoc i informacje
online na stronie www.samsung.com.
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Niniejsza kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia. Urzgdzenie
jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie wolno podgrzewac tasm
materiatowych lub poduszek wypetnionych ziarnem, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
poparzen lub pozaru. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewtasciwym uzyciem urzadzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenia jej powierzchni i
wptynac¢ negatywnie na okres eksploatacji urzadzenia lub doprowadzi¢ do powstania
niebezpiecznych sytuacji.

Definicja grupy produktu

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia
ISM, w ktérych przypadku energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmysinie lub
wykorzystywana w formie promieniowania elektromagnetycznego do obrobki materiatu,
obrobki typu EDM i spawania tukowego.

Jako urzadzenie Klasy B, jest ono wtasciwe do uzytku w gospodarstwach domowych i lokali
podtaczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktéra dostarcza prad do budynkow

wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

(dotyczy krajow, w ktorych jest stosowany system segregacji odpadow)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentacji oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy
tego produktu ani jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu
stuchawkoweqgo, przewodu USB) wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi
odpadami gospodarstwa domowego. Aby uniknac¢ szkodliwego
wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o oddzielenie
tych przedmiotow od odpaddw innego typu oraz o odpowiedzialny
recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych przedmiotow,
uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac
sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu
produktu, lub z organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim
dostawcy i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani

jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami
komercyjnymi.
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Instalacja

Elementy

Nalezy sprawdzic, czy w opakowaniu produktu znajdujg sie wszystkie
czesci i akcesoria. W razie problemu z piekarnikiem lub akcesoriami
nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum obstugi klienta firmy
Samsung lub ze sprzedawca.

Przeglad informacji o piekarniku

\,
S

AN e

Panel sterowania Prowadnice Zamek
boczne zabezpieczajacy
drzwiczki
DrzwiczKi Uchwyt drzwiczek
14 Polski
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Akcesoria

Piekarnik jest dostarczany z roznymi akcesoriami, ktore pomagaja w
przygotowywaniu roznych typow zywnosci.

Ptyta ceramiczna Blachy do pieczenia
(Przydatna do pracy w trybie (Nie wolno uzywac ich w trybie
kuchenki mikrofalowej). kuchenki mikrofalowej).
Wktadka grilla Ruszt piekarnika

(Przydatna do pracy w (Nie wolno uzywac ich w trybie
trybie przyspieszonej pracy | kuchenki mikrofalowej).
grillowania).

W celu okreslenia wtasciwych akcesoriow do przygotowywania
okreslonych potraw nalezy zapoznac sie z czescia Inteligentne
pieczenie na stronie 47.

Polski 15




Instalacja

Instrukcje montazu

0go6lne dane techniczne

Zasilanie elektryczne | 230V ~ 50 Hz

Rozmiar zestawu | 595 x 454,2 x 570 mm

Wymiary
(szer. x wys. X gteb.)

Rozmiar wersji 555 x 445 x 548,8 mm

do zabudowy

To urzadzenie jest zgodne z regulacjami UE.

Usuwanie opakowania i ztomowanie urzgdzenia

Opakowanie nadaje sie do recyklingu.
Opakowanie moze zawierac nastepujgce materiaty:

karton;

tasma polietylenowa (PE);

pianka polistyrenowa niezawierajaca CFC.
Materiatow tych nalezy pozbywac sie w sposob odpowiedzialny,
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
Informacje o miejscach zbiorki i ztomowania urzadzen AGD mozna
uzyskac u przedstawicieli lokalnych wtadz.
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Bezpieczenstwo

Urzadzenie powinno

zostac podtaczone przez
wykwalifikowanego technika.
Ta kuchenka mikrofalowa

NIE jest przeznaczona do
zastosowan w gastronomii.
Jest przeznaczona wytacznie do
przygotowywania positkow w
warunkach domowych.
Urzadzenie nagrzewa sie
podczas uzytkowania i moze
pozostac gorgce przez pewien
Czas.

W obecnosci dzieci nalezy
zachowac ostroznosc.

Podtaczenie do pradu

SieC elektryczna, do ktorej
podtaczane jest Urzadzenie,
powinna odpowiadac wszystkim
przepisom.

Urzadzenie powinno umozliwiac
odtaczenie od zasilania po
montazu. Odtaczenie mozna
0siggnacC poprzez umieszczenie
wtyczki w dostepnym miejscu
lub zainstalowanie przetacznika
w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.
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Instalacja

Instalowanie w szafce

Szafka kuchenna, w ktorg wbudowany ma by¢ piekarnik, musi by¢
odporna na wysokie temperatury (maks. 100 °C). Firma Samsung nie

ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia szafek spowodowane wysoka

temperatura.
Wymiary wymagane do instalacji

) Piekarnik (mm)

> Al 555 | F | 59

2 B | 445 | G| 358

& ¢ | s49 | H| 85
D | 21 | 4542
E | 341

h Szafka do zabudowy (mm)

A

600

Min. 564-568

Min. 550

Min

. 445 / Maks. 450

Min. 50

200 cm?

200 cm?

T oM m O A @

Miejsce na gniazdko

zasilajace
(otwor 30 @)
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4 ) Szafka pod zlewozmywak (mm)

/0/’\6\‘ A Min. 550
,, 1 Min. 564 / Maks. 568

Min. 446 / Maks. 450
50
200 cm?

m O N |

5
4
A
[
o,
o

Montaz piekarnika

1. Wsungac czesciowo kuchenke
W otwor szafki. Kabel
poprowadzi¢ do zrodta

g zasilania.

2. Wsunac catkowicie kuchenke
w otwor szafki.

t@;
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Instalacja
| \ Przytwierdzi¢ kuchenke za
] pomocg dwoch dostarczonych
v ¥ wkretow (4 x 25 mm).
/\@ Podtaczyc¢ do pradu.
\27‘/ Sprawdzi¢, czy urzadzenie

dziata.

/ Produkt nalezy trzymac za

2 uchwyty boczne i uchwyt
[ drzwiczek w trakcie jego
\ \ odpakowywania.
<= =

N

Uchwyt drzwiczek
Uchwyt boczny
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Konserwacja

Czyszczenie

Regularne czyszczenie kuchenki zapobiega gromadzeniu sie
zanieczyszczen wewnatrz urzadzenia i na nim. Nalezy zwrocic¢
szczegolng uwage na drzwiczki, ich powierzchnie uszczelniajace, tace
obrotowa i pierscien obrotowy (w zaleznosci od modelu).

Jesli drzwiczki z trudnoscia sie otwierajg lub zamykajg, najpierw nalezy
sprawdzic, czy na uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen.

Do czyszczenia wewnetrznych | zewnetrznych powierzchni kuchenki
nalezy uzywac miekkiej szmatki nasaczonej wodg z mydtem. Dobrze
WYyptucz i 0SUSzZ.

Usuwanie z wnetrza kuchenki ucigzliwych zabrudzen o nieprzyjemnym

zapachu
W pustej kuchence na tacy Po zakonczeniu cyklu
obrotowej umiesci¢ szklanke zaczekac do ostygniecia
rozcienczonego soku kuchenki. Nastepnie otworzyc¢
cytrynowego. drzwiczki i wyczysci¢ komore.

Podgrzewac przez 10 minut
na petnej mocy.

Drzwiczki i uszczelnienia Do czyszczenie nie wolno
drzwiczek powinny byc¢ uzywac srodkow sciernych ani
zawsze czyste, aby zapewnic substancji chemicznych.

ich poprawne otwieranie i Wneke kuchenki nalezy
zamykanie. W przeciwnym razie wyczysci¢ za pomocg roztworu
moze to spowodowac skrocenie tagodnego detergentu po
okresu uzywania kuchenki. kazdym uzyciu. Aby uniknac
Nie wolno wlewa¢ wody do poparzenia, przed czyszczeniem
otworow wentylacyjnych nalezy zaczekac, az kuchenka
kuchenki. ostygnie.
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Konserwacja

Wymiana (naprawa)

Kuchenka nie zawiera elementow do samodzielnego demontazu przez
uzytkownika. Nie wolno samodzielnie probowac naprawiac urzadzenia

lub wymieniac jego elementow.
Jesli zawiasy, uszczelki
drzwiczek lub drzwiczki
ulegna uszkodzeniu,
nalezy skontaktowac sie

z wykwalifikowanym technikiem

lub lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung w
celu uzyskania pomocy.

Aby wymienic zarowke,

nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung. Nie wolno
przeprowadza¢ wymiany
samodzielnie.

Jesli obudowa zewnetrzna
kuchenki ulegnie uszkodzeniu,
najpierw nalezy odtaczyc
przewod zasilajacy od zrodta
zasilania i skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Konserwacja w okresie dtugotrwatego nieuzywania urzadzenia

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy
odtaczycC przewod zasilajacy i umiesci¢ je w suchym, niezakurzonym
miejscu. Kurz i wilgo¢ moga mie¢ negatywny wptyw na dziatanie
kuchenki.
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Przed rozpoczeciem

Ustawienia poczatkowe

Gdy wtgczysz piekarnik po raz pierwszy, zostanie wyswietlony ekran powitalny z logo
firmy Samsung. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie, aby wprowadzic¢
ustawienia poczatkowe. Ustawienia poczgtkowe bedzie mozna zmieni¢ pdzniej z poziomu

ekranu Ustawienia.

KROK 1. Jezyk

English (UK) O
Francais @
Nederlands O
OK
KROK 2. Czas
Ustaw czas
000
L Il . L Il
SIOK

Wybierz preferowany jezyk menu.
Wybierz jezyk.
Dotknij przycisku OK.

Okresl aktualng godzine.
Dotknij dowolnej wartosci czasu,
aby wyswietli¢ ekranowa klawiature
numeryczna.
Uzyj klawiatury numerycznej, aby
wprowadzi¢ wartosci czasu (godziny i
minuty).
Dotknij przycisku OK.
Aby wrdci¢ do poprzedniego ekranu,
dotknij przycisku .

P

Po zakonczeniu na wyswietlaczu widoczne
beda podstawowe informacje.
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Przed rozpoczeciem

Prowadnice boczne
( F

i

pl
is
5

Akcesoria nalezy umieszczac we
wtasciwych miejscach wewnatrz
piekarnika.

Przy wyjmowaniu przyborow kuchennych
i/lub akcesoriow z piekarnika nalezy
zachowac ostroznosc. Gorace positki lub
akcesoria moga spowodowac poparzenia.

o

EEET e

N~
\/\

&i

\_ ) Poziom 1 Fanqa kuchenl«
mikrofalowej

Poziom 2
Poziom 3
Poziom 4
Poziom 5

Funkcja piekarnika

Informacje o energii mikrofalowej

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Piekarnik wykorzystuje
fabrycznie wbudowany magnetron, ktory generuje mikrofale wykorzystywane do pieczenia
lub podgrzewania jedzenia, nie odksztatcajgc ani nie odbarwiajac go.

Mikrofale generowane przez magnetron
rozprzestrzeniajg sie rownomiernie
dzieki zastosowaniu systemu dystrybucji
wirowej. Dlatego pozywienie jest
przygotowywane rownomiernie.
Mikrofale sg pochtaniane przez
pozywienie do gtebokosci okoto 2,5 cm.
Nastepnie mikrofale sg rozpraszane
wewnatrz pozywienia podczas dalszego

gotowania.
Czas gotowania zalezy od nastepujgcych wtasciwosci pozywienia:

« ilos¢ i gestosc,
« zawartosc¢ wilgoci;
« temperatura poczgtkowa (dotyczy zwtaszcza zywnosci mrozonej).

Przygotowane jedzenie zatrzymuje ciepto w srodku po zakonczeniu gotowania. Dlatego

konieczne jest przestrzeganie czasu oczekiwania okreslonego w niniejszej instrukcji, ktory
gwarantuje rownomierne przygotowanie jedzenia w srodku.
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Przybory kuchenne do kuchenki mikrofalowej

Przybory kuchenne wykorzystywane w trybie mikrofal muszg pozwala¢ mikrofalom na
przeptyw i przenikanie pozywienia. Metale takie, jak stal nierdzewna, aluminium, czy miedz
odbijajag mikrofale. Dlatego tez nie nalezy stosowac przyborow wykonanych z metalicznych

materiatow. Przybory z oznaczeniem kuchenki mikrofalowej sa zawsze bezpieczne w uzytku.

Dodatkowe informacje o stosownych przyborach znajdujg sie w ponizszym przewodniku.

Wymagania

Ptaskie dno i proste scianki boczne

Dopasowana przykrywka
Dobrze wywazona patelnia, ktorej uchwyty waza mniej niz sama patelnia

Materiat

Mozliwos¢ uzycia
w kuchence
mikrofalowej

Opis

Do ochrony matych porcji przed
przypaleniem. Jesli folia znajduje sie

ozdobne

SOlREUIINE A zbyt blisko scianki kuchenki lub uzyto
jej zbyt duzo, moze wystgpic iskrzenie.
Talerz teflonowy 0O Elcl)i:éygwri?n%? podgrzewania przez
Porcelana, ceramika, emaliowane
wyroby gliniane i porcelana kostna
Porcelana kostna i naczynia gliniane O g?kgrif?l/gmtjezjygvoa dna/;/vrukr?lfizer:CZQe
nie majg metalowych elementow
ozdobnych.
Plastikowe lub tekturowe naczynia 0O lsalif\f/;eng?riiksgyngiﬁ)fsgiecs q
[BEMOEHEE materiatow
Kubki i pojemniki z 0O Przegrzanie moze spowodowac
polistyrenu stopienie sie materiatow.
Opakowania | Papierowe torby lub .
sywnosi gazety X Moga ulec zaptonowi.
typu fast food | papier makulaturowy
i metalowe elementy X Moga powodowac iskrzenie.
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Przed rozpoczeciem

Mozliwos¢ uzycia

Materiat w kuchence Opis
mikrofalowej
Mogg by¢ uzywane w kuchence
Naczynia O mikrofalowej pod warunkiem, ze
zaroodporne nie majg metalowych elementow
ozdobnych.
Wyroby , - -
Delikatne wyroby Delikatne wyroby szklane mogg pekac
szklane O ) . .
szklane w wyniku szybkiego podgrzania.
Odpowiednie tylko do podgrzewania.
Stoiki O Przed gotowaniem nalezy zdjac¢
pokrywke.
Naczynia X
Wyroby — , . ) )
metalowe Torby do zamrazania X Moga powodowac iskrzenie lub pozar.
Z zamknigeciami
Talerze, kubki, . il
@ serwetki | papier O Do gotowania przez krotki czas.
Wyroby Pochtaniaja nadmiar wilgoci.
papierowe | kuchenny
Papier makulaturowy X Powoduje iskrzenie.
Uzywane mogg byc tylko pojemniki
z plastiku odpornego na wysokie
) . temperatury. Niektore rodzaje
Pojemniki O plastiku mogg ulegac¢ odksztatceniu
Wyroby lub odbarwieniu w wysokich
plastikowe temperaturach.
Folia kuchenna 0O Do zgtrzymywama vvl.Igoo po
zakonczeniu gotowania.
Torby do zamrazania A Tylko torby odporne na gotowanie lub

pieczenie.

Papier woskowany lub
ttuszczoodporny

Do zatrzymywania wilgoci i
zapobiegania rozpryskiwaniu sie
ttuszczu.

QO : Bezpieczne
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Obstuga

Piekarnik zapewnia dostep do 10 menu najwyzszego poziomu, Ktore obejmujg wszystkie

aspekty jego uzytkowania i konserwacji. Mozna w nich znalez¢ wszystkie tryby pieczenia,
opcje i zaawansowane funkcje lub ustawienia.

Panel sterowania

Panel przedni jest dostepny w wielu roznych materiatach i kolorach. W celu poprawy jakosci
rzeczywisty wyglad piekarnika moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Zasilanie

Nacisniecie powoduje wtgczenie piekarnika. Aby go wytaczy¢, przytrzymaj
przycisk przez 1 sekunde.

W przypadku pogorszenia obstugi dotykowej lub wySwietlenia pustego
ekranu (problem z systemem) nalezy przytrzymac przycisk przez 7 sekund,
aby uruchomic¢ ponownie piekarnik.

Menu

Nacisniecie powoduje wyswietlanie 10 menu najwyzszego poziomu:
Funkcja piekarnika, Funkcja MW Combi, Automatyczne gotowanie,
Automatyczne rozmrazanie, Funkcja specjalna, Ulubione, Czyszczenie parg,
Timer, Ustawienia i Pomoc.

Wyswietlacz
dotykowy

Podczas pierwszego uzycia wyswietla menu najwyzszego poziomu. Po
pierwszym uzyciu wyswietla najczesciej uzywane menu.

Mozna poruszac sie po menu, przewijajac palcem, oraz wybierac¢ pozycje,
dotykajac ich.

Oswietlenie
piekarnika

Nacisniecie powoduje wtgczenie lub wytaczenie oswietlenia wewnetrznego.
Oswietlenie piekarnika wtacza sie automatycznie po otwarciu drzwiczek
lub po rozpoczeciu pracy piekarnika. Natomiast po pewnym czasie
bezczynnosci gasnie, aby oszczedzic¢ energie.

Blokada
rodzicielska

Blokada rodzicielska dezaktywuje wszystkie elementy sterujgce, aby
zapobiec wypadkom.

Przytrzymanie przez 3 sekundy wtacza, a ponowne przytrzymanie przez 3
sekundy wytgcza blokade panelu sterowania.

WysSwietlacz moze nie dziata¢ prawidtowo w przypadku korzystania z plastikowych
rekawiczek lub rekawic ochronnych.
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Obstuga

Wyswietlacz

Termoobieg

H10

@ K00:05 12:00am

Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach jednoczesnie

Start

Najczesciej uzywane

@Termoobieg

=1 O

12:00am

Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach jednoczesnie

Start

28 Polski

Biezace lub wybrane menu jest
wyswietlane za pomocg okreslonego
symbolu.

Krotki opis biezacego lub wybranego
menu.

Pasek stanu: od lewe] — blokada
rodzicielska, timer i aktualny czas.
Nacisniecie powoduje otwarcie ekranu
funkcji piekarnika.

Nacisniecie powoduje zmiane
temperatury.

Nacisniecie powoduje zmiane czasu
gotowania.

Nacisniecie powoduje rozpoczecie pracy.

Najczesciej uzywany tryb pieczenia z
ostatnich 20 wyborow bedzie ustawiony
jako najczesciej uzywany. Przy nastepnym
wtaczeniu piekarnika ustawiony tryb
pieczenia zostanie wyswietlony na ekranie
gtownym z symbolem B nad ikona trybu.
Uwaga: jesli co najmniej dwa tryby
pieczenia zostaty uzyte tyle samo razy,
ostatnio uzyty zostanie ustawiony jako
najczesciej uzywany.
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Czeste ustawienia

Domysine ustawienia temperatury, poziomu mocy i/lub czasu pieczenia w poszczegolnych
trybach pieczenia sg czesto zmieniane. Aby ustawi¢ temperature i/lub czas pieczenia w
wybranym trybie pieczenia, nalezy wykonac czynnosci opisane ponizej.

Temperatura

"""" 12:00am

Termoobieg

Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach jednoczesnie

=] g‘:@ Start

Regulacja temperatury 40 °C - 250 °C 12:00am
0°
150 | P i | | 200
@® @ § O Start
Regulacja temperatury 40 °C - 250 °C 12:00am
0°
18O | L[ (200
@ 1 O Start
Regulacja temperatury 40 °C - 250 °C 12:00am

180°
|

180 | ||| 1] 200
12 3 4 5 e
6 7 8 9 0  OK
Regulacja temperatury 40 °C - 250 °C 12:00am

180°°

180 ||l 0

@/lz’ﬁ Q) tart

.,

1. Dotknij ikony J, aby wyswietli¢ ekran

termometru.

Przeciggnij palcem w lewo lub w prawo,
aby zmieni¢ temperature 0 5 °C.

Mozesz takze dotkna¢ wartosci
temperatury, aby wyswietli¢ klawiature
numeryczna.

Klawiatura numeryczna pozwala
wprowadzic¢ temperature recznie.

Dotknij opcji Start, aby rozpoczac
pieczenie, lub ikony [®)] aby wrdci¢ do
ekranu gtownego.

Polski 29

‘ ‘ NQ50J9530_EN_DE68-04354G-00_PL.indd 29

2/16/2015  6:39:28 PM ‘ ‘



Obstuga

Poziomy mocy

12:00am
Mikrofale
Do szybkiego gotowania bez zmiany
koloru lub ksztattu jedzenia
30sek
=watt] @ Start

12:00am

Regulacja poziomu mocy 100W-900W
mtj/ 180w | [ 300w | [ 450w |

600w | 750w | | 900w |

30sek
watt] @) Start
Regulacja poziomu mocy 100W-900W 12:00am

100w | | 180w | | 300w | [ 450w |

600w | | 750w | [ 900w |
{B 30sek
E ) :§tart

ebnjsqo

. Dotknij ikony |watt| aby wybra¢ poziom

mocy.

. Wybierz poziom mocy z wyswietlonej

listy.

. Dotknij opcji Start, aby rozpoczgc

pieczenie, lub ikony [&] aby wrdéci¢ do
ekranu gtownego.

30 Polski
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Czas pieczenia

ERS

12:00m Dotknij ikony @), aby wyswietli¢ ekran

Termoobieg cyfrowego zegara.

Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach jednoczes$nie

Ustaw czas zakoriczenia (maks. 10 godz.)

0:00" |

@@ 1 ©

Ustaw czas zakoriczenia (maks. 10 godz.)

100 | 1

Start
12:00m Dotknij dowolnej wartosci czasu,
rozpocznij o aby wyswietli¢ ekranowg klawiature
1 200 numeryczna. Uzyj klawiatury
T numerycznej, aby wprowadzi¢ wartosci
Start czasu (godziny i minuty) wedtug
preferencji.
12:00m Mozesz takze opdzni¢ czas zakonczenia

pieczenia do dowolnego momentu. W

@ 1 O

UO tym celu dotknij dowolnego elementu

w prawym gornym panelu (Gotowe o). @
Start Wykonaj krok 2 powyzszej procedury,
aby zmienic¢ czas zakonczenia. Wiecej

informacji w czesci Op6znione
zakonczenie.

Ustaw czas zakoriczenia (maks. 10 godz.)

1:00+n |
&4 O

12:00mm Po zakonczeniu dotknij przycisku OK,
Gotowe o aby zatwierdzi¢ zmiany.
1:00 Dotknij opcji Start, aby rozpoczac¢
N pieczenie, lub ikony [®)] aby wrdci¢ do
Start ekranu gtownego.

Dla funkcji MW Combi nie mozna ustawic
Czasu zakonczenia.
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Obstuga

32 Polski

Opoznione zakonczenie

Funkcja opoznionego zakonczenia zostata opracowana, by uczyni¢ gotowanie
wygodniejszym.

Przyktad z zycia: Zatozmy, ze wybierasz jednogodzinny przepis o godzinie 14:00 i chcesz,
aby piekarnik zakonczyt pieczenie o 17:00. Aby ustawi¢ czas zakonczenia, zmien czas
gotowosci na 17:00. Piekarnik rozpocznie pieczenie 0 16:00 i skonczy o 17:00 zgodnie z
wprowadzonym ustawieniem.

Przypadek 1

Aktualna godzina: 14:00 Ustawiony czas pieczenia: Ustawiona godzina
1 godzina zakonczenia: 18:00

Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie o 17:00 i skonczy o 18:00.

—

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

Przypadek 2

Aktualna godzina: 14:00 Ustawiony czas pieczenia: Ustawiona godzina
2 godziny zakonczenia: 17:00

Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie o 15:00 i skonczy o 17:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ PRZESTROGA

Nie nalezy zostawiac przygotowanego jedzenia w piekarniku na zbyt dtugo. Jedzenie moze
sie zepsuc.
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Funkcja piekarnika

Na ekranie gtownym mozna zobaczyc
Term/ W ‘ o encionlny ‘ funkcje piekarnika. Wybierz tryb
pieczenia.
Gorna grzatka Dol tk Y
+termoobleg ‘ - +(tjer:amgroz:ie;l ‘
-------- 12:00m Mozesz dotknac ikony listy w lewym
dolnym rogu i wybrac tryb pieczenia z
Termoobieg o o
Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach jednoczesnie WySWletloneJ | ISty'
E O Start
T b ww
Temgs W ‘ k;ynwencjonalny ‘
Gorna grzatka Dol itk Y
@ +termoob|eg ‘ . +(t)er:?ngrozk:eg ‘
------ 12:00m Mozesz zmieni¢ domysing temperature
i/lub czas pieczenia lub wybrac opcje
Termoobieg .
Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach jednoczesnie WedeUg DrEfe renq L
B C Start
»»»»»»»» 12:00m Dotknij opcji Start.
Termoobieg
Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach jednoczesnie
=1 @ Start

Po zakonczeniu pieczenia urzadzenie
wyswietli komunikat , Potrawa jest gotowa”
i odtworzy melodie. Jesli chcesz wydtuzyc
Czas pieczenia, dotknij opcji ,+5min”, aby
wydtuzyc czas pieczenia 0 5 minut.

Jesli chcesz zapisac biezacy przepis, dotknij
ikony Y¥, aby dodac¢ go do listy ulubionych.

Dostepne ustawienia zalezg od trybu

pieczenia.
Mozesz zmieni¢ czas pieczenia w dowolnej

chwili podczas pieczenia.
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Tryby pieczenia

Tryb Zakres temperatur (°C) Sugerowana temperatura (°C)
40-250 180
@ Termoobieg Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprqvvadza'ciepjfo.
wytwarzane przez grzatke tylna. Ten tryb stuzy do pieczenia na

wielu poziomach jednoczesnie.

9

Gorna grzatka +

40-250 180

Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto
wytwarzane przez gorng grzatke. Ten tryb stuzy do pieczenia

konwencjonalny

termoobieg
potraw, ktére wymagajg przyrumienienia powierzchni (np. miesa
lub lazanii).
40-250 | 200
- Tryb Ciepto jest wytwarzane przez gorng i doing grzatke. Tej funkcji

nalezy uzywac do standardowego pieczenia wiekszosci rodzajow
dan.

150-250 | 220
Duzy grill Grill o duzej powierzchni emituje ciepto. Ten tryb stuzy do
przypiekania powierzchni dan (np. miesa, lasagni lub zapiekanek).
. 40-250 | 220
v Gril + I 72 Cient dwie ¢
5 wentylator Wentylator rozprowadza ciepto wytwarzane przez dwie gorne

grzatki. Ten tryb stuzy do grillowania miesa i ryb.

®

Dolna grzatka +
termoobieg

40-250 | 180

Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto
wytwarzane przez dolng grzatke. Ten tryb stuzy do pieczenia
pizzy, pieczywa lub ciasta.

Bl

Pieczenie
Intensywne

40-250 | 180

Podczas pieczenia intensywnego wszystkie grzatki sg uruchamiane
naprzemiennie, co zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta
w piekarniku. Ten tryb stuzy do przygotowywania duzych potraw,
np. duzych zapiekanek lub ciast.

Pro-Roasting

40-150 100

W trybie Pro-Roasting urzadzenie wykonuje cykl automatycznego
podgrzewania do uzyskania przez piekarnik temperatury

220 °C. Nastepnie uruchamiane s3 gorna grzatka i wentylator
termoobiegu, co umozliwia smazenie potraw, np. miesa. Po
usmazeniu mieso bedzie pieczone w niskich temperaturach. Ten
tryb stuzy do przygotowywania wotowiny, drobiu i ryb.
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Funkcja MW Combi

z
— |:_z AUTO @

|| O
Funkcje Funkcja Programy Automatyczne
piekarnika MW Combi Automatyczne rozmrazanie

~ | Mikro/ ‘1‘” Mikrofale +
— B ' Grill
Mikrofale +
m Pieczenie ,,\

Mikrofale +
@ Konwekcja

12:00am

Mikrofale

Do szybkiego gotowania bez zmiany
koloru lubksztattu jedzenia

E_%- watt @

30sek

Start

12:00am

Mikrofale + Konwekcja
Do wszystkich rodzajéw miesa i drobiu, zapiekanek,
pieczeni wotowej i kurczaka
30sek

= ) Start
12:00am
Mikrofale
Do szybkiego gotowania bez zmiany
koloru lub ksztattu jedzenia
N 30sek
EL [watt] @ Start

Dostepne ustawienia zaleza od trybu
pieczenia.

Mozesz zmieni¢ czas pieczenia w dowolnej
chwili podczas pieczenia.

Nacisnij przycisk Menu, a nastepnie
dotknij opcji Funkcja MW Combi.

Wybierz tryb pieczenia z wyswietlonej
listy.

Mozesz zmieni¢ domysing temperature,
poziom mocy i/lub czas pieczenia
wedtug preferencji.

Dotknij opcji Start, aby rozpoczac
pieczenie, lub ikony [=L, aby wroci¢ do
ekranu gtownego.

Po zakonczeniu pieczenia urzadzenie
wyswietli komunikat , Potrawa jest gotowa”
i odtworzy melodie. Jesli chcesz wydtuzyc
czas pieczenia, dotknij opcji ,+30sekK.”, aby
wydtuzyc czas pieczenia 0 30 sekund.

Jesli chcesz zapisac biezacy przepis, dotknij
ikony Y¥, aby dodac¢ go do listy ulubionych.
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Temperatura (°C)/ Sugerowana temperatura (°C)/
Tryb . .
zakres poziomu mocy (W) poziom mocy (W)
-/100-900 -/900
==| | Mikrofale Energia mikrofalowa umozliwia pieczenie lub podgrzewanie
pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.
40-230/ 100-600 180/300
% Mikrofale + Elementy grzejne generuja ciepto, wentylator termoobiegu
¥ Konwekcja rozprowadza je wewnatrz piekarnika, a efekt wzmacnia
energia mikrofalowa.
_ 40-200/ 100-600 200/300
wwv Mikrofale + : — : :
= Grill Elementy grzejne generujg ciepto, a efekt wzmacnia energia
mikrofalowa.
40-200/ 100-600 180/300
@ ~1 | Mikrofale + Tryb ten umozliwia potaczenie uzycia grilla wentylatora i
(%) | Pieczenie mikrofal, dzieki czemu czas gotowania ulega skroceniu, a
danie zyskuje przypieczong i chrupigcg powierzchnie.
36 Polski

Obstuga

Tryby pieczenia
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Programy Automatyczne

Niedoswiadczeni kucharze moga skorzystac z tacznie 35 funkcji programow automatycznych
w 7 kategoriach. To rozwigzanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszyc nauke. Czas
pieczenia, poziom mocy i temperatura pieczenia bedg requlowane zgodnie z wybranym

przepisem.
— ]
— || [—] - )
— — ~ AL e O
L= | L—1
Funkcje Funkcja Programy Automatyczne
piekarnika MW Combi Automatyczne rozmrazanie
Programy Automatyczne 12:00am
Automatyczpe podgrzewanie (5)
Pizza (2)
Mieso (3) )
Dostosuj wage 0,25-0,5 kg 12:00am
0256 | 050
< Napgj >
[Poprzedni Dalej J
Nap¢j 12:00am
[ | Uzyj ptyty ceramicznej na
pierwszym poziomie
IITITITIRNNY [ OK
Ustaw czas rozpoczecia 12:00am
Gotowe o
n [
OZ.OOmln 12:02 AM]
< o N
. Napéj | 0,25 kg Dtart

Nacisnij przycisk Menu, a nastepnie
dotknij opcji Programy Automatyczne.

Przeciggnij palcem w gore lub w dof,
aby wybrac kategorie, a nastepnie
dotknij wybranego przepisu w danej
kategorii.

Wybierz wage dla przepisu.

Dotknij ikony ,>", aby przejs¢ do
nastepnego kroku, lub ikony ,<", aby
wroci¢ do poprzedniego ekranu

Przygotuj produkty zywnosciowe
i akcesoria zgodnie z instrukcja, a
nastepnie dotknij przycisku OK.

Dotknij opcji Start, aby rozpoczac
pieczenie.

Polski
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Mieso @
o i)
=
@ Dostosuj wage 0,2-2,0 kg 12:00am
O ; 2 kg
< Migso > X
[Poprzedni Dalej J
Mieso 12:00am
[ ] Uzyj ptyty ceramicznej
na pierwszym poziomie
€ /771 LI 9 OK

Obstuga

Automatyczne rozmrazanie

Niedoswiadczeni kucharze moga skorzystac z tacznie 5 funkcji automatycznego rozmrazania.

To rozwigzanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas pieczenia, poziom
mocy i temperatura pieczenia bedg regulowane zgodnie z wybranym przepisem.

Funkcje

=1 |I=
— —_—— N
—~
~

Funkcja

piekarnika MW Combi

I 1
AUTO
I

Programy
Automatyczne

<~ |
>
Automatyczne
rozmrazanie

Automatyczne rozmrazanie

Czas rozmrazania

<

by Mieso | 0,2 kg

02134min‘ 12

12:00am

Gotowe o

:02 AV

Start

38 Polski

Nacisnij przycisk Menu, a nastepnie
dotknij opcji Automatyczne
rozmrazanie.

Przeciggnij palcem w gore lub w dot,
aby wybrac kategorie, a nastepnie
dotknij wybranego przepisu w danej
kategorii.

Dotknij wartosci wagi, aby wyswietli¢
klawiature numeryczna.

Klawiatura numeryczna umozliwia
reczne wprowadzenie wagi.

Dotknij ikony ,>", aby przejs¢ do
nastepnego kroku, lub ikony ,<”, aby
wroci¢ do poprzedniego ekranu

Przygotuj produkty zywnosciowe
i akcesoria zgodnie z instrukcja, a
nastepnie dotknij przycisku OK.

Dotknij opcji Start, aby rozpoczac
pieczenie.
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Funkcje specjalne

Funkcje specjalne lub dodatkowe mogg zapewnic lepsze efekty podczas pieczenia.

Funkcje Ulubione
specjalne parowe

AT

Czyszczenie Timer

O

Funkcje specjalne

Podtrzymywanie ciepta

12:00am

Pieczenie wielopoziomowe

45 Podtrzymywanie ciepta

Do utrzymywania ciepta potraw przed podaniem

V<

12:00am

O Start

\—4

Mozesz zmieni¢ czas pieczenia w dowolnej

chwili podczas pieczenia.

Funkcje specjalne

Nacisnij przycisk Menu, a nastepnie
dotknij opcji Funkcje specjalne.

Wybierz funkcje.

Mozesz zmieni¢ domysing temperature
i/lub czas pieczenia wedtug preferencji.
Dotknij opcji Start.

Po zakonczeniu pieczenia urzadzenie
wyswietli komunikat , Potrawa jest gotowa”
i odtworzy melodie. Jesli chcesz wydtuzy¢
Czas pieczenia, dotknij opcji ,+5min”, aby
wydtuzyc czas pieczenia 0 5 minut.

Tryb

Zakres
temperatur (°C)

Sugerowana
temperatura (°C)

Instrukcje

Podtrzymywanie

Ten tryb stuzy wytacznie do

wielopoziomowe

ciepta 60-100 70 utrzymywania temperatury potraw,
ktore wtasnie zostaty upieczone.
Pieczenie 40-250 180 Ten tryb stuzy do pieczenia na

dwdch poziomach jednoczesnie.
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Obstuga

Ulubione

Mozesz dodac czesto uzywany przepis do listy ulubionych, zachowujac go na przysztosc.
Pozwoli to oszczedzi¢ czas spedzony na wyszukiwaniu wczesniejszego przepisu do
wykorzystania. Piekarnik pozwala to zrobi¢ na dwa sposoby:

Sposob 1 — Utworz wtasny przepis

~— 1. Nacisnij przycisk Menu, a nastepnie
— dotknij opcji Ulubione.
| = oA Z j opc]
— n¢
Funkcje Ulubione Czyszczenie Timer
specjalne parowe
D
Ulibione 12:00m 2. Pojawi sie komunikat ,Utwoérz wtasny
przepis’. Dotknij opcji Dalej.
Utworz wiasny przepis 3. Postepuj zgodnie z instrukcjami
wyswietlanymi na ekranie, aby recznie
A ustawic tryb piekarnika, temperature,
@ . o .
czas pieczenia i/lub opcje wedtug

preferencji.

4. Uzyj klawiatury ekranowej, aby zmienic
nazwe przepisu.

5. Dotknij przycisku OK. Ustawienia
zostang dodane do ulubionych.

UWAGA

Dodane ulubione przepisy bedg widoczne
na liscie ulubionych w kroku 2 powyzszej
procedury. W takim przypadku dotknij opcji
Dodaj do ulubionych, aby utworzy¢ nowy

przepis.
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Sposéb 2 — Dodaj biezacy przepis do ulubionych

Mozesz dodac biezacy przepis do ulubionych jako nowa pozycje.

12:00m 1. Po wykonaniu biezacego przepisu
dotknij ikony Y¥.

Potrawa jest gotowa

Nacisnij "+5min" aby przedtuzy¢ pi nie
OK
2. Pojawi sie komunikat ,Zapisa€ przepis w
Termoobieg | 180°C | 0:30m ulubionych?”. Dotknij przycisku OK, aby
Zapisac przepis w ulubionych? utworzy¢ nowy przepis.

3. Pojawi sie klawiatura ekranowa.
Uzyj klawiatury ekranowej, aby zmienic
nazwe przepisu.

4. Dotknij przycisku OK. Aktualny przepis
zostanie dodany do ulubionych.
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Aby uzy¢ ulubionego przepisu

Nacisnij przycisk Menu, a nastepnie

| = i‘\.( Q Z dotknij opcji Ulubione.

Funkcije Ulubione Czyszczenie Timer
specjalne parowe
Ulubione 12:00mm Dotknij wybranego przepisu na
Ulubione ustewienia 1 wyswietlonej liscie. Zostang wysSwietlone
+ Utworzui, \orzepis szczegotowe informacje o wybranym
przepisie.
TS 12:00m Dotknij opcji Start, aby rozpoczgc
pieczenie.

Ulubione ustawienia 1
Termoobieg | 180°C

D Y Start

Przepisy na liscie ulubionych mozna
edytowac lub usuwac.
Aby edytowac nazwe przepisu, wybierz
przepis, a nastepnie dotknij ikony [&.
Aby usungc przepis z listy, wybierz przepis,
a nastepnie dotknij ikony ().
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Timer

Timer pomaga monitorowac godzine lub czas trwania podczas pieczenia.

=

Funkcje

N

Czyszczenie

X

A Ulubione Timer
specjalne parowe
Timer 12:00am
0 :00:00
n L} N
Star¢ o

Nacisnij przycisk Menu, a nastepnie

dotknij opcji Timer.

Dotknij dowolnej wartosci czasu,

aby wyswietli¢ ekranowg klawiature

numeryczna.
Uzyj klawiatury numerycznej, aby
ustawic czas.

Po zakonczeniu dotknij przycisku Start.

4=N

Gdy ustawiony czas uptynie, urzadzenie

wyswietli komunikat ,Czas minat” |

odtworzy melodie. Dotknij przycisku OK, aby

zatwierdzic¢ ustawienia.
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Czyszczenie parowe

Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomocg pary.
Ta automatyczna funkcja pomaga oszczedzac €zas, usuwajac koniecznosc regularnego
CzyszCzenia recznego.

g ) Otworz kolejno Menu > Czyszczenie
— o2 parowe, a nastepnie dotknij przycisku
— (o)
= n Start.
siléiﬁjﬁe Ulubione nggive:ie Timer Wyjmij wszystkie akcesoria zgodnie z
instrukcjg, a nastepnie dotknij przycisku
D
OK.
e N WIlej okoto 100 ml wody na dno
pustego piekarnika i zamknij drzwiczki,
a nastepnie dotknij przycisku OK. Cykl
trwa okoto 15 minut.
@ L\
e Uzyj suchej Sciereczki, aby wyczyscic
wnetrze piekarnika.
L\

Po zakonczeniu cyklu nalezy zostawic
Nie otwieraj drzwiczek przed drzwiczki piekarnika uchylone. Umozliwi
zakoriczeniem cyklu. Woda wewnatrz to doktadne wyschniecie wewnetrznych

piekarnika jest bardzo goraca i moze powierzchni emaliowanych.
spowodowac poparzenia. Jesli wnetrze piekarnika jest gorgce,
funkcja automatycznego czyszczenia
nie zostanie uruchomiona. Poczekaj, az
Jezeli piekarnik jest silnie zabrudzony piekarnik wystygnie, a nastepnie sprobuj

ttuszczem, na przyktad po pieczeniu lub ponownie.

grillowaniu, zalecamy reczne usuniecie Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika
trwatych zanieczyszczen srodkiem przy uzyciu sity. Nalezy to zrobic
czyszczacym przed uruchomieniem delikatnie. W przeciwnym razie woda
Czyszczenia para. wyleje sie do przodu.
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Ustawienia

Mozna zmieni¢ ustawienia domysine wedtug preferencji lub wykona¢ diagnostyke potaczenia
sieciowego. Piekarnik posiada 8 roznych pozycji ustawien.

Jezyk

Wybor jezyka wyswietlania.
Otworz kolejno Menu > Ustawienia, a
nastepnie dotknij preferowanego jezyka.

Poziom gtos$nosci

Regulacja poziomu gtosnosci sygnatow

dzwiekowych i melodii.
Otworz kolejno Menu > Ustawienia, a
nastepnie uzyj paska obok pozycji Poziom
gtosnosci, aby ustawi¢ gtosnosc.

Poziom jasnosci
Zmiana poziomu jasnosci ekranu
wyswietlacza.
Otworz kolejno Menu > Ustawienia, a
nastepnie uzyj paska obok pozycji Poziom

jasnosci, aby ustawic jasnos¢ wyswietlacza.

Informacje o urzadzeniu

Sprawdzenie aktualnej wersji
oprogramowania sprzetowego i informacji
licencyjnych.
Otworz kolejno Menu > Ustawienia >
Informacje o urzadzeniu.

Oprogramowanie
Sprawdzenie aktualnej wersji
oprogramowania sprzetowego.

Informacja nt, licencji
Sprawdzenie informacji licencyjnych
oprogramowania sprzetowego.

Wyswietlacz

Po pewnym czasie bezczynnosci piekarnik
przechodzi w tryb gotowosci, w ktorym
wyswietla aktualny czas. Mozna wtaczyc¢ lub
wytaczy€ ekran zegara wyswietlany w trybie
gotowosci.
Otworz kolejno Menu > Ustawienia, a
nastepnie dotknij ikony, aby wybrac
ustawienie On lub Off.

Typ zegara

Wybor typu zegara, ktory pokazuje aktualny
czas w trybie gotowosci. Dostepne sg dwa
typy: analogowy i cyfrowy.
Otworz kolejno Menu > Ustawienia, a
nastepnie dotknij ikony, aby wybrac
ustawienie Analogowy |ub Cyfrowy.

Format zegara

Wybor formatu wyswietlania aktualnego

Czasu w trybie gotowosci. Dostepne sg dwa

formaty: 12-godzinny i 24-godzinny.
Otworz kolejno Menu > Ustawienia, a
nastepnie dotknij ikony, aby wybrac
ustawienie 24h lub AM/PM (12h).

Ustaw czas

Ustawienie aktualnego czasu.
Otworz kolejno Menu > Ustawienia >
Ustaw czas.
Dotknij dowolnej wartosci czasu,
aby wyswietli¢ ekranowa klawiature
numeryczna.
Uzyj klawiatury numerycznej, aby
wprowadzi¢ wartosci (godziny i minuty).
Dotknij, aby wybrac ustawienie AM lub
PM (dostepne w formacie 12-godzinnym).
Dotknij przycisku OK, aby zapisa¢ zmiany.
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Obstuga

Pomoc

Przydatne wskazowki i omowienia po wybraniu konkretnej pozycji.

Rozwigzywanie problemow Instrukcja pierwszego uzycia
Dotknij punktu kontrolnego na ekranie i Wyswietlenie prostych instrukcji dotyczacych
sprawdz propozycje rozwigzan. podstawowego uzytkowania piekarnika.
o
2
c
(o]
Q
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Inteligentne pieczenie

Automatyczne gotowanie

Zasady automatycznego gotowania

1. Automatyczne podgrzewanie

Potrawa Wielkos¢ porcji (kq) Akcesoria Poziom
Napgj 0,25 Ptyta ceramiczna 1
05

Przelej napoj do kubkow ceramicznych i podgrzewaj bez przykrycia.
Umies¢ kubek na srodku, umiesc 2 kubki obok siebie na ptycie
ceramicznej. Pozostaw je w wnetrzu kuchenki mikrofalowej. Odstaw
na 1-2 minuty i doktadnie wymieszaj. Zachowaj ostroznosc przy
Wyjmowaniu naczynia z napojem (patrz instrukcje bezpieczenstwa

dotyczace podgrzewania ptynow).

Danie na talerzu

0,3-0,4
0,4-0,5

Ptyta ceramiczna

Utdz danie na talerzu ceramicznym i owin folig do kuchenek
mikrofalowych. Ten program jest odpowiedni do przygotowywania
positkow zawierajgcych 3 sktadniki (np. mieso z sosem, warzywa i
ziemniaki, ryz lub makaron). Po upieczeniu odstaw na 3 minuty.

Mrozone danie na 0,3-0,4 Ptyta ceramiczna 1

talerzu 0,4-05
Sprawdz, czy pojemnika, w ktorym znajduje sie gotowe danie, mozna
uzywac w kuchence mikrofalowej. Ponaktuwaj foliowe opakowanie
produktu. Mrozone danie umies¢ na srodku kuchenki. Ten program
jest odpowiedni do przygotowywania gotowych dan zawierajgcych
3 sktadniki (np. migso z sosem, warzywa i dodatki — ziemniaki, ryz lub
makaron). Po upieczeniu odstaw na 3 minuty.

Zupa 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1

0,4-05

Wytdz potrawe na gteboki talerz ceramiczny lub do ceramicznej miski

i przykryj plastikowg pokrywka na czas podgrzewania. Umies¢ zupe na
Srodku ptyty ceramicznej. Doktadnie wymieszaj przed rozpoczeciem i po
uptywie czasu oczekiwania (wynoszacego 2-3 minuty).
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Inteligentne pieczenie

Potrawa Wielkos¢ porcji (ka) Akcesoria Poziom
Potrawa duszona 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1
0,4-0,5

Wytdz potrawe na gteboki talerz ceramiczny lub do ceramicznej miski

i przykryj plastikowga pokrywka na czas podgrzewania. Umies¢ zupe na
Srodku ptyty ceramicznej. Doktadnie wymieszaj przed rozpoczeciem i po
uptywie czasu oczekiwania (wynoszacego 2-3 minuty).

2. Pizza
Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom

Pizza domowa 06-1,0 Blacha do pieczenia 2
Potdz pizze na blasze. Zakresy wagi zalezg od ilosci dodatkow do pizzy:
SOSU, warzyw, szynki i sera.

Mrozona pizza 0,3-0,4 Blacha do pieczenia 3

@ 0,4-0,5
Umies¢ mrozong pizze na ruszcie piekarnika.
3. Mieso
Potrawa Wielkos¢ porcji (ka) Akcesoria Poziom

Cienki stek wotowy 0,3-0,6 Ruszt + blacha 5+2
W trybie grillowania zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika przez 5
minut do temperatury 250°C. Umiesc steki obok siebie na srodku rusztu
piekarnika i blachy do pieczenia. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ na drugg
strone. Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowac.

Pieczen wieprzowa 0,8-10 Wktadka grilla + 3

ptyta ceramiczna
Umies¢ marynowang pieczen wieprzowg na ruszcie z natozona ptyta
ceramiczng. Po ustyszeniu sygnatu obrdc na drugg strone i zacznij
ponownie.

Kotlety z baraniny 0,3-0,6 Ruszt + blacha 5+2
Zamarynuj kotlety jagniece. Umies¢ kotlety jagniece na ruszcie
piekarnika i blasze do pieczenia. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ na drugg
strone i nacisnij przycisk Start, aby kontynuowac proces.
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4. Drob i owoce morza

Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
Kawatki kurczaka 0,5-0,7 Wktadka grilla + 5
10-12 ptyta ceramiczna

Posmaruj zimne kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami. Potdz na
ruszcie z ptyta ceramiczng skorg do dotu. Po ustyszeniu sygnatu obroc
na drugg strone. Po zakonczeniu pieczenia odstaw na 2- 3 minut.

1,0-1,1 Wktadka grilla + 5
12-13 ptyta ceramiczna

Posmaruj zimnego Kurczaka olejem i posyp przyprawami. Wt6z go
piersig do dotu na srodek wktadki grilla z ptyta ceramiczng na poziomie
2. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ na drugg strone. Nacisnij przycisk Start,
aby kontynuowac. Po zakonczeniu pieczenia odstaw na 5 minut.

Caty kurczak

Filet rybny 0,3-0,6 Ruszt + blacha 5+2
Zamarynuj filety rybne (2 cm) i umies¢ na ruszcie piekarnika i blasze
@ do pieczenia. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ na drugg strone. Nacisnij @
przycisk Start, aby kontynuowac.
Stek z tososia 0,3-0,6 Ruszt + blacha 5+2

Zamarynuj filety z tososia i umies¢ na ruszcie piekarnika i blasze
do pieczenia. Po ustyszeniu sygnatu obroc¢ na drugg strone. Nacisnij
przycisk Start, aby kontynuowac.

KrewetKi 0,2-05 Ruszt + blacha 5+2
Utdz rownomiernie surowe krewetki na ruszcie piekarnika i blasze do
pieczenia.

5. Ciasto i chleb
Potrawa Wielkos$¢ porcji (ka) Akcesoria Poziom

Szarlotka 12-14 Ruszt piekarnika 2
Umies¢ szarlotke w okraggtym metalowym naczyniu. Umies¢ na ruszcie
piekarnika. Zakres waqi zalezg od ilosci jabtek itd.

Spod ciasta 0,3-0,5 Ruszt piekarnika 3

GieEeiEg) Umies¢ surowe ciasto w metalowym naczyniu na ruszcie piekarnika.
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Inteligentne pieczenie

Potrawa Wielkos¢ porcji (ka) Akcesoria Poziom

Brownie 0,5-0,7 Ruszt piekarnika 3

Umiesc¢ surowe ciasto w szklanym naczyniu zaroodpornym i naczyniu
ceramicznym na ruszcie piekarnika.

Rogale 0,2-0,4 Blacha do pieczenia 3

Uzyj papieru do pieczenia. Umiesc¢ rogaliki na blasze do pieczenia.
Jabtecznik 0,5-0,7 Ruszt piekarnika 2
holenderski

Umies¢ Swieze surowe ciasto w okrggtym metalowym naczyniu do
pieczenia o Srednicy 22 cm. Umies¢ na ruszcie.

Holenderski biaty 0,7-0,8 Ruszt piekarnika 3
chleb

W16z surowe ciasto do odpowiedniej wielkosci prostokatnego
metalowego naczynia do pieczenia (dtugos¢ 25 cm). Umies¢ naczynie
réwnolegle do drzwiczek na ruszcie piekarnika.

Babeczki 0,5-0,6 Ruszt piekarnika 3

Umies¢ ciasto na babeczki w metalowym naczyniu o odpowiednim
do pieczenia okoto 12 babeczek. Umies¢ naczynie na srodku rusztu
piekarnika.

Rosniecie ciasta 0,3-0,6 Ruszt piekarnika 3
drozdzowego

Przygotuj surowe ciasto drozdzowe na pizze, ciasto lub chleb. Wtz do
duzego, okragtego, zaroodpornego naczynia i przykryj folig kuchenna.

Biszkopt 0,3-0,6 Ruszt piekarnika 2

Rozgrzej piekarnik do temperatury 180 °C, korzystajac z trybu
konwencjonalnego. W6z surowe ciasto do okragtej blachy z czarnego
metalu (Srednica 18 cm dla 300 g ciasta, 24 cm dla 400 g ciasta lub 26
c¢m dla 500 g ciasta). Umies¢ naczynie na srodku rusztu piekarnika.

Biaty chleb 0,7-0,8 Ruszt piekarnika 3

W10z surowe ciasto do odpowiedniej wielkosci prostokatnego
metalowego naczynia do pieczenia (dtugos¢ 25 cm). Umies¢ naczynie
rownolegle do drzwiczek na ruszcie piekarnika.

Ciasto francuskie 0,3-0,5 Blacha do pieczenia 2
Z nadzieniem
jabtkowym

Uzyj papieru do pieczenia. Umiesc¢ 4 sztuki na blasze do pieczenia.
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6. Przystawki

Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
Swieze warzywa 0,3-0,4 Ptyta ceramiczna 1
0,5-0,6

Po umyciu, oczyszczeniu i pocieciu na kawatki o podobnej wielkosci
Zwaz warzywa. Umiesc je w szklanej misie z przykrywka. Dodaj 45 ml
(3 tyzki stotowe) wody. Umies¢ miske na srodku ptyty ceramicznej. Gotuj
pod przykryciem. Wymieszaj po ugotowaniu i odczekaj 2-3 minuty.

Obrane ziemniaki

0,5-0,6
0,7-0,8

Ptyta ceramiczna

1

Po umyciu, oczyszczeniu i pocieciu na kawatki o podobnej wielkosci
zwaz ziemniaki. Umiesc je w szklanej misie z przykrywka. Dodaj
45- 60 ml (3-4 tyzki stotowe) wody. Umies¢ miske na srodku ptyty
ceramicznej. Wymieszaj po ugotowaniu i odczekaj 2-3 minuty.

Ryz biaty

0,3-0,4

Ptyta ceramiczna

1

Uzyj biatego ryzu parboiled i dodaj podwojng ilos¢ zimnej wody. Na
przyktad: podczas gotowania 0,3 kg ryzu dodaj 600 ml zimnej wody.
Uzyj szklanej miski zaroodpornej z przykrywka. Umies¢ miske na srodku
ptyty ceramicznej. Gotuj pod przykryciem. Wymieszaj po ugotowaniu i

odczekaj 5 minut.

Pieczone potowKi
ziemniakow

0,4-0,6
0,6-0,8

Wktadka grilla +
ptyta ceramiczna

Przetnij ziemniaki na potowki Utdz je w okrag na podstawie, uktadajac
na Scietej stronie. Po zakonczeniu pieczenia odstaw na 2- 3 minut.

Mrozone warzywa

0,3-04
0,4-0,5

Ptyta ceramiczna

1

Umies¢ mrozone warzywa, takie jak brokuty, kawatki marchewki,
kalafior lub groszek do szklanej misie z przykrywka. Dodaj 1-2 tyzki
stotowe wody. Umies¢ miske na Srodku ptyty ceramicznej. Gotuj pod
przykryciem. Wymieszaj po ugotowaniu i odczekaj 2-3 minuty.
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Inteligentne pieczenie

7. Szybkie potrawy

Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom

Mrozona lasagne 0,4-0.6 Wktadka grilla + 3
ptyta ceramiczna

Umies¢ mrozong lasagne w ceramicznym lub wykonanym z
zaroodpornego szkta naczyniu o odpowiednim rozmiarze. Po
zakonczeniu podgrzewania odstaw potrawe na 2- 3 minuty.

Mrozone frytki z 0,2-0.8 Blacha do pieczenia 3

piekarnika Rozt67 mrozone frytki do pieczenia na blasze metalowej.

Mrozone krokiety 0,4-0.6 Blacha do pieczenia 3
Mrozone krokKiety ziemniaczane roztdz rowno na metalowej blasze do
pieczenia.

Mrozona zapiekanka 0,4-0,6 Wktadka grilla + 3

rybna ptyta ceramiczna

@ Umies¢ mrozone danie rybne w ceramicznym lub wykonanym

z zaroodpornego szkta naczyniu o odpowiednim rozmiarze. Po
zakonczeniu przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty. Ten program jest
odpowiedni do przygotowywania gotowych mrozonych dan z filetow
rybnych z warzywami i sosem.
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Zasady automatycznego rozmrazania

W ponizszej tabeli przedstawiono rozne programy automatycznego rozmrazania, ilosci, czas
rozmrazania i odpowiednie zalecenia. W tych programach jest uzywana wytacznie energia
mikrofal. Przed rozpoczeciem rozmrazania nalezy wyja¢ produkt z opakowania. Mieso, drob
lub rybe nalezy umiesci¢ na ptycie ceramiczne;.

Potrawa Wielkos¢ porcji Akcesoria Poziom Czas oczgklwanla
@ (min)
Mieso 0,2-2,0 Ptyta ceramiczna 1 20-90

Oston brzegi folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ mieso na drugg
strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wotowiny, baraniny,
wieprzowiny, stekow, miesa krojonego i mielonego.

Drob 0,2-2,0

Oston konce udek i skrzydetek folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu
obroc¢ dréb na drugg strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania
catych kurczakow, a takze kawatkdw kurczaka.

Ptyta ceramiczna 1 20-90

® Ryba 0,2-20 Ptyta ceramiczna 1 20-60 ®
Oston ogon ryby folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obroc¢ rybe na
drugg strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania catych ryb oraz
filetow rybnych.
Chleb/ciasto 0,1-10 Ptyta ceramiczna 1 10-30

Umies¢ chleb na kawatku recznika papierowego i po ustyszeniu sygnatu
obrd¢ na druga strone. Potdz ciasto na talerzu ceramicznym i - jesli to
mozliwe - po ustyszeniu sygnatu obrd¢ na drugg strone. (Kuchenka dziata
przez caty czas i wytacza sie po otwarciu drzwiczek). Ten program jest
odpowiedni do rozmrazania wszystkich rodzajow chleba krojonego lub
catego, a takze butek i bagietek. Butki nalezy utozy¢ w okrag. Ten program
jest odpowiedni do wszystkich rodzajow ciast drozdzowych, francuskich,
kruchych ciastek i sernikdw. Nie jest odpowiedni do ciasta kruchego, ciast z
kremem Iub z owocami ani ciast z czekoladowg dekoracja.

Owoce 0,1-0,8

Ptyta ceramiczna 1 5-15

Rozprowadz zamrozone owoce rowno na ptycie ceramicznej. Program ten
jest odpowiedni do takich owocow, jak porzeczki, jagody i owoce tropikalne.
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Inteligentne pieczenie

Pieczenie reczne

Przewodnik po gotowaniu w kuchence mikrofalowej

W trybie kuchenki mikrofalowej nie mozna uzywac metalowych pojemnikow. Zawsze
nalezy umieszczac pojemniki z zywnoscig na tacy obrotowe;.

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zaleca sie przykrycie jedzenia.

Po zakonczeniu pieczenia zaczekaj, az pozywienie ostygnie we wtasnej parze.

Mrozone warzywa

Uzyj pojemnika zaroodpornego z pokrywka.
Warzywa nalezy zamieszac¢ dwukrotnie podczas gotowania oraz jeszcze raz po jego

zakonczeniu.

Po przygotowaniu dodaj przyprawy.

Wielkos¢ porcji Moc Czas gotowania | Czas oczekiwania
Potrawa ) .
@ (W) (min) (min)
150 600 5-6 2-3
Szpinak
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) zimnej wody.
300 600 8-9 2-3
Brokuty
Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) zimnej wody.
300 600 7-8 2-3
Groszek
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) zimnej wody.
300 600 7Y-8% 2-3
Zielona fasolka
Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) zimnej wody.
Mieszanka warzyw 300 600 7-8 2-3
(marchew/groszek/
kukurydza) Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) zimnej wody.
300 600 7%-8% 2-3

Mieszanka warzyw
(dania chinskie)

Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg) zimnej wody.
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Swieze warzywa

- Uzyj pojemnika zaroodpornego z pokrywka.

- Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g.

-« Zamieszaj raz podczas gotowania i po jego zakonczeniu.

Po przygotowaniu dodaj przyprawy.

- W celu przyspieszenia przygotowania zaleca sie krojenie na mniejsze, rowne kawatki.
Wszystkie swieze warzywa nalezy gotowac przy uzyciu maksymalnej mocy kuchenki
mikrofalowej (900 W).

Potrawa Wielkos¢ porcji (9) Czas gotowania (min) Czas oczekiwania (min)
Brokuty 250 4-5 3
500 5-6
Przygotuj kawatki o rownej wielkosci. Utdz je todygami do srodka.
Brukselki 250 5-6 3
500 7-8
Dodaj 60-75 ml (4-5 tyzek stotowych) wody.
@ Marchew 250 5-6 3 @
Pokroj marchewki na plasterki o podobnej wielkosci.
Kalafior 250 5-6 3
500 7-8

Przygotuj kawatki o réwnej wielkosci. Przekroj wieksze rozyczki na pot.
Utoz je todygami do Srodka.

Cukinie 250 3-4 3 :E
Pokroj cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody lub troche §
masta. Gotuj do pierwszej miekkosci. =

Bakazany 250 3-4 3 %
Potnij baktazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowg soku z cytryny. g_

Por 250 3-4 3 -
Pokroj pory na grube plastry.

Pieczarki 125 1-2 3

250 2-3

Przygotuj mate grzyby lub pokréj wieksze na plasterki. Nie dodawaj wody.
Polej sokiem z cytryny. Dopraw solg i pieprzem. Przed podaniem odcedz.
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Inteligentne pieczenie

Potrawa Wielkos¢ porcji (g) Czas gotowania (min) | Czas oczekiwania (min)

Cebula 250 4-5 3

Pokrdj cebule na plasterki lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) wody.
Papryka 250 4-5 3

Pokrdj papryke na mate plasterki.
Ziemniaki 250 4-5 3

500 7-8

Zwaz obrane ziemniaki i pokroj je w kostke o rownej wielkosci.
Rzepa 250 5-6 3

Pokroj rzepe w matg kostke.

Ryz i makaron

Mieszaj od czasu do czasu w trakcie i po zakonczeniu gotowania.
Gotuj bez przykrycia i zamknij pokrywke podczas stygniecia. Nastepnie doktadnie odcedz.

dwukrotnie swojg objetos¢ w czasie gotowania.
Makaron: Uzyj duzego pojemnika ze szkta zaroodpornego.

Ryz: Uzyj duzego pojemnika ze szkta zaroodpornego z pokrywka — ryz zwieksza

Wielkos¢ | Moc | Czas gotowania | Czas oczekiwania )
Potrawa N, ) ) Instrukcje
porcji (@) | (W) (min) (min)
- 250 17-18 Dodaj 500 ml zimnej
Ryz biaty wody.
(parboiled) 800 5 dai i )
375 18-20 Dodaj 750 ml zimnej
wody.
. 250 20-22 Dodaj 500 ml zimnej
Ryz brazowy wody.
(parboiled) 800 5 dai i .
375 22-24 Dodaj 750 ml zimnej
wody.
Ry; mles.zqny. 250 800 17-19 5 Dodaj 500 ml zimnej
(ryz + dziki ryz) wody.
Mlgszanka.zboz 250 800 18-20 5 Dodaj 400 ml zimnej
(ryz + zboza) wody.
Makaron 250 | 800 10-11 5 Dodaj 1000 m
goracej wody.
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Podgrzewanie

Nie podgrzewaj duzych kawatkow jedzenia, na przyktad catej sztuki miesa — moga sie one

przypalac.

Bezpieczniej jest podgrzewac jedzenie przy nizszych poziomach mocy.
Podczas i po zakonczeniu podgrzewania nalezy doktadnie mieszac¢ lub obracac jedzenie.
W przypadku ptynoéw lub odzywek dla dzieci nalezy zachowac ostroznosc. Doktadnie
mieszac plastikowa tyzeczka lub szklang pateczka przed rozpoczeciem, podczas i po
zakonczeniu gotowania, aby unikna¢ gwattownego wrzenia i poparzenia. Pozostawic
wewnatrz piekarnika na czas oczekiwania. Zastosuj dtuzszy czas podgrzewania niz dla
innych rodzajow zywnosci.
Zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu to 2-4 minuty. Wiecej informacji znajduje sie w

tabeli ponizej.

Ptyny i jedzenie

Potrawa Wielkoé¢ porcii Moc Czas gotowania | Czas oczekiwania
e W) (min) (min)
Napoj 250 ml (1 kubek) 800 W 1%-2 1-2
500 ml (2 kubki) 2-3
Wlej do ceramicznej filizanki i podgrzewaj bez przykrycia. Postaw filizanke
na srodku ptyty ceramicznej. Doktadnie wymieszaj przed rozpoczeciem i po
uptynieciu czasu oczekiwania.
Zupa 2504 800 W 3-4 2-3
(schtodzona)

Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka.
Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.

Potrawy duszone
(schtodzone)

350¢

600 W

5-6

2-3

Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka.
Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.

Makaron z sosem
(schtodzony)

350¢

600 W

5-6

2-3

Wlej do gtebokiego talerza ceramiczne

go. Przykryj plastikowg pokrywka.

Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponowni

e przed podaniem.

Danie na talerzu
(schtodzone)

350¢
4504

600 W

5-6

3

6-7

Umies¢ danie sktadajgce sie z 2-3 schtodzonych sktadnikéw na talerzu
ceramicznym. Przykryj kuchenna folig do kuchenek mikrofalowych.
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Inteligentne pieczenie

Odzywki dla dzieci i mleko

Wielkos¢ Moc Czas gotowania | Czas oczekiwania
Potrawa . .
porcji (W) (sek.) (min)
Odzywki dla dzieci 190 g 600 W 30-40 2-3

(warzywa + mieso) Wy1t0z jedzenie na gteboki talerz ceramiczny. Gotuj pod

przykryciem. Po podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 minuty.
Przed podaniem zamieszaj i ostroznie sprawdz temperature.

Kaszka dla dzieci 190 g 600 W 20-30 2-3
(zboza + mleko +

Wy1t0z jedzenie na gteboki talerz ceramiczny. Gotuj pod

owoce) przykryciem. Po podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 minuty.
Przed podaniem zamieszaj i ostroznie sprawdz temperature.
Mleko dla dzieci 100 ml 300 W 30-40 2-3

200 ml 50-60

Zamieszaj lub wstrzasnij i przelej do wysterylizowanej szklanej
butelki. Postaw na srodku ptyty ceramicznej. Podgrzewaj bez
@ przykrycia. Wstrzasnij i odstaw na co najmniej 3 minuty. Przed
podaniem wstrzasnij i ostroznie sprawdz temperature.
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Rozmrazanie

Umiesc¢ zamrozone jedzenie w pojemniku do kuchenek mikrofalowych bez pokrywki. Obrécic

na druga strone podczas rozmrazania, aby odlac ptyn i usung¢ podroby po rozmrozeniu.

Aby szybciej

rozmrozi¢, pokroj jedzenie na mate kawatki i owin je folig aluminiowg przed

rozmrozeniem. Gdy zewnetrzna powierzchnia zamrozonego jedzenia zacznie sie topic,
zatrzymaj rozmrazanie i odstaw zgodnie z instrukcjg w ponizszej tabeli.

Nie zmieniaj domysinego poziomu mocy (180 W) do rozmrazania.
Umiesc jedzenie na ptycie ceramicznej, a nastepnie potdz ptyte ceramiczng na poziomie 1.
Wielkos¢ porcji | Czas rozmrazania | Czas oczekiwania
Potrawa . .
(@) (min) (min)
Mieso Mieso mielone 250 6-7 15-30
500 8-12
Steki wieprzowe 250 7-8
Umies¢ mieso na talerzu ceramicznym. Oston ciensze brzegi za pomoca folii
aluminiowej. Obroc¢ na drugg strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!
® Drob Kawatki kurczaka 500 (2 szt) 12-14 15-60
Caty kurczak 1200 28-32
Umiesc na talerzu ceramicznym kawatki kurczaka skoérka do dotu, a catego
kurczaka piersiami do dotu. Oston ciensze kawatki, takie jak skrzydetka i konce
udek, za pomoca folii aluminiowej. Obrdc¢ na drugg strone po uptywie potowy
Czasu rozmrazania!
Ryby Filety rybne 200 6-7 10-25
Cate ryby 400 11-13
Umies¢ mrozone ryby na srodku talerza ceramicznego. Ciensze konce podtoz
pod grubsze czesci. Natoz folie aluminiowg na wezsze konce filetow. Owin folig
ogon catej ryby. Obro¢ na druga strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!
Owoce Jagody 300 6-7 5-10
Roztoz owoce na ptaskim, okragtym, szklanym naczyniu (o duzej srednicy).
Pieczywo | Butki 2 szt. 1-1% 5-20
(kazda ok. 50 q) 4 szt. 2%-3
Tosty/kanapki 250 4-4%
500 7-9
Utoz butki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym na talerzu
ceramicznym. Obroc¢ na drugg strone po uptywie potowy czasu rozmrazania!
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Inteligentne pieczenie

Zasady przygotowywania potraw w trybie termoobiegu

Termoobieg

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.

W trybie konwekcyjnym zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki.

Potrawa Temp:e G Akcesoria Poziom SEE p|§czen|a

(O] (min.)

Ciasto orzechowe w 160-170 Ruszt piekarnika 2 60-70

formie kwadratowej

Ciasto cytrynowe w 150-160 Ruszt piekarnika 2 50-60

formie o ksztatcie

pierscienia lub naczynia

Biszkopt 150-160 Ruszt piekarnika 2 25-35

Podstawa do ciasta 150-170 Ruszt piekarnika 2 25-35

owocowego

Ptaska strucla owocowa 150-170 Blacha do pieczenia 3 30-40

(ciasto drozdzowe)

Rogaliki 170-180 Blacha do pieczenia 2 10-15

Butki 180-190 Blacha do pieczenia 2 10-15

Ciastka 160-180 Blacha do pieczenia 3 10-20

Frytki z kuchenki 200-220 Blacha do pieczenia 3 15-20

Gorna grzatka + termoobieg

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy pieczenia.
W trybie Podgrzewanie od gory + termoobieg zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.
Potdz mieso na ruszcie na poziomie podanym w tabeli i podtoz blache na sciekajacy ttuszcz

na poziomie 2.

Potrawa Temp:e ratura Akcesoria Poziom e p|§czen|a
(0 (min.)
Pieczeh wotowa 170-190 Ruszt + blacha 3+2 60-90
(1 kg / srednia)
topatka wieprzowa/ 180-200 Ruszt + blacha 3+2 90-120
rolada (1 kg)
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Potrawa Tempoeratura Akcesoria Poziom SLE plgczenla

(0 (min.)

Pieczen jagniecia / udo 190-210 Ruszt + blacha 3+2 50-80

jagniece (0,8 kg)

Caty kurczak (1,2 kag) 200-220 Ruszt + blacha 3+2 50-70

Pstrag (w catosci) 180-200 Ruszt + blacha 3+2 30-40

(2 szt. /0,5 kg)

Piers z kaczki (0,3 kg) 180-200 Ruszt + blacha 3+2 25-35

Dolna grzatka + termoobieg

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
W trybie Podgrzewanie od dotu + termoobieg zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Potrawa Tempoeratura Akcesoria Poziom LS plgczenla

(0 (min.)
pizza domowa 180-200 Blacha do pieczenia 2 20-30
Upieczone wstepnie, 180-200 Ruszt piekarnika 2 10-15
schtodzone quiche/ciasto
Zamrozona pizza 180-200 Blacha do pieczenia 2 15-20
Mrozona pizza 180-200 Blacha do pieczenia 2 15-25
Schtodzona pizza 180-200 Blacha do pieczenia 2 8-15
Szarlotka 160-180 Ruszt piekarnika 2 60-70
Ciasto francuskie z 180-200 Blacha do pieczenia 2 10-15
jabtkami
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Inteligentne pieczenie

Zasady przygotowywania potraw z grilla

Duzy grill

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy grillowania.
Ustaw temperature grilla 220 °C i rozgrzewaj go wstepnie przez 5 minut.

Potrawa Akcesoria Poziom E.Zztsrgineac?;?;? g?g;gfﬁ;?;?

Skrawki kebaba Ruszt + blacha 5+2 8-10 6-8
Steki wieprzowe Ruszt + blacha 5+2 7-9 5-7
Kietbaski Ruszt piekarnika 5+2 6-8 6-8
Kawatki kurczaka Ruszt + blacha 5+2 20-25 15-20
Steki z tososia Ruszt + blacha 5+2 8-12 6-10
Krojone warzywa Blacha do pieczenia 5 15-20 -
Tosty Ruszt piekarnika 5 2-3 1-2

@ Tosty z serem Ruszt piekarnika 5 3-5 -

Gril + wentylator

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy grillowania.
Ustaw temperature grilla 220 °C i rozgrzewaj go wstepnie przez 5 minut.

Potrawa Akcesoria Poziom | Czas gotowania (min)
Kietbaski Ruszt piekarnika 4 8-10
kawatki ziemniakow Ruszt piekarnika 4 20-25
Mrozone frytki z Blacha do pieczenia 4 15-20
piekarnika
Mrozone krokiety Blacha do pieczenia 4 20-25
Mrozone kawatki Blacha do pieczenia 4 15-20
kurczaka
Stek z tososia Ruszt + blacha 4+2 15-20
Filet rybny Ruszt + blacha 4+2 12-17
Cate ryby Ruszt + blacha 4+2 15-20
Kawatki kurczaka Ruszt + blacha 4+2 30-40
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Zasady przygotowywania potraw w trybie taczonym

W trybie kuchenki mikrofalowej nie mozna uzywac¢ metalowych pojemnikdw. Zawsze
nalezy umieszczac pojemniki z zywnoscig na tacy obrotowej.

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zaleca sie przykrycie jedzenia.

Po zakonczeniu pieczenia zaczekaj, az pozywienie ostygnie we wtasnej parze.

Mikrofale + Grill

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe: poziomy mocy, temperatury i czasy
gotowania.
Nie jest wymagane wstepne podgrzanie.

. Czas Czas
AL Temperatura pieczenia | pieczenia
Potrawa mocy . Akcesoria Poziom
Q) 1. strona | 2.strona
(W) ) )
(min) (min)
Pieczone ziemniaki 600 180-200 | Ptyta ceramiczna 4 10-15 -
+ wktadka grilla
@ Pomidory z grilla 300 160-180 | Ptyta ceramiczna 4 5-10 -
+ wktadka grilla
Zapiekanka 450 180-200 | Ptyta ceramiczna 4 10-20 -
warzywna + wktadka grilla
Pieczona ryba 300 180-200 | Ptyta ceramiczna 4 4-8 4-6
+ wktadka grilla
Kawatki kurczaka 300 180-200 | Ptyta ceramiczna 4 10-15 10-15
+ wktadka grilla

Mikrofale + Konwekcja

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe: poziomy mocy, temperatury i czasy
gotowania.
Nie jest wymagane wstepne podgrzanie.

. Czas Czas

Poziom Temperatura pieczenia | pieczenia
Potrawa mocy o Akcesoria Poziom
Q) 1. strona | 2.strona
(W) ) .
(min) (min)
Caty kurczak 450 180-200 | Ptyta ceramiczna 3 25-30 15-25
(1,2 ka) + wktadka grilla
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Inteligentne pieczenie

. Czas Czas
Poziom Temperatura pieczenia | pieczenia
Potrawa mocy . Akcesoria Poziom
(°0) 1. strona | 2.strona
(W) . .
(min) (min)
Pieczen wotowa / 300 180-200 | Ptyta ceramiczna 15-20 15-20
pieczona jagniecina + wktadka grilla
(Srednia)
Mrozona lasagne / 450 180-200 | Ptyta ceramiczna 20-25 -
danie z makaronu + wktadka grilla
zapiekanka 450 180-200 | Ptyta ceramiczna 10-15 -
ziemniaczana + wktadka grilla
Swieze ciasto 100 160-180 | Ptyta ceramiczna 40-50 -
owocowe

Mikrofale + Pieczenie

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe: poziomy mocy, temperatury i czasy

gotowania.
Nie jest wymagane wstepne podgrzanie.
Potrawa Poziom Temp:eratura AKCESOria Poziom Czas DI?CZEHIa
mocy (W) 0 (min.)
Kawatki kurczaka 300 180-200 Ptyta ceramiczna + 4 20-30
wktadka grilla
kawatki 300 180-200 Ptyta ceramiczna + 4 15-20
ziemniakow wktadka grilla
Cate ryby 300 180-200 Ptyta ceramiczna + 4 15-20
wktadka grilla
Filet rybny 300 180-200 Ptyta ceramiczna + 4 10-15
wktadka grilla
Mrozone kawatki 450 180-200 Ptyta ceramiczna + 4 10-15
kurczaka wktadka grilla
Mrozone sajgonki 300 180-200 Ptyta ceramiczna + 4 5-10
wktadka grilla
Mrozone paluszki 300 180-200 Ptyta ceramiczna + 4 15-20
rybne wktadka grilla
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Zasady przygotowywania potraw w trybie konwencjonalnym

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
W trybie konwencjonalnym zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Potrawa Temp:e G Akcesoria Poziom Czas pigczenia
(O (min.)
Lasagne 200-220 Ruszt piekarnika 3 20-25
Zapiekane warzywa 180-200 Ruszt piekarnika 3 20-30
zapiekanka 180-200 Ruszt piekarnika 3 40-60
ziemniaczana
Mrozone zapiekanki 160-180 Blacha do pieczenia 3 10-15
Babki 160-180 Ruszt piekarnika 2 50-70
Chleb 150-170 Ruszt piekarnika 2 50-60
Babeczki 180-200 Ruszt piekarnika 2 20-30
Ciastka 180-200 Blacha do pieczenia 3 10-20

Zasady pieczenia intensywnego

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy grillowania.
Ustaw temperature grilla 220 °C i rozgrzewaj go wstepnie przez 5 minut.

Potrawa Temp:e Gl Akcesoria Poziom LR got'owanla
(0 (min)
Lasagne (2 kg) 180-200 Ruszt piekarnika 2 20-30
Zapiekanka warzywna 160-180 Ruszt piekarnika 2 40-60
(2 k)
Zapiekanka z 160-180 Ruszt piekarnika 2 60-90
ziemniakow (2 kqg)
Pieczen wotowa 160-180 Ruszt + blacha 3+2 60-90
(2 kg / srednia)
Cata kaczka (2 kg) 180-200 Ruszt + blacha 3+2 60-90
2 kurczaki (cate) 200-220 Ruszt + blacha 3+2 60-90
(po 1,2 kq)
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Inteligentne pieczenie

Pro-Roasting

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.

Potrawa Tempoe ratura Akcesoria Poziom b R I
(0 (godz)
Pieczen wotowa 60-80 Ruszt + blacha 3+2 3:30-4:30
Pieczen wieprzowa 70-90 Ruszt + blacha 3+2 3:30-4:00
Piers z kaczki 60-80 Ruszt + blacha 3+2 1:30-2:00
Filet z wotowiny 70-90 Ruszt + blacha 3+2 1:30-2:00
Filet z wieprzowiny 70-90 Ruszt + blacha 3+2 1:30-2:00

Pieczenie wielopoziomowe (specjalne)

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
W trybie pieczenia wielopoziomowego zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Potrawa Tempoe e Akcesoria Poziom Caes go’Fowanla
@ (0 (min)

Mate ciasta 150-160 2 blachy do pieczenia 2+5 20-30

Mini-ciasta 160-180 2 blachy do pieczenia 2+5 20-30

Rogaliki 160-180 2 blachy do pieczenia 2+5 20-30

Ciasto francuskie 180-200 2 blachy do pieczenia 2+5 30-40

Ciastka 170-190 2 blachy do pieczenia 2+5 15-20

Lasagne 160-180 Ruszt piekarnika + 2+5 30-45
blacha do pieczenia

Mrozone frytki z 180-200 2 blachy do pieczenia 2+5 30-50

piekarnika

Mrozone kawatki 180-200 2 blachy do pieczenia 2+5 20-30

kurczaka

Mrozona pizza 200-220 Ruszt piekarnika + 2+5 20-30
blacha do pieczenia
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Szybkie i tatwe

Topienie masta

W16z 50 g masta do niewielkiego,
gtebokiego szklanego naczynia. Przykryj
plastikowga pokrywka. Podgrzewaj przez
30-40 sekund przy uzyciu mocy 900 W, az
do roztopienia masta.

Roztapianie czekolady

W16z 100 g czekolady do niewielkiego,
gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj
przez 3-5 minut przy uzyciu mocy 450 W,
az do roztopienia. Podczas roztapiania
zamieszaj raz lub dwa razy. Wyjmujac,
uzywaj rekawic ochronnych!

Roztapianie zestalonego miodu

Wt6z 20 g zestalonego miodu do
niewielkiego, gtebokiego szklanego
naczynia. Podgrzewaj przez 20-30 sekund
przy uzyciu mocy 300 W, az do roztopienia.

Roztapianie zelatyny

W16z zelatyne (10 g) na 5 minut do zimnej
wody. Nasigknietg zelatyne przetdz do matej
szklanej miseczki zaroodpornej. Podgrzewaj
1 minute przy uzyciu mocy

300 W. Zamieszaj po roztopieniu.

Przygotowywanie polewy i lukru na ciasta
Wymieszaj lukier btyskawiczny (ok. 14 g),
40 g cukru i 250 ml zimnej wody.

Gotuj bez przykrycia w szklanym naczyniu
zaroodpornym przez 3,5 do 4,5 min przy
uzyciu mocy 900 W, az polewa lub lukier
stang sie przezroczyste. Podczas gotowania
zamieszaj dwukrotnie.

Gotowanie dzemu

W16z 600 g owocow (np. zmiksowanych
jagod) do odpowiedniej wielkosci szklanej
misy zaroodpornej z przykrywka. Dodaj
300 g cukru zelujacego i doktadnie
wymieszaj. Gotuj pod przykryciem przez
10-12 min przy uzyciu mocy 900 W.
Zamieszaj kilkakrotnie podczas gotowania.
Przetdz zawartos¢ bezposrednio do
niewielkich, zakrecanych stoikow na dzem.
Postaw stoiki na wieczkach i pozostaw na 5
minut.

Gotowanie budyniu

Potacz proszek budyniowy z mlekiem

(500 ml), przestrzegajac instrukcji
producenta i doktadnie wymieszaj. Uzyj
odpowiedniej wielkosci szklanej misy
zaroodpornej z przykrywka. Gotuj pod
przykryciem przez 6,5-7,5 min przy uzyciu
mocy 900 W. Wielokrotnie mieszaj podczas
gotowania.

Przypiekanie plasterkéw migdatéw

Rozsyp rowno 30 g plasterkow migdatow
na sredniej wielkosci ceramicznym

talerzu. Kilkakrotnie wymieszaj podczas
przypiekania przez 3,5-4,5 min przy uzyciu
mocy 600 W. Odstaw na 2-3 minuty w
piekarniku. Wyjmujac, uzywaj rekawic
ochronnych!
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Rozwigzywanie problemow

Podczas korzystania z piekarnika moze wystapi¢ problem. W takim przypadku nalezy
najpierw zapoznac sie z ponizsza tabelg i sprawdzi¢ proponowane rozwigzania. Jesli problem
nie ustapi lub kod informacyjny ciggle pojawia sie na wyswietlaczu, skontaktuj sie z lokalnym
centrum serwisowym firmy Samsung.

Punkty kontrolne

W razie napotkania problemu z piekarnikiem najpierw przejrzyj ponizszg tabele i wyprobuj
propozycje rozwigzan.

Problem Przyczyna Dziatanie

Informacje ogdlne

Przyciskdw nie mozna | Miedzy przyciskami moze sie Usun obcy przedmiot i sprobuj
prawidtowo nacisng¢. | znajdowac obcy przedmiot. ponownie.
W modelach dotykowych: Wytrzyj obudowe zewnetrzng do
Obudowa zewnetrzna jest sucha.
wilgotna.
Blokada rodzicielska jest Wyt3cz blokade rodzicielska.
® witgczona.
Czas nie jest Brak zasilania. Upewnij sie, ze kuchenka jest
wyswietlany. podtaczona do gniazda zasilania.
Funkcja Eco (oszczedzania energii) | Wytacz funkcje oszczedzania
jest wtaczona. energii.
Kuchenka nie dziata. Brak zasilania. Upewnij sie, ze kuchenka jest
podtaczona do gniazda zasilania.
Drzwiczki sg otwarte. Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.
Na mechanizmie blokowania Usun obcy przedmiot i sprobuj
drzwiczek znajduja sie obce ponownie.
substancje.
Kuchenka przestata Kuchenka zostata otwarta w celu Po obroceniu jedzenia, nacisnij
dziata¢ w czasie obrocenia jedzenia na druga ponownie przycisk Start, aby
uzywania. strone. uruchomic kuchenke.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Brak zasilania podczas
pracy kuchenki.

Kuchenka pracowata przez zbyt
dtugi czas.

Po dtuzszym gotowaniu nalezy
pozostawi¢ kuchenke do
ostygniecia.

Wentylator chtodzacy nie dziata.

Postuchaj, czy wentylator
chtodzacy pracuje.

Proba uruchomienia urzadzenia
bez jedzenia w komorze
wewnetrzne.

Wtozy¢ zywnosc do kuchenki.

Niewystarczajaco miejsca, aby
zapewni¢ wiasciwg wentylacje
urzadzenia.

Z tytu i z przodu kuchenki
znajduja sie dusze wentylacyjne
Pozostaw wolne przestrzenie
zgodnie z zaleceniami podanymi
w instrukcji obstugi.

Kilka wtyczek jest podtaczonych
do tego samego gniazda.

Wyznacz jedno gniazdko
wytacznie dla kuchenki.

Kuchenka nie ma
zasilania.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka jest
podtaczona do gniazda zasilania.

Podczas pracy
urzadzenia stychac
trzaski i urzadzenie
przestaje dziatac.

Gotowanie zapakowanego
jedzenia lub uzywanie pojemnika
z przykrywka moze powodowac
trzaski.

Nie nalezy uzywac zamknigtych
pojemnikow, poniewaz mogg
wybuchng¢ pod cisnieniem ich
zawartosci.

Obudowa zewnetrzna
kuchenki zbytnio sie
nagrzewa.

Niewystarczajaco miejsca, aby
zapewni¢ wiasciwg wentylacje
urzadzenia.

Z tytu i z przodu kuchenki
znajduja sie dusze wentylacyjne
Pozostaw wolne przestrzenie
zgodnie z zaleceniami podanymi
w instrukcji obstugi.

Na kuchence znajduja sie jakies
przedmioty.

Usun przedmioty znajdujace sie
na kuchence.

Nie mozna
prawidtowo otworzy¢
drzwiczek.

Resztki jedzenia znajdujg sie
miedzy drzwiczkami a obudowg
kuchenki.

Wyczys¢ kuchenke i sprobuj
ponownie otworzy¢ drzwiczki.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Piekarnik nie grzeje.

Kuchenka moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt duzo
jedzenia lub uzyto niewtasciwych
naczyn.

Wlej szklanke wody do naczynia,
ktore mozna bezpiecznie uzywac
w kuchence mikrofalowej i wtacz
ja na 1-2 minuty, aby sprawdzic,
Czy woda sie zagrzeje.
Zmniejszyc ilos¢ jedzenie |
ponownie uruchomic¢ kuchenke.
Uzy¢ naczynia do gotowania z
ptaskim dnem.

Kuchenka stabo
podgrzewa i trwa to
zbyt dtugo.

Kuchenka moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt duzo
jedzenia lub uzyto niewtasciwych
naczyn.

Wlej szklanke wody do naczynia,
ktore mozna bezpiecznie uzywac
w kuchence mikrofalowej i wtacz
ja na 1-2 minuty, aby sprawdzi,
Czy woda sie zagrzeje.
Zmnigjszyc ilos¢ jedzenie i
ponownie uruchomic¢ kuchenke.
Uzy¢ naczynia do gotowania z
ptaskim dnem.

Funkcja podgrzewania
nie dziata.

Kuchenka moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt duzo
jedzenia lub uzyto niewtasciwych
naczyn.

Wlej szklanke wody do naczynia,
ktore mozna bezpiecznie uzywac
w kuchence mikrofalowej i wtacz
ja na 1-2 minuty, aby sprawdzic,
czy woda sie zagrzeje.
Zmniejszyc ilos¢ jedzenie i
ponownie uruchomic¢ kuchenke.
Uzy¢ naczynia do gotowania z
ptaskim dnem.

Funkcja rozmrazania
nie dziata.

Kuchenka moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt duzo
jedzenia lub uzyto niewtasciwych
naczyn.

Wlej szklanke wody do naczynia,
ktore mozna bezpiecznie uzywac
w kuchence mikrofalowej i wtacz
jana 1-2 minuty, aby sprawdzic,
czy woda sie zagrzeje.
Zmniejszyc ilos¢ jedzenie |
ponownie uruchomic kuchenke.
Uzy¢ naczynia do gotowania z
ptaskim dnem.

70 Polski

‘ ‘ NQS50J9530_EN_DE68-04354G-00_PL.indd 70

2/16/2015 6:39:36 PM



Problem

Przyczyna

Dziatanie

Swiatto wewnetrznej

Drzwiczki byty otwarte przez zbyt

Jesli wtaczona jest funkcja

lampy jest dtugi czas. 0szczedzania energii,
przyciemnione lub nie Swiatto moze sie wytaczyc
dziata. automatycznie.

Zamknij drzwiczki i ponownie
je otworz, a nastepnie nacisnij
przycisk ,Anuluj’.

Wewnetrzna lampa jest pokryta
obcg substancja.

Wyczyse wnetrze kuchenki |
sprobuj ponownie.

Podczas pracy
urzadzenia wtacza sie
sygnat dzwiekowy.

Jesli funkcja automatycznego
gotowania jest wtgczona, sygnat
dzwiekowy moze oznaczac, ze
nalezy obroci¢ jedzenie podczas
rozmrazania.

Po obroceniu jedzenia nacisnij
ponownie przycisk Start, aby
ponownie uruchomic piekarnik.

Kuchenka nie jest
@ wypoziomowana.

Kuchenka jest zamontowana na
nierownej powierzchni.

Upewnij sie, ze kuchenka
jest umieszczona na rownej i
stabilnej powierzchni.

Urzadzenie iskrzy.

Uzyto metalowych pojemnikow
do podgrzewania/rozmrazania
jedzenia.

Nie wolno uzywac metalowych
pojemnikow.

Po podtaczeniu
zasilania kuchenka
natychmiast
rozpocznie prace.

Kuchenka nie jest prawidtowo
zamknieta.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Na kuchence mozna
wyczu¢ przebicie
elektryczne.

Gniazdo zasilania nie jest
prawidtowo uziemione.

Sprawdz, czy zasilanie i gniazdo
zasilania sg prawidtowo
uziemione.

Z urzadzenia kapie
woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia moze
pojawic sie woda lub para wodna.
Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia.

Po ostygnieciu kuchenki wytrzyj
ja suchg szmatka.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Para przecieka przez
drzwiczki.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia moze
pojawic sie woda lub para wodna.
Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia.

Po ostygnieciu kuchenki wytrzyj
jg suchg szmatka.

W kuchence pozostata
woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia moze
pojawic sie woda lub para wodna.
Nie jest to oznakg wadliwego
dziatania urzadzenia.

Po ostygnieciu kuchenki wytrzyj
ja suchg szmatka.

Swiatto wewnatrz
kuchenki zmienia

Natezenie Swiatta zmienia sie
Wraz ze zmiang mocy wyjsciowej

Podczas gotowania moze
dochodzi¢ do zmiany mocy

natezenie. dla danej funkgji. wyjsciowe]j kuchenki. Nie jest
to oznaka wadliwego dziatania
urzadzenia.
@ Gotowanie zostato Aby zapewnic¢ chtodzenie Nie jest to oznaka wadliwego

zakonczone, ale
wentylator chtodzacy
wcigz dziata.

urzadzenia, wentylator moze
dziatac¢ do okoto 5 minut po
zakonczeniu gotowania.

dziatania urzadzenia.

Nacisniecie przycisku
+30sec powoduje
wtgczenie kuchenki.

Dzigje sie tak, gdy urzadzenie nie
pracuje.

Przycisk +30sec (+30 sek.)
umozliwia uruchomienie
urzadzenia, jesli nie zostato
uruchomione.

Taca obrotowa

Podczas obracania
taca obrotowa
Zzmienita potozenie.

W urzadzeniu nie ma pierscienia
obrotowego lub nie jest on
wtasciwie zamocowany.

Zamocuj pierscien obrotowy i
Sprobuj ponownie.

Taca obrotowa
nie obraca sie
prawidtowo.

Pierscien obrotowy nie jest
prawidtowo zamocowany, jest zbyt
duzo jedzenia lub pojemnik jest
zbyt duzy i dotyka wewnetrznych
powierzchni kuchenki.

Zmniejsz ilos¢ jedzenia i nie
uzywaj zbyt duzych pojemnikow.

Taca obrotowa
grzechocze podczas

obracania i jest gtosna.

Resztki jedzenia utknety na
spodzie kuchenki.

Usun resztki jedzenia z dolnej
powierzchni kuchenki.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Grill

Podczas pracy
kuchenki wydobywa

Podczas pierwszego uzycia dym
moze wydobywac sie z elementow

Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia i

sie dym. grzejnych. pierwszych 2-3 uzyciach
powinno ustapic.
Do elementéw grzejnych Po ostygnieciu kuchenki usun
przyczepito sie jedzenie. jedzenie z elementow grzejnych.
Jedzenie jest zbyt blisko grilla. Zachowaj wtasciwg odlegtose
miedzy grillem a jedzeniem
podczas gotowania.
Jedzenie jest niewtasciwie Sprawdz, czy jedzenie jest
przygotowane lub umieszczone w | prawidtowo przygotowane i
urzadzeniu. umieszczone w urzadzeniu.
Piekarnik
® Piekarnik nie grzeje. Drzwiczki sg otwarte. Zamknij drzwiczki i sprobuj @

ponownie.

Podczas nagrzewania
piekarnika wydobywa
sie dym.

Podczas pierwszego uzycia dym
moze wydobywac sie z elementow
grzejnych.

Nie jest to oznaka wadliwego
dziatania urzadzenia i
pierwszych 2-3 uzyciach
poOWINNo ustapic.

Do elementéw grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki usun
jedzenie z elementow grzejnych.

Podczas uzywania
kuchenki czu¢ zapach
spalonego plastiku.

Do gotowania uzyto plastikowych
lub niewtasciwych naczyn.

Uzyj szklanych naczyn
odpowiednich do gotowania w
wysokiej temperaturze.

Z wnetrza kuchenki
wydobywa sie
nieprzyjemny zapach.

Resztki jedzenia lub plastiku
stopity sie wewnatrz urzadzenia.

Uzyj funkcji gotowania na parze,
a nastepnie wyczys¢ kuchenke
suchg szmatka.

Mozna umiescic plaster

cytryny wewnatrz kuchenki i
wtaczyc ja, aby szybciej usungc
nieprzyjemny zapach.
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Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Dziatanie
Piekarnik nie gotuje Drzwiczki piekarnika sg czesto Nie nalezy czesto otwierac
prawidtowo. otwierane podczas gotowania. drzwiczek, chyba ze gotowane
sg produkty wymagajace
przekrecania. Jesli drzwiczki sa
czesto otwierane, temperatura
wewnatrz zostaje obnizona i
moze to negatywnie wptynac na
gotowanie.
Kontrolki piekarnika nie sg Wprowadz prawidtowe
prawidtowo ustawione. ustawienia kontrolek i sprébuj
ponownie.
Grill lub akcesoria nie sg Zainstaluj akcesoria prawidtowo.
prawidtowo zainstalowane.
Uzyto niewtasciwego rodzaju lub Wyzeruj kontrolki urzadzenia
rozmiaru naczyn. lub zastosuj wtasciwe naczynia z
ptaskim dnem.
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Kody informacyjne

Jesli piekarnik nie dziata, na wysSwietlaczu pojawi sie kod informacyjny. Sprawdz w ponizszej

tabeli i wyprobuj propozycje rozwigzan.

Kod

Opis

Dziatanie

C-20

W obwodzie czujnika temperatury
nastapita przerwa.

W obwodzie czujnika temperatury
nastgpito zwarcie.

C-FO

Jesli nie ma komunikacji pomiedzy MICOM
gtownym a podrzednym.

C-F1

Wystepuje tylko podczas zapisu/odczytu
EEPROM.

Odtacz przewdd zasilajacy
piekarnika i skontaktuj

sie z lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.

-21
@ C

Ten kod pojawia sie, gdy temperatura
piekarnika jest zbyt wysoka.

W przypadku, gdy temperatura przekroczy
limit temperatury podczas pracy danym
trybie (wykrycie pozaru).

Odtacz przewod zasilajacy
na czas studzenia i uruchom
ponownie kuchenke
mikrofalowa.

C-F2

C-do

Przycisk dotykowy nie dziata prawidtowo.

Zatrzymaj piekarnik i sprobuj
ponownie.

Odtacz przewdd zasilajacy
na czas studzenia i wyczysc¢
przycisk (kurz, woda).

Po wystapieniu tego samego
problemu skontaktuj sie z
centrum serwisowym firmy
Samsung.
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Parametry techniczne

Firma SAMSUNG dgazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zarowno

dane techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwigzku z tym ulec zmianie bez
powiadomienia.

Zgodnie z przepisem 2/1984 (111.10) BKM-IpM. jako dystrybutor deklarujemy, ze kuchenka
NQ50J9530 firmy Samsung spetnia podane ponizej parametry techniczne.

Zrbdto zasilania 230V ~ 50 Hz

Moc maksymalna | 3200 W
Zuzycie energii ;Lij*c(?;;ll(gwa 1o50 W

Grill 2500 W

Termoobieg 2400 W
Moc wyjsciowa 100 W / 900 W (IEC - 705)
Czestotliwos¢ robocza 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Sposob chtodzenia Wentylator elektryczny

® i ;fg\;‘lﬂsatka 595 x 454,2 x 570 mm

(Szer. x Wys. x Gteb.)

Do zabudowy 555 x 445 x 548,8 mm
Objetosc 50 litrow

Netto 38,4 kg
el
Poziom hatasu 44,0 dBA
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Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowym
dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

PYTANIA LUB UWAGI?

@ KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA

BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, besnnatHa TenedpoHHa MHNs WWwWWw.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY ggzgi’é’\é;ﬁﬂ\? ((8238352673?12)) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
ROMANIA 08008 726 de?ééi?%?f SAMSUNG) WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWWw.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 Www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
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Using this user manual

You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner's Instructions contains
valuable information on cooking with your microwave oven:

Safety precautions

Suitable accessories and cookware

Useful cooking tips

Cooking tips

The following symbols are used in this User Manual:

Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or death.
Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or property damage.

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the product.

4 English
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Safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

MAKE SURE THAT THESE SAFETY PRECAUTIONS ARE OBEYED AT ALL
TIMES.

BEFORE USING THE OVEN, CONFIRM THAT THE FOLLOWING
INSTRUCTIONS ARE FOLLOWED.

Microwave function only

WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven must not be
operated until it has been repaired by a competent person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent person to
carry out any service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in sealed
containers since they are liable to explode.

This appliance is intended to be used in household only and it is not
intended to be used such as:

staff kitchen areas in shops, offices and other working environments:
farm houses;

by clients in hotels, motels and other residential environments:

bed and breakfast type environments.

WARNING: Only allow children to use the oven without supervision
when adequate instructions have been given so that the child is able to
use the oven in a safe way and understands the hazards of improper
use.

English 5
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Safety instructions

WARNING: This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children unless they are aged from 8 years and above and
supervised.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye on the
oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads, slippers,
sponges, damp cloth and similar may lead to risk of injury, ignition or
fire.

If smoke is emitted (observed), switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.

WARNING: Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling, therefore care must be taken when handling the
container.

WARNING: The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before consumption, in
order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heated
IN microwave ovens since they may explode, even after microwave
heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits removed.

English




Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of the
appliance and possibly result in a hazardous situation.

The appliance is not intended for installing in road vehicles, caravans
and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

The appliance should not be cleaned with a water jet.

This oven should be positioned proper direction and height permitting
easy access to cavity and control area.

Before using the your oven first time, oven should be operated with the
water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell, or smoke is
emitted, unplug the power plug immediately and contact your nearest
service center.

The microwave oven has to be positioned so that plug is accessible.

The microwave oven is intended to be used on the counter top
(freestanding) use only, the microwave oven shall not be placed in a
cabinet.

English 7
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Safety instructions

Oven function only - Optional

WARNING: When the appliance is operated in the combination mode,
children should only use the oven under adult supervision due to the
temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young children
should be kept away.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing
the lamp to avoid the possibility of electric shock.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during
use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

English




The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance
IS operating.

The door or the outer surface may get hot when the appliance is
operating.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

Appliances are not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

4 ) Please put the bent up frame side
to the back, in order to support
the rest position when cooking
large loads.

@ X
. J

Do not use oven rack for microwave oven mode.

General safety

Only qualified staff should be allowed to modify or repair the appliance.
Do not heat liquids and other food in sealed containers for microwave function.
For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.

Do not install this appliance; near heater, inflammable material; in a humid, oily or dusty
location, in a location exposed to direct sunlight and water or where gas may leak; on un
level ground.

This appliance must be properly grounded in accordance with local and national codes.

Remove all foreign substances such as dust or water from the power plug terminals and
contact points using a dry cloth on a regular basis.

Do not pull or excessively bend or place heavy objecton the power cord.

English 9
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Safety instructions

10 English

In the event of a gas leak (such as propane gas, LP gas, etc), ventilate immediately without
touching the power plug.

Do not touch the power plug with wet hands.

Do not turn the appliance off by unplugging the power plug while an operation is in progress.

Do not insert fingers or foreign substances, If any foreign substance such as water has
entered the appliance, unplug the power plug and contact your nearest service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the appliance.
Do not place the oven over a fragile object such as a sink or glass object.

Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner or high pressure cleaner to clean the
appliance.

Ensure that the power voltage, frequency and current are the same as those of the product
specifications.

Plug the power plug into the wall socket firmly. Do not use a multiple plug adapter, an
extension cord or an electric transformer.

Do not hook the power cord on a metal object, insert the power cord between the objects or
behind the oven.

Do not use a damaged power plug, damaged power cord or loose wall socket. When the
power plug or power cord is damaged, contact your nearest service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.
Do not place objects on the oven, inside or on the door of the oven.
Do not spray volatile material such as insecticide onto the surface of the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Take special care when heating dishes or
drinks that contain alcohol as alcohol vapours may contact a hot part of the oven.

Keep children away from the door when opening or closing it as they may bump themselves
on the door or catch their fingers in the door.

WARNING: Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive boiling, therefore
care must be taken when handling the container; To prevent this situation ALWAYS allow

a standing time of at least 20 seconds after the oven has been switched off so that the
temperature can equalize. Stir during heating, if necessary, and ALWAYS stir after heating.

In the event of scalding, follow these FIRST AID instructions:
Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.
Cover with a clean, dry dressing.

Do not apply any creams, oils or lotions.

‘ ‘ NQ50J9530_EN_DE68-04354G-00_EN.indd 10 @ 2/16/2015 6:39:17 PM



Do not put the tray or rack in water shortly after cooking because it may cause breakage or
damage of the tray or rack.

Do not operate the microwave oven for deep fat frying because the oil temperature cannot
be controlled. This could result in a sudden boil over of the hot liguid.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens; DO NOT use any metallic
containers, Dinnerware with gold or silver trimmings, Skewers, forks, etc.

Remove wire twist ties from paper or plastic bags.

Reason: Electric arcing or sparking may occur and may damage the oven.

Do not use your microwave oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for smaller amounts of food to prevent overheating and burning food.

Do not immerse the power cable or power plug in water and keep the power cable away
from heat.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heated in microwave ovens
since they may explode, even after microwave heating has ended; Also do not heat airtight
or vacuum-sealed bottles, jars, containers, nuts inshells, tomatoes etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. They may catch fire as hot air escapes
from the oven. The oven may also overheat and switch itself off automatically, and will
remain off until it cools sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish from the oven to avoid unintentional burns.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand at least
20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting scalded by
escaping hot air or steam.

Do not operate the microwave oven when it is empty. The microwave oven will automatically
shut down for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the microwave oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances stated in this manual. (See installing your
microwave oven.)

Take care when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

English 11
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Safety instructions

Precautions to avoid possible exposure to excessive microwave
energy. (Microwave function only)

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure to
microwave energy.
Under no circumstances should any attempt be made to operate the oven with the door
open or to tamper with the safety interlocks (door latches) or to insert anything into the
safety interlock holes.
Do NOT place any object between the oven door and front face or allow food or cleaner
residues to accumulate on sealing surfaces. Ensure that the door and door sealing
surfaces are kept clean by wiping after use first with a damp cloth and then with a soft
dry cloth.
Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been repaired by a qualified
microwave service technician trained by the manufacturer. It is particularly important
that the oven door closes properly and that there is no damage to the:
door (bent)
door hinges (broken or loose)

@ door seals and sealing surfaces

The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than a properly qualified
microwave service technician trained by the manufacturer.

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic defect
if the damage to the unit and/or damage to or loss of the accessory was caused by the
customer. Items this stipulation covers include;
A dented, scratched, or broken door, handle, out-panel, or control panel.
A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.
Use this appliance only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all possible
conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use common sense,
caution, and care when installing, maintaining, and operating your appliance.
Because these following operating instructions cover various models, the characteristics
of your microwave oven may differ slightly from those described in this manual and not
all warning signs may be applicable. If you have any questions or concerns, contact your
nearest service centre or find help and information online at www.samsung.com.
This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for domestic home-use
only. Do not heat any type of textiles or cushions filled with grains, which could cause
burns and fire. The manufacturer cannot be held liable for damage caused by improper or
incorrect use of the appliance.

12 English
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Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of the surface
that could adversely affect the life of the appliance and possible result in a hazardous
situation.

Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which contains

all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally generated and/or used in
the form of electromagnetic radiation for the treatment of material, and EDM and arc welding
equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments and in
establishments directly connected to a low voltage power supply network which supplies
buildings used for domestic purposes.

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that
the product and its electronic accessories (e.g. charger, headset,
USB cable) should not be disposed of with other household waste
at the end of their working life. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate these items from other types of waste and recycle
_ them responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.
Household users should contact either the retailer where they
purchased this product, or their local government office, for details
of where and how they can take these items for environmentally
safe recycling.
Business users should contact their supplier and check the terms and
conditions of the purchase contract. This product and its electronic
accessories should not be mixed with other commercial wastes for
disposal.

English 13
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Installation

What's included

Make sure all parts and accessories are included in the product package.

If you have a problem with the oven or accessories, contact a local
Samsung customer centre or the retailer.

Oven at a glance

4
S "

Control panel Side runners Safety door lock
Door Door Handle
14 English




Accessories

The oven comes with different accessories that help you prepare
different types of food.

Ceramic tray Baking trays
(Useful for microwave mode.) (Do not use for microwave mode.)

<
<
<2
<
>,
<
>,

Grill insert Oven rack
(Useful for speed menu and grill (Do not use for microwave mode.)
mode.)

See the Cooking Smart on page 47 to determine the appropriate
accessory for your dishes.

English 15



Installation

Installation instructions

General Technical Information

Electrical Supply 230V " 50 Hz

Set size 595 x 454.2 x 570 mm

Dimensions (W x H x D) —
Built in size | 555 x 445 x 548.8 mm

16

This appliance complies with EU regulations.

Disposal of Packaging and Appliance

Packaging is recyclable.
Packaging may consist of the following materials:
cardboard:;
polyethylene film (PE);
CFC-free polystyrene(PS rigid foam).
Please dispose of these materials in a responsible manner
In accordance with government regulations.
The authorities can provide information on how to dispose
of domestic appliances in a responsible manner.

English




Safety

This appliance should only

be connected by a qualified
technician.

The Oven is NOT designed for
use in a commercial cooking
setting.

It should be used exclusively for
cooking food in a home setting.
The appliance is hot during and
after use.

Exercise caution when young
children are present.

Electrical Connection

The house mains to which the
appliance is connected should
comply with national and local
regulations.

Appliance should allow to
disconnection of the appliance

from the supply after installation.

The disconnection may be
achieved by having the plug
accessible or by incorporating
a switch in the fixed wiring in

accordance with the wiring rules.

English 17



Installation

Install in the Cabinet

Kitchen Cabinets in contact with the oven must be heatresistant up
to 100 °C. Samsung will take no responsibility for damage of cabinets

from the heat.
Required Dimensions for Installation

) Oven (mm)

A 555 F 595
= B 445 G 358
g C 549 | H 85
S D 21 || 4542
E 341
J
) Built-in cabinet (mm)
A 600
B Min. 564-568
C Min. 550
D Min. 445 / Max. 450
E Min. 50
F 200 cm?
G 200 cm?
H Space for power outlet
(30 @ Hole)

18 English




(" ) Under-sink cabinet (mm)
/0/’\'3\‘ A Min. 550
: 1 B Min 564 / Max. 568
/ C Min. 446 / Max 450
D 50
E 200 cm?
2
o
- Y gr
= }
Mounting the oven
1. Slide the oven partly into the

t@;

recess. Lead the connection
cable to the power source.

Slide the oven completely into
the recess.

English 19




Installation
! | Fasten the oven using the two
screws (4 x 25 mm) provoded.
%" D \‘@

. Make the electrical
/27\ connection. Check that the

appliance works.

®

Be sure to hold the appliance with

2 side handles and door handle
[ ) \ g when unpacking the product.

Door handle
Side handle

20 English




Maintenance

Cleaning

Clean the oven reqgularly to prevent impurities from building up on or
inside the oven. Also pay special attention to the door, door sealing,
and turntable and roller ring (@applicable models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals
have built up impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both
the inner and outer sides of the oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

With an empty oven, put a When the cycle is complete,
cup of diluted lemon juice on wait until the oven cools
the centre of the turntable. down. Then, open the door
Heat the oven for 10 minutes and clean the cooking
at max power. chamber.
Keep the door and door sealing Do not use any abrasive
clean and ensure the door opens or chemical substances for
and closes smoothly. Otherwise, cleaning.
the oven'’s lifecycle may be After each use of the oven, use
shortened. a mild detergent to clean the
Take caution not to spill water cooking chamber after waiting
Into the oven vents. for the oven to cool down.
English 21




Maintenance

Replacement (repair)

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or
repair the oven yourself.

If you encounter a problem with If you encounter a problem with
hinges, sealing, and/or the door, the outer housing of the oven,
contact a qualified technician or first unplug the power cord

a local Samsung service centre from the power source, and then
for technical assistance. contact a local Samsung service
If you want to replace the light centre.

bulb, contact a local Samsung
service centre. Do not replace it
yourself.

Care against an extended period of disuse

If you don't use the oven for an extended period of time, unplug the
power cord and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and
moisture that builds up inside the oven may affect the performance of
the oven.

22 English




Before you start

Initial settings

When you turn on the oven for the first time, the Welcome screen appears with the Samsung
logo. Follow the onscreen instructions to complete the initial settings. You can change the
initial settings later by accessing the Settings screen.

STEP 1. Language

English (UK) O
Francais @
Nederlands O
OK
STEP 2. Time
Set time
000
L Il . L Il
SIOK

Choose a preferred menu language.
Select a language.
Tap OK.

Specify the current time.
Tap any time element to display the
onscreen number pad.
Use the number pad to input each time
element (hour and minute).
Tap OK.
To return to the previous screen, tap .

When done, The display is shown simple
manual.

English 23
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Before you start

Side runners

e %J A Insert the accessory to the correct position
%\\:% inside of the oven.
\,12[‘7 Take caution in removing cookware and/or
(Q Dié accessories out of the oven. Hot meals or
il accessories can cause burns.
P% Level 1 Microwave function
i ;
L 58 ) Level 2
Level 3 ,
Oven function
Level 4
Level 5

About microwave energy

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves. The oven uses the prebuilt
(O} magnetron to generate microwaves which are used to cook or reheat food without deforming
or discolouring the food.

The microwaves generated by the
magnetron are distributed uniformly
through the whirling distribution system.
This is why the food is cooked evenly.
The microwaves are absorbed down to
the food up to a depth of approx. 2.5 cm.
Then, the microwaves are dissipated
inside the food as cooking continues.
The cooking time is affected by the
following conditions of the food.
» Quantity and density
« Moisture content
« Initial temperature (especially, when
frozen)

P
{

The cooked food keeps heat in its core after
cooking is complete. This is why you must respect
the standing time specified in this manual, which
ensures cooking evenly down to the core.

24 English
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@ using an excessive amount of foil.

Cookware for microwave

Cookware used for Microwave Mode must allow microwaves to pass through and penetrate
food. Metals such as stainless steel, aluminum and copper reflect microwaves. Therefore, do
not use cookware made of metallic materials. Cookware marked microwave - safe is always
safe for use. For additional information on appropriate cookware refer to the following guide
and place a glass of water or some food on the turntable.

Requirements:
Flat bottom and straight sides
Tight-fitting lid
Well-balanced pan with handles that weigh less than the main pan

. Microwave- L.
Material crowave Description
safe

Use for a small serving size to protect
A against overcooking. Arcing can occur

A el if the foil is near the oven wall or if

0O Do not use for preheating for more

Crusty plate than 8 minutes.

Porcelain, pottery, glazed earthenware
and bone china are usually microwave-

M2 OF G LIS O safe, unless decorated with a metal
trim.
Disposable polyester cardboard O Some frozen foods are packaged in
dishes these dishes.
Polystyrgne cups O Overheating may cause these to melt.
or containers
Fast-food Paper bags or X These may catch fire
packaging newspaper ’
Recycled paper or )
metal trims X These may cause arcing

English 25
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Before you start

Material s GOTIEN Description
safe
Oven-to-table o) Microwave-safe unless decorated with
ware metal trims.
. Delicate glassware may break or crack
Glassware Fine glassware O by rapid heating.
) Appropriate for warming only. Remove
Glass jars O the lid before cooking.
Dishes X
Metal Freezer bag with These may cause arcing or fire.
twist-ties X
PIate;, cups, Use to cook for a short time. These
napkins, and O absorb excess moisture
Paper kitchen paper '
Recycled paper Causes arcing.
Use thermoplastic containers only.
Containers O Some plastics may warp or discolour
at high temperatures.
Plastic Cling film O Use to maintain moisture after
d cooking.
Freezer bags JAN Use boilable or ovenproof bags only.
T P TR el ST ') Use to maintain moisture and prevent

spattering.

QO : Microwave safe

26 English

/\ : Use caution

X : Microwave unsafe
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Operations

The oven offers 10 top-level menus that cover all aspects of using and maintaining the oven,
from which you can access any cooking modes, options, or advanced functions or settings.

Control panel

The front panel comes in a wide range of materials and colours. For improved quality, the
actual appearance of the oven is subject to change without notice.

® o3 8
Power Press to turn the oven on. To turn it off, hold down for 1 seconds.
If you encounter poor touching experience, or a blank screen
@ (system down), hold down for 7 seconds to restart the oven.
Menu Press to display 10 top-level menus:

Oven function, MW Combi function, Auto cook, Auto Defrost,
Special function, Favourites, Steam cleaning, Timer, Setting, and

Help.
Touch-enabled For first-time use, it displays the top-level menus. After the first
display use, it displays the most used menu.
You can swipe to navigate through the menus, and tap to select a
desired item.
Oven light Press to turn the internal light on or off. The oven light turns on

automatically when the door is open or when the oven operation
starts. And it turns off automatically after a certain period of
inactivity in order to save power.

Child lock To prevent accidents, Child lock disables all controls.
Hold down for 3 seconds to activate, or hold down for 3 seconds
again to deactivate the lock on the control panel.

I 3

Tapping on the display while wearing plastic or oven gloves may not operate properly.

English 27

‘ ‘ NQ50J9530_EN_DE68-04354G-00_EN.indd 27 @ 2/16/2015 6:39:19 PM



Operations

Display

Convection

ERES

& K00:05 12:00am

For baking on one or more levels at the same time

Start

Most used

R .
[®] Convection

® =1 O

12:00am

For baking on one or more levels at the same time

Start

28 English

The current or selected menu is
displayed with a specific symbol.

Brief description of the current or
selected menu.

Indication bar: from the left, Child Lock,
Timer, and the current time.

Press to open the Oven function screen.
Press to change the temperature.

Press to change the cooking time.

Press to start operation.

The most frequent cooking mode from the
recent 20 selections will be set as Most
used. The next time you turn on the oven,
the set cooking mode will appear on the
main screen with the B symbol on top of
the mode icon.

Note that if two or more cooking modes are
used the same number of times, the recent
one will be set as Most used.
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Common settings

[t is common to change the default temperature, power level and/or cooking time across all
cooking modes. Follow the steps below to adjust the temperature and/or cooking time for the
selected cooking mode.

Temperature
"""" 12:00m 1. Tap J todisplay the thermometer
Convection SCreen.
For baking on one or more levels at the same time
g b Start
Adjust temp. 40 °C - 250 °C 12:00m 2. Swipe to the left or right to change the
O°C temperature by 5 °C.
150| 4 '%/ﬁ | |200
® § @ Start
Adjust temp. 40 °C - 250 °G 12:00m Alternatively, tap the temperature
@8000 element to display the number pad.
18O | L[ (200 8
°
I ®© Start =
— (=]
2
Adjust temp. 40 °C - 250 °G 12:00m Use the number pad to input the -
1 8O°C temperature by manually.
18O | [ [0
O N N e e -
NG N7 G S o ek
Adjustemp. 40 °C - 260G 12:00m 3. Tap Start to start cooking, or press [@] to
1 80°C return to the main screen.
180 ||l 0
@4 o tart
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Operations

Power level

1200 1. Tap to select power level.
Microwave

For fast efficient cooking without changing the colour or
from of food

30Sec

—watt] @ Start
Select a desired power level from the list

Adjust power level 100W-900W 12:00am 2.
Wi;' 180w | [ 300w | [ 450w | that appears.

600w | 750w | | 900w |

30Sec

@ Start

Adjust power level 100W-900W 12:00um 3. Tap Start to start cooking, or press [&] to
100w | [ 180w | | 300w | | 450w | return to the main screen.

600w | | 750w | [ 900w |
éﬁ @ \:§tart

(@)
i=}
(0]
=
(Y
=5
o
=}
0
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Cooking time

ERS

12:00m Tap @ to display the digital clock

Convection screen.

For baking on one or more levels at the same time

Set end time (max 10 h)

0:00" |
@ 1 D

Set end time (max 10 h)

Start
12:00m Tap any time element to display the
Start at onscreen number pad. Use the number
12:00 pad to set each time element (hour and
T minute) to your preference.
Start
12:00m Optionally, you can delay the end time

of your cooking to a desired point. For

1:00 | 1
I ©

\)O this, tap any time element in the top-

right panel (Ready at). Follow step 2
Start above to change the end time. See Delay @
End for more information.

Set end time (max 10 h)

1:00n |
@ O

12:00m When done, tap OK to confirm your
Ready at changes.
1:00 Tap Start to start cooking, or press [®] to
return to the main screen.
Start

MW Combi function cannot set End time.

English 31
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Operations

Delay End

Delay End is designed to make cooking more convenient.

Real-life case: Suppose you select a one-hour recipe at 14:00 and you want the oven to finish
cooking at 17:00. To set the end time, change the Ready At time to 17:00. The oven will start
cooking at 16:00 and end at 17:00 as you set.

Case 1

Current time: 14:00 Set cooking time: 1 hour Set Delay End time: 18:00

The oven will start cooking at 17:00 and end at 18:00 automatically.

—

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00
Case 2
Current time: 14:00 Set cooking time: 2 hour Set Delay End time: 17:00

The oven will start cooking at 15:00 and end at 17:00 automatically.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ CAUTION
Do not keep cooked food in the oven too long. The food may spoil.

o
i=}
o
=
[<]
=5
o
3
0
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Oven function

‘ .

Cony L W ‘ l_l Conventional
PRO

Top heat + Bottom heat +
Convectlon Convection

"""" 12:00am

Convection

For baking on one or more levels at the same time

E/'SO) Start

Cony s W ‘ l_l Conventional ‘

Top heat + Bottom heat +
Convectlon Convection pRo

O

........ 12:00am

Convection

For baking on one or more levels at the same time

BN Start

........ 12:00am

Convection

For baking on one or more levels at the same time

ENNO) Start

Availability of settings differ with the
cooking mode.

You can change the cooking time at any
time during cooking.

On the main screen, You can see oven
function. Select a cooking mode.

You can tap the List icon in the bottom-
left corner, and select a desired cooking
mode from the list that appears.

Change the default temperature and/
or cooking time or select options if
preferred.

Tap Start.

When cooking is complete, a message of
“Your cuisine is ready” appears with a
melody. To extend the cooking time, tap
“+5min” to extend the cooking time by 5
minutes.

To save the current recipe, tap Yy to add it
to the favourite list.
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Operations

Cooking modes

Mode

Temperature range (°C) Suggested temperature (°C)

@ Convection

40-250 180

The rear heating element generates heat, which is evenly
distributed by the convection fan. Use this mode for baking
and roasting on different levels at the same time.

= Top heat +
@ Convection

40-250 180

The top heating element generates heat, which is evenly
distributed by the convection fan. Use this mode for roasting
that requires a crispy top (for example, meat or lasagne).

Conventional

40-250 | 200

The heat is generated from the top and bottom heating
elements. This function should be used for standard baking
and roasting for most types of dishes.

150-250 | 220

@ Large grill The large-area grill emits heat. Use this mode for browning
the tops of food (for example, meat, lasagne, or gratin).
— 40-250 | 220
3 Fan grill Two top heating elements generate heat, which is distributed

by the fan. Use this mode for grilling meat or fish.

Bottom heat +
Convection

®

40-250 | 180

The bottom heating element generates heat, which is evenly
distributed by the convection fan. Use this mode for pizza,
bread, or cake.

Intensive cook

Bl

40-250 | 180

Intensive cook activates all heating elements alternately to
distribute heat evenly inside the oven. Use this mode for large
recipes, such as large gratins or pies.

2

Pro-roasting

h)
X
o

40-150 | 100

Pro-Roasting runs an automatic pre-heating cycle until the
oven temperature reaches 220 °C. Then, the top heating
element and the convection fan start operating to sear food
such as meat. After searing, the meat will be cooked at low
temperatures. Use this mode for beef, poultry, or fish.
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MW Combi function

1..

— |:_z AUTO @

|| O
Oven MW Combi Auto Auto
function function cook defrost

==| Mmicro vWwv.| Microwave +

—~ = e Grill

==| Microwave + ~—| Microwave +
Convection ‘ |Q@ Roast @Q

12:00am

Microwave

For fast efficient cooking without changing the colour or
from of food

30Sec

E_%- watt @ Start

12:00am

[Z]Microwave + Convection

For all kind of meat and poultry, casseroles, roast beef
and chicken

30Sec

=L [watt] D Start

12:00am

Microwave

For fast efficient cooking without changing the colour or
from of food

30Sec

= @ Start

Availability of settings differ with the

cooking mode.
You can change the cooking time at any
time during cooking.

Press Menu, and then tap MW Combi
function.

Select a desired cooking mode from the
list that appears.

Change the default power level,
temperature and/or cooking time if
preferred.

Tap Start to start cooking, or press =L to
return to the main screen.

When cooking is complete, a message of
“Your cuisine is ready” appears with a
melody. To extend the cooking time, tap “+
30sec” to extend the cooking time by 30
seconds.

To save the current recipe, tap Yy to add it
to the favourite list.
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Operations

Cooking modes

Temperature (°C)/

Suggested temperature (°C)/

Mode
power level (w) range power level (w)
-/100-900 -/900
% Microwave The microwave energy enables food to be cooked or reheated

without changing either the form or the colour.

= Microwave +
() Convection

40-230/ 100-600

180/300

The heating elements generate heat and the convection fan
distributes the heat inside the oven, which is reinforced by

the microwave energy.

W Microwave +

40-200/100-600

200/300

= Grill The heating elements generate heat, which is reinforced by
the microwave energy.
40-200/100-600 180/300
(O} ~| | Microwave + This mode combines Fan grill and microwave and is therefore
(&) | Roast reducing the cooking time while giving the food a brown and
crispy surface.
36 English
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Auto cook

For inexperienced cooks, the oven offers a total of 35 auto cook features in 7 categories. Take
advantage of this feature to save your time or shorten your learning curve. The cooking time,
power level and temperature will be adjusted according to the selected recipe.

: Press Menu, and then tap Auto cook.
I — r
= e B
= || —1 O
Oven MW Combi Auto Auto
function function cook defrost
Auto cook 12:00m Swipe up or down to select a category,
Auto Reheat(5) and then tap a desired recipe in that
7 category.
Pizza (2)
Meat (3)
@ Adjust weight 0.25-05 kg 12:00m Select a desired weight for the recipe.
, Tap “>" to go to the next step, or tap “<”
0.25kg ‘ ‘ 0.5kg ‘ to return to the previous screen
PPrevious DAL Nixt
D 12:00m Prepare food and accessories as
Sse Gorami tray on he 1o instructed, and then tap OK.
level
Set start tme 12:00m Tap Start to start cooking.
Ready at
02:00min ‘ 12:02
ijous Drink | 0.25 kg Start
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Operations

Auto defrost

For inexperienced cooks, the oven offers a total of 5 auto defrost features. Take advantage of
this feature to save your time or shorten your learning curve. The cooking time, power level
and temperature will be adjusted according to the selected recipe.

— EL wto || 7

Oven MW Combi Auto Auto
function function cook defrost

Auto defrost

Meat

Poultry

12:00am

Fish

U Bl

Adjust weight 0.2-2.0 kg

0. 2kg

Meat
Previous

12:00am

Next

Meat

Use Ceramic tray on the 1st
level

%4

|
P VRTIRINNN \9

12:00am

Defrosting time

Meat | 0.2 kg

12:00am

02134min‘ 12Rodé

Start

38 English

Press Menu, and then tap Auto defrost.

Swipe up or down to select a category,
and then tap a desired recipe in that
category.

Tap the weight element to display the
number pad.

Use the number pad to input the desired
weight by manually.

Tap “>" to go to the next step, or tap “<”
to return to the previous screen

Prepare food and accessories as
instructed, and then tap OK.

Tap Start to start cooking.
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Special function

Add special or additional functions to improve your cooking experience.

Press Menu, and then tap Special

I.E| ik '. rr’:\\\; x function.

Special Favourites Steam Timer
function cleaning

Special function 12:00m Select a desired function.
Keep warm

Multi level cook

12:00m Change the default temperature and/or
@ K cooking time if preferred.
{5: Keep warm
For keeping food warm before serving Tap Start'
I ay Dy Start
You can change the cooking time at any When cooking is complete, a message of
time during cooking. “Your cuisine is ready” appears with a

melody. To extend the cooking time, tap
“+5min” to extend the cooking time by 5
minutes.

Special functions

Mode Temperaoture Suggested 0 Instructions
range (°C) temperature (°C)
Keep warm 60-100 70 Use this orjly for keeping foods warm
that have just been cooked.
Multi level cook 40-250 180 Use this for cookmg with two multi
levels at the same time.
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Operations

Favourites

Add a frequent recipe to the Favourites list for future reference. This will save your time for
searching for a past recipe that you want to use. The oven provides two ways to do this:

How To 1 - Create a custom recipe

=

N

~

Special
function

Steam
cleaning

Favourites

X

Timer

D)

Favourites

Create your own recipe

12:00am

(@)
i=}
(0]
=
(Y
=5
o
=}
0

40 English
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1. Press Menu, and then tap Favourites.

2. A message of “Create your own recipe’
appears. Tap Next.

3. Follow the onscreen instructions
to manually set the oven mode,
temperature, cooking time and/or
options to your preference.

4. Use the onscreen key pad to rename the
recipe.

5. Tap OK. Your settings will be added to
the Favourites.

NOTE

Favourite recipes, if you have added, will be
listed in the Favourites in Step 2 above. In
this case, tap Add to favourites to create a
new recipe.

40
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How To 2 - Add the current recipe to the Favourites
You can use the current recipe to add to the Favourites as a new item.

Your cuisine is ready

Tap “+5min’ to prolong your co

12:00am

OK

Convection | 180°C | 0:30m
Save this recipe to Favourites?

1. When cooking the current recipe is

complete, tap Y¥.

. A message of “Save this recipe to

Favourites?” appears. Tap OK to create a
new recipe.

. The onscreen key pad appears.

Use the onscreen key pad to rename the
recipe.

. Tap OK. The current recipe will be added

to the Favourites.
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Operations

To use a favourite recipe

=

Special
function

Sl

Steam
cleaning

Favourites

X

Timer

D

Favourites

Favourite 1

12:00am

+ Create a Fa

e

=)

1@

Favourite 1

Convection | 180°C

12:00am

D Y Start

42 English

Press Menu, and then tap Favourites.

Tap a desired recipe in the list that
appears. Detailed information on the
selected recipe will be displayed.

Tap Start to start cooking.

You can edit or remove recipes in the
Favourites list.
To edit a recipe name, select the recipe,
and then tap ).
To remove a recipe from the list, select the
recipe, and then tap icon.
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Timer

Timer helps you check the time or operating duration while cooking.

=

N

X

Spegial Favourites Stea.m Timer
function cleaning
Timer 12:00am
O : O O . O 0
L] n
Star< o

Press Menu, and then tap Timer.

Tap any time element to display the
onscreen number pad.

Use the number pad to set a desired
time.

When done, tap Start.

When the time has elapsed to a set point,
a message of “Time is up” appears with a
melody. Tap OK to confirm your settings.
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Operations

44 English

Steam cleaning

This is useful for cleaning light soiling with steam.

This automatic function saves you time by removing the need for regular manual cleaning.

B Y % X

Special Favourites Steam Timer
function cleaning

~N

Do not open the door before the cycle is
complete. The water inside the oven is
very hot, and it can cause a burn.

If the oven is heavily soiled with grease,
for example, after roasting or grilling, it
is recommended to remove stubborn soil
manually using a cleaning agent before
activating Steam cleaning.

Access Menu > Steam cleaning, and then
tap Start.

Remove all accessories as instructed,
and then tap OK.

Pour 100 ml of water onto the bottom
of the oven and close the oven door,
and then tap OK. It takes 15 minutes to
complete the cycle.

Use a dry cloth to clean inside the oven.

Leave the oven door ajar when the cycle
is complete. This is to allow the interior
enamel surface to dry thoroughly.

While the oven is hot inside, auto cleaning
is not activated. Wait until the oven cools
down, and try again.

Do not pour water onto the bottom by
force. Do it gently. Otherwise, the water
overflows to the front.
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Settings

You may want to change the default settings to your preference, or to check the network
connection for diagnosis. The oven offers you with 8 different setting items.

Language
Choose a display language.

Access Menu > Settings, and then tap a
preferred language.

Volume

Adjust the volume level for beeps and
melodies.
Access Menu > Settings, and then use the
bar next to Volume to adjust the volume.

Brightness

Change the brightness of the display screen.
Access Menu > Settings, and then use the
bar next to Brightness to adjust the screen
brightness.

About device

Check the current version of the firmware
and License information.
Access Menu > Settings > About device.

Software
Check the current version of the firmware.

License information
Check the license information of the
firmware.

Display

The oven enters Standby mode after a

certain time of inactivity, which displays the

current time. You can enable or disable the

clock screen that appears in Standby mode.
Access Menu > Settings, and then tap to
toggle between On and Off.

Clock type

Select a clock type of the current time that
appears in Standby mode. Two types are
available, Analogue and Digital.
Access Menu > Settings, and then tap to
toggle between Analog and Digital.

Clock format

Select a time format of the current time that
appears in Standby mode. Two formats are
available, 12-hour and 24-hour.
Access Menu > Settings, and then tap to
toggle between 24h and AM/PM (12h).

Set time

Set the current time.
Access Menu > Settings > Set time.
Tap any time element to display the
onscreen number pad.
Use the number pad to enter each
element (hour and minute).
Tap to toggle between AM and PM
(avaliable with the 12-hour format).
Tap OK to save your changes.
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Operations

Help

Useful tips and explanations on a specific item that you select.

Troubleshooting
Tap a checkpoint directly on the screen, and
try the suggestions.

o
i=}

o

=

[<]

=5
o

3

0

Guide for first use

You will be provided with simple
instructions on basic use of the oven.
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Cooking Smart

Auto cooking

Auto cook guide

1. Auto Reheat

Food Serving size (kg) Accessory Level
Drink 0.25 Ceramic tray 1
05

Pour the liquid into ceramic mugs and reheat uncovered. Place

one mug in the centre, Place 2 mugs side by side on ceramic tray.
Leave them to stand in the microwave oven. Stir well after 1-2 min
standing. Be careful while taking the cups out (see safety instructions
for reheating liquids).

Plate meal 0.3-0.4 Ceramic tray 1
0.4-0.5
@ Put on a ceramic plate and cover with microwave cling film. This @

programme is suitable for meals consisting of 3 components (e.q.
meat with sauce, vegetables and a side dish like potatoes, rice or
pasta). After cooking stand for 3 min.

Frozen plate meal 0.3-0.4 Ceramic tray 1
0.4-05

Take frozen ready meal and check if dish is suitable for microwave.
Pierce film of ready meal. Put the frozen ready meal in the centre.
This programme is suitable for frozen ready meals consisting of 3
components (e.g. meat with sauce, vegetables and a side dish like
potatoes, rice or pasta). After cooking stand for 3 min.

Soup 0.2-0.3 Ceramic tray 1
0.4-0.5

Pour into a deep ceramic plate or bow! and cover with plastic lid
during heating. Put soup in the centre of ceramic tray. Stir carefully
before and after 2-3 min standing.
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Cooking Smart

Food Serving size (kg) Accessory Level
Stew 0.2-03 Ceramic tray 1
0.4-05
Pour into a deep ceramic plate or bow! and cover with plastic lid
during heating. Put soup in the centre of ceramic tray. Stir carefully
before and after 2-3min standing.
2. Pizza
Food Serving size (kg) Accessory Level
Homemade pizza 06-10 Baking tray 2

Put pizza on the tray. The weight ranges include topping such as

sauce, vegetables, ham and cheese.

Frozen pizza 0.3-04 Baking tray 3
0.4-0.5
@ Put frozen pizza on oven rack.
3. Meat
Food Serving size (kg) Accessory Level
Beef steak, thin 0.3-0.6 Oven rack + Baking 5+2
tray

We recommend to preheat the oven to 250 °C with grill mode for
5 min. Put beef steaks side by side in the middle of oven rack and
baking tray. Turn over as soon as the oven beeps. Push Start button

to continue process.

Roast pork 08-10 Grill insert + Ceramic 3
tray
Put marinated roast pork on grill insert rack with ceramic tray. When
beeps, turnover and start again.
Lamb chops 0.3-0.6 Oven rack + Baking 5+2
tray
Marinate lamb chops. Put lamp chops on oven rack and baking tray.
Turnover, as soon as the oven beeps and push the Start button to
continue process.
48 English
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4. Poultry & Sea Food

Food Serving size (kg) Accessory Level
Chicken pieces 0.5-0.7 Grill insert + Ceramic 5
1.0-1.2 tray

Brush chilled chicken pieces with oil and spices. Put on grill insert
with ceramic tray with the skin-side down. Turnover, as soon as the
oven beeps. After cooking let stand for 2-3 minutes.

Whole chicken

10-1.1
1.2-1.3

Grill insert + Ceramic
tray

Brush chilled chicken with oil and spices. Put breast-side-down,
in the middle of grill insert rack with ceramic tray in shelf level 2.
Turnover, as soon as the oven beeps. Put Start button to continue
process. After cooking let stand for 5 minutes.

Fish fillet

0.3-0.6

Oven rack + Baking
tray

5+2

Marinate fish fillet(2 cm) and put side by side on oven rack and
baking tray. Turnover, as soon as the oven beeps. Push Start button

to continue process.

Salmon Steak

0.3-0.6

Oven rack + Baking
tray

5+2

Marinate salmon steaks and put side by side on oven rack and
baking tray. Turnover, as soon as the oven beeps. Push Start button

to continue process.

Prawns 0.2-0.5 Oven rack + Baking 5+ 2
tray
Put the raw prawn on oven rack and baking tray evenly.
5. Pie & Bread
Food Serving size (kg) Accessory Level
Apple pie 1.2-1.4 Oven rack 2

Put apple pie into a round metal dish. Put on the oven rack. The

weight ranges include apple and so on.
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Cooking Smart

Food Serving size (kq) Accessory Level
Base for fruit pie 0.3-0.5 Oven rack 3
Put batter into metal base dish on the oven rack.
Brownies 0.5-0.7 Oven rack 3
Put dough into a round glass pyrex and ceramic dish on the oven
rack.
Croissants 0.2-0.4 Baking tray 3

Use baking paper. Put croissants side by side on the baking tray.

Dutch butter pie

0.5-0.7

Oven rack

2

Put fresh dough into a 22 cm round metal baking dish. Put on the

rack.

Dutch loaf cake

0.7-0.8

Oven rack

3

Put fresh dough into suitable sized rectangular metal baking
dish(length 25 cm). Put dish lengthway to the door on oven rack.

Muffins

0.5-0.6

Oven rack

3

Put muffin dough into metal muffin dish, suitable for 12 muffins. Set

dish in the middle of oven rack.

Rising yeast dough

0.3-0.6

Oven rack

3

Prepare yeast dough for pizza, cake or bread. Put into a large round

heat-resistant dish and cover with cling film.

Sponge cake

0.3-0.6

Oven rack

2

Preheat the oven, using the conventional heat mode to 180°C.Put
300 g dough into 18 cm, 400 g into 24 cm and 500 g into 26 cm
diameter round black metal baking dish. Set dish in the middle of

oven rack.

White bread

0.7-0.8

Oven rack

3

Put fresh dough into suitable sized rectangular metal baking
dish(length 25 cm). Put dish lengthway to the door on oven rack.

Puff pastry, filled
apple

0.3-05

Baking tray

2

Use baking paper. Put 4 pcs side by side on the baking tray.
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6. Side Dishes
Food Serving size (kg) Accessory Level
Fresh vegetables 0.3-04 Ceramic tray 1
0.5-0.6

Weigh the vegetables after washing, cleaning and cutting into
similar size. Put them into a glass bow! with lid. Add 45 ml water (3
tablespoons). Put bowl in the centre of ceramic tray. Cook covered.
Stand 2-3 minutes and stir after cooking.

Peeled potato

0.5-0.6 Ceramic tray 1
0.7-0.8

Weigh the potatoes after peeling, washing and cutting into a

similar size. Put them into a glass bowl with lid. Add 45-60 ml (3-4
tablespoons) water. Put bow! in the centre of ceramic tray. Stand 2-3
minutes and stir after cooking.

White rice

0.3-04 Ceramic tray 1

Weigh parboiled white rice and add double quantity of cold water.
For example: when cooking 0.3 kg rice, add 600 ml cold water. Use
glass pyrex bow! with lid. Put bowl! in the centre of ceramic tray.
Cook covered. Stand 5 minutes and stir after cooking.

Baked potato
halves

0.4-0.6 Grill insert + Ceramic 4
0.6-0.8 tray

Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the rack with the cut
side to the grill. After cooking let stand for 2-3 minutes.

Frozen vegetables

0.3-0.4 Ceramic tray 1
0.4-0.5

Put frozen vegetables, such as broccoli, carrot slices, cauliflower
florets and peas into a glass bow! with lid. Add 1-2 tbsp. water. Put
bowl in the centre of ceramic tray. Cook covered. Stand 2-3 minutes
and stir after cooking.
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Cooking Smart

7. Convenience

Food Serving size (kg) Accessory Level
Frozen lasagne 0.4-0.6 Grill insert + Ceramic 3
tray

Put frozen lasagne in a suitable glass pyrex or ceramic dish. After
reheating let stand for 2-3 minutes.

Frozen oven chips 0.2-0.8 Baking tray 3
Distribute frozen oven chips on metal baking tray.
Frozen croguettes 0.4-0.6 Baking tray 3
Put frozen potato croquettes evenly on metal baking tray.
Frozen fish gratin 0.4-0.6 Grill insert + Ceramic 3
tray

Put frozen fish gratin in a suitable glass pyrex or ceramic dish. After
cooking stand for 2-3 minutes. This programme is suitable for frozen

@ ready products consisting of fillets topped with vegetables and
sauce.
0
o
o
=
3
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3
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Auto Defrost guide

The following table presents the various Auto Defrost programmes, quantities, standing times
and appropriate recommendations. These programmes use microwave energy only. Remove
all packaging material before defrosting. Place meat, poultry and fish on the ceramic tray.

Food Serving size Accessory Level Standing Time
@) (min.)

Meat 0.2-20 Ceramic tray 1 20-90
Shield the edges with aluminium foil. Turn the meat over, when the
oven beeps. This programme is suitable for beef, lamb, pork, steaks,
chops, minced meat.

Poultry 0.2-2.0 Ceramic tray 1 20-90
Shield the leg and wing tips with aluminium foil. Turn the poultry
over, when the oven beeps. This programme is suitable for whole
chicken as well as for chicken portions.

@ Fish 0.2-20 Ceramic tray 1 20-60 @
Shield the tail of a whole fish with aluminium foil. Turn the fish over,
when the oven beeps. This programme is suitable for whole fishes
as well as for fish fillets.

Bread/Cake 0.1-1.0 Ceramic tray 1 10-30

Put bread on a piece of kitchen paper and turn over, as soon as the
oven beeps. Place cake on ceramic tray and if possible, turn over,
as soon as the oven beeps. (Oven keeps operating and is stopped,
when you open the door.) This programme is suitable for all kinds
of bread, sliced or whole, as well as for bread rolls and baguettes.
Arrange bread rolls in a circle. This programme is suitable for all
kinds of yeast cake, biscuit, cheese cake and puff pastry. It is not
suitable for short / crust pastry, fruit and cream cakes as well as for
cake with chocolate topping.

Fruit 0.1-0.8

Distribute frozen fruit evenly on ceramic tray. This programme is
suitable for fruits like raspberries, mixed berries, and tropical fruits.

Ceramic tray 1 5-15
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Cooking Smart

Manual cooking

Microwave cooking guide
Do not use metal containers with Microwave mode. Always put food containers on the

turntable.

It is recommended to cover the food for best results.
After cooking is complete, let the food settle in its own steam.

Frozen vegetables

Use a glass Pyrex container with a lid.

Stir vegetables twice during cooking, and once after cooking.
Add seasoning after cooking.

Food Serving size Power (W) Cookmg time Standlr)g time
@ (min.) (min.)
150 600 5-6 2-3
Spinach
® Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.
300 600 8-9 2-3
Broccoli
Add 30 ml (2 tbsp.) of cold water.
300 600 7-8 2-3
Peas
Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.
300 600 7%-8Y 2-3
Green Beans
Add 30 ml (2 tbsp.) of cold water.
Mixed Vegetables 300 600 /-8 2-3
(Carrots/Peas/Corn) | aqq 15 mi (1 thsp) of cold water.
Mixed Vegetables 300 600 7787 2-3
(Chinese Style) Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.
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Fresh vegetables

- Use a glass Pyrex container with a lid.

- Add 30-45 ml of cold water for every 250 g.

« Stir once during cooking, and once after cooking.
- Add seasoning after cooking.

- For faster cooking, it is recommended to cut into smaller, even sizes.

- Cook all fresh vegetables using full microwave power (900 W).

Food Serving size (g) Cooking time (min.) | Standing time (min.)
Broccoli 250 4-5 3
500 5-6
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the centre
Brussels sprouts 250 5-6 3
500 7-8
Add 60-75 ml (4-5 tbsp.) of water.
Carrots 250 5-6 3
® Cut carrots into even sized slices.
Cauliflower 250 5-6 3
500 7-8
Prepare even sized florets. Cut big florets into halves. Arrange
stems to the centre.
Courgettes 250 3-4 3
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp.) of water or a knob of e
butter. Cook until just tender. %
=}
Egg Plants 250 3-4 3 ‘3‘
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tablespoon g
lemon juice. o
Leeks 250 3-4 3
Cut leeks into thick slices.
Mushrooms 125 1-2 3
250 2-3
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add any water.
Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and pepper. Drain before
serving.
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Cooking Smart

Food Serving size (g) Cooking time (min.) | Standing time (min.)
Onions 250 4-5 3
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp.) water.
Peppers 250 4-5 3
Cut pepper into small slices.
Potatoes 250 4-5 3
500 7-8
Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized halves
or quarters.
Turnip cabbage 250 5-6 3

Cut turnip cabbage into small cubes.

Rice and pasta

Stir from time to time during and after cooking.
Cook uncovered, and close the lid during settling. Then, drain water thoroughly.
Rice: Use a large glass Pyrex container with a lid against the rice doubling in volume.
Pasta: Use a large glass Pyrex container.

Serving Power Cooking Standing L
Aok size (q) W) | time (min) | time (min) Directions
- 250 17-18 Add 500 ml of cold
White rice water.
(parboiled) 800 ° dd I Id
375 18-20 Add 750 ml of co
water.
250 20-22 Add 500 ml of cold
Brown rice water.
(parboiled) 800 ° dd | of cold
375 2224 Add 750 ml of co
water.
Milxed r|§e . 250 800 17-19 c Add 500 ml of cold
(rice + wild rice) water.
M'lxed corp 250 800 18-20 5 Add 400 ml of cold
(rice + grain) water.
Pasta 250 800 10-11 5 Add 1000 mf of hot
water.
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Reheating
Do not reheat large-sized foods such as joints of meat, which easily overcook.
It is safer to reheat foods at lower power levels.
Stir well or turn over during and after cooking.
Use caution for liquids or baby foods. Stir well before, during, and after cooking with a
plastic spoon or glass stirring stick to prevent eruptive boiling and scalding. Keep them
inside the oven during the standing time. Allow a longer reheating time than other food
types.
Recommended standing time after reheating is 2-4 minutes. See the table below for
reference.

Liquids and food

Food Serving size Power (W) Cookmg time S tandlpg
(min.) time (min.)
Drink 250 ml (1 mug) 800 W 1%-2 1-2
500 ml (2 mugs) 2-3
® Pour into a ceramic cup and reheat uncovered. Place cup in the
center of ceramic tray. Stir carefully before and after standing time.
Soup (Chilled) 250¢ 800 W 3-4 2-3

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after
reheating. Stir again before serving.

Stew (Chilled) 350 ¢ 600 W 5-6 2-3

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after
reheating. Stir again before serving.

Pasta with sauce 350¢ 600 W 5-6 2-3
(Chilled)

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after
reheating. Stir again before serving.

Plated meal 350¢ 600 W 5-6 3
(Chilled) 4509 6-7

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish. Cover
with microwave cling film.
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Cooking Smart

Baby foods & milk

Food Serving size Power (W) Gegh g Wit Standlr?g IR
(sec.) (min.)
Baby Food 190 g 600 W 30-40 2-3

(Vegetable + Meat)

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir well and check the

temperature carefully.

Baby Porridge 190 g 600 W 20-30 2-3

(Grgm + Milk + Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking

Fruit) time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir well and check the
temperature carefully.

Baby Milk 100 ml 300 W 30-40 2-3

200 ml 50-60
Stir or Shake well and pour into a sterilized glass bottle. Place into
the centre of ceramic tray. Cook uncovered. Shake well and stand
for at least 3 minutes. Before serving, Shake well and check the
temperature carefully.
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. . Defrosting time Standing time
Food Serving size () Gl i)
Meat Minced meat 250 6-7 15-30
500 8-12
Pork steaks 250 7-8
Place the meat on the ceramic plate. Shield thinner edges with aluminium foil.
Turn over after half of defrosting time.
® Poultry Chicken pieces 500 (2 pcs.) 12-14 15-60
Whole chicken 1200 28-32
First, put chicken pieces skin - side down, whole chicken breast - side - down
on ceramic plate. Shield the thinner parts like wings and ends with aluminium
foil. Turn over after half of defrosting time.
Fish Fish fillets 200 6-7 10-25
Whole fish 400 11-13
Put frozen fish in the middle of ceramic plate. Arrange the thinner parts under
the thicker parts. Shield narrow ends of fillets and tail of whole fish With
aluminium foil. Turn over after half of defrosting time.
Fruit Berries 300 6-7 5-10
Spread fruit on a flat, round glass dish with a large diameter.
Bread Bread rolls 2 pcs 1-1% 5-20
(each ca. 50 g) 4 pcs 2%-3
Toast/sandwich 250 4-4%
500 7-9
Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper on the ceramic
plate. Turn over after half of defrosting time.

Defrost

Put frozen food in a microwave-safe container without a cover. Turn over during defrosting,
and drain off liquid and remove giblets after defrosting. For faster defrosting, cut the food
into small pieces, and wrap them with aluminum foil before defrosting. When the outer
surface of frozen foods begins to melt, stop defrosting and let stand as instructed in the table

below.

Do not change the default power level (180 W) for defrosting.
Place food on ceramic tray, and then insert ceramic tray in level 1.
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Cooking Smart

Convection guide

Convection

Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Convection mode.

Food Temp. (°C) Accessory Level Cookmg time

(min.)

Hazelnut cake 160-170 Oven rack 2 60-70

square mould

Lemon cake ring- 150-160 Oven rack 2 50-60

shaped or bowl

mould

Sponge cake 150-160 Oven rack 2 25-35

Fruit flan base 150-170 Oven rack 2 25-35

Flat streusel fruit 150-170 Baking tray 3 30-40

@ cake (yeast dough)

Croissants 170-180 Baking tray 2 10-15

Bread rolls 180-190 Baking tray 2 10-15

Cookies 160-180 Baking tray 3 10-20

Oven chips 200-220 Baking tray 3 15-20

Top heat + convection

Use temperatures and times in this table as guidelines for roasting.
We recommend to preheat the oven using Top heat + convection mode.
Put meat on oven rack, follow shelf level advice in the table and use baking tray as oil pan on

level 2.
Food Temp. (°C) Accessory Level Cookmg time
(min.)
Beef roast beef 170-190 Oven rack + 3+2 60-90
(1 kg / medium) Baking tray
Pork shoulder joint/Roll 180-200 Oven rack + 3+2 90-120
(1 kg) Baking tray

60 English

‘ ‘ NQ50J9530_EN_DE68-04354G-00_EN.indd 60 @ 2/16/2015  6:39:28 PM



Food Temp. (°C) Accessory Level Cookmg time
(min.)
Lamb roast lamb/Leg of 190-210 Oven rack + 3+2 50-80
lamb Baking tray
(0.8 kg)
Chicken whole chicken 200-220 Oven rack + 3+2 50-70
(1.2 ka) Baking tray
Fish whole trouts 180-200 Oven rack + 3+2 30-40
(2 pcs / 0.5 kag) Baking tray
Duck breast (0.3 kq) 180-200 Oven rack + 3+2 25-35
Baking tray
Bottom heat + convection
Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Bottom heat + convection mode.
® Temp. (°C) Accessory Level Cooking time ®
Food .
(min.)
Homemade pizza 180-200 Baking tray 2 20-30
Chilled pre-baked 180-200 Oven rack 2 10-15
quiche/Pie
Frozen self rising pizza 180-200 Baking tray 2 15-20
Frozen pizza 180-200 Baking tray 2 15-25
Chilled pizza 180-200 Baking tray 2 8-15
Apple pie 160-180 Oven rack 2 60-70
Puff pastry, apple filling 180-200 Baking tray 2 10-15
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Cooking Smart

Grilling guide

Large grill

Use temperatures and times in this table as guidelines for grilling.

Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes.

Food Accessory Level Coolfing time Cook.ing time
1st side (min.) | 2nd side (min.)
Kebab spits Oven rack + Baking tray 5+2 8-10 6-8
Pork steaks Oven rack + Baking tray 5+2 7-9 5-7
Sausages Oven rack 5+2 6-8 6-8
Chicken pieces Oven rack + Baking tray 5+2 20-25 15-20
Salmon steaks Oven rack + Baking tray | 5+ 2 8-12 6-10
Sliced vegetables Baking tray 5 15-20 -
Toast Oven rack 5 2-3 1-2
@ Cheese toasts Oven rack 5 3-5 -
Fan grill

Use temperatures and times in this table as guidelines for grilling.

Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes.

Food Accessory Level Cooking time (min.)
Sausages Oven rack 4 8-10
Potato wedges Oven rack 4 20-25
Frozen oven chips Baking tray 4 15-20
Frozen croquettes Baking tray 4 20-25
Frozen nuggets Baking tray 4 15-20
Salmon steak Oven rack + Baking tray 4+72 15-20
Fish fillet Oven rack + Baking tray 4+72 12-17
Whole fish Oven rack + Baking tray 4+2 15-20
Chicken pieces Oven rack + Baking tray 4+72 30-40
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Combination cooking guide
Do not use metal containers with Microwave mode. Always put food containers on the

turntable.
It is recommended to cover the food for best results.

After cooking is complete, let the food settle in its own steam.

Microwave + Grill
Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for cooking.

Preheating is not needed.

Power Tem Cooking time | Cooking time
Food . - Accessory Level 1st side 2nd side
level (W) (0 : i
(min.) (min.)
Baked 600 180-200 | Ceramic tray+ 4 10-15 -
potatoes Grill insert
Grilled 300 160-180 | Ceramic tray+ 4 05-10 -
tomatoes Grill insert
Vegetable 450 180-200 | Ceramic tray+ 4 10- 20 -
gratin Grill insert
Roast fish 300 180-200 | Ceramic tray+ 4 04-08 04-06
Grill insert
Chicken 300 180-200 | Ceramic tray+ 4 10-15 10-15
pieces Grill insert

Microwave + Convection

Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for cooking.

Preheating is not needed.

Power Tem Cooking time | Cooking time
Food . - Accessory Level 1st side 2nd side
level (W) (°0) . .
(min.) (min.)
Whole 450 180-200 | Ceramic tray+ 3 25-30 15-25
chicken Grill insert
(1.2 ka)
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Cooking Smart

Power Tem Cooking time | Cooking time
Food . - Accessory Level 1st side 2nd side
level (W) (0 : i
(min.) (min.)

Roast 300 180-200 | Ceramic tray+ 3 15-20 15-20
beef/ Grill insert
Lamb
(Medium)
Frozen 450 180-200 | Ceramic tray+ 3 20-25 -
lasagne/ Grill insert
Pasta
gratin
Potato 450 180-200 | Ceramic tray+ 3 10-15 -
gratin Grill insert
Fresh fruit 100 160-180 | Ceramic tray 3 40-50 -
flan

Microwave + Roast

Use power level with temperatures and times in this table as guidelines for cooking.
Preheating is not needed.

Food Ieli\’/c;\;v(evrv) Tf%p' Accessory Level Cool(<ri‘r|1i?];ime
Chicken pieces 300 180-200 | Ceramic tray + Grill insert 4 20-30
Potato wedges 300 180-200 | Ceramic tray + Grill insert 4 15-20
Whole fish 300 180-200 | Ceramic tray + Grill insert 4 15-20
Fish fillet 300 180-200 | Ceramic tray + Grill insert 4 10-15
Frozen nuggets 450 180-200 | Ceramic tray + Grill insert 4 10-15
Frozen spring 300 180-200 | Ceramic tray + Grill insert 4 05-10
rolls
Frozen fish 300 180-200 | Ceramic tray + Grill insert 4 15-20
finger
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Conventional guide

Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Conventional mode.

Food Temp. (°C) Accessory Level Cooking time

(min.)
Lasagne 200-220 Oven rack 3 20-25
Vegetables gratin 180-200 Oven rack 3 20-30
Potato gratin 180-200 Oven rack 3 40-60
Frozen pizza baguettes 160-180 Baking tray 3 10-15
Marble cake 160-180 Oven rack 2 50-70
Loaf cake 150-170 Oven rack 2 50-60
Muffins 180-200 Oven rack 2 20-30
Cookies 180-200 Baking tray 3 10-20

@ Intensive cook guide @

Use temperatures and times in this table as guidelines for grilling.
Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes.

Food Temp. (0 Accessory Level Cookmg time

(min.)

Lasagne (2 kq) 180-200 Oven rack 2 20-30

Vegetables gratin (2 kg) 160-180 Oven rack 2 40-60

Potato gratin (2 kg) 160-180 Oven rack 2 60-90

Beef roast beef 160-180 Oven rack + 3+2 60-90
(2 kg / medium) Baking tray

Duck whole (2 kg) 180-200 Oven rack + 3+2 60-90
Baking tray

2 Chickens whole 200-220 Oven rack + 3+2 60-90
(1.2 kg each) Baking tray
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Cooking Smart

Pro-Roasting

Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.

Food Temp. (C) Accessory Level Cooking time
(hrs.)
Roast beef 60-80 Oven rack + 3+2 3:30 - 4:30
Baking tray
Pork roast 70-90 Oven rack + 3+2 3:30-4:.00
Baking tray
Duck breast 60-80 Oven rack + 3+2 1:30 - 2:00
Baking tray
Fillet of beef 70-90 Oven rack + 3+2 1:30 - 2:00
Baking tray
Pork fillet 70-90 Oven rack + 3+2 1:30 - 2:.00
Baking tray
® Multi level cook (Special)
Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Multi-Level Cook mode.
Food Temp. (0 Accessory Level Cookmg time
(min.)
Small cakes 150-160 2 baking trays 2+5 20-30
Mini pies 160-180 2 baking trays 2+5 20-30
Croissants 160-180 2 baking trays 2+5 20-30
Puff pastry 180-200 2 baking trays 2+5 30-40
Cookies 170-190 2 baking trays 2+5 15-20
Lasagne 160-180 Oven rack + 2+5 30-45
Baking Tray
Frozen oven chips 180-200 2 baking trays 2+5 30-50
Frozen nuggets 180-200 2 baking trays 2+5 20-30
Frozen pizza 200-220 Oven rack + 2+5 20-30
Baking Tray
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Quick & Easy

Melting butter

Put 50 g butter into a small deep glass
dish. Cover with plastic lid. Heat for 30-40
seconds using 900 W, until butter is melted.

Melting chocolate

Put 100 g chocolate into a small deep glass
dish. Heat for 3-5 minutes, using 450 W
until chocolate is melted. Stir once or twice
during melting. Use oven gloves while
taking out!

Meltng crystallized honey

Put 20 g crystallized honey into a small
deep glass dish. Heat for 20-30 seconds
using 300 W, until honey is melted.

Melting gelatine

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes
into cold water. Put drained gelatine into a
small glass pyrex bowl. Heat for 1 minute
using 300 W. Stir after melting.

Cooking glaze/icing (for cake and gateaux)
Mix instant glaze (@approximately 14 g) with
40 g sugar and 250 ml cold water.

Cook uncovered in a glass pyrex bowl! for

3 % to 4 ¥ minutes using 900 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during
cooking.

Cooking jam

Put 600 g fruits (for example mixed berries)
in a suitable sized glass pyrex bow! with
lid. Add 300 g preserving sugar and stir
well. Cook covered for 10-12 minutes using
900 W. Stir several times during cooking.
Put directly into small jam glasses with
twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

Cooking pudding

Mix pudding powder with sugar and milk
(500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable
sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6 % to 7 % minutes using
900 W. Stir several times well during
cooking.

Browning almond slices

Spread 30 g sliced almonds evenly on a
medium sized ceramic plate. Stir several
times during browning for 3 %2 to 4 1
minutes using 600 W. Let it stand for 2-3
minutes in the oven. Use oven gloves while
taking out!
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Troubleshooting

You may encounter a problem using the oven. In that case, first check the table below and
try the suggestions. If a problem persists, or if any information code keeps appearing on the
display, contact a local Samsung service centre.

Checkpoints

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the

suggestions.

Problem

Cause

Action

General

The buttons cannot
be pressed properly.

Foreign matter may be caught
between the buttons.

Remove the foreign matter and
try again.

For touch models: Moisture is
on the exterior.

Wipe the moisture from the
exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The time is not

displayed.
‘@§ play

Power is not supplied.

Make sure power is supplied.

The Eco (power-saving) function
is set.

Turn off the Eco function.

The oven does not
work.

Power is not supplied.

Make sure power is supplied.

The door is open.

Close the door and try again.

The door open safety
mechanisms are covered in
foreign matter.

Remove the foreign matter and
try again.

The oven stops while
in operation.

The user has opened the door to
turn food over.

After turning over the food,
press the Start button again to
start operation.
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Problem

Cause

Action

The power turns off
during operation.

The oven has been cooking for
an extended period of time.

After cooking for an extended
period of time, let the oven cool.

The cooling fan is not working.

Listen for the sound of the
cooling fan.

Trying to operate the oven
without food inside.

Put food in the oven.

There is not sufficient
ventilation space for the oven.

There are intake/exhaust outlets
on the front and rear of the
oven for ventilation.

Keep the gaps specified in the
product installation guide.

Several power plugs are being
used in the same socket.

Designate only one socket to be
used for the oven.

There is no power to
@ the oven.

Power is not supplied.

Make sure power is supplied.

There is a popping
sound during

operation, and the
oven doesn't work.

Cooking sealed food or using a
container with a lid may causes
popping sounds.

Do not use sealed containers

as they may burst during
cooking due to expansion of the
contents.

The oven exterior
is too hot during
operation.

There is not sufficient
ventilation space for the oven.

There are intake/exhaust outlets
on the front and rear of the
oven for ventilation. Keep the
gaps specified in the product
installation guide.

Objects are on top of the oven.

Remove all objects on the top of
the oven.

The door cannot be
opened properly.

Food residue is stuck between
the door and oven interior.

Clean the oven and then open
the door.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

The oven does not
heat.

The oven may not work, too
much food is being cooked, or
improper cookware is being
used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container and
run the microwave for 1-2
minutes to check whether the
water is heated.

Reduce the amount of food and
start the function again.

Use a cooking container with a
flat bottom.

Heating is weak or
slow.

The oven may not work, too
much food is being cooked, or
improper cookware is being
used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container and
run the microwave for 1-2
minutes to check whether the
water is heated.

Reduce the amount of food and
start the function again.

Use a cooking container with a
flat bottom.

The warm function
does not work.

The oven may not work, too
much food is being cooked, or
improper cookware is being
used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container and
run the microwave for 1-2
minutes to check whether the
water is heated.

Reduce the amount of food and
start the function again.

Use a cooking container with a
flat bottom.

The thaw function
does not work.

The oven may not work, too
much food is being cooked, or
improper cookware is being
used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container and
run the microwave for 1-2
minutes to check whether the
water is heated.

Reduce the amount of food and
start the function again.

Use a cooking container with a
flat bottom.
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Problem

Cause

Action

The interior light is
dim or does not turn
on.

The door has been left open for
a long time.

The interior light may
automatically turn off when the
Eco function operates.

Close and reopen the door or
press the "Cancel" button.

The interior light is covered by
foreign matter.

Clean the inside of the oven and
check again.

A beeping sound
occurs during
cooking.

If the Auto Cook function is
being used, this beeping sound
means it's time to turn over the
food during thawing.

After turning over the food,
press the Start button again to
restart operation.

The oven is not level.

The oven is installed on an
uneven surface.

Make sure the oven is installed
on flat, stable surface.

There are sparks
® during cooking.

Metal containers are used
during the oven/thawing
functions.

Do not use metal containers.

When power is
connected, the oven
immediately starts to
work.

The door is not properly closed.

Close the door and check again.

There is electricity
coming from the
oven.

The power or power socket is
not properly grounded.

Make sure the power and power
socket are properly grounded.

There is water
dripping.

There may be water or steam in
some cases depending on the
food.

This is not an oven malfunction.

Let the oven cool and then wipe
with a dry dish towel.

Steam leaks from the
door.

There may be water or steam in
some cases depending on the
food.

This is not an oven malfunction.

Let the oven cool and then wipe
with a dry dish towel.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

There is water left in
the oven.

There may be water or steam in
some cases depending on the
food.

This is not an oven malfunction.

Let the oven cool and then wipe
with a dry dish towel.

The brightness inside
the oven varies.

Brightness changes depending
on power output changes
according to function.

Power output changes during
cooking are not malfunctions.
This is not an oven malfunction.

Cooking is finished,
but the cooling fan is
still running.

To ventilate the oven, the
cooling fan continues to run for
about 5 minutes after cooking is
complete.

This is not an oven malfunction.

Pressing the +30sec
button operates the
oven.

This happens when the oven
was not operating.

The microwave oven is
designed to operate by pressing
the +30 sec button when it was
not operating.

Turntable

While turning, the
turntable comes out
of place or stops

There is no roller ring, or the
roller ring is not properly in
place.

Install the roller ring and then
try again.

or the container is too large
and touches the inside of the
microwave.

turning.
The turn table drags | The roller ring is not properly Adjust the amount of food and
while turning. in place, there is too much food, | do not use containers that are

too large.

The turn table rattles
while turning and is
noisy.

Food residue is stuck to the
bottom of the oven.

Remove any food residue stuck
to the bottom of the oven.
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Problem

Cause

Action

Grill

Smoke comes out
during operation.

During initial operation, smoke
may come from the heating
elements when you first use the
oven.

This is not a malfunction, and if
you run the oven 2-3 times, it
should stop.

Food is on the heating elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

Food is too close to the grill.

Put the food a suitable distance
away while cooking.

Food is not properly prepared
and/or arranged.

Make sure food is properly
prepared and arranged.

Oven

The oven does not

@ heat.

The door is open.

Close the door and try again.

Smoke comes out
during preheating.

During initial operation, smoke
may come from the heating
elements when you first use the
oven.

This is not a malfunction, and if
you run the oven 2-3 times, it
should stop.

Food is on the heating elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

There is a burning or
plastic smell when
using the oven.

Plastic or non heat-resistant
cookware is used.

Use glass cookware suitable for
high temperatures.

There is a bad smell
coming from inside
the oven.

Food residue or plastic has
melted and stuck to the interior.

Use the steam function and then
wipe with a dry cloth.

You can put a lemon slice inside
and run the oven to remove the
odour more quickly.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

The oven does not
cook properly.

The oven door is frequently
opened during cooking.

Do not frequently open the door
unless you are cooking things
that need to be turned. If you
open the door often, the interior
temperature will be lowered
and this may affect the results
of your cooking.

The oven controls are not
correctly set.

Correctly set the oven controls
and try again.

The grill or other accessories
are not correctly inserted.

Correctly insert the accessories.

The wrong type or size of
cookware is used.

Reset the oven controls or use
suitable cookware with flat
bottoms.
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Information codes

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check the table

below and try the suggestions.

Code

Description

Action

C-20

The temperature sensor is open.

The temperature sensor is short.

C-FO

If there is no communication between the
main and sub MICOM.

C-F1

Only occurs during EEPROM Read/Write

Unplug the power cord of
the oven, and contact a local
Samsung service centre.

C-21

This code appears when the oven
temperature high.

In case the temperature rises over the
limit temperature during operation of each
mode. (Fire sensed.)

Unplug the power cord for
cooling enough time, and
restart the microwave oven.

® C-F2

C-do

The touch key is malfunction.

Stop the oven and then try
again.

Unplug the power cord for
cooling enough time, and
clean the button. (Dust,
Water)

When appear same problem,

contact a local Samsung
service centre.
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Technical specifications

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications and
these user instructions are thus subject to change without notice.

By right of the common regulation 2/1984 (111.10) BKM-IpM. we as distributors testify,
that the NQ50J9530 oven of Samsung comply with the undermentioned technological

parameters.
Power Source 230V ~ 50 Hz
Maximum power | 3200 W
Power Consumption Microwave 1050 W
Grill 2500 W
Convection 2400 W
Output Power 100 W /900 W (IEC - 705)
Operating Frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Cooling Method Cooling fan motor
Dimensions Main unit 595 x 454.2 x 570 mm
® (WxHxD) Built-in 555 x 445 x 548.8 mm
Volume 50 liter
Weight Net 38.4 Kg
Shipping 45.6 Kg
Noise Level 44.0 dBA
76 English
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Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product
operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?
@ COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, besnnatHa Tene¢poHHa MHNs WWwWw.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33 *
FOLAND) * (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora) WWW.Samsung.com/pl/support
08008 726 78 64 (08008 SAMSUNG)
ROMANIA Apel GRATUIT WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWWw.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 wWww.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
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