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Korzystanie z instrukcji

Dziekujemy za wybor piekarnika do zabudowy firmy SAMSUNG.
Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa oraz zalecenia
majace na celu pomoc w obstudze i konserwacji urzadzenia.

Prosimy 0 poswiecenie €zasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed rozpoczeciem
korzystania z piekarnika oraz zachowanie jej na przysztosc.

W instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:
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A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore moga prowadzi¢ do powaznych obrazen, Smierci i/
lub uszkodzenia mienia.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore mogg prowadzi¢ do obrazen i/lub uszkodzenia
mienia.

UWAGA

@ Przydatne wskazowki, zalecenia lub informacje, ktore pomagaja w obstudze produktu.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Montaz piekarnika moze by¢ wykonywany tylko przez uprawnionego elektryka. Instalator
odpowiedzialny jest za podtgczenie urzadzenia do sieci zgodnie z odpowiednimi zaleceniami
dotyczacymi bezpieczenstwa.

Wazne srodki bezpieczenstwa

A\ OSTRZEZENIE

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej,
badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy (np. dzieci) nie powinny
korzystac z urzadzenia bez nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi
przez inng osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
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Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzadzeniem.

Jesli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zosta¢ wymieniony na
specjalny przewod lub zestaw dostepny u producenta lub w autoryzowanym
serwisie (dotyczy wytacznie modeli o statym okablowaniu).

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajgcy musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub
przez wykwalifikowang osobe. (Dotyczy wytacznie modeli z przewodem
zasilajacym).

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtaczenia zamontowanego urzadzenia od
zasilania. Odtaczenie mozna 0siggnac poprzez umieszczenie wtyczki w
dostepnym miejscu lub zainstalowanie przetacznika w okablowaniu zgodnie
z odpowiednimi zasadami.

Metoda mocowania nie moze byc oparta na wykorzystaniu klejow, poniewaz
nie sg one uwazane za niezawodny Sposob mocowania.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac odpowiednie
srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi
wewnatrz kuchenki.

Polski 5
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci moga sie nagrzewac. Nie
nalezy pozwala¢ matym dzieciom zblizac sie do urzadzenia.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze lub
samodzielnego czyszczenia, w przypadku rozlania sie wiekszych ilosci
ptyndw nalezy usungac je przed czyszczeniem, a W czasie czyszczenia lub
samooczyszczenia w piekarniku nie moga znajdowac sie zadne przybory
kuchenne. W niektdrych modelach dostepna jest funkcja czyszczenia.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje samooczyszczenia, podczas
Samooczyszczenia powierzchnie rozgrzewaja sie bardziej niz zwykle

I dlatego dzieci powinny znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci od
piekarnika. W niektorych modelach dostepna jest funkcja czyszczenia.
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Uzywac jedynie sond temperaturowych zalecanych dla tej kuchenki. (Tylko
model z termosonda)

Nie nalezy uzywac myjki parowe;.

W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem elektrycznym, przed wymiang
zarowki nalezy odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac srodkow
zawierajgcych sktadniki scierne lub ostrych szczotek metalowych, poniewaz
Moga one zarysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pekniecia
szyby.

Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne czesci nagrzewaja sie.

Nalezy zachowac odpowiednie Srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu
Z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzysta¢ z urzadzenia wytacznie pod
statg kontrola.
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Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu

I wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci moga przeprowadzac czyszczenie |
konserwacje urzadzenia wytacznie pod nadzorem osoby doroste;.

W czasie pracy urzadzenia zewnetrzne powierzchnie mogg byc gorace.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia moga sie
nagrzewac.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8. roku zycia.
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Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z mysla o wspotpracy z zewnetrznym
urzadzeniem wytaczajacym ani oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

4 h W1t0z druciang podstawke na
— 7 miejsce wystajacymi elementami
RO \‘ (ograniczniki po obu stronach)
X \3 do przodu, aby byta stabilniejsza
\OA Y e §
podczas pieczenia wiekszych porcji.
. J

/\ PRZESTROGA

Jezeli piekarnik zostat uszkodzony w czasie transportu, nie wolno go podtaczac.

Urzadzenie moze zostac podtaczone do sieci zasilajacej jedynie przez elektryka posiadajgcego
odpowiednie uprawnienia.

W przypadku usterki lub uszkodzenia urzadzenia nie wolno go uruchamiac.

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez uprawnionego technika. Nieprawidtowo
wykonana naprawa moze stanowi¢ powazne zagrozenie dla Ciebie oraz innych. Jezeli piekarnik
wymaga naprawy nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym SAMSUNG lub sprzedawca.

Przewody i kable elektryczne nie mogg dotykac piekarnika.

Polski 7
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Piekarnik powinien by¢ podtgczony do sieci zasilajacej za pomocg atestowanego roztacznika lub
bezpiecznika. Nigdy nie wolno korzystac¢ z rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Na czas czyszczenia lub naprawy urzadzenia nalezy je odtgczyc od zasilania elektrycznego.
Zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania urzadzen elektrycznych w poblizu piekarnika.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje gotowania na parze, nie wolno go uzywac, gdy pojemnik
z woda jest uszkodzony. (Tylko model z funkcja pary)

Gdy pojemnik jest pekniety lub uszkodzony, nie wolno go uzywac. Nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem. (Tylko model z funkcja pary)

Piekarnik zaprojektowany jest jedynie do gotowania zywnosci stosowanej w gospodarstwie
domowym.

Podczas pracy wewnetrzne powierzchnie piekarnika rozgrzewajg sie na tyle, aby spowodowac
oparzenia. Nie wolno dotykac elementéw grzejnych lub wewnetrznych powierzchni piekarnika do
Czasu ich ostygniecia.
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Nie wolno przechowywac materiatow tatwopalnych w piekarniku.

Powierzchnie kuchenki nagrzewajg sie podczas dtuzszej pracy urzadzenia przy wysokiej
temperaturze.

Podczas gotowania, w czasie otwierania drzwiczek nalezy zachowac¢ ostroznosc¢, poniewaz moze
dojs¢ do gwattownego wydostania sie gorgcego powietrza i pary.

Podczas gotowania potraw zawierajgcych alkohol, moze dojs¢ do jego odparowania z powodu
wysokiej temperatury i zapalenia sie oparéw alkoholu w przypadku zetkniecia sie oparow z
goracymi czesciami piekarnika.

Dla wtasnego bezpieczenstwa nie wolno stosowac myjek wysokocisnieniowych ani urzadzen do
Czyszczenia strumieniem pary.

Podczas korzystania z piekarnika nalezy dopilnowac, aby dzieci trzymaty sie od niego w bezpiecznej
odlegtosci.

Zywnos¢ mrozona, taka jak pizza, powinna by¢ pieczona na duzej siatce. W przypadku korzystania z
blach do pieczenia moze dojs¢ do ich odksztatcenia z powodu roznic temperatury.

Nie wolno nalewac¢ wody na dno piekarnika, gdy jest ono gorace. Moze to spowodowac uszkodzenie
powierzchni emaliowanej.

W czasie gotowania drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete.

Nie wolno wyktadac dna piekarnika folig aluminiowa, a na nig ktas¢ blachy do pieczenia lub puszki.
Folia aluminiowa blokuje przeptyw ciepta, co moze prowadzi¢ do uszkodzenia emaliowanych
powierzchni i spowodowac pogorszenie wynikow gotowania.

8 Polski
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Soki owocowe moga pozostawiac zacieki, ktore mogg stac sie nieusuwalne z emaliowanych
powierzchni piekarnika.

W przypadku pieczenia bardzo wilgotnych ciast nalezy uzy¢ gtebokiej blachy.
Nie wolno stawia¢ naczyn do pieczenia na otwartych drzwiczkach piekarnika.

Dzieci nie powinny przebywac w poblizu kuchenki podczas otwierania i zamykania drzwiczek, gdyz
mogtyby w nie uderzy¢ lub przytrzasnac sobie palce.

Na drzwiczkach nie wolno stawac, siadac, ktas¢ ciezkich przedmiotow ani opierac sie o nie.
Nie wolno otwiera¢ drzwiczek, uzywajac sity.

OSTRZEZENIE: Nie odtaczac¢ urzadzenia z gniazdka elektrycznego, nawet jesli proces gotowania
zakonczyt sie.

OSTRZEZENIE: Nie wolno zostawia¢ otwartych drzwiczek w czasie pieczenia.
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Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregacji
odpadow)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji
0zNnacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani
jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu USB)
wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby
uniknac szkodliwego wptywu na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi
_ wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw, prosimy o oddzielenie
tych przedmiotéw od odpaddw innego typu oraz o odpowiedzialny
recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla
Srodowiska recyklingu tych przedmiotow, uzytkownicy w gospodarstwach
domowych powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w
ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem wtadz lokalnych.
Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawca
i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie
nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Funkcja automatycznego oszczedzania energii

« Po pewnym okresie nieaktywnosci w czasie pracy urzadzenia zatrzymuje ono prace i przechodzi
W stan gotowosci.

« Oswietlenie: Podczas gotowania mozna wytaczy¢ lampe piekarnika, naciskajac przycisk lampy
piekarnika. Oswietlenie piekarnika jest wytaczane po kilku minutach od rozpoczecia programu
gotowania, aby 0szczedzi¢ energie.

Polski 9
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ZeJUOW

Montaz

A OSTRZEZENIE

Piekarnik musi zostac zainstalowany przez wykwalifikowanego technika. Instalator odpowiedzialny
jest za podtaczenie piekarnika do sieci elektrycznej zgodnie z miejscowymi wymogami
bezpieczenstwa.

Elementy

Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajdujg sie wszystkie czesci i akcesoria.
W razie problemu z piekarnikiem lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym
centrum obstugi klienta firmy Samsung lub ze sprzedawca.

Przeglad informacji o piekarniku
02
03 J
01 Panel sterowania 02 Uchwyt drzwiczek 03 Drzwiczki
10 Polski
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Akcesoria
Piekarnik jest dostarczany z réznymi akcesoriami, ktore pomagajg w przygotowywaniu roznych

typow zywnosci.

Wktadana taca druciana * Blacha do pieczenia *

<
o
2
~t
)]
N-
Blacha uniwersalna * Gteboka blacha * Rozen *
Rozen i przyrzad do Prowadnica teleskopowa *
szasztykow *
UWAGA
Dostepnos¢ akcesoriow oznaczonych gwiazdka (%) zalezy od modelu piekarnika.
Polski 11
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Montaz

Zasilanie

s

|

L N
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N

01 02 03

02 NIEBIESKI lub BIALY
03 ZOkTY lub ZIELONY

ZeJUOW

12 Polski

01 BRAZOWY lub CZARNY

Podtacz piekarnik do gniazdka elektrycznego.
Jesli gniazdko wtyczkowe nie jest dostepne
ze wzgledu na ograniczenia dopuszczalnych
parametrow pradu, nalezy uzyc
wielobiegunowego roztacznika izolacyjnego
(z odstepem min. 3 mm) w celu spetnienia
wymogow bezpieczenstwa. Nalezy uzyc
przewodu zasilajacego zgodnego z norma
HO5 RR-F lub HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm? o

wystarczajgcej dtugosci.

Natezenie Minimalna
zZnamionowe (A) powierzchnia
przekroju
10<A<16 1,5 mm?
16 <A<25 2,5 mm?

Sprawdz informacje 0 mocy wyjsciowej podane
na etykiecie znajdujacej sie na piekarniku.
Otworz tylng ostone piekarnika za pomoca
Srubokretu i odkrec¢ Sruby zacisku przewodu.
Nastepnie podtacz przewody zasilajgce do
odpowiednich zaciskow przytaczeniowych.
Zacisk (&) stuzy do obstugi uziemienia.

Podtacz najpierw przewdd zotty i zielony
(uziemienie), ktore musza by¢ dtuzsze niz
pozostate. W przypadku korzystania z gniazdka
wtyczkowego nalezy zapewnic, aby wtyczka
byta dostepna po zainstalowaniu piekarnika.
Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci
za wypadki spowodowane brakiem lub wada

uziemienia.

A\ OSTRZEZENIE

Nie wolno stawac na przewodach ani zginac ich
podczas instalacji; nalezy je zabezpieczyc¢ przed
zetknieciem z elementami piekarnika, ktore

wytwarzajg ciepto.

NV75J5170BS_EO_DG68-00617A-02_PL.indd 12
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Zabudowa w szafce

Jesli piekarnik jest montowany w szafce do zabudowy, powierzchnie plastikowe i klejone elementy
szafki muszg by¢ odporne na temperature do 90 °C, a przylegajgce meble — do 75 °C. Firma Samsung
nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia mebli spowodowane wytwarzaniem ciepta przez

piekarnik.

Piekarnik musi mie¢ zapewniong prawidtowg wentylacje. Otwor wentylacyjny powinien mie¢ okoto
50 mm i znajdowac sie pomiedzy dolng potka a Scianka nosna. Jesli piekarnik jest instalowany pod
ptyta kuchenng, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji ptyty kuchennej.

Wymiary wymagane do instalacji

B

\\“/ c - "
\&‘%

\/

" .

Piekarnik (mm) s
A 560 Maks. 506 5
B 175 Maks. 494
C 370 | 21
D Maks. 50 J 545
E 595 K 572
F 595 P 550
Szafka do zabudowy (mm)
A Min. 550
B Min. 560
C Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50
UWAGA

Szafka do zabudowy musi mie¢ otwory (E), aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i cyrkulacje
goracego powietrza.

Polski 13
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Montaz

ZeJUOW

Montaz piekarnika

4 N\

14 Polski

Szafka pod zlewozmywak (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 600

D Min. 460 x Min. 50
® uwaca

Szafka do zabudowy musi mie¢ otwory (D), aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje i cyrkulacje
goracego powietrza.

Sprawdz, czy odstep miedzy piekarnikiem a
Sciankami szafki (A) wynosi co najmniej 5 mm z

kazdej strony.

Zapewnij co najmniej 3-milimetrowy odstep
(B), aby drzwiczki otwieraty sie i zamykaty bez

przeszkod.

NV75J5170BS_EO_DG68-00617A-02_PL.indd 14
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Umies¢ piekarnik w szafce i przykre¢ mocno
dwoma Srubami po obu stronach.

ZeJUON

Po zakonczeniu instalacji usun folie ochronng,
tasme i inne materiaty opakowania, a nastepnie
wyjmij dotaczone akcesoria z wnetrza
piekarnika. Aby wyjac piekarnik z szafki, nalezy
najpierw odtaczy¢ go od zasilania, a nastepnie
odkreci¢ dwie sruby znajdujace sie po obu
stronach piekarnika.

A OSTRZEZENIE

Wentylacja jest niezbedna do prawidtowego
dziatania piekarnika. Pod zadnym pozorem nie
wolno blokowac otworow wentylacyjnych.
UWAGA

Rzeczywisty wyglad piekarnika moze by¢ inny
w zaleznosci od modelu.

Polski 15
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Przed rozpoczeciem

Ustawienia poczgtkowe

Po wtgczeniu zasilania piekarnika po raz pierwszy na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas ,12:00"

Z Migajacag wartoscig godzin (,12"). Wykonaj ponizsze czynnosci, aby ustawic biezacy czas.

1. Gdy wartos¢ godzin miga, przekre¢ pokretto
wartosci (po prawej stronie), aby ustawic

- + oK godzing, a nastepnie nacisnij przycisk OK,
aby przejs¢ do wartosci minut.

2. Gdy wartos¢ minut miga, przekrec pokretto
wartosci, aby ustawi¢ minute, a nastepnie

A . .. .
_©+ oK nacisnij przycisk OK.

Aby zmieni¢ biezacy czas po wprowadzeniu
ustawienia poczatkowego, przytrzymaj przycisk
Q) przez 3 sekundy i wykonaj powyzsze

Q) CZYyNNoSCi.
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Zapach nowego piekarnika

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy go wyczyscic, aby usuna¢ zapach nowego

piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z wnetrza piekarnika.
2. Uruchom piekarnik w trybie termoobiegu lub w trybie konwencjonalnym na godzine w
temperaturze 200 °C. Dzieki temu spalone zostang wszystkie substancje uzywane podczas

produkcji.
3. Po zakonczeniu wytacz piekarnik.

Inteligentny mechanizm zabezpieczajacy

Jesli drzwiczki zostang otwarte podczas pracy piekarnika, oswietlenie piekarnika wtaczy sie,
a wentylator i elementy grzejne przestang dziatac. Celem tego rozwigzania jest zapobieganie
uszkodzeniom ciata, takim jak poparzenia, a takze niepotrzebnym stratom energii. W takiej sytuacji
aby piekarnik wznowit normalng prace, wystarczy zamkna¢ drzwiczki, poniewaz nie jest to awaria

systemu.

Miekkie zamykanie drzwiczek (delikatne, bezpieczne i ciche)
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Piekarnik do zabudowy firmy Samsung jest wyposazony w funkcje miekkiego zamykania drzwiczek,
dzieki ktorej zamykajg sie one delikatnie, bezpiecznie i cicho.
Podczas zamykania drzwiczek specjalnie zaprojektowane zawiasy chwytajg drzwiczki na kilka

centymetrow przed ich ostatecznym potozeniem. To doskonate rozwigzanie zwiekszajace komfort,
ktore umozliwia ciche i delikatne zamykanie drzwiczek. (Dostepnosc tej funkcji zalezy od modelu

piekarnika).
e N
\ J

Miekkie zamykanie drzwiczek rozpoczyna sie
przy ustawieniu pod katem okoto 15 stopni.
Catkowite zamkniecie nastepuje w ciggu 5
sekund.
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Przed rozpoczeciem

AKcesoria

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczysci¢ akcesoria za pomoca cieptej wody,
detergentu i czystej, miekkiej szmatki.

« Akcesoria nalezy umieszcza¢ we wiasciwych

05 miejscach wewnatrz piekarnika.
« Nalezy zachowac odstep co najmniej 1 cm

04 . . ) ;

miedzy akcesorium a dnem piekarnika lub
03 innym akcesorium.
02 » Przy wyjmowaniu przyboréw kuchennych i/
01 lub akcesoriow z piekarnika nalezy zachowac

ostroznos¢. Gorace positki lub akcesoria moga

7

spowodowac poparzenia.

01 Potka 1 02 Potka 2 « Podczas nagr;gwania akcesoria mogg ‘
) ) ulec deformacji. Gdy wystygna, odzyskaja

03 Potka 3 04 Potka 4 pierwotny wyglad i funkcjonalno$c.

05 Potka 5
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Podstawowe uzytkowanie

Aby czerpac jak najwiecej przyjemnosci z gotowania, warto poznac sposob korzystania z
poszczegolnych akcesoriow.

Druciana podstawka Druciana podstawka jest przeznaczona do grillowania i pieczenia. Wtoz
druciang podstawke na miejsce wystajgcymi elementami (ograniczniki
po obu stronach) do przodu.

Wktadana taca Wktadana taca druciana jest uzywana w potgczeniu z blacha w celu
druciana * unikniecia zabrudzenia dna piekarnika.

Blacha do pieczenia * Blacha do pieczenia (gtebokos¢: 20 mm) stuzy do pieczenia ciast,
ciasteczek oraz innych wypiekow. Nalezy jg wktadac tak, aby jej
pochyta czes¢ byta zwrocona do przodu urzadzenia.

Blacha uniwersalna * Blacha uniwersalna (gtebokos¢: 30 mm) stuzy do gotowania i
pieczenia. Wktadana taca druciana pozwala unikna¢ zabrudzenia spodu
piekarnika. Nalezy jg wktadac tak, aby jej pochyta czes¢ byta zwrdcona
do przodu urzadzenia.

Gteboka blacha * Gteboka blacha (gtebokos¢: 50 mm) stuzy do pieczenia z wktadang tacg
druciang lub bez niej. Nalezy jg wktadac tak, aby jej pochyta czes¢ byta
zwrocona do przodu urzadzenia.
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Rozen *

Rozen stuzy do grillowania pozywienia, na przyktad kurczakow. Nalezy
uzywac rozna tylko w trybie pojedynczej komory na poziomie 4, gdzie
znajduje sie uchwyt rozna. Aby zdemontowa¢ uchwyt rozna, nalezy go
odkrecic.

Rozen i przyrzad do
szasztykow *

W celu zebrania sokow umies¢ blache na poziomie 1 lub na dnie

piekarnika, jesli kawatek miesa jest duzy. Zalecamy uzywanie rozna do

pieczenia miesa o wadze do 1,5 kg.

1. W10z rozen w kawatek miesa. Aby utatwi¢ wktadanie rozna, mozna
przykreci¢ uchwyt do tepego konca.

2. Utoz obgotowane ziemniaki i warzywa wokot kawatka miesa.

3. Umiesc¢ podporke na srodku potki i ustaw tak, aby element
w ksztatcie litery ,V" znajdowat sie z przodu. Ustaw rozen
na podporce zaostrzonym koncem do tytu i delikatnie pchaj,
az koncowka rozna wejdzie do mechanizmu obracania z tytu
piekarnika. Tepy koniec rozna musi opierac sie na elemencie w
ksztatcie litery ,V". (Rozen ma dwa ucha, ktére powinny znajdowac
sie jak najblizej drzwiczek piekarnika, tak aby zatrzymac ruch do
przodu rozna; ucha stuzg rowniez jako raczka dla uchwytu.)

4. Przed gotowaniem nalezy odkreci¢ uchwyt.

5. Po zakonczeniu gotowania nalezy z powrotem przykreci¢ uchwyt w
celu utatwienia zdjecia rozna z podporki.

Prowadnice Prowadnice teleskopowe stuzg do wktadania blachy w nastepujgcy
teleskopowe * Sposob:
1. Wysun prowadnice z piekarnika.
2. Umiesc blache na prowadnicach i wsun je do piekarnika.
3. Zamknij drzwiczki piekarnika.
UWAGA

Dostepnos¢ akcesoriow oznaczonych gwiazdka (%) zalezy od modelu piekarnika.
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Obstuga

Panel sterowania

Panel przedni jest dostepny w wielu réznych materiatach i kolorach. W celu poprawy jakosci
rzeczywisty wyglad piekarnika moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

02 04 07 09
] & (SN
o 11 T
01 03 05 06 08 10 11
01 Przetacznik trybow | Przekrecenie wybiera tryb pieczenia lub funkcje.
02 Oswietlenie Nacisniecie powoduje witgczenie lub wytgczenie oSwietlenia wewnetrznego.
piekarnika Oswietlenie piekarnika wigcza sie automatycznie po otwarciu drzwiczek lub po
rozpoczeciu pracy piekarnika. Natomiast po pewnym czasie bezczynnosci gasnie,
aby 0szczedzi¢ energie.
03 Blokada rodzicielska | Blokada rodzicielska dezaktywuje wszystkie elementy sterujace, aby zapobiec
wypadkom. Blokade mozna wyfgczyc, obracajac pokretto wyboru trybu do pozycji
Off (Wyt). Przytrzymanie przez 3 sekundy powoduje aktywowanie, a przytrzymanie
przez 3 sekundy po raz kolejny powoduje dezaktywowanie panelu Sterowania.
04 Szybkie Funkcja szybkiego podgrzewania szybko rozgrzewa piekarnik do ustawionej
podgrzewanie temperatury.
« Nacisniecie wiacza lub wytacza funkcje szybkiego podgrzewania.
« Niedostepne przy ustawieniach temperatury ponizej 100 °C.
+ Aby sprawdzi¢ dostepnosc tej opcji, zapoznaj sie z czesciami dotyczacymi trybow
gotowania.
05 Timer Timer pomaga monitorowa¢ godzine lub czas trwania podczas pieczenia.
06 Wyswietlacz Pokazuje przydatne informacje 0 wybranych trybach lub ustawieniach.
07 OK Nacisniecie powoduje zatwierdzenie ustawien.
08 Wstecz Anulowanie biezacych ustawien i powrot do ekranu gtownego.
09 Temperatura Stuzy do ustawiania temperatury.
10 (zas pieczenia Nacisniecie powoduje ustawienie czasu pieczenia.
11 Pokretto wartosci Pokretto wartosci umozliwia:
« Ustawienie czasu lub temperatury pieczenia.
« Wybranie pozycji w menu najwyzszego poziomu:
Czyszczenie, Pieczenie automatyczne, Funkcja specjalna lub Grill
« \Wybranie rozmiaru porgji dla programow automatycznych.
UWAGA

Wyswietlacz moze nie dziata¢ prawidtowo w przypadku korzystania z plastikowych rekawiczek lub
rekawic ochronnych.
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Czeste ustawienia

DomysIne ustawienia temperatury i/lub czasu pieczenia w poszczegolnych trybach pieczenia s
czesto zmieniane. Aby ustawi¢ temperature i/lub czas pieczenia w wybranym trybie pieczenia,
nalezy wykonac czynnosci opisane ponizej.

Temperatura

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybow, aby

= ustawic tryb lub funkcje. Dla kazdej
| & wybranej opcji zostanie wysSwietlona
O E domysina temperatura.
@
2. 0Obroc¢ pokretto wartosci, aby ustawic
e z3dang temperature.

3. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzic

zmiany.
OK

UWAGA

« Jesli nie wprowadzisz zadnych dalszych
ustawien w ciggu kilku sekund, piekarnik
automatycznie rozpocznie pieczenie z
ustawieniami domysinymi.

« Aby zmieni¢ ustawiong temperature, nacisnij
przycisk b wykonaj powyzsze czynnosci.

« Doktadna temperature wewnatrz piekarnika
mozna zmierzy¢ za pomocg termometru i
postepujac wedtug instrukgji zatwierdzonych
przez autoryzowang instytucje. Mierzenie
temperatury przy uzyciu innych termometrow
moze spowodowac btad pomiaru.
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Obstuga

Czas pieczenia

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybow, aby
g ustawic tryb lub funkcje.

2. Nacisnij przycisk @, a nastepnie ustaw
P zadany czas za pomocg pokretta wartosci.

3. Mozesz takze opozni¢ czas zakonczenia
pieczenia do dowolnego momentu. Nacisnij

- \ przycisk iz pomocg pokretta wartosci
O ustaw czas zakonczenia. Wiecej informacji

w czesci Opoznione zakonczenie.

4. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzic

Zmiany.
OK

UWAGA

« Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania czasu
pieczenia. W takim przypadku piekarnik
rozpoczyna pieczenie w ustawionej
temperaturze bez danych czasowych i
konieczne jest reczne zatrzymanie piekarnika
po zakonczeniu pieczenia.

« Aby zmieni¢ ustawiony Czas pieczenia,
nacisnij przycisk @) i wykonaj powyzsze
CZyNNoSci.
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Czas zakonczenia

oK

1. Przekrec pokretto wyboru trybow, aby
ustawic tryb lub funkcje.

2. Nacisnij dwukrotnie ikone @) i przekre¢
pokretto wartosci, aby ustawic¢ czas
zakonczenia.

3. Nacisnij przycisk OK, aby zatwierdzi¢
Zmiany.

NOTE

« Aby zmienic¢ czas zakonczenia, nacisnij
dwukrotnie ikone @) i wykonaj powyzsze
CZyNNOSCI.
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Obstuga

Opo6znione zakonczenie
Funkcja opdznionego zakonczenia zostata opracowana, by uczyni¢ gotowanie wygodnigjszym.

Przypadek 1

Zatbézmy, ze wybierasz jednogodzinny przepis o godzinie 14:00 i chcesz, aby piekarnik zakonczyt
pieczenie 0 18:00. Aby ustawi¢ czas zakonczenia, zmien czas gotowosci na 18:00. Piekarnik
rozpocznie pieczenie 0 17:00 i skonczy o 18:00, zgodnie z wprowadzonym ustawieniem.

Aktualna godzina: 14:00 Ustawiony czas pieczenia: Ustawiona godzina
1 godzina zakonczenia: 18:00
Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie o 17:00 i skonczy o 18:00.
14:00 15:00 16:00 17:00 18:00
Przypadek 2
Aktualna godzina: 14:00 Ustawiony czas pieczenia: Ustawiona godzina
2 godzina zakonczenia: 17:00

Piekarnik automatycznie rozpocznie pieczenie 0 15:00 i skonczy o 17:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ PRZESTROGA

Nie nalezy zostawiac przygotowanego jedzenia w piekarniku na zbyt dtugo. Jedzenie moze sie
zepsuc.
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Kasowanie czasu pieczenia.

Mozliwe jest skasowanie czasu pieczenia. Ta funkcja umozliwia reczne zatrzymanie piekarnika w
dowolnym momencie podczas pracy.

1. Gdy piekarnik piecze, nacisnij przycisk @,
aby wyswietli¢ pozostaty czas pieczenia.

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby ustawic
Czas pieczenia na ,00:00". Mozesz takze

‘Q* nacisnac przycisk ©.

3. Nacisnij przycisk OK. Piekarnik kontynuuje
pieczenie w ustawionych temperaturach

0K bez informacji o czasie.

UWAGA

W przypadku anulowania czasu pieczenia
konieczne jest reczne zatrzymanie piekarnika
po zakonczeniu pieczenia.
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Obstuga

Kasowanie czasu zakonczenia

Mozliwe jest skasowanie czasu zakonczenia. Ta funkcja umozliwia reczne zatrzymanie piekarnika w
dowolnym momencie podczas pracy.

1. Gdy piekarnik piecze, nacisnij dwukrotnie
ikone @), aby wyswietli¢ ustawiony czas
zakonczenia.

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby ustawic
czas zakonczenia na aktualny czas. Mozesz

‘©+ takze nacisnac ikone ©.

3. Nacisnij przycisk OK. Piekarnik kontynuuje
pieczenie w ustawionych temperaturach
oK bez informacji o czasie.

NOTE

W przypadku anulowania czasu zakonczenia
konieczne jest reczne zatrzymanie piekarnika
po zakonczeniu pieczenia.
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Zatrzymywanie pieczenia

1. Podczas pieczenia nacisnij przycisk .
)
2. Aby anulowac pieczenie, nacisnij przycisk
OK.
OK
Mozesz takze ustawic pokretto wyboru trybow
o W pozycji O
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Obstuga

Tryb pieczenia

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybow, aby
g ustawic tryb lub funkcje.
m| R, 2. W razie potrzeby ustaw czas i/lub
temperature pieczenia. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w czesci Czeste ustawienia.

3. Mozliwe jest takze szybkie podgrzanie
piekarnika. W tym celu nacisnij przycisk 55
i ustaw temperature docelowa. Odpowiedni
wskaznik 55 pojawi sie na wyswietlaczu.
4, Po zakonczeniu nacisnij przycisk OK.

Piekarnik rozgrzewa sie do czasu, az temperatura
jego wnetrza osiggnie wartos¢ temperatury
docelowej. Po zakonczeniu fazy podgrzewania
wskaznik zniknie i zabrzmi sygnat dzwiekowy.
Wstepne podgrzewanie jest zalecane we
wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w zasadach
przygotowywania potraw wskazano inaczej.

UWAGA

Mozesz zmieni¢ czas i/lub temperature podczas
pieczenia.

Tryby pieczenia

Zakres temperatur Sugerowana Szybkie
(o] temperatura (°C) podgrzewanie

30-275 170 0

@ Termoobieg Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto
wytwarzane przez grzatke tylng. Ten tryb stuzy do pieczenia na
wielu poziomach jednoczesnie.

30-275 200 0

- Try'b Ciepto jest wytwarzane przez gorng i dolng grzatke. Tej funkdji
bt konwencjonalny | nalezy uzywa¢ do standardowego pieczenia wiekszoéci rodzajow
dan.

Tryb
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Trvb Zakres temperatur Sugerowana Szybkie
y (°Q) temperatura (°C) podgrzewanie
100-230 190 -

Podgrzewanie
od dotu

Dolna grzatka wytwarza ciepto. Ten tryb stuzy do przyrumieniania
spodow quiche lub pizzy pod koniec pieczenia.

Podgrzewanie

40-275

190

0

Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto

Podgrzewanie

(JB od g()ry. + wytwarzane przez gorng grzatke. Ten tryb stuzy do pieczenia
termoobieg potraw, ktére wymagajg przyrumienienia powierzchni (np. miesa
lub lazanii).
40-275 190 0

Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza ciepto

@ od dotu + : . .
= termoobieg wytwarzane przez dolng grzatke. Ten tryb stuzy do pieczenia
pizzy, pieczywa lub ciasta.
100-300 240 -
vwwv X
Grill Grill o duzej powierzchni emituje ciepto. Ten tryb stuzy do
przypiekania powierzchni dan (np. miesa, lasagni lub zapiekanek).
80-200 160 -
W trybie Pro-Roasting urzadzenie wykonuje cykl automatycznego
— Pieczenie podgrzewania do uzyskania przez piekarnik temperatury
® : e uruchami : fia i wenty!
PRO wstepne 220 °C. Nastepnie uruchamiane sg gorna grzatka i wentylator

termoobiegu, co umozliwia smazenie potraw, np. miesa. Po
usmazeniu mieso bedzie pieczone w niskich temperaturach. Ten
tryb stuzy do przygotowywania wotowiny, drobiu i ryb.

Eco Termoobieg

30-275 170 -

Eco Termoobieg wykorzystuje zoptymalizowany system grzewczy
W celu 0szczedzania energii podczas pieczenia. Czas pieczenia
nieznacznie wydtuza sie, ale efekty pozostajg takie same. Uwaga:
ten tryb nie wymaga wstepnego podgrzewania.

UWAGA

Tryb Eco Termoobieg stuzy do okreslania klasy wydajnosci
energetycznej zgodnie z normg EN60350-1
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Obstuga

Funkcja specjalna

Funkcje specjalne lub dodatkowe mogg zapewnic lepsze efekty podczas pieczenia.

OK

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybow, aby
wybrac pozycje =,

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby wybrac
funkcje, a nastepnie nacisnij przycisk OK.
3. W razie potrzeby ustaw czas i/lub

temperature pieczenia. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w czesci Czeste ustawienia.

4, Piekarnik uruchomi wybrang funkcje z
ustawieniami domysinymi lub wybranymi
przez uzytkownika.

Przeglad
S Sugerowana
Tryb tempoeratur embaratiee) Instrukcje
(0)
. Ten tryb stuzy wytacznie do
F1 Utrzymywanie 40-100 80 utrzymywania temperatury potraw,
temperatury , . .
ktore wtasnie zostaty upieczone.
Fo Podgrzewanie 30-80 60 Ten tryb stuzy do,ppdgrzewama
talerza potraw lub naczyn zaroodpornych.
30 Polski
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Programy automatyczne

Niedoswiadczeni kucharze moga skorzystac z tacznie 20 przepisow programow automatycznych.
To rozwigzanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i temperatura pieczenia bedg
regulowane zgodnie z wybranym programem i rozmiarem porcji.

1. Przekrec¢ pokretto wyboru trybow, aby
wybrac¢ pozycje e,

[g] Q

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby wybrac
program, a nastepnie nacisnij przycisk OK.

- * oK Zostanie wyswietlony dostepny zakres wag
(rozmiaru porgji).

3. Przekre¢ pokretto wartosci, aby ustawic¢
rozmiar porcji, a nastepnie nacisnij przycisk

‘©+ oK OK, aby rozpoczac pieczenie.

UWAGA

Wiecej informacji mozna znalez¢ w czesci Programy automatyczne w niniejszej instrukcji obstugi.

Polski 31

NV75J5170BS_EO_DG68-00617A-02_PL.indd 31 @ 2015-05-20 w0 10:02:47



Obstuga

Czyszczenie

Dostepne sg dwa tryby czyszczenia. Ta funkcja pomaga oszczedzac czas, poniewaz eliminuje

koniecznosc¢ regularnego czyszczenia recznego.

Funkcja

Instrukcje

C1

Czyszczenie
parg

Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomocg pary.

C2

Czyszczenie
pirolityczne

Czyszczenie pirolityczne polega na czyszczeniu termicznym w
wysokiej temperaturze. Wypala ttuste resztki i utatwia czyszczenie

reczne.

Czyszczenie parg

Ve

~

OK

32 Polski

Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomoca pary.
1.

Wlej okoto 400 ml wody na dno pustego
piekarnika i zamknij drzwiczki.

Przekre¢ pokretto wyboru trybow, aby
wybrac pozycje [

Przekre¢ pokretto wartosci, aby wybrac
C 1 (czyszczenie pary), a nastepnie nacisnij
przycisk OK, aby rozpoczac czyszczenie.
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r 4. Uzyj suchej Sciereczki, aby wyczysci¢ wnetrze
piekarnika.

L\

A OSTRZEZENIE « Po zakonczeniu cyklu nalezy zostawic

« Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem drzwiczki piekarnika uchylone. Umozliwi
cyklu. Woda wewnatrz piekarnika jest bardzo to doktadne wyschniecie wewnetrznych
goraca i moze spowodowac poparzenia. powierzchni emaliowanych.

« Funkcja czyszczenia nie zostanie

UWAGA uruchomiona, jesli wnetrze piekarnika jest

« Jezeli piekarnik jest silnie zabrudzony gorgce. Poczekaj, az piekarnik wystygnie, a
ttuszczem, na przyktad po pieczeniu lub nastepnie sprobuj ponownie.
grillowaniu, zalecamy reczne usuniecie « Nie wolno nalewac¢ wody na dno piekarnika
trwatych zanieczyszczen srodkiem przy uzyciu sity. Nalezy to zrobic¢ delikatnie.
czyszczacym przed uruchomieniem W przeciwnym razie woda wyleje sie do
Czyszczenia para. przodu.

Czyszczenie pirolityczne

Czyszczenie pirolityczne polega na czyszczeniu termicznym w wysokiej temperaturze. Wypala ttuste
resztki i utatwia czyszczenie reczne.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria, w tym
prowadnice boczne, a nastepnie recznie
wytrzyj duze zanieczyszczenia wewnatrz
Q piekarnika. W przeciwnym razie mogg one
zapali¢ sie podczas cyklu czyszczenia i
spowodowac pozar.

2. Przekre¢ pokretto wyboru trybow, aby
wybrac pozycje ]

3. Przekre¢ pokretto wartosci, aby wybrac
Czyszczenie pirolityczne (C 2), a nastepnie

‘Q* oK nacisnij przycisk OK.

Polski 33
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Obstuga

4. Przekre¢ pokretto wartosci, aby wybrac
wybrac czas czyszczenia z 3 dostepnych

- + OK opcji: 1 godz. 50 min, 2 godz. 10 min i 2 godz.
30 min.
5. Nacisnij przycisk OK, aby rozpoczac¢

czyszczenie.

6. Po zakonczeniu poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie wytrzyj drzwiczki
wzdtuz krawedzi mokrg Sciereczka.

,

\

/N\ PRZESTROGA UWAGA

« Nie dotykaj piekarnika, poniewaz podczas « Po rozpoczeciu cyklu wnetrze piekarnika
cyklu rozgrzewa sie on do bardzo wysokie] rozgrzeje sie. Nastepnie drzwiczki zostang
temperatury. zablokowane dla bezpieczenstwa. Po

« Aby unikna¢ wypadkow, dzieci nie powinny zakonczeniu cyklu i wystygnieciu piekarnika
znajdowac sie w poblizu piekarnika. drzwiczki zostang odblokowane.

« Po zakonczeniu cyklu, gdy wentylator studzi « Pamietaj 0 oproznieniu piekarnika przed
piekarnik, nie wolno wytaczac zasilania. rozpoczeciem czyszczenia. Wysokie

temperatury wewnatrz piekarnika moga
spowodowac deformacje akcesoriow.

34 Polski
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®

Timer

Timer pomaga monitorowac godzine lub czas trwania podczas pieczenia.

A

OK

Wtaczanie/wytgczanie dzwieku

1. Na panelu funkgji nacisnij przycisk X

2. Przekre¢ pokretto wartosci, aby ustawic
z3adany czas, a nastepnie nacisnij przycisk
OK.

« Aby wyciszy¢ dzwiek, dotknij opcji Oven
Light (OSwietlenie piekarnika) i przytrzymaj
ja przez 3 sekundy.

« Aby wytaczy¢ wyciszenie dzwigku, ponownie
dotknij opcji Oven Light (Oswietlenie
piekarnika) i przytrzymaj ja przez 3 sekundy.

Polski 35
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Inteligentne pieczenie

Pieczenie reczne

A OSTRZEZENIE dotyczace akrylamidu

Aktylamid wytwarzany podczas pieczenia
produktow zawierajgcych skrobie, np.
chipsow ziemniaczanych, frytek i pieczywa,
moze powodowac problemy ze zdrowiem.
Zalecamy pieczenie tych produktow w niskich
temperaturach i unikanie zbyt dtugiego
pieczenia, mocnego przyrumieniania lub
przypalania.

Wskazowki dotyczace akcesoriow

Do piekarnika sg dotgczone akcesoria w roznej
ilosci i roznego typu. Mozna znalez¢ wsrod
nich akcesoria, ktérych nie uwzgledniono w
ponizszej tabeli. Jednak nawet jesli dotaczone
akcesoria nie sg identyczne z opisanymi w

niniejszych zasadach przygotowywania potraw,

mozna korzystac z nich i uzyskac takie same
rezultaty.

Pieczenie ciast

UWAGA

Wstepne podgrzewanie jest zalecane we
wszystkich trybach pieczenia, chyba ze w
zasadach przygotowywania potraw wskazano
inaczej.

Podczas uzywania funkcji Grill ekologiczny
nalezy ktas¢ jedzenie na srodku akcesorium.

Blacha do pieczenia i blacha uniwersalna sg
uzywane wymiennie.

W przypadku pieczenia ttustych potraw
zalecamy umieszczenie pod druciang
podstawkg blachy w celu zebrania
pozostatosci ttuszczu. Jesli dotaczono
wktadana tace druciang, mozna uzywac jej w
potaczeniu z blacha.

Jesli dotgczono blache uniwersalng, blache
gteboka lub obie, do pieczenia ttustych

potraw lepiej jest uzywac gtebszej.

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Potrawa Akcesoria Poziom TvD : Temp? R Czas
podgrzewania (0 (min)

Biszkopt Druciana podstawka, 160-170 35-40

blacha @ 25-26 cm
Babki Druciana podstawka, |:| 175-185 50-60
blacha do babek
drozdzowych
Tarta Druciana podstawka, 190-200 50-60
blacha do tart @ 20 cm
36 Polski
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Potrawa Akcesoria Poziom TP . Tempoeratura ngs
podgrzewania (0 (min)
Ciasto drozdzowe na Blacha uniwersalna 2 E 160-180 40-50
blasze z owocami i
kruszonka
Owoce z kruszonka Druciana podstawka, 3 170-180 25-30
naczynie zaroodporne
22-24 cm
Babeczki Blacha uniwersalna 3 180-190 30-35
Lasagne Druciana podstawka, 3 190-200 25-30
naczynie zaroodporne
22-24 cm
Bezy Blacha uniwersalna 3 80-100 100-150
Suflet Druciana podstawka, 3 170-180 20-25
naczynia na suflety
Drozdzowe ciasto z Blacha uniwersalna 3 150-170 60-70
jabtkami 5
()
Pizza domowa, Blacha uniwersalna 2 190-210 10-15 =
1-1,2 kg g
Mrozone ciasto Blacha uniwersalna 2 ) 180-200 20-25 ?
francuskie, z ?D-
nadzieniem g
= |
Quiche Druciana podstawka, 2 ) 180-190 25-35 o
naczynie zaroodporne
22-24 cm
Szarlotka Druciana podstawka, 2 ) 160-170 65-75
blacha @ 20 cm
Schtodzona pizza Blacha uniwersalna 3 @ 180-200 5-10
Polski 37
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Inteligentne pieczenie

Pieczenie
Potrawa Akcesoria Poziom TP : Tempoe ratura ngs
podgrzewania (0 (min)

Mieso (wotowina/wieprzowina/jagniecina)

Poledwica wotowa, Druciana podstawka + 3 160-180 50-70

1kg blacha uniwersalna 1

Poledwica cieleca z Druciana podstawka + 3 160-180 90-120

koscia, 1,5 kg blacha uniwersalna 1

Pieczen wieprzowa, Druciana podstawka + 3 200-210 50-60

1kg blacha uniwersalna 1

Schab, 1 kg Druciana podstawka + 3 160-180 100-120
blacha uniwersalna 1

Udo jagniece z koscia, Druciana podstawka + 3 170-180 100-120

1kg blacha uniwersalna 1

Dréb (kurczak/kaczka/indyk)

Kurczak, caty, 1,2 kg* Druciana podstawka + 3 205 80-100
blacha uniwersalna 1

(do zbierania
Sciekajacych kropel)

Kawatki kurczaka Druciana podstawka + 3 200-220 25-35
blacha uniwersalna 1

Piers z kaczki Druciana podstawka + 3 180-200 20-30
blacha uniwersalna 1

Maty indyk, caty, 5 kg Druciana podstawka + 3 180-200 120-150
blacha uniwersalna 1

Warzywa

Warzywa, 0,5 kg Druciana podstawka + 3 220-230 15-20
blacha uniwersalna 1

Pieczone potowki Druciana podstawka + 3 200 45-50

ziemniakow, 0,5 kg blacha uniwersalna 1

Ryby

Filet rybny, pieczony Druciana podstawka + 3 200-230 10-15
blacha uniwersalna 1

Pieczona ryba Druciana podstawka + 3 180-200 30-40
blacha uniwersalna 1

* Obroc na drugg strone po uptywie potowy ustawionego czasu.
38 Polski
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Grillowanie

W trybie duzego grilla zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika. Obrdc po uptywie potowy

ustawionego czasu.

Potrawa Akcesoria Poziom TP : Tempoeratura ngs
podgrzewania (0 (min)
Pieczywo
Tosty Druciana podstawka 5 270-300 2-4
Tosty z serem Blacha uniwersalna 4 200 4-8
Wotowina
Stek* Druciana podstawka + 4 240-250 15-20
blacha uniwersalna 1
Hamburgery* Druciana podstawka + 4 250-270 13-18
blacha uniwersalna 1
Wieprzowina
Kotlety wieprzowe Druciana podstawka + 4 250-270 15-20
blacha uniwersalna 1
Kietbaski Druciana podstawka + 4 E 260-270 10-15
blacha uniwersalna 1
Drdb
Kurczak, pier$ Druciana podstawka + 4 230-240 30-35
blacha uniwersalna 1
Kurczak, udko Druciana podstawka + 4 230-240 25-30
blacha uniwersalna 1
*0broc na drugg strone po uptywie 2/3 czasu pieczenia.
Polski
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Inteligentne pieczenie

Gotowe dania mrozone

Potrawa Akcesoria Poziom TP : Tempoe e Cz.as
podgrzewania (0 (min)
Mrozona pizza, Druciana podstawka 3 200-220 15-25
0,4-0,6 kg
Mrozona lazania Druciana podstawka 3 |:| 180-200 45-50
Mrozone frytki z Blacha uniwersalna 3 220-225 20-25
piekarnika
Mrozone krokiety Blacha uniwersalna 3 220-230 25-30
Mrozony ser Druciana podstawka 3 190-200 10-15
camembert do
pieczenia
Mrozone bagietki z Druciana podstawka + 3 190-200 10-15
przybraniem blacha uniwersalna 1
Mrozone paluszki Druciana podstawka + 3 190-200 15-25
rybne blacha uniwersalna 1
Mrozony burger Druciana podstawka 3 180-200 20-35
rybny
Pieczenie wstepne

Ten tryb obejmuje cykl automatycznego podgrzewania do temperatury 220°C. Grzatka gorna i
wentylator konwekcyjny sg uruchomione podczas procesu smazenia miesa. Nastepnie zywnos¢
jest delikatnie gotowana we wstepnie wybranej niskiej temperaturze. Gorna i dolna grzatka sa
uruchomione podczas tego procesu. Ten tryb jest odpowiedni do pieczenia miesa i drobiu.

Potrawa Akcesoria Poziom | Temperatura (°C) Czas (godz)
Pieczen wotowa Druciana podstawka + 3 80-100 3-4
blacha uniwersalna 1
Pieczen wieprzowa Druciana podstawka + 3 80-100 4-5
blacha uniwersalna 1
Pieczen jagnieca Druciana podstawka + 3 80-100 3-4
blacha uniwersalna 1

Polski
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Potrawa Akcesoria Poziom | Temperatura (°C) (zas (godz.)
Piers$ z kaczki Druciana podstawka + 3 70-90 2-3
blacha uniwersalna 1

ECO Termoobieg

W tym trybie wykorzystywany jest zoptymalizowany system grzewczy, zapewniajgc zmniejszone
zUzycie energii podczas gotowania potraw. W celu oszczedzenia wiekszej ilosci energii w przypadku
sugerowanych czasow dla tej kategorii nie zalecamy wstepnego podgrzewania przez pieczeniem.

Potrawa Akcesoria Poziom | Temperatura (°C) Czas (min)
Bezy, Blacha uniwersalna 2 90-100 100-140
0,2-0,3 kg
Owoce z kruszonka, Druciana podstawka 2 160-180 60-80
0,8-1,2 kg
Ziemniaki w mundurkach, Blacha uniwersalna 2 190-200 70-80
0,4-0,8 kg
Kietbaski, Druciana podstawka + 3 160-180 20-30
0,3-0,5 kg blacha uniwersalna 1 _
=2

Mrozone frytki, Blacha uniwersalna 3 180-200 25-35 i}
0,3-0,5 kg E
Mrozone todeczki z Blacha uniwersalna 3 190-210 25-35 §
ziemniakow, o
0,3-0,5 kg 2

. . B
Filety rybne, pieczone, Druciana podstawka + 3 200-220 30-40 2
0,4-0,8 kg blacha uniwersalna 1
Chrupigce filety rybne, Druciana podstawka + 3 200-220 30-45
panierowane, 0,4-0,8 kg blacha uniwersalna 1
Pieczona poledwica Druciana podstawka + 2 180-200 65-75
wotowa, 0,8-1,2 kg blacha uniwersalna 1
Pieczone warzywa, Blacha uniwersalna 3 200-220 25-35
0,4-0,6 kg

Polski 41
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Inteligentne pieczenie

Programy automatyczne

Ponizsza tabela przedstawia 20 programow automatycznych do podgrzewania, pieczenia i
wypiekania.
Zawiera ona ilosci, zakresy wagi oraz odpowiednie zalecenia. Tryby i czasy gotowania zostaty
wstepnie zaprogramowane dla wygody uzytkownika. W instrukcji obstugi mozna znalez¢ kilka
przepisow dla programow automatycznych.

Programy automatyczne od 1 do 8 oraz 18 i 19 obejmujg wstepne podgrzewanie i wysSwietlanie
jego postepu. Wtoz jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu podgrzania.

A OSTRZEZENIE
Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic ochronnych.

Nr

Potrawa

Waga (kg) Akcesoria Poziom

A1l

Zapiekanka
ziemniaczana

10-15

Druciana podstawka 3

Przygotuj Swiezg zapiekanke ziemniaczang w naczyniu
zaroodpornym o srednicy 22-24 c¢cm. Uruchom program, a po
ustyszeniu sygnatu podgrzania, umies¢ potrawe na srodku blachy.

A2

Zapiekanka
warzywna

0,8-1,2 Druciana podstawka 3

Przygotuj sSwiezg zapiekanke warzywng w naczyniu zaroodpornym
0 Srednicy 22-24 ¢cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu
podgrzania, umies¢ potrawe na Srodku blachy.

A3
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Lasagne

10-1,5 Druciana podstawka 3

Przygotuj domowa lasagne w naczyniu zaroodpornym o Srednicy
22-24 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania
umies¢ potrawe na Srodku blachy.

A4

Szarlotka

1,2-1,4 Druciana podstawka 2

Przygotuj szarlotke w metalowej, okragtej formie o Srednicy 24-26
cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania umiesc
forme na srodku blachy.

A5

Quiche Lorraine

12-15 Druciana podstawka 2

Przygotuj spdd quiche, umies¢ w okragtym naczyniu na quiche
0 $rednicy 25 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu
podgrzania dodaj nadzienie i umies¢ potrawe na srodku blachy.

42 Polski
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Nr Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
0,5-0,6 Druciana podstawka 3
AG Biszkopt Przygot'uj ciasto i wtoz do okragtej formy z czarneg'o metalu
0 Srednicy 26 cm. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu
podgrzania umies¢ forme na srodku blachy.
0,7-0,8 Druciana podstawka 2
A7 Babki Przygotuj ciasto i wtdz do okragtej metalowej formy do pieczenia
babek. Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania
umiesc¢ forme na Srodku blachy.
0,7-08 Druciana podstawka 2
AS Holenderski biaty | przygotuj ciasto i wtoz7 je do prostokatnej czarnej formy z metalu
chleb (dtugos¢ 25 cm). Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu
podgrzania umies¢ forme na srodku blachy.
. 09-11 Druciana podstawka + 2
Pieczona 11-13 blacha uniwersalna 1
A9 poledwica —
wotowa Przypraw wotowine i wstaw jg do lodowki na godzine.
Umies¢ mieso na druciane] podstawce ttuszczem ku gorze. =
ol
. 04-06 Druciana podstawka + 5
Pieczone w 06-0.8 blacha uniwersalna 1 3
A 10 ziotach kotlety i (=4
jagniece Zamarynuj kotlety z baraniny z ziotami i przyprawami, a nastepnie g
umies¢ je na drucianej podstawce. §
N
09-11 Druciana podstawka + 3
1113 blacha uniwersalna 1 ®
All Kurczak, caty Optucz i oczys¢ kurczaka. Posmaruj kurczaka olejem i posyp
przyprawami. Umies¢ mieso na drucianej podstawce piersig do dotu
i obrd¢ na druga strone po ustyszeniu sygnatu.
0,4-0,6 Druciana podstawka +
A12 | Kurczak, piers 06-0,8 blacha uniwersalna 1
Zamarynuj piersi, a nastepnie umies¢ je na drucianej podstawce.
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Inteligentne pieczenie

skorg ku gorze.

Nr Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
03-05 Druciana podstawka + 4
0,5-0,7 blacha uniwersalna 1
A 13 Pstrag Optucz i wyczys¢ ryby, a nastepnie umiesc je na drucianej
podstawce obok siebie w przeciwnych kierunkach. Dodaj soku z
cytryny, soli i ziot do srodka ryb.
Natnij nozem powierzchnie skory. Posmaruj olejem i sola.
04-0,6 Druciana podstawka +
B blacha uniwersalna 1
A 14 Filet z fososia 06-08

Optucz i oczysc filety lub steki. Potoz filety na drucianej podstawce

0,4-0,6
0,6-0,8

Pieczone

Blacha uniwersalna

A15
warzywa

Optucz i przygotuj plasterki cukinii, baktazana, papryki, cebuli
lub pomidorkow cherry. Natrzyj oliwag, ziotami i przyprawami.
Rownomiernie rozmies¢ na blasze.

=] 0,6-0,8 .
o Blacha uniwersalna 3
Q . L 08-1,0
o A16 Pieczone potdwki
= ziemniakow Pokr¢j duze ziemniaki (po 200 g) na potdwki wzdtuz. Potoz je
g przekrojong czescig do gory na blasze i posmaruj oliwg z oliwek,
§' ziotami i przyprawami.
N
3 0305 Blacha uniwersal 3
= : i acha uniwersalna
) A17 Mro;one frytkl z 0507
piekarnika
Rownomiernie rozmies¢ mrozone frytki na blasze.
0,3-0,6 _
Druciana podstawka 3
0,6-0,9
] ) Umies¢ mrozong pizze na srodku drucianej podstawki.
A18 Mrozona pizza Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania wtoz blache.
Pierwsze ustawienie jest przeznaczone do pieczenia cienkiegj,
wtoskiej pizzy, a drugie ustawienie pieczenia do pizzy na grubym
ciescie.
44  Polski

NV75J5170BS_EO_DG68-00617A-02_PL.indd 44 @

2015-05-20

00 10:02:49



Nr Potrawa Waga (kg) Akcesoria Poziom
0,8-1,0
Blacha uniwersalna 2
1,0-12

A13 Pizza domowa Przygotuj domowa pizze z ciastem drozdzowym i umies¢ na blasze.

Waga obejmuje ciasto i dodatki, np. sos, warzywa, szynke i ser.
Uruchom program, a po ustyszeniu sygnatu podgrzania wtoz blache.

0,5-0,6 ,
Druciana podstawka 2
. 0,7-0,8
Fermentacja
A 20 Ciasta Przygotuj ciasto w misce i przykryj folig kuchenna.

drozdzowego Umiesc¢ na srodku blachy. Pierwsze ustawienie stuzy do
przygotowywania ciasta na pizze i ciasta, a drugie ustawienie do
przygotowywania ciasta chlebowego.
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Inteligentne pieczenie

Potrawy testowe

Zgodnie z norma EN 60350-1

1. Pieczenie ciast

Zalecenia do wypiekania dotyczg wstepnie podgrzanego piekarnika. Nie nalezy uzywac funkcji
szybkiego wstepnego podgrzewania. Zawsze nalezy umieszczac blache w piekarniku tak, aby jej
pochyta czes¢ zwrocona byta do przodu urzadzenia.

Rodzaj . . Typ Temperatura | Czas
Zywnosci ATEIE =2 podgrzewania (0 (min)
Mate ciasta Blacha uniwersalna 3 — 165 25-30
1 25-
3 @ 65 5-30
1+4 @ 155 35-40
Kruche ciasto Blacha uniwersalna 1+4 @ 140 28-33
= Biszkopt Druciana podstawka + 2 — 160 35-40
o bezttuszczowy | sprezynowa forma do ciasta —
Q (powlekane na czarno, 2 160 35-40
)
§ 9 26 cm) Q)
(¢}
o 1+4 155 45-50
3 @
rg", Szarlotka Druciana podstawka + 1, ustawiona — 160 70-80
® 2 sprezynowe formy do po przekatnej —
Ciasta * (powlekane na czarno,
@ 20 cm)
Blacha uniwersalna + druciana 143 @ 160 80-90
podstawka + 2 sprezynowe
formy do ciasta ** (powlekane
na czarno, @ 20 cm)

* Dwa ciasta utozone sg na siatce z tytu po lewej i z przodu po prawej stronie.
** Dwa ciasta sg utozone w Srodku, jedno na drugim.

2. Grillowanie
Rozgrzej pusty piekarnik, wtgczajac na 5 minut funkcje Duzy grill.
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Rodzaj zywnosci Akcesoria Poziom Tvp . Tempoe ratura Czas (min)
podgrzewania (0
Tosty z biatego Druciana podstawka 5 w~ 300 (maks.) 1-2
pieczywa
Burgery wotowe* Druciana podstawka + 4 ~ 300 (maks.) 1.15-18
(12 szt) blacha uniwersalna 1 2.5-8
(do zbierania sciekajacych
kropel)
* Obroc na drugg strone po uptywie 2/3 czasu pieczenia.
3. Pieczenie
. . : : Typ Temperatura .
Rodzaj zywnosci Akcesoria Poziom ; . Czas (min)
podgrzewania (0
Caty kurczak Druciana podstawka + 3 ﬁ 205 80-100
blacha uniwersalna 1 ¥
(do zbierania sciekajacych
kropel)
*0broc¢ na drugg strone po uptywie potowy ustawionego czasu. g
E
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Inteligentne pieczenie

Zbior czesto uzywanych przepisOw programoéw automatycznych

Z tych przepis6w mozna korzysta¢ w potaczeniu z programami automatycznymi.
Zapiekanka ziemniaczana

Sktadniki 800 g ziemniakow, 100 ml mleka, 100 ml Smietany, 50 g jajek ubitych w
catosci, po 1 tyzce soli, pieprzu i gatki muszkatotowej, 150 g tartego sera,
masto, tymianek

Instrukcje  Obierz ziemniaki i pokroj na plasterki o grubosci 3 mm. Posmaruj mastem
catg powierzchnie naczynia na zapiekanke (22-24 c¢cm). Roztdz plasterki na
czystym reczniku i przykryj recznikiem na czas przygotowywania pozostatych
produktow.

Doktadnie wymieszaj pozostate produkty oprocz tartego sera w duzej misce.
Roztoz plasterki ziemniakow w naczyniu tak, aby lekko nachodzity na siebie.
Wylej mieszanke na ziemniaki. Rozprowadz tarty ser po wierzchu i rozpocznij
pieczenie. Po zakonczeniu pieczenia podaj z kilkoma lis¢mi swiezego
tymianku.

Zapiekanka warzywna

Sktadniki 800 g warzyw (cukinia, pomidor, cebula, marchew, papryka, ugotowane
ziemniaki), 150 ml smietany, 50 g jajek ubitych w catosci, po 1 tyzce soli i ziot
(pieprz, pietruszka lub rozmaryn), 150 g tartego sera, 3 tyzki oliwy z oliwek,
kilka lisci tymianku

Instrukcje  Umyj warzywa i pokroj na plasterki o grubosci 3-5 mm. Roztdz plasterki
W Naczyniu na zapiekanke (22-24 cm) i polej warzywa oliwa. Wymieszaj
pozostate produkty oprocz tartego sera i wylej na warzywa. Rozprowadz
tarty ser po wierzchu i rozpocznij pieczenie. Nastepnie podaj z kilkoma lis¢mi
Swiezego tymianku.
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Lasagne

Sktadniki 2 tyzki oliwy z oliwek, 500 g mielonej wotowiny, 500 ml sosu pomidorowego,
100 ml bulionu wotowego, 150 g suchych ptatéw makaronu lasagne, 1 cebula
(posiekana), 200 g tartego sera, po 1 tyzce ptatkow suszonej pietruszki,
oregano i bazylii

Instrukcje  Przygotuj sos pomidorowy z miesem. Podgrzej olej na patelni, a nastepnie
piecz mielong wotowine z siekang cebule przez okoto 10 minut, az cata sie
przyrumieni. Wlej sos pomidorowy i bulion wotowy, dodaj suszonych ziot.
Doprowadz do wrzenia, a nastepnie dus przez 30 minut.

Ugotuj makaron lasagne zgodnie z instrukcja na opakowaniu. Natoz warstwe
makaronu lasagne, sosu z miesem i sera, a nastepnie powtorz czynnosc.
Nastepnie rownomiernie posyp resztg sera gorng warstwe makaronu i
rozpocznij pieczenie.

Szarlotka

Sktadniki e Ciasto: 275 g maki, /2 tyzki soli, 125 g biatego cukru pudru, 8 g cukru
waniliowego, 175 g zimnego masta, 1 jajko (ubite)
« Nadzienie: 750 g twardych jabtek w catosci, 1 tyzka soku z cytryny, 40 g
cukru, /2 tyzki cynamonu, 50 g rodzynkdw bez pestek, 2 tyzki butki tartej

Instrukcje  Przesiej make z solg nad duzg miska. Przesiej bardzo drobny cukier i cukier
waniliowy. Rozdrobnij w mace masto na mate kostki dwoma nozami. Dodaj 3/s
ubitego jajka. Wyrob wszystkie sktadniki w robocie kuchennym do uzyskania
kruchej masy. Uformuj kulki z ciasta w rekach. Owin je folig plastikowa i
zostaw w lodowce na okoto 30 min.

Posmaruj ttuszczem sprezynowa forme (Srednica 24-26 cm) i posyp
powierzchnie maka. Rozwatkuj 3/4 ciasta do grubosci 5 mm. Wytoz forme (dno
i boki).

Obierz jabtka i usun pestki. Pokroj je na kostki o wymiarach 3/4 x 3/4 cm. Polej
jabtka sokiem z cytryny i doktadnie wymieszaj. Umyj i wysusz porzeczki

i rodzynki. Dodaj cukru, cynamonu, rodzynkow i porzeczek. Doktadnie
wymieszaj i posyp spod ciasta butka tarta. Delikatnie zagniec.

Rozwatkuj reszte ciasta. Pokrgj ciasto na paseczki i utdz je na krzyz na
nadzieniu. Rdwnomiernie posmaruj ciasto reszta ubitego jajka.
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Inteligentne pieczenie

Quiche Lorraine

Sktadniki « Ciasto: 200 g zwyktej maki, 80 g masta, 1 jajko
« Nadzienie: 75 g chudego boczku pokrojonego w kostke, 125 ml Smietany,
125 g Smietany créme fraiche, 2 jajka, ubite, 100 g tartego sera
szwajcarskiego, sol i pieprz

Instrukcje  Aby zrobic ciasto, umies¢ make, masto i jajko do miski, a nastepnie mieszaj do
uzyskania miekkiego ciasta i odstaw do lodowki na 30 minut. Rozwatkuj ciasto
i umiesc je w posmarowanym ttuszczem naczyniu ceramicznym na quiche
(Srednica 25 cm). Naktuj spod widelcem. Wymieszaj jaja, Smietane, smietane
créme fraiche, ser, sol i pieprz. Wylej na ciasto tuz przed rozpoczeciem
pieczenia.

Pizza domowa

Sktadniki « Ciasto na pizze: 300 g maki, 7 g suszonych drozdzy, 1 tyzka oliwy z oliwek,
200 ml cieptej wody, 1 tyzka cukru i soli
« Przybranie: 400 g warzyw pokrojonych w plasterki (baktazan, cukinia,
cebula, pomidor), 100 g szynki lub boczku (krojony), 100 g tartego sera

Instrukcje  Umies¢ make, drozdze, oliwe, sol, cukier i cieptg wode w misce i mieszaj do
uzyskania wilgotnego ciasta. Wyrabiaj w robocie kuchennym lub recznie
przez okoto 5-10 minut. Przykryj pokrywka i wtdz do piekarnika na 30 minut
w temperaturze 35°C, aby wyrosto. Rozwatkuj ciasto na powierzchni
posypanej maka w prostokat i umies¢ na blasze lub patelni do pieczenia
pizzy. Rozsmaruj puree z pomidora na ciescie i roztdz szynke, grzyby, oliwki i
pomidory. Rdwnomiernie posyp serem z wierzchu i rozpocznij pieczenie.

=1
—+
i
5
o
=
=
=
I
=
o
(@]
N
0}
=
o

50 Polski

NV75J5170BS_EO_DG68-00617A-02_PL.indd 50 @ 2015-05-20 1 10:02:49



Pieczona poledwica wotowa

Sktadniki 1 kg poledwicy wotowej, 5 g soli, 1 g pieprzu, po 3 g rozmarynu i tymianku

Instrukcje  Przypraw wotowing solg, pieprzem i rozmarynem i odstaw jg do lodowki na
1 godzine. Umies¢ na drucianej podstawce. W16z do piekarnika i rozpocznij
pieczenie.

Pieczone w ziotach kotlety jagniece

Sktadniki 1 kg kotletow jagniecych (6 szt.), 4 duze zabki czosnku (rozgniecione),
1 tyzka swiezego tymianku (rozgnieciony), 1 tyzka swiezego rozmarynu
(rozgnieciony), 2 tyzki soli, 2 tyzki oliwy z oliwek

Instrukcje  Wymieszaj sol, czosnek, ziota i oliwe, a nastepnie dodaj jagnieciny. Obtocz
mieso i zostaw w temperaturze pokojowej na 30 minut do 1 godziny.
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Konserwacja

Czyszczenie
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A\ OSTRZEZENIE

« Sprawdz przed czyszczeniem, czy piekarnik i
akcesoria wystygty.

« Nie wolno uzywac srodkdw czyszczacych,
twardych szczoteczek, gabek lub scierek,
wetny stalowej, nozy oraz innych szorstkich
przyrzadow do czyszczenia.

Whnetrze piekarnika

« Aby oczysci¢ wnetrze piekarnika, nalezy
skorzystac ze szmatki i tagodnego $rodka
Czyszczaceqo lub cieptej wody z mydtem.

« Uszczelki drzwiczek nie nalezy wycierac reka.

« W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanych
powierzchni piekarnika nalezy stosowac
wytgcznie standardowe do czyszczenia
piekarnikow.

« W celu usuniecia trwatych zanieczyszczen
nalezy zastosowac specjalny srodek do
czyszczenia piekarnikow.

Powierzchnia zewnetrzna piekarnika
Do czyszczenia elementow zewnetrznych

piekarnika, jak drzwiczki, uchwyt i wyswietlacz,

nalezy uzyc czystej szmatki i tagodnego srodka
Czyszczaceqo lub cieptej wody z mydtem, a
nastepnie osuszyc je za pomocg recznikow
kuchennych lub suchej scierki.

Gorace powietrze wydobywajace sie z wnetrza
moze powodowac osadzanie sie ttuszczu |
brudu, zwtaszcza w okolicy uchwytu. Zalecamy
czyszczenie uchwytu po kazdym uzyciu.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy myc¢ akcesoria i
suszycC je za pomocg recznika kuchennego. W
celu usuniecia trwatych zabrudzen zanurz uzyte
akcesoria w cieptej wodzie z mydtem na okoto
30 minut przed umyciem.

Katalityczna powierzchnia emaliowana

(tylko niektére modele)

Zdejmowane czesci sg pokryte emalia

katalityczng o ciemnym zabarwieniu. Moga

one zosta¢ zanieczyszczone olejem lub

ttuszczem rozprowadzanym przez cyrkulujgce

powietrze podczas pieczenia z termoobiegiem.

Jednak zanieczyszczenia te wypalajg sie przy

temperaturach powyzej 200 °C.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Wyczys¢ wnetrze piekarnika.

3. Uruchom tryb termoobiegu z maksymalng
temperaturg na okoto godzine.
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Drzwiczki

Nie wolno demontowac drzwiczek piekarnika, chyba ze w celu wyczyszczenia. Aby zdemontowac
drzwiczki do wyczyszczenia, nalezy postepowac zgodnie z ponizszg instrukcja.

A OSTRZEZENIE

Drzwiczki piekarnika sa ciezkie.

J

1. Otworz drzwiczki i wychyl zaciski na obu
zawiasach.

2. Przymknij drzwiczki o okoto 70°. Chwyc
drzwiczki piekarnika oburacz, a nastepnie
podnies$ i pociggnij w gore, aby wyjac
Zawiasy.

3. Wyczysc drzwiczki, uzywajac wody z
mydtem i czystej szmatki.

4. Po zakonczeniu wykonaj kroki 1 i
2 powyzszej procedury w odwrotnej
kolejnosci, aby zamontowac drzwiczki.
Upewnij sie, ze zaciski zawiasow zaczepity
sie po obu stronach.
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Konserwacja

Szyba drzwiczek

W zaleznosci od modelu drzwiczki piekarnika sg wyposazone w 3-4 szyby umieszczone obok siebie.

Nie wolno demontowac szyby drzwiczek, chyba ze w celu wyczyszczenia. Aby zdemontowac szybe

drzwiczek do wyczyszczenia, nalezy postepowac zgodnie z ponizsza instrukeja.

1. Za pomoca srubokreta odkrec sruby w
lewym i prawym rogu.

2. Zdejmij ostony w kierunkach wskazanych
przez strzatki
3. Wyjmij pierwsza szybe z drzwiczek.

4, Wyjmij drugg szybe z drzwiczek w
kierunku wskazanym przez strzatke.
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5. Wyjmij trzecig szybe z drzwiczek w
kierunku wskazanym przez strzatke.

6. Wyczysc szybe, uzywajac wody z mydtem i
czystej szmatki.

7. Po zakonczeniu zatoz szyby w nastepujacy

Sposob:

« Przyjrzyj sie ilustracji i znajdz zatrzaski.
Wt0z szybe 3 pod zatrzask mocujacy 1,
szybe 2 miedzy zatrzaski mocujace 11
2 oraz szybe 1 w zatrzask mocujacy 3
w tej kolejnosci. Upewnij sie, ze szyby
sg wtozone zadrukowang strong do
wewnatrz.

/N\ PRZESTROG
Aby okresli¢ prawidtowa strone arkusza, znajdz

01 Zatrzask mocujacy 1 znak ,PYRO" na rogu kazdego arkusza.
02 Zatrzask mocujacy 2 Prawidfowy kierunek : PYRO-"-*
03 Zatrzask mocujacy 3 Nieprawidtowy kierunek : *-*-04Y9
e N 8. Po wtozeniu szyby 2 nacisnij zatrzaski szyb §
i sprawdz, czy wtasciwie zabezpieczajg v
szyby. =
9. Wykonaj kroki 1-2 powyzszej procedury %

w odwrotnej kolejnosci, aby zamontowac
ostony.

A OSTRZEZENIE
Aby unikna¢ wyciekdw ciepta, upewnij sie, ze
szyby zostaty prawidtowo wtozone.
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Konserwacja

Zbiornik na wode

N W zbiorniku wody zbiera sie nie tylko nadmiar
wilgoci podczas pieczenia, ale takze resztki
jedzenia. Nalezy regularnie oprozniac i czyscic
zbiornik wody.

A OSTRZEZENIE

W razie napotkania wycieku ze zbiornika wody;,
nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum

\ J serwisowym firmy Samsung.
01 Zbiornik na wode

Prowadnice boczne (tylko niektdre modele)

e A 1. Nacisnij gorng krawedz lewej prowadnicy
bocznej i opusct jg o okoto 45°.

4 2. Pociggnij i wyjmij dolng krawedz lewej
prowadnicy bocznej.
3. W ten sam sposob zdemontuj prawa
prowadnice boczna.
4. Wyczys¢ obie prowadnice boczne.
5. Po zakonczeniu zamontuj prowadnice
boczne, wykonujac kroki 11 2 powyzszej
procedury w odwrotnej kolejnosci.

UWAGA

Piekarnik pracuje bez wtozonych prowadnic
bocznych i podstaw.
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Prowadnice teleskopowe (tylko niektére modele)

— - 1. Delikatnie nacisnij gorna krawedz

“ /]/H prowadnicy na lewe] prowadnicy bocznej
TR i zdejmij ja w Kierunku wskazanym przez
j; strzatke.

2. Powtdrz powyzszg czynnost na prawe;
prowadnicy bocznej, aby zdjac¢ prawa
prowadnice.

3. Wyczysc lewa i prawg prowadnice
teleskopowag, uzywajac wody z mydtem i
Sciereczki.

Z
/

e N 4. Po zakonczeniu czyszczenia wioz obie

| prowadnice teleskopowe, wykonujac kroki
1-2 powyzszej procedury w odwrotnej
kolejnosci.
O =)
§
/ﬂ\

Upewnij sie, ze przedni i tylny zacisk

—7 rowadnicy sg dopasowane do prowadnic
e Eocznej e ’ !

UWAGA

Zalecamy montaz prowadnicy
- teleskopowej na poziomie 3 prowadnicy
bocznej.
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Konserwacja

Wymiana
Zarowki
e 1. Zdejmij szklang ostone, przekrecajac jg w
ﬁgxf:/ = IeWO.. , . .
2. Wymien lampke piekarnika.
N\ .
‘ 3. Wyczys¢ szklang ostone.
/ 4. Po zakonczeniu zamontuj szklang ostone,
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wykonujac krok 1 powyzszej procedury w
odwrotnym Kkierunku.

A OSTRZEZENIE

» Przed wymiang zarowki nalezy wytaczyc
piekarnik i odtgczy¢ przewod zasilajacy.

« Nalezy uzywac wytgcznie zarowek 25-

40 W/220-240 V odpornych na temperature
do 300 °C. Zatwierdzone zardwki mozna
zawsze naby¢ w lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.

« Podczas obstugi zardwki halogenowej nalezy
zawsze uzywac suchej szmatki. Ma to na celu
ochrone zaréwki przed dziataniem odciskow
palcow lub potu, ktdre skraca jej zywotnosc.
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Rozwigzywanie problemow

Punkty kontrolne

W razie napotkania problemu z piekarnikiem najpierw przejrzyj ponizsza tabele i wyprobu;
propozycje rozwigzan. Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z lokalnym centrum

serwisowym firmy Samsung.

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Nie mozna prawidtowo
naciskac przyciskow.

Jesli miedzy przyciski dostata
sie obca substancja

« Usun substancje obcg i sprobuj
ponownie.

Model dotykowy: wilgo¢ na
zewnatrz

« Usun wilgoc i sprobuj
ponownie.

Jesli ustawiono funkcje
blokady

 Sprawdz, czy funkcja blokady
jest wigczona.

Czas nie jest wysSwietlany.

Jesli urzadzenie nie otrzymuje
zasilania

« Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Piekarnik nie dziata.

Jesli urzadzenie nie otrzymuje
zasilania

« Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Piekarnik wytgcza sie
podczas pracy.

Jesli urzadzenie jest odtaczone
od gniazdka elektrycznego

« Podtacz zasilanie.

Zasilanie wytacza sie
podczas pracy.

Jesli pieczenie trwa dtugo

« Po dtugim czasie pieczenia
poczekaj, az piekarnik
wystygnie.

Jesli wentylator chtodzacy nie
dziata

 Sprawdz, czy stychac
wentylator chtodzacy.

Jesli piekarnik jest
zainstalowany w miejscu bez
dobrej wentylacji

« Zachowaj odstepy zgodne z
instrukcjg instalacji produktu.

Jesli jest wiele wtyczek
podtaczonych do tego samego
gniazdka

« Uzyj jednej wtyczki.

Brak zasilania piekarnika.

Jesli urzadzenie nie otrzymuje
zasilania

« Sprawdz, czy urzadzenie
otrzymuje zasilanie.

Zbyt wysoka temperatura
zewnetrzna piekarnika
podczas pracy.

Jesli piekarnik jest
zainstalowany w miejscu bez
dobrej wentylacji

« Zachowaj odstepy zgodne z

instrukcja instalacji produktu.

Polski
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Nie mozna prawidtowo
otworzy¢ drzwiczek.

Jesli miedzy drzwiczkami a
wnetrzem produktu znajdujg
sq resztki jedzenia

Doktadnie wyczys¢ piekarnik i
otworz drzwiczki ponownie.

Oswietlenie wnetrza jest
stabe lub nie wtgcza sie.

Jesli lampa wiacza sie i
wytacza

Lampa wytgcza sie
automatycznie po pewnym
czasie w celu oszczedzania
energii. Mozesz wtgczyc ja
ponownie, naciskajac przycisk
oswietlenia piekarnika.

Jesli lampa zostata pokryta
substancjg obcg podczas
pieczenia

Wyczys¢ wnetrze piekarnika, a
nastepnie sprawdz.

Piekarnik razi pradem
elektrycznym.

Jesli zasilanie nie jest
prawidtowo uziemione

Jesli uzywane gniazdko nie
ma uziemienia

Sprawdz, czy zasilanie jest
prawidtowo uziemione.

Skrapla sie woda.

Przez szczeline w
drzwiczkach wydobywa
Sie para.

W piekarniku jest woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego
pozywienia w niektorych
przypadkach moze pojawiac
sie woda lub para.

Nie oznacza to awarii
produktu”.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym recznikiem
do naczyn.

Jasnos¢ wewnatrz
piekarnika zmienia sie.

Jasnos¢ zmienia sie w
zaleznosci od zmian mocy
wyjsciowe;.

Zmiany mocy wyjsciowej
podczas pieczenia nie
0znaczajg awarii i nie trzeba
sie nimi martwic.

Pieczenie zostato
zakonczone, ale
wentylator chtodzacy
nadal pracuje.

Wentylator automatycznie
pracuje przez pewien czas w
celu zapewnienia wentylacji
wewnatrz piekarnika.

Nie 0znacza to awarii
produktu i nie trzeba sie tym
martwic.

60 Polski
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Piekarnik nie podgrzewa.

Jesli drzwiczki sg otwarte

« Zamknij drzwiczki i uruchom
ponownie.

Jesli przyciski sterowania
piekarnikiem nie sg ustawione
prawidtowo

 Przejdz do rozdziatu
dotyczacego obstugi
piekarnika i zresetuj piekarnik.

Jesli zadziatat bezpiecznik
lub roztacznik w instalacji
domowe]

« Wymien bezpiecznik lub
zresetuj obwod. Jesli
zjawisko powtarza sie, wezwij
elektryka.

Dym wydobywa sie
podczas pracy.

Podczas poczatkowej pracy

« Podczas pierwszego
uzycia piekarnika grzatka
moze emitowac dym.

Nie 0znacza to awarii.
Zjawisko powinno znikngc
po 2-3 uruchomieniach
piekarnika.

Jesli na grzatce jest jedzenie

« Poczekaj, az piekarnik
wystygnie i usun jedzenie z
grzatki.

Zapach spalenizny
lub plastiku podczas
korzystania z piekarnika.

Jesli uzyto pojemnikow
z plastiku lub innych
materiatow, ktore nie
sg odporne na wysokie
temperatury

« Nalezy uzywac szklanych
pojemnikow odpornych na
wysokie temperatury.

Piekarnik nie piecze
prawidtowo.

Jesli drzwiczki sg czesto
otwierane podczas pracy

 Nie wolno czesto otwierac
drzwiczek, chyba ze
pieczone produkty wymagaja
obrocenia na drugg strone.
Czeste otwieranie drzwiczek
powoduje spadek temperatury
wewnetrznej, co moze
wptywac na efekty pieczenia.

Polski
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Urzadzenie rozgrzewa

pirolitycznego.

sie podczas czyszczenia

« Dzieje sie tak dlatego, ze
czyszczenie pirolityczne
wykorzystuje wysokie
temperatury.

« Nie 0znacza to awarii
produktu i nie trzeba sie tym
martwic.

Zapach spalenizny
podczas czyszczenia
pirolitycznego.

« Czyszczenie pirolityczne
wykorzystuje wysokie
temperatury, wiec moze
pojawic sie zapach spalonych
resztek jedzenia.

« Nie 0znacza to awarii
produktu i nie trzeba sie tym
martwic.

nie dziata.

Funkcja czyszczenia parg

« Dzieje sie tak dlatego, ze

temperatura jest zbyt wysoka.

« Ostudz piekarnik przed
uzyciem.
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Kody informacyjne

Jesli piekarnik nie dziata, na wyswietlaczu pojawi sie kod informacyjny. Sprawdz w ponizszej tabeli i

Wyprobuj propozycje rozwigzan.

Kod Znaczenie Dziatanie
C-d1 Awaria blokady drzwiczek
€20 Wytacz piekarnik, a nastepnie
21 Awarie czujnikow uruchom ponownie. Jesli problem
Cc-22 nadal wystepuje, odtgcz cate zasilanie
) ) na okoto 30 sekund, a nastepnie
C-F1 Wystepuje tylko podczas zapisu/ podtgcz ponownie. Jesli problem nie
odczytu EEPROM zostanie rozwigzany, skontaktuj sie z
Jesli nie ma komunikacji pomiedzy centrum serwisowym.
C-FO gtowna ptytka drukowang, a podrzedng
ptytka drukowang
Wytacz piekarnik, a nastepnie
uruchom ponownie. Jesli problem
Wystepuje w przypadku problemu z nadal wystepuje, odtgcz cate zasilanie
C-F2 komunikacja na linii modut Touch IC <-> | na okoto 30 sekund, a nastepnie
micom gtowny lub podrzedny podtacz ponownie. Jesli problem nie
zostanie rozwiazany, skontaktuj sie z
centrum serwisowym.
Wyczys¢ przyciski i upewnij sie, ze nie
Problem z przyciskiem ma na nich/wokot nich wody. Wytacz
Wystepuje w przypadku nacisniecia i piekarnik i sprobuj ponownie. Jesli
C-do : . . . )
przytrzymania przycisku przez dtuzszy | problem nadal wystepuje, skontaktuj
CZas. sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.
Funkcja wytacznika bezpieczenstwa
Piekarnik ciagle pracovva'+ W ustawione] Nie 0znacza to awarii systemu. Wytacz
S-01 temperaturze przez dfugi okres czasu. piekarnik i wyjmij jedzenie. Nastepnie
+ Ponizej 105 °C = 16 godzin sprobuj ponownie w normélny Sposob
« 0d 105 °Cdo 240 °C - 8 godzin '
« 0d 245 °C do maks. — 4 godziny
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Dodatek

Tabela z danymi produktu

SAMSUNG SAMSUNG
Identyfikator modelu NV75J5170BS
Indeks wydajnosci energetycznej (Energy Efficiency Index) na komore (EEI na 80,5
komore)

Klasa wydajnosci energetycznej na komore A+
Zuzycie energii wymagane do podgrzania standardowej porcji w komorze 0,95 kWh/cykl

piekarnika elektrycznego podczas cyklu w trybie konwencjonalnym przypadajgce
na komore (catkowita wartos¢ energii elektrycznej)
(ZUinie energii Na komore e\ektryczna)

Zuzycie energii wymagane do podgrzania standardowej porcji w komorze 0,70 kWh/cykl
piekarnika elektrycznego podczas cyklu w trybie wentylatora przypadajace na
komore (catkowita wartos¢ energii elektrycznej) (zuzycie energii Na komore elektryczna)

Liczba komor 1

Zrodto ciepta na komore (elektrycznos¢ lub gaz) elektrycznos¢

llo$¢ na komore (V) 751

Typ piekarnika Do zabudowy

Ciezar urzadzenia (M) 428 kg
Podane dane sg zgodne ze standardem EN 60350-1 i przepisami nr 65/2014 i 66/2014 Komisji Unii
Europejskie;.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

« Podczas gotowania drzwiczki piekarnika « Jesli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut,
muszg by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna mozna wytaczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut
otworzy¢, aby odwroci¢ potrawe. Aby przed koncem czasu gotowania, aby
zachowac odpowiednig temperature i 0szczedzi¢ energie. Pozostate ciepto zostanie

- 0szczedzi¢ energie, nie nalezy czesto otwierac wykorzystane do dokonczenia procesu
5 drzwiczek piekarnika podczas gotowania. gotowania.
g. « Nalezy zaplanowac proces gotowania « Jesli jest to mozliwe, nalezy piec jedng
v wiekszej liczby potraw, aby unikngc potrawe na raz.
§ wytgczania piekarnika miedzy pieczeniem
% potraw. Pomaga to zaoszczedzi¢ energie
o i skraca czas ponownego nagrzewania
= piekarnika.
@
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ZAPYTNIA | KOMENTARZE

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
BOSNIA 055233999 WWW.Samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, besnnatHa TenedoHHa nnHIa WWw.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY ggggéﬁmﬁm fgg:g;;ggfg www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support

POLAND 88(10512??(3;82;;12 J:/\frezgd’fzuzgig&‘gyi_j)?e)r;tora) W S3MSUNG.Ccom/pl/support
ROMANIA %SF@RZAZT%;S 64 (08008 SAMSUNG) WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 Wwww.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 WWWw.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
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Built-in Oven

User & installation manual
NV75J5170BS
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Using this manual

Thank you for choosing SAMSUNG Built-In Oven.

This User Manual contains important information on safety and instructions intended to assist
you in the operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your oven and keep this book for
future reference.
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The following symbols are used in this User Manual:

A WARNING

Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury, death and/or property
damage.

/\ CAUTION
Hazards or unsafe practices that may result in personal injury and/or property damage.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the product.

4 English
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Safety instructions

Installation of this oven must be performed only by a licensed electrician. The installer is
responsible for connecting the appliance to the mains power supply in observance of the
relevant safety recommendations.

Important safety precautions

A WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.
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Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

If the supply cord is defective, it must be replaced by a special cord
or assembly available from the manufacturer or an authorized service
agent. (Fixed wiring type model only)

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard. (Power cord type model only)

This Appliance should be allowed to disconnection from the supply
after installation. The disconnection may be achieved by having the
plug accessible or by incorporating a switch in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

The method of fixing is not to depend on the use of adhesives since
they are not considered to be a reliable fixing means.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven.

English 5
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Safety instructions

Accessible parts may become hot during use. Young children should be
kept away.

If this appliance has steam or self cleaning function, excess spillage
must be removed before cleaning and all utensils should not be left in
the oven during steam cleaning or self cleaning. The cleaning function
depends on the model.

If this appliance has self cleaning functions, during self cleaning the
surfaces may get hotter than usual and children should be kept away.
The cleaning function depends on the model.
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Only use the temperature probe recommended for this oven. (Meat
probe model only)

A steam cleaner is not to be used.

Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can scratch the surface, which may result in
the glass shattering.

The appliance and its accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should not be made by
children without supervision.

6 English
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The temperature of external surfaces may be high when the appliance

IS operating.
The door or the outer surface may get hot when the appliance is
operating. »
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 Z
years. 2
Appliances are not intended to be operated by means of an external §
timer or separate remote-control system. §
4 ) Insert the wire rack into position
— =T with the protruding parts
N \ (stoppers on both sides) towards
N &\ the front so that the wire rack
supports the rest position for
N 4 large loads.
/N CAUTION

If the oven has been damaged in transport, do not connect it.

This appliance must be connected to the mains power supply only by a specially licensed
electrician.

In the event of a fault or damage to the appliance, do not attempt to operate it.

Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may result in
considerable danger to you and others. If your oven needs repair, contact a SAMSUNG Service
center or your dealer.

Electrical leads and cables should not be allowed to touch the oven.

The oven should be connected to the mains power supply by means of an approved circuit
breaker or fuse. Never use multiple plug adapters or extension leads.

The power supply of the appliance should be turned off when it is being repaired or cleaned.
Take care when connecting electrical appliances to sockets near the oven.

If this appliance has a vapour or steam cooking function, do not operate this appliance when
the water supply cartridge is damaged. (Vapour or steam function model only)

English 7
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Safety instructions

When the cartridge is cracked or broken, do not use it and contact your nearest service
center. (Vapour or steam function model only)

This oven has been designed only for the cooking of household foods.

During use, the oven interior surfaces become hot enough to cause burns. Do not touch
heating elements or interior surfaces of the oven until they have had time to cool.

Never store flammable materials in the oven.

The oven surfaces become hot when the appliance is operated at a high temperature for an
extended period of time.
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When cooking, take care when opening the oven door as hot air and steam can escape
rapidly.

When cooking dishes that contain alcohol, the alcohol may evaporate due to the high
temperatures and the Vapour can catch fire if it comes into contact with a hot part of the
oven.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.
Children should be kept at a safe distance when the oven is in use.

Frozen foods such as pizzas should be cooked on the big grid. If the baking tray is used, it
may become deformed due to the great variation in temperatures.

Do not pour water into the bottom of the oven when it is hot. This could cause damage to the
enamel surface.

The oven door must be closed during cooking.

Do not line the bottom of the oven with aluminum foil and do not place any baking trays
or tins on it. The aluminum foil blocks the heat, which may result in damage to the enamel
surfaces and cause poor cooking results.

Fruit juices will leave stains, which can become permanent on the enamel surfaces of the
oven.

When cooking very moist cakes, use the deep pan.
Do not rest bakeware on the open oven door.

Keep children away from the door when opening or closing it as they may bump themselves
on the door or catch their fingers in the door.

Do not step, lean, sit or place heavy items on the door.

Do not open the door with unnecessarily strong force.
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WARNING: Do not disconnect the appliance from the main power supply even after the
cooking process is completed.

WARNING: Do not leave the door open while oven is cooking.

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that
the product and its electronic accessories (e.g. charger, headset,
USB cable) should not be disposed of with other household waste
at the end of their working life. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate these items from other types of waste and recycle
_ them responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.
Household users should contact either the retailer where they
purchased this product, or their local government office, for details
of where and how they can take these items for environmentally
safe recycling.
Business users should contact their supplier and check the terms and
conditions of the purchase contract. This product and its electronic
accessories should not be mixed with other commercial wastes for
disposal.
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Auto energy saving function

« |f no user input is made for a certain time while the appliance is operating, the appliance
stops operation and goes to Standby state.

« Light : During cooking process, you can switch off Oven lamp by pressing ‘Oven light'
button. For energy saving, the oven lighting is switched off a few minutes after cooking
program has started.

English 9
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Installation

A WARNING

This oven must be installed by a qualified technician. The installer is responsible for
connecting the oven to the main power, while observing the relevant safety regulations of
your area.

What's included

Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you have a
problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer centre or the

=] retailer.
()]
o
= Oven at a glance
=
=}
01 —° >/
02
03 J
01 Control panel 02 Door handle 03 Door
10 English
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Accessories
The oven comes with different accessories that help you prepare different types of food.

=
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=

Universal tray * Extra-deep tray * Rotisserie spit *

Rotisserie spit and Shashlik * Telescopic rail

NOTE

Availability of accessories with an asterisk () depends on the oven model.

English 11
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Installation

Power connection

e N Plug the oven into an electrical socket. If
a plug-type socket is not available due to
u “ # allowable current limitations, use a multi-
J_JL pole isolator switch (with at least 3 mm
L NI = spacing in-between) in order to meet safety
T T I regulations. Use a power cord of sufficient
length that supports the specification HO5
L 01 02 03 ) RR-F or HO5 VV-F, min. 1.572.5 mm?>.
z 01 BROWN or BLACK Rated current(A) Minimum cross-
= 02 BLUE or WHITE sectional area
Q)
o 03 YELLOW and GREEN 10<A<16 1.5 mm?
=}
16 <A<25 2.5 mm?

Check the output specifications on the label
attached to the oven.

Open the rear cover of the oven using a
screwdriver, and remove the screws on the
cord clamp. Then, connect the power lines to
the relevant connection terminals.

The (&)-terminal is designed for
earthgrounding. First connect the yellow
and green lines (earthgrounding), which
must be longer than the others. If you use

a plug-type socket, the plug must remain
accessible after the oven is installed.
Samsung is not responsible for accidents
caused by missing or faulty earthgrounding.

A WARNING

Do not step on or twist the wires during
installation, and keep them away from heat-
emitting parts of the oven.

12 English
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Cabinet mount

If installing the oven in a built-in cabinet, the cabinet must have its plastic surfaces and
adhesive parts resistant up to 90 °C, and adjacent furniture must be resistant up to 75 °C.
Samsung is not responsible for damage to furniture from the oven’s heat emission.

The oven must be properly ventilated. For ventilation, leave a gap of about 50 mm between

the lower shelf of the cabinet and the supporting wall. If you install the oven under a

cooktop, follow the cooktop's installation instructions.

Required Dimensions for Installation

- Oven (mm) =)
560 G Max. 506 é
B 175 H Max. 494 %’-
c 370 | 21 N
D Max. 50 J 545
E 595 K 572
F 595 L 550
e A Built-in cabinet (mm)
Min. 550
B Min. 560
C Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min 460 x Min. 50
NOTE
The built-in cabinet must have vents (E) to
ventilate heat and circulate the air.

English 13
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Installation

Under-sink cabinet (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min 460 x Min. 50

NOTE

The built-in cabinet must have vents (D) to
ventilate heat and circulate the air.

Mounting the oven

e ‘ A Make sure to leave a gap (A) of at least 5
mm between the oven and each side of the
\ cabinet.

=
(]
—
)
)
=7
o
=

e S N Secure at least 3 mm of gap (B) so that the
B door opens and closes smoothly.

14 English
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Fit the oven into the cabinet and fix the
oven firmly on both sides using 2 screws.

After installation is complete, remove the
protective film, tape, and other packing
material, and take out the provided
accessories from inside the oven. To remove
the oven from the cabinet, first disconnect
power to the oven and remove 2 screws on
both sides of the oven.

A WARNING

The oven requires ventilation for normal
operation. Do not block the vents under any
circumstance.

NOTE

The actual appearance of the oven may
differ with the model.

=
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—
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Before you start

Initial settings

When you power on the oven for the first time, the default time of “12:00” appears on the

display where the hour element (“12") blinks. Follow the steps below to set the current time.

1. With the hour element blinking, turn the
value dial (right-sided dial) to set the

- + oK hour, and then press OK to move to the
minute element.

2. With the minute element blinking, turn
the value dial to set the minute, and

N
‘Q* OK then press OK.

To change the current time after this initial

setting, hold down the @) button for 3
seconds and follow the above steps.

oe)
(1)
=
o
=
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<
o
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Q
=
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New oven smell

Before using the oven for the first time, clean inside the oven to remove the new oven smell.

1. Remove all accessories from inside the oven.

2. Run the oven with Convection 200 °C or Conventional 200 °C for an hour. This will burn
any remaining production substances in the oven.

3. When complete, turn off the oven.

Smart safety mechanism

If you open the door while the oven is operating, the oven light turns on and both the fan
and the heating elements stop operation. This is to prevent physical injuries such as burns as
well as to prevent unnecessary energy loss. When this happens, simply close the door and
the oven continues to operate normally because this is not a system failure.

Soft Closing Door (Gentle, Safe, and Silent)

The Samsung Built-in Oven features a soft closing door that gently, safely, and silently closes.
When closing the door, the specially designed hinges catch the door a few centimetres before
the final position. This is the perfect touch for added comfort, allowing the door to be closed
silently and gently. (Availability of this feature depends on the oven model.)

or)
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e N The door starts to be closed softly at about
15 degrees and completely closed within
approx. 5 seconds.

\_ Y,
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Before you start

Accessories

For first time use, clean the accessories thoroughly with warm water, detergent and a soft
clean cloth.

« Insert the accessory to the correct position

05 inside of the oven.

04 « Allow at least a 1 cm space from the
accessory and the bottom of the oven, and

03 from any other accessory.

02 « Take caution in removing cookware and/or

01 accessories out of the oven. Hot meals or
accessories can cause burns.

7

« The accessories may be deformed while

@ 01 Level 1 02 Level 2 they are gaining heap Once they hgve
c cooled down, they will recover their
e 03 Level 3 04 Level 4 original appearance and performance.
o 05 Level 5

1]

Y

~ Basic use

For better cooking experience, familiarise yourself with how to use each accessory.

Wire rack The wire rack is designed for grilling and roasting. Insert the wire
rack into position with the protruding parts (stoppers on both
sides) towards the front

Wire rack insert * The wire rack insert is used with the tray, and prevents liquid
from dropping onto the bottom of the oven.

Baking tray * The baking tray (depth: 20 mm) is used to bake cakes, cookies, and
other pastries. Put the slanted side to the front.

Universal tray * The universal tray (depth : 30 mm) is used for cooking and
roasting. Use the wire-tray insert to prevent liquid from dropping
onto the bottom of the oven.

Put the slanted side to the front.

Extra-deep tray * The extra-deep tray (depth: 50 mm) is used for roasting with or
without the wire-tray insert. Put the slanted side to the front.

Rotisserie spit * The rotisserie spit is used for grilling food such as chicken. Use the
rotisserie spit only in Single mode at level 4 where the spit
adapter is available. Unscrew the spit handle to remove while

grilling.

18 English
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Rotisserie spit and
Shashlik *

Put the tray at rack position 1 to collect cooking juices, or on the
bottom of the oven for a large serving of meat. It is recommended
to use the spit accessories for meat under 1.5 kg.

1.

Insert the spit into the meat. To help insert the spit, screw the
spit handle toward the blunt end.

Put parboiled potatoes and vegetables around the meat.

Put the cradle at the middle tray position with the “V" shape
to the front. Rest the spit onto the cradle with the pointed
end backward and gently push until the tip of the spit enters
the turning mechanism at the back of the oven. The blunt end
of the spit must rest on the “V" shape. (The spit has two lugs
which should be nearest to the oven door so to stop the spit
going forward, the lugs also act as a grip for the handle.)
Unscrew the handle before cooking.

After cooking, screw the handle back to help remove the spit
from the cradle.

Telescopic rails *

Use the telescopic rail plate to insert the tray as follows:

1.
2.

Stretch the rail plate out from the oven.

Put the tray on the rail plate and slide the rail plate into the
oven.

Close the oven door.

NOTE

Availability of accessories with an asterisk () depends on the oven model.

NV75J5170BS_EO_DG68-00617A-02_EN.indd 19
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Operations

Control panel

The front panel comes in a wide range of materials and colours. For improved quality, the
actual appearance of the oven is subject to change without notice.

8-8 PN
| @ - N
T T
B i @

01 11

01 Mode selector Turn to select a cooking mode or function.

02 Oven light Press to turn the internal light on or off. The oven light turns on
automatically when the door is open or when the oven operation
starts. And it turns off automatically after a certain period of
inactivity in order to save power.

03 Child lock To prevent accidents, Child lock disables all controls.

But you can switch off by turning the mode selector to off.

Hold down for 3 seconds to activate, or hold down for 3 seconds
again to deactivate the lock on the control panel.

04 Fast preheat Fast Preheat heats the oven fast to a set temperature.

« Press to toggle on or off the Fast Preheat option.

« Disabled for temperatures set at less than 100 °C

« To check the availability of this option, see each Cooking mode section.

(@)
o
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05 Timer Timer helps you check the time or operating duration while cooking.
06 Display Shows necessary information of selected modes or settings.

07 OK Press to confirm your settings.

08 Back Cancel current settings, and return to the main screen.

09 Temperature Use to set the temperature.

10 Cooking time Press to set the cooking time.

11 Value dial Use the value dial to:

« Set the cooking time or temperature.

« Choose a sub item of top-level menus: Cleaning, Auto cook, Special
function, or Grill.

« Choose a serving size for Auto Cook programmes.

NOTE

Tapping on the display while wearing plastic or oven gloves may not operate properly.

20 English
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Common settings

It is common to change the default temperature and/or cooking time across all cooking
modes. Follow the steps below to adjust the temperature and/or cooking time for the
selected cooking mode.

Temperature

1. Turn the mode selector to choose
a mode or function. The default

|
) @ temperature of each selection appears.
] &
@

2. Turn the value dial to set a desired
temperature.

3. Press OK to confirm your changes.

OK

(@)
o

[0}

-

<]

=
o

>

wn

NOTE

« |f you do not make any further settings
within a few seconds, the oven starts
cooking automatically with the default
settings.

« To change the set temperature, press [
button and follow the above steps.

« The exact temperature inside the oven
can be measured with authorized
thermometer and method defined by
an authorized institution. Using other
thermometers may cause a measuring
error.
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Operations

Cooking time

1. Turn the mode selector to choose a
O mode or function.

2. Press the @) button, and then turn the
P value dial to set a desired time.

3. Optionally, you can delay the end time
of your cooking to a desired point. Press

- \ the @) button, and use the value dial to
S set an end point. See Delay End for more

information.

4. Press OK to confirm your changes.
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OK

NOTE

« You can cook without setting the cooking
time if you want to. In this case, the oven
starts cooking at set temperatures without
time information, and you must stop the
oven manually when cooking is complete.

« To change the set cooking time, press @)
button and follow the above steps.

22 English
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End time

oK

mode or function.

to set a desired end time.

3. Press OK to confirm your changes.

NOTE

« To change the end time, press @) twice,

and follow the above steps.

NV75J5170BS_EO_DG68-00617A-02_EN.indd 23
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Press @) twice, and turn the value dial
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Operations

Delay End
Delay End is designed to make cooking more convenient.

Case 1

Suppose you select a one-hour recipe at 2:00 PM and you want the oven to finish cooking
at 6:00 PM. To set the end time, change the Ready At time to 6:00 PM. The oven will start
cooking at 5:00 PM and end at 6:00 PM as you set.

Current time: 2 pm Set cooking time: 1 hour Set Delay End time: 6 pm

The oven will start cooking at 5:00 PM and end at 6:00 PM automatically.

| —

2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm
Case 2
Current time: 2 pm Set cooking time: 2 hour Set Delay End time: 5 pm

o
r?g The oven will start cooking at 3:00 PM and end at 5:00 PM automatically.
Q
d | — |
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm
/\ CAUTION

Do not keep cooked food in the oven too long. The food may spoil.

24 English
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To clear the cooking time

You can clear the cooking time. This is useful if you want to stop the oven manually at any

time during the process.

A

OK

1. While the oven is cooking, press @) to
display the remaining cooking time.

2. Turn the value dial to set the cooking
time to “00:00". Alternatively, simply
press O.

3. Press OK. The oven continues to cook
at set temperatures without time

information.
NOTE

If you have cancelled the cooking time, you
must stop the oven manually when cooking
is complete.
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Operations

To clear the end time

You can clear the end time. This is useful if you want to stop the oven manually at any time

during the process.

A

OK

(@)
o
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Q
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1. While the oven is cooking, press @)

twice.

2. Turn the value dial to set the end time
to the current time. Alternatively, simply

press .

3. Press OK. The oven continues to cook

at set temperatures without time
information.

NOTE

If you have cancelled the end time, you
must stop the oven manually when cooking

is complete.
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To stop cooking

oK

1. While cooking is in process, press ©.

2. Press OK to cancel cooking.

Alternatively, simply turn the mode selector

t0“ Q"
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Operations

Cooking mode

1. Turn the mode selector to choose a
g mode or function.
O R, 2. Set the cooking time and/or temperature
if necessary. For more information, see
Common Settings.

3. Optionally, you can fast preheat the
oven. To do this, press [5%, and set the

B oK target temperature. The corresponding
indicator [} appears on the display.

4. When done, press OK.

The oven starts preheating until the internal
temperature reaches the target temperature.
When preheating is complete, the indicator
disappears with a beep.

Preheating is recommended for all cooking
modes unless otherwise specified in the
cooking guide.

NOTE

You can change the cooking time and/or
temperature during cooking.
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Cooking modes

Temperature Suggested
HER range (°C) temperature (°C) T I
30-275 170 0
@ Convection The rear heating element generates heat, which is evenly
distributed by the convection fan. Use this mode for baking

and roasting on different levels at the same time.
30-275 200 0

Conventional The heat is generated from the top and bottom heating
= elements. This function should be used for standard baking
and roasting for most types of dishes.
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Temperature Suggested
MIEEE range (°C) temperature (°C) RS PIEE
100-230 190 -

Bottom heat The bottom heatiljg element.generates heat. Use this mode
= at the end of baking or cooking to brown the bottoms of a
quiche or pizza.

40-275 190 0

Top hea.t + The top heating element generates heat, which is evenly
convection distributed by the convection fan. Use this mode for roasting
that requires a crispy top (for example, meat or lasagne).

40-275 190 0

ol

Bottom hgat + | The bottom heating element generates heat, which is evenly
convection distributed by the convection fan. Use this mode for pizza,
bread, or cake.

100-300 240 -

Grill The large-area grill emits heat. Use this mode for browning
the tops of food (for example, meat, lasagne, or gratin).

80-200 160 -

®
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Pro-Roasting runs an automatic pre-heating cycle until the
Pro-Roasting | OVen temperature reache; 220 °C. Then, the.top heating
element and the convection fan start operating to sear food
such as meat. After searing, the meat will be cooked at low
temperatures. Use this mode for beef, poultry, or fish.

30-275 170 -

Eco Convection uses the optimized heating system to save
energy while cooking. The cooking times slightly increases,

. but the cooking results remain the same. Note that this mode
@0 Eco convection | 56 not require preheating.

NOTE

ECO Convection mode of heating used to determine the
energy efficiency class is in accordance with EN60350-1

2l

o
Pl
o
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Operations

Special function

Add special or additional functions to improve your cooking experience.

1. Turn the mode selector to select [Z].

2. Turn the value dial to select a function,
and then press OK.

3. Set the cooking time and/or temperature
if necessary. For more information, see
Common Settings.

4. The oven starts the selected function
with the default or your settings.

o
L=}
)
P
=2
=}
w
Overview
Mode Temperaoture STy o Instructions
range (°C) temperature (°C)
Use this only for keeping foods
F1 Keep warm 40-100 80 warm that have just been
cooked.
E9 Plate warm 30-30 60 Use this for warming dishes or
ovenware.
30 English
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Auto cook

For inexperienced cooks, the oven offers a total of 20 auto cooking recipes. Take advantage
of this feature to save you time or shorten your learning curve. The cooking time and
temperature will be adjusted according to the selected programme and serving size.

1. Turn the mode selector to select A,

[g] Q

2. Turn the value dial to select a
programme, and then press OK. The

- * oK available weight range (serving size) is
presented for you.
3. Turn the value dial to set the serving
N
—©+ oK

size, and then press OK to start cooking.
NOTE

For more information, see the Auto cook programmes section in this manual.
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Operations

Cleaning

Two cleaning modes are available for you. This function saves you time by removing the
need for regular manual cleaning.

Function Instructions
c1 Stea”.‘ This is useful for cleaning light soiling with steaming.
cleaning
C2 Pyro cleaning Pyro!ytlc features hlgh.t'emperature thermql cleaning. It burns
off oily leftovers to facilitate manual cleaning.

Steam cleaning

This is useful for cleaning light soiling with steaming.

4 )
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1. Pour 400 ml (3/4 pint) of water onto the
bottom of the oven and close the oven
door.

2. Turn the mode selector to select [&*].

3. Turn the value dial to select C 1 (Steam
cleaning), and then press OK to start
cleaning.
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4. Use a dry cloth to clean inside the oven.

A WARNING

NOTE

Do not open the door before the cycle is
complete. The water inside the oven is
very hot, and it can cause a burn.

If the oven is heavily soiled with grease,
for example, after roasting or grilling, it is
recommended to remove stubborn soils
manually using a cleaning agent before
activating Steam cleaning.

Leave the oven door ajar when the cycle
is complete. This is to allow the interior
enamel surface to dry thoroughly.

If the oven is hot inside, cleaning is not
activated. Wait until the oven cools down,
and try again.

Do not pour water onto the bottom by
force. Do it gently. Otherwise, the water
overflows to the front.
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Operations

34 English

Pyro cleaning

Pyrolytic features high temperature thermal cleaning. It burns off oily leftovers to facilitate

manual cleaning.

_©+ -

.

/\ CAUTION

« Do not touch the oven because the oven
becomes very hot during the cycle.

« To avoid accidents, keep children away
from the oven.

« After the cycle is complete, do not power
off while the cooling fan is operating to
cool the oven down.

Remove all accessories including the side
runners, and wipe out large pieces of
impurities manually from inside the oven.
Otherwise, they may cause flames during
the cleaning cycle, resulting in fire.

. Turn the mode selector to select [&8].

. Turn the value dial to select Pyro cleaning

(C 2), and then press OK.

. Turn the value dial to select a cleaning

time from 3 levels: 1 hr 50 min, 2 hr
10 min, and 2 hr 30 min.
Press OK to start cleaning.

. When complete, wait until the oven cools

down, and then wipe the door along its
edges using a wet cloth.

NOTE

« Once the cycle starts, the oven becomes
hot inside. Then, the door will be locked
for safety. When the cycle is complete
and the oven cools down, the door will be
unlocked.

« Make sure you empty the oven before
cleaning. Accessories can be deformed due
to high temperatures inside the oven.
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Timer

Timer helps you check the time or operating duration while cooking.

~

OK

Sound On/Off

1. On the feature pane, press X.

2. Turn the value dial to set the desired
duration, and then press OK.

« To mute the sound, tap and hold down
Oven Light for 3 seconds.

« To unmute the sound, tap and hold down
again for 3 seconds.
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Cooking Smart

Manual cooking

A WARNING on acrylamide

Acrylamide produced while baking starch-
contained food such as potato chips, French
fries, and bread may cause health problems.
It is recommended to cook these foods at
low temperatures and avoid overcooking,
heavy crisping, or burning.

Accessory tips

Your oven comes with a different number
or kind of accessories. You may find that
some accessories are missing from the
table below. However, even if you are
not provided with the exact accessories
specified in this cooking guide, you can
follow along with what you already have,
and achieve the same results.

NOTE

Pre-heating is recommended for all
cooking modes unless otherwise specified
in the cooking guide.

When using Eco Grill, put food in the
centre of the accessory tray.

The Baking tray and the Universal tray are
interchangeable.

When cooking oily foods, it is
recommended to put a tray under the
Wire rack to collect oil residue. If you are
provided with the Wire rack insert, you
can use it together with the tray.

If you are provided with the Universal
tray or Extra deep tray, or both, it is better
to use whichever is deeper for cooking
oily foods.

Baking
We recommend to preheat the oven for best results.
Food Accessor Level e Temp. (°C) Time (min.)
y heating P- ’
Sponge cake Wire rack, 2 160-170 35-40
@ 25-26 cm tin
Marble cake Wire rack, 3 E 175-185 50-60
Gugelhopf tin
Tart Wire rack, 3 190-200 50-60
@ 20 cm tart tin
Yeast cake on Universal tray 2 E 160-180 40-50
tray with fruits
and crumbles

English
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Type of . . .
Food Accessory Level heating Temp. (°C) Time (min.)
Fruit crumble Wire rack, 22- 3 170-180 25-30
24 cm oven dish
Scones Universal tray 3 180-190 30-35
Lasagne Wire rack, 22- 3 190-200 25-30
24 cm oven dish
Meringues Universal tray 3 80-100 100-150
Soufflé Wire rack, 3 170-180 20-25
soufflé cups
Apple yeast tray Universal tray 3 150-170 60-70
cake
Homemade Universal tray 2 ) 190-210 10-15
pizza, 1-1.2 kg
Frozen puff Universal tray 2 180-200 20-25
pastry, filled
Quiche Wire rack, 22- 2 ® 180-190 25-35 A
24 cm oven dish <
x
Apple pie Wire rack, 2 160-170 65-75 é’
@ 20 cm tin ‘BA
Chilled pizza Universal tray 3 ) 180-200 5-10 5
Roasting
Food Accessor Level Rl Temp. (°C) Time (min.)
y heating p. ’
Meat(Beef/Pork/Lamb)
Sirloin of beef, Wire rack + 3 160-180 50-70
1 kg Universal tray 1
Boned loin of Wire rack + 3 160-180 90-120
veal, 1.5 kg Universal tray 1
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Cooking Smart
Food Accessor Level IH{EIS @ Temp. (°C) Time (min.)
y heating . ’

Pork roast, 1 kg Wire rack + 3 200-210 50-60
Universal tray 1

Joint of pork, 1 Wire rack + 3 160-180 100-120

kg Universal tray 1

Leg of lamb on Wire rack + 3 170-180 100-120

the bone, 1 kg Universal tray 1

Poultry(Chicken/Duck/Turkey)

Chicken, Whole, Wire rack + 3 205 80-100

1.2 kg* Universal tray 1

(to catch drippings)

Chicken pieces Wire rack + 3 200-220 25-35
Universal tray 1

Duck breast Wire rack + 3 180-200 20-30
Universal tray 1

Small turkey, Wire rack + 3 180-200 120-150

Whole, 5 kg Universal tray 1

Vegetables

Vegetables, Wire rack + 3 220-230 15-20

0.5 kg Universal tray 1

Baked potato Wire rack + 3 200 45-50

halves, 0.5 kg Universal tray 1

Fish

Fish fillet, baked Wire rack + 3 200-230 10-15
Universal tray 1

Roast fish Wire rack+ 3 180-200 30-40
Universal tray 1

38 English

* Turnover after half of time.
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Grilling

We recommend preheat the oven using large grill mode. Turn over after half of time.

Type of q . ;
Food Accessory Level s Temp. (°C) Time (min.)
Bread
Toast Wire rack 5 270-300 2-4
Cheese toast Universal tray 4 200 4-8
Beef
Steak* Wire rack + 4 240-250 15-20
Universal tray 1
Burgers® Wire rack + 4 250-270 13-18
Universal tray 1
Pork
Pork chops Wire rack + 4 250-270 15-20
Universal tray 1
Sausages Wire rack + 4 260-270 10-15
Universal tray 1 o
Poultry %
=}
R H Vo) B _ Q
Chicken, breast W|re rack + 4 230-240 30-35 "
Universal tray 1 g
Chicken, Wire rack + 4 230-240 25-30 =
drumstick Universal tray 1
* Turnover after 2/5 of the cooking time.
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Frozen ready-meal

Type of g . ;
Food Accessory Level heating Temp. (°C) Time (min.)

Frozen pizza, Wire rack 3 200-220 15-25
0.4-0.6 kg
Frozen lasagne Wire rack 3 |Z| 180-200 45-50
Frozen oven Universal tray 3 220-225 20-25
chips
Frozen Universal tray 3 220-230 25-30
croquettes
Frozen oven Wire rack 3 190-200 10-15
camembert
Frozen Wire rack + 3 190-200 10-15
baguettes with Universal tray 1
topping
Frozen fish Wire rack + 3 190-200 15-25
fingers Universal tray 1
Frozen fish Wire rack 3 180-200 20-35
burger

Pro-Roasting

This mode includes an automatic heating-up cycle up to 220 °C. The top heater and the
convection fan are operating during the process of searing the meat. After this stage the food
is cooked gently by the low temperature of pre-selection. This process is done while the top
and the bottom heaters are operating. This mode is suitable for meat roasts and poultry.

Food Accessory Level Temp. (°C) Time (hrs.)

Roast beef Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

Pork roast Wire rack + 3 80-100 4-5
Universal tray 1

Lamb roast Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

English
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Food Accessory Level Temp. (°C) Time (hrs.)
Duck breast Wire rack + 3 70-90 2-3
Universal tray 1

ECO convection

This mode uses the optimized heating system so that you save the energy during cooking
your dishes. The times of this category are suggested to not be preheated before cooking for

saving more energy.

Food Accessory Level Temp. (°C) Time (min.)
Meringues, Universal tray 2 90-100 100-140
0.2-0.3 kg
Fruit crumble, Wire rack 2 160-180 60-80
0.8-1.2 kg
Jacket potatoes, Universal tray 2 190-200 70-80
0.4-0.8 kg
Sausages, Wire rack + 3 160-180 20-30
0.3-0.5 kg Universal tray 1
Frozen oven Universal tray 3 180-200 25-35 A
chips, 0.3-0.5 kg =
x
Frozen potato Universal tray 3 190-210 25-35 =
wedges, wn
0.3-0.5 kg 5
Fish fillets, Wire rack + 3 200-220 30-40
baked, universal tray 1
0.4-0.8 kg
Crispy fish Wire rack + 3 200-220 30-45
fillets, breaded, universal tray 1
0.4-0.8 kg
Roast sirloin of Wire rack + 2 180-200 65-75
beef, 0.8-1.2 kg universal tray 1
Roast Universal tray 3 200-220 25-35
vegetables,
0.4-0.6 kg
English 41
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Cooking Smart

Auto cook programmes

The following table presents 20 auto programmes for cooking, roasting and baking.
It contains its quantities, weight ranges and appropriate recommendations. Cooking modes
and times have been pre-programmed for your convenience. You will find some recipes for

the auto programmes in your instruction book.

Auto cook programmes 1 to 8, 18 and 19 include preheating and display the preheating
progress. Please put the food in the oven after preheating beep.

A WARNING
Always use oven gloves while taking out food.
No. Food Weight (kg) Accessory Level
1.0-15 Wire rack 3
A1 Potato gratin Prepare fresh potato gratin using an ovenproof dish, 22—24 cm.
Start programme, after preheating beep sounds, put dish in the
centre of tray.
0.8-1.2 Wire rack 3
A2 | Vegetable gratin Prepare fresh vegetable gratin using an ovenproof dish, 22-
24 cm. Start programme, after preheating beep sounds, put
- dish in the centre of tray.
§ 1.0-15 Wire rack 3
é' A3 Lasagne Prepare homemade lasagne using 22-24 cm ovenproof dish.
‘3" Start programme, after preheating beep sounds, put dish in the
o centre of tray.
1.2-14 Wire rack 2
A4 Apple pie Prepare apple pie using a 24—25 c¢m round metal baki.ng'tin.
Start programme, after preheating beep sounds, put tin in the
centre of tray.
1.2-15 Wire rack 2
AS Quiche Lorraine Prepare quiche dough, put in a round qui;he dish with 25 cm
diameter. Start programme, after preheating beep sounds add
filling and put dish in the centre of tray.
42 English
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No. Food Weight (kg) Accessory Level
0.5-0.6 Wire rack 3

Prepare dough and put into a black metal round baking tin
with 26 cm diameter. Start programme, after preheating beep
sounds, put tin in the centre of tray.

0.7-0.8 Wire rack 2

A7 Marble cake Erepare dough and put into a meta! round gugelhupf or b_un.dt
tin. Start programme, after preheating beep sounds, put tin in
the centre of tray.

0.7-0.8 Wire rack 2

A6 Sponge cake

A8 Dutch loaf cake P_repare dough and put into a black metal rectangulgr baking
dish (length 25 cm). Start programme, after preheating beep
sounds, put tin in the centre of tray.

0.9-1.1 Wire rack + 2
Ag | Roastsirloin of 1.1-1.3 Universal tray 1
beef Season the beef and leave in refrigerator for 1 hour.
Put on the Wire rack with fat-side-up.

0.4-0.6 Wire rack + 4 o
Aqo | Herbroasted 0.6-0.8 Universal tray 1 2
=}
lamb chops Marinate the lamb chops with herbs and spices and put them ‘3,
on wire rack. 3
09-1.1 Wire rack + 2 -

11-13 Universal tray 1

A1l Chicken, whole Rinse and clean chicken. Brush chicken with oil and spices. Put

it breast side down on the wire rack and turn over, as soon as
the oven beeps.

0.4-0.6 Wire rack + 4
A 12 | Chicken, breast 0.6-0.8 Universal tray 1

Marinate breasts and put on the wire rack.
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Cooking Smart

No. Food Weight (kg) Accessory Level
0.3-0.5 Wire rack + 4
0.5-0.7 Universal tray 1
A13 Trout Rinse and clean the fish and put head to tail on the wire rack.
Add lemon juice, salt and herbs inside fish.
Cut skin surface with knife. Brush oil and salt.
0.4-0.6 Wire rack +
B} Universal tray 1
A 14 Salmon fillet 0608
Rinse and clean fillets or steaks. Put fillets skin side up on wire
rack.
0.4-06 _
c Universal tray 4
A 15 Roasted 06-08
vegetables Rinse and prepare slices of courgette, egg plant, pepper, onion
and cherry tomatoes. Brush with olive oil, herbs and spices.
Distribute evenly on tray.
0.6-0.8 .
0810 Universal tray 3
o A1 | Baked potato e
§ halves Cut large potatoes (each 200 g) into halves lengthways. Put
5 with cut side up on tray and brush with olive oil, herbs and
‘5, spices.
3 0.3-0.5 Uni " 3
~ niversal tray
a1y | Frozenoven 0.5-07
chips
Distribute frozen oven chips evenly on tray.
0.3-0.6 _
Wire rack 3
0.6-0.9
A 18 Frozen pizza Put the frozen pizza in the middle of the wire rack.
Start programme, after preheating beep sounds, insert tray.
The first setting is for thin Italian pizza, the second setting for
thick pan pizza.
44 English
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No. Food Weight (kg) Accessory Level
0.8-1.0 _
Universal tray 2
1.0-1.2
A 19 Hom’emade Prepare homemade pizza with the yeast dough and put it on
pi1zza the tray. The weight include dough and topping such as sauce,

vegetables, ham and cheese. Start programme, after preheating
beep sounds, insert tray.

0.5-0.6

. 0.7-0.8
Fermentation
yeast dough Prepare dough in bowl, cover with cling film.

Put in centre of tray. The first setting is for pizza and cake
dough, the second setting for bread dough.

Wire rack 2

A 20
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Cooking Smart

Test Dishes
According to standard EN 60350-1

1. Baking

The recommendations for baking refer to a preheated oven. Do not use the fast preheat
function. Always put trays the slanted side to the door front.

Type of food Accessory Level ;Zg;:; T?Orgp. (T];T]e)
Small cakes Universal tray 3 — 165 25-30
3 165 25-3
@ 0
1+4 ) 155 35-40
Shortbread Universal tray 1+4 @ 140 28-33
Fatless Wire rack + Spring 2 — 160 35-40
sponge cake form cake tin —
(Dark coated, 2 160 35-40
(]
= @ 26 cm) 0
x
= 1+4 @ 155 45-50
3
% Apple pie Wire rack + 2 Spring 1 placed — 160 70-80
form cake tins * (Dark | diagonally —
coated, @ 20 cm)
Universal tray + Wire 1+3 160 80-90
rack + 2 Spring form &
cake tins ** (Dark
coated, @ 20 cm)

* Two cakes are arranged on the grid at the back left and at the front right.
*Two cakes are arranged in the center on top of each other.

46 English

NV75J5170BS_EO_DG68-00617A-02_EN.indd 46 @ 2015-05-20 00 9:58:59



2. Grilling
Preheat the empty oven for 5 minutes using Large Grill function.
Type of Temp. Time
Type of food Accessory Level el €0) iy
White bread Wire rack 5 v 300 1-2
toast (max)
Beef burgers* Wire rack + 4 v 300 156 15-18
(12 ea) Universal tray 1 (max) 2nd 5-8
(to catch
drippings)
*Turn over after 2/3 of the cooking time.
3. Roasting
Type of Temp. Time
Type of food Accessory Level heating €0 -
Whole Wire rack + 3 ﬁ 205 80-100
chicken Universal tray 1 ¥
(to catch drippings)

*Turnover after half of time. g
x
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Cooking Smart

Collection of frequent Auto cook recipes

These recipes can be used together with the auto cook features.
Potato gratin

Ingredients 800 g potatoes, 100 ml milk, 100 ml cream, 50 g beaten whole egg,
1 tbsp each of salt, pepper, nutmeg, 150 g grated cheese, butter, thyme

Directions Peel potatoes and slice them to 3 mm thickness. Rub the butter all over
the surface of a gratin dish (22-24 cm). Spread the slices on a clean
towel and keep them covered with the towel while you prepare the rest
of the ingredients.

Mix the rest of the ingredients except for grated cheese into a

large bow! and stir well. Layer the potato slices in the dish slightly
overlapping and pour the mixture over the potatoes. Spread the grated
cheese over the top and bake. After cooking, serve sprinkled with a few
fresh thyme leaves.

Vegetable gratin

Ingredients 800 g vegetables(courgette, tomato, onion, carrot, pepper, pre-cooked
potatoes), 150 ml cream, 50 g beaten whole egg, 1 tbsp each of salt,
herb(pepper, parsley or rosemary), 150 g grated cheese, 3 tbsp olive oil,
Some thyme leaves

Directions Wash the vegetables and slice them to 3-5 mm thickness. Layer the
slices on a gratin dish (22-24 c¢cm) and pour the oil on the vegetables.
Mix the rest of the ingredients except for grated cheese and pour on the
vegetables. Spread the grated cheese over the top and bake. Then serve
sprinkled with a few fresh thyme leaves.
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Lasagne

Ingredients 2 thbsp olive oil, 500 g minced beef, 500 ml tomato sauce, 100 ml beef
stock, 150 g dried lasagne sheets, 1 onion (chopped), 200 g grated
cheese, 1 thsp each of dried parsley flakes, oregano, basil

Directions Prepare tomato meat sauce. Heat the oil in a frying pan, then cook the
minced beef and chopped onion for about 10 min until browned all over.
Pour over the tomato sauce and beef stock, add the dried herbs. Bring
up to the boil, then simmer for 30 min.
Cook lasagne noodles according to package directions. Layer the lasagne
noodle, meat sauce, and cheese then repeat. Then sprinkle evenly with
remaining cheese on the top of layer of noodles and bake.

Apple pie

Ingredients « Pastry: 275 g flour, 1/2 tbsp salt, 125 g white castor sugar, 8 g vanilla
sugar, 175 g cold butter, 1 egg (beaten)
« Filling: 750 g firm whole apples, 1 tbsp lemon juice, 40 g sugar,
1/2 thsp cinnamon, 50 g seedless raisins, 2 tbsp bread crumbs

Directions Sift the flour with the salt above a big bowl. Sift the castor sugar and
vanilla sugar with it. Cut with 2 knives the butter through the flour in
small cubes. Add 3/4 of the beaten egqg. Knead all the ingredients in the
food processor until a crumbly mass appears. Form the dough into a
ball with your hands. Wrap it in plastic foil and leave it chilled for about
30 min.

Grease the spring tin (24-26 cm diameter) and dust the surface with
flour. Roll out 3/4 of the dough till 5 mm thickness. Put it in the tin
(bottom and sides).

Peel and core the apples. Cut them in cubes of about 3/4 x 3/4 cm sprinkle
the apples with lemon juice and mix well. Wash and dry the currants
and raisins. Add sugar, cinnamon, raisins and currants. Mix well and
sprinkle the bottom of dough with bread crumbs. Press slightly.

Roll out the rest of the dough. Cut the dough in small strips and put
them cross wise on the filling. Brush the pie evenly with the rest of the
beaten egg.
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Cooking Smart

Quiche Lorraine

Ingredients « Pastry: 200 g plain flour, 80 g butter, 1 egg
« Filling: 75 g cubed fatless bacon, 125 ml cream, 125 g creme fraiche, 2
eggs, beaten, 100 g grated cheese from Switzerland, salt and pepper

Directions To make the pastry, put the flour, butter and egg in a bow! and mix to
a soften pastry and then rest it in the refrigerator for 30 min. Roll out
the pastry and placed in the greased ceramic dish for quiche (25 cm
diameter). Prick the bottom with a fork. Mix the egg, cream, créeme
fraiche, cheese, salt and pepper. Pour it on the pastry just before baking.

Homemade pizza

Ingredients « Pizza dough: 300 g flour, 7 g dried yeast, 1 tbsp olive oil, 200 ml
warm water, 1 tbsp sugar and salt
« Topping: 400 g sliced vegetable (aubergine, courgette, onion, tomato),
100 g ham or bacon (chopped), 100 g grated cheese

Directions Put the flour, yeast, oil, salt, sugar and warm water in a bow! and mix
to a wettish dough. Knead in a mixer or by hand about 5-10 min. Cover
with lid and place in oven for 30 min at 35 °C to prove. Roll out the
dough on a floured surface into a rectangle shape and put on the tray
or pizza pan. Spread the tomato puree on the dough and place ham,
mushroom, olive and tomato. Sprinkle evenly with cheese on the top
and bake.
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Roast sirloin of beef

Ingredients 1 kg sirloin of beef joint, 5 g salt, 1 g pepper, 3 g each of rosemary,
thyme

Directions Season the beef with salt, pepper and rosemary and leave in refrigerator
for 1 hour. Put on the Wire rack. Put it in the oven and cook.

Herb roasted lamb chops

Ingredients 1 kg lamb chops (6 pieces), 4 large garlic cloves (pressed), 1 tbsp fresh
thyme (crushed), 1 tbsp fresh rosemary (crushed), 2 tbsp salt, 2 tbsp

olive il

Directions Mix the salt, garlic, herbs and oil and add the lamb. Turn to coat and
leave at a room temperature at least 30 min to 1 hour.
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Maintenance

Cleaning

52 English

A WARNING

« Make sure the oven and accessories are
cool before cleaning.

« Do not use abrasive cleaning agents,
hard brushes, scouring pads or cloths,
steel wool, knives or any other abrasive
materials.

Oven interior

« For cleaning the interior of the oven, use
a clean cloth and a mild cleaning agent or
warm soapy water.

« Do not hand-clean the door seal.

« To avoid damaging the enamelled oven
surfaces, only use standard oven cleaners.

« To remove stubborn soils, use a special
oven cleaner.

Oven exterior

For cleaning the exterior of the oven such
as the oven door, handle, and display, use a
clean cloth and a mild cleaning detergent or
warm soapy water, and dry with a kitchen
roll or dry towel.

Grease and dirt can remain, especially
around the handle because of the hot air
coming from inside. It is recommended to
clean the handle after each use.

Accessories

Wash the accessories after every use, and
dry it with a tea towel. To remove stubborn
impurities, soak the used accessories in
warm soapy water for about 30 minutes
before washing.

Catalytic enamel surface (applicable

models only)

The removable parts are coated with

dark grey catalytic enamel. They can be

soiled with oil and fat spattered by the

circulating air during convection heating.

However, these impurities burn off at oven

temperatures of 200 °C or above.

1. Remove all accessories from the oven.

2. Clean the interior of the oven.

3. Select Convection mode with max
temperature, and run the cycle for an
hour.
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Door
Do not remove the oven door unless for cleaning purposes. To remove the door for cleaning,
follow these instructions.

A WARNING
The oven door is heavy.

N 1. Open the door and flip open the clips at
both hinges.

2. Close the door approximately 70°. Hold
the oven door by the sides using both
hands, and lift and pull upwards until the
hinges are removed.

3. Clean the door with soapy water and a
clean cloth.

4. When done, follow steps 1 to 2 above in
the reverse order to reinstall the door.
Make sure the clips are hinged on both
sides.
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Maintenance

Door glass

Depending on the model, the oven door is equipped with 3-4 sheets of glass placed against
each other. Do not remove the door glass unless for cleaning purposes. To remove the door
glass for cleaning, follow these instructions.

1. Use a screwdriver to remove the screws
on the left and right sides.

2. Detach the coverings in the arrow
directions.
3. Remove the first sheet from the door.

e ; N 4. Remove the second sheet from the door
in the arrow direction.
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01 Supportclip 1
02 Support clip 2
03 Support clip 3

5. Remove the third sheet from the door in

the arrow direction.

6. Clean the glass with soapy water and a

clean cloth.

7. When done, reinsert the sheets as

follows:

« See the picture and locate the hinges.
Insert sheet 3 below support clip 1,
sheet 2 between support clip 1 and 2,
and sheet 1 into support clip 3 in this
order. Make sure the printed side of

sheets is inserted inward.

/\ CAUTION

To identify the correct side of the sheet,
locate the “PYRO" mark on the corner of

every sheet.
Correct direction ; PYRO-"-**
Wrong direction : **-**-04Y94

8. After insert the sheet 2, press down the
glass clips and check if they secure the

glass sheet properly.

9. Follow steps 1-2 above in the reverse

order to reinstall the coverings.

A WARNING

JdueudUIEW

To prevent heat leaks, make sure you

propery reinsert the glass sheets.
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Maintenance

Water collector

N The water collector collects not only excess
moisture from cooking but also food residue.
Reqularly empty and clean the water
collector.

A WARNING

If you encounter a water leak from the
water collector, contact us at a local
\ J Samsung service center.

01 Water collector

Side runners (applicable models only)

e A 1. Press the top line of the left side runner,
and lower by approximately 45 °.

ddueudUIe

e 2. Pull and remove the bottom line of the
left side runner.

3. Remove the right side runner in the
same way.

4. Clean both side runners.

5. When done, follow steps 1 to 2 above
in the reverse order to reinsert the side
runners.

NOTE

The oven operates without the side runners

and racks in position.

\_
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Telescopic rails (applicable models only)

—

?

™~

S

| 7 =~

01 Front
02 Rear

1. On the left Side runner, gently press the
upper side of the rail to remove in the

arrow direction.

2. Repeat the above step on the right Side

runner to remove the right rail.

3. Clean the left and right Telescopic rails

with soapy water and a cloth.

4. \When cleaning is complete, reinsert both
Telescopic rails by repeating steps 1-2

above in the reverse order.

Make sure the front and rear clips of the

rail fit into the Side runner.

NOTE

[t is recommended to insert the Telescopic

rail into level 3 on the Side runner.
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Maintenance

Replacement

Bulbs
4
—S——
&
/

1. Remove the glass cap by turning anti-
clockwise.

2. Replace the oven light.

Clean the glass cap.

4. When done, follow step 1 above in the
reverse order to reinsert the glass cap.

w

A WARNING

« Before replacing a bulb, turn off the oven
and unplug the power cord.

« Use only 25-40 W/220-240 V, 300 °C
heat-resistant bulbs. You can purchase
approved bulbs at a local Samsung service
center.

« Always use a dry cloth when handling a
halogen bulb. This is to prevent the bulb
from being tampered with fingerprints or
sweat, resulting in a shortened lifecycle.
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Troubleshooting

Checkpoints

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the
suggestions. If the problem continues, contact a local Samsung service centre.

Problem

Cause

Action

The buttons cannot be
pressed properly.

If there is foreign matter
caught between the buttons

« Remove the foreign matter
and try again.

Touch model: if there is
moisture on the exterior

« Remove the moisture and
try again.

If the lock function is set

« Check whether the lock
function is set.

The time is not
displayed.

If there is no power supplied

o Check whether there is
power supplied.

The oven does not work.

If there is no power supplied

o Check whether there is
power supplied.

The oven stops while in
operation.

If it is unplugged from the
power socket

« Reconnect the power.

The power turns off
during operation.

If continuous cooking takes
a long time

« After cooking for a long
time, let the oven cool.

If the cooling fan does not
work

« Listen for the sound of the
cooling fan.

If the oven is installed
in a place without good
ventilation

« Keep the gaps specified
in the product installation
guide.

When using several power
plugs in the same socket

« Use a single plug.

There is no power to the
oven.

If there is no power supplied

« Check whether there is
power supplied.
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Troubleshooting

Problem Cause Action
The oven exterior is too | « |f the oven is installed « Keep the gaps specified
hot during operation. in a place without good in the product installation
ventilation guide.
The door cannot be « If there is food residue « Clean the oven well and
opened properly. stuck between the door and then open the door again.

product interior

The interior light is dim If the lamp turns on and « The lamp automatically

or does not turn on. then off turns off after a certain
amount of time to save
power. You can turn it on
again by pressing the oven

light button.
« |f the lamp is covered  Clean the inside of the oven
by foreign matter during and then check.

cooking

Electric shock occurs on | « If the power is not properly | « Check whether the power
the oven. grounded supply is properly grounded.

« |f you are using a socket
without grounding

There is water dripping. | « "There may be water « Let the oven cool and then
or steam in some cases wipe with a dry dish towel.
There is steam through a depending on the food.
5 crack in the door. This is not a product
& . - malfunction.”
= There is water remaining
5 in the oven.
3
g- The brightness inside « The brightness changes « Power output changes
Q the oven varies. depending on power output during cooking are not
changes. malfunctions, so there is no

need to worry.
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Problem

Cause

Action

Cooking is finished, but
the cooling fan is still
running.

« The fan automatically runs

for a certain amount of time
to ventilate inside the oven.

« This is not a product

malfunction, so there is no
need to worry.

The oven does not heat.

If the door is open

Close the door and restart.

If oven controls are not
correctly set

Refer to the chapter on oven
operation and reset the
oven.

If the household fuse has
been blown or the circuit
breaker has operated

Replace the fuse or reset
the circuit. If it happens
repeatedly, call an
electrician.

Smoke comes out during
operation.

During initial operation

Smoke may come from

the heater when you first
use the oven. This is not a
malfunction, and if you run
the oven 2-3 times, it should
stop happening.

If there is food on the
heater

Let the oven cool
sufficiently and remove the
food from the heater.

There is a burning or
plastic smell when using
the oven.

If using plastic or other
containers that are not heat-
resistant

Use glass containers suitable
for hot temperatures.

The oven does not cook
properly.

If the door is often opened
during cooking

Do not frequently open

the door unless you are
cooking things that need to
be turned. If you frequently
open the door, the interior
temperature will be lower
and this may affect the
results of your cooking.

English
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Troubleshooting

Problem Cause Action
The set is warm during | « This is because pyro « This is not a product
pyro cleaning. cleaning uses high malfunction, so there is no
temperatures. need to worry.
There is a burning smell | « Pyro cleaning uses high « This is not a product
during pyro cleaning. temperatures, so you may malfunction, so there is no
smell food residue burning. need to worry.
Steam cleaning does not | « This is because the « Cool the oven and then use
work. temperature is too high.
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Information codes

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check the table
below and try the suggestions.

Code Meaning Action
C-d1 Door lock malfunctions
¢20 Turn off the oven and then restart.
21 Sensor malfunctions If the problem continues, turn off
Cc-22 all power for 30 seconds or more
. and then reconnect. If the problem
C-F1 Onl.y occurs during EEPROM Read/ is not fixed, please contact a service
Write centre.
C-FO If there is no communication
between the main PCB and sub PCB
Turn off the oven and then restart.
L If the problem continues, turn off
Occurs when a communication
) L all power for 30 seconds or more
C-F2 problem is maintained between the
Touch IC <> Main or Sub micom ;md thgn reconnect. If the problem
is not fixed, please contact a service
centre.
Clean the buttons and make sure
Button problem there is no water on/around them.
Cc-do Occurs when a button is pressed and | Turn off the oven and try again. If
held for a period of time. the problem continues, contact a
local Samsung service centre.
Safety shutoff
Oven has continued operating at
a set temperature for an extended This is not system failure. Turn off
S-01 time. the oven and remove food. Thenm
« Under 105 °C - 16 hours try again normally.
« From 105 °C to 240 °C - 8 hours
« From 245 °C to Max - 4 hours
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Appendix

Product data sheet

SAMSUNG SAMSUNG
Model identification NV75J5170BS
Energy Efficiency Index per cavity (EEI cavity) 80.5
Energy Efficiency Class per cavity A+

Energy consumption required to heat a standardised load in a

cavity of an electric heated oven during a cycle in conventional
mode per cavity (electric final energy) (EC electric cavity)

0.95 kWh/cycle

Energy consumption required to heat a standardised load in a

0.70 kWh/cycle

cavity of an electric heated oven during a cycle in fan-forced
mode per cavity (electric final energy) (EC electric cavity)

Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) electricity
Volume per cavity (V) 751
Type of oven Built-in
Mass of the appliance(M) 42.8 kg

Data determined according to standard EN 60350-1 and Commission Regulations (EU) No

65/2014 and (EU) No 66/2014.

Energy saving tips

« During cooking, the oven door should
remain closed except for turning food
over. Do not open the door frequently
during cooking to maintain the oven
temperature and to save energy.

« Plan oven use to avoid turning the oven
off between cooking one item and the
next to save energy and reduce the time
for re-heating the oven.
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« |If cooking time is more than 30 minutes,
the oven may be switched off 5-10
minutes before the end of the cooking
time to save energy. The residual heat will
complete the cooking process.

« Wherever possible cook more than one
item at a time.
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QUESTIONS OR COMMENTS?
COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/support
BULGARIA 800 111 31, besnnatHa TenedpoHHa MMHNs WWwWw.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33 *
PO * (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora) WWW.Samsung.com/pl/support
08008 726 78 64 (08008 SAMSUNG)
ROMANIA Apel GRATUIT WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WwWw.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 wWww.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
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